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Nel quale (i €ùném$ ti cotcnn , « confemsione de' 
div^ piodottì rìgmvdtnu le terre femiottive» ì 
prati • i bofchi » le vigne • ed i 0«fd>nì • 

Ccm» fmif > 

11 governo de'bcftiami, de* colombi , de polli , dell* a^t » 
de bachi da feta , le loro malattie , ed i Iota rerpecdvi 
jimedj,eciò che appartiene tllediverfe&bbrichedi 
campagna con molte tltre intefc^ttiiotiaue • 
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A tliA CELEBERRImÌ 

m • 

BD ILLUSTRÌSSIMA ACCADEMIA 

DF GEORGOFILI 

DELLA CITTA- DI FIRENZE 

iQMAs&iQ Ronconi. 

£1 corfo di diverfi anni 9 ne' 

quali trattenuto mi hanno 
lontano da codefta amatilTi- 

# n 

ma 0iia Patria 9 le mie ia^ 

ftidiofe occupazioni^ ho vo- 
aco impiegare le ore tu^te di libertà nel«- 
d ftttdio deir Agrìcolcnra^xche fa fem- 
»rc il principal mio genio, ed impegno. 

Qatooù pertanto all' affunto 4i com- 
vhxM un Dizionario ad ufo parcicolar-. 
lente della noftra Tofcana, e dell'Ita- 
ia^.ho in prima ^sEoratogli Autori tut- 
i' che delle vifie. naoiere di colcim le 
erre ne diverfi Climi dell' Europa han- 
o tra^tacO) e da i lumi, fomminifbrati- 
)i da loro, e dalk oflervazioni mie pro- 
rie animato, ho potuto ridurre quefta 
tia fatica al Cuo iine ^ ^ renderla di 
ubUica ragione. 
Nel confegnarla dunque alle ftampe 
n) repuuco prccifa dorecc di buon 

A 2 Cit- 




Cittadiuoconfccrarla a Voij^. Celeberrimi ; 
ed lUuftriffiaii Accademici 5 le di cui 
medtt^ioni agli avanzamenti foltanto 
delle Agrarie ricchezze l^n defliuate, 
fotto i gloriofi, e poiTtìatiffimi Aufpici 
d'un Sovrano gran conofcitore dei pre- 
gio intrifeco delle Arti, e diftiutamente 
d i q u e ft a , cb^^così TOn ta^iQ<iui|ft|ijC- cén- 
iluiice al comodo de*Su4diti , ed ali' ih 
pulenza degli Stati, • » - • 

Beata^può .dirii a gran ragione JaTo- 
fcana per Tacquifto terto d'ùn Principe, 
che vero Padre de'fuoi Popoli , a ntUlV 
altro rivolge i fuoi penfamcntì che air 
accrefcimento della fe4 lei tà pubblica , e 
ad arrichire i proprj Stati degli effetti 
genero^ della Real Sua Clemenza, par-* 
ticolarmente nelle vafte«« Maremme délw 
le Provincie Sanefe 5 e Groflettana, che 
più deir alt j;e parti- avevano provato: le 
jngiatie fuaeftp de'tcmpA-» - , - 

Degnatevi pertanto , Celeberrimi ed 
lUaftriflimi Signori Accademici ^ d'accet- 
tare con r ulàta Voftm ^ gentilezza 
, fta, qualunque fiafi, offerta del mio ri^ 
fpettOy e divozione , e datemi coraggio 
col gradimento Voftro di proièguire i 
miei Studi in vantaggio pubblico , e diftiu- 
tamente della noftra fortunatiilìmft Patriair 
» DI Venezia .2 8f Giugno 1771..^* 

. . PRE- 
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Sia per fupplire aproprj btjogni^ 

- • i^i w fac Ungerne f mutar fi 
Agìms^U- cdMAfi , per m/i«u 
■ r^wer^ Il lujjo ^ o per foddisfarc 
i'4vido genio d* accurrmht Jgna^ 
àf^xiémkiM in-'ioafi mtì H defideria Ji-gm 
mntare le proprie JoJìa?ne ^ ed a queflo fine 
quali. mezzi non fi temano^ quali ftrade nm 
fi..bmmm{ Lu fingati da i9$€er$i progreft^ an^ 
diamo Ad incontrar la morte fra t armi ; non 
tnùmoriù da perìcoli del mare ^ efpongkiama 
U uefir^ vUo, ait hifiabuSth deitùnde ; refiiif' 
ftnfitm A*difprez%i di^ perfone gonfie deltau^ 
ra favorevole di lor fortuna^ fiamo ad ejji 

^ùfmmmmim ìmom f^ìà ffifiam fer 
mtTM. lom dì m^mÀfè net politico , o neli' 
economico j non confiderando il duro pefo del^ 
la continua fcbiamù a cui C§ oMigana fmh^ 
a poftfi.^ infamo ck fi procurano queftimez" ' 
x/, ne' qua/i ci triniamo fpejje volte inganna-* ^ 
j^y frajcurafi U f ià faetle^^ f ìit fKpW^ tS , 
%*più giufio j quat è f ofgrkoltura. La ter- 
rm vera donatrice d' abbondanza ^ e di rie- 
t:te%7^^.iav^at4 cbe fiat m»ri€uja digtìnu 
reamente :^rkmpenfate I0 mjhi fi^iàh ^ ^ 

render paghi i mflri defiderf. In queft*eferci^ 
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c di giorno in giorno con inareJiUJ fU^ 
cere fi vidom jcre^cre quei prodoni , che fa'- 
no la forgeme di noflre ricchezze . %yfmica 
jilms)^ e nobili f$ma è X^ic^^uro^^ 
^fa$a da taaf ilht^i foggctti onm dolTiftori^^ 
e pero non ifconvenevole a qualunque gradò, df 
p£rfm . che fi, daii^ il^S^mh forgtgm^uM 
Scif im il grMJk^ ^\ mHiliilp 1 1 jmptm^ 
re ^ i quali per i^undire alt xAgrìcoUura Àb^ 
^andonarong f Imperio , qu^ eic/amzioni^ 
«?«fÌ^iW*^«^ m fmiboro. 4* npM.Éempi ^ 
vefi^* vìHpefa fin prfjfo pm ro7.ù uo^ 
mtii che fi ritrovinol a , / 
i^^^ ««^i r^ipni tia kk circuhdù pér oifiAk 
MTf f^grìeohuray^mentre parlo agli amatoi^ 
ri di ejfa 5 ji comodo de qu^kii è dj^etta quifi' 

PgfrA ft^m di mtK oi%M idfroùgta JMam§. 
ddmki affari^ per paj/kre il quAk occupan- 
domi in kggiK^Jdri d' sAgricoUura^,mo me 
^^catH]^ S$mtm #9P4n^i net 4 
"hia di, jdi%ionario ^ imifolapfi l'Agronomc fc. 
Sforni a prima vifla con un tal libro poper 
foddisfaris il genio mio VHfo qfuft* 0^h^ ms 
t ejpere flato fatto dalt sAmm per la Fram^ 
eia^ e perdo in molte cofe non adattabile alf 
^fi9 f eii^fa, mftro^ i iLriHwork in mlte^ 
c wtoltOy 0 in tutto ^ 0 in parte mancante ^ 
mi fece ben tojìo comprendere quanto limitati ' 
/#ipa quei Imi jtk^ da Affo \ricémt fKfMi 
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ikftré M quéfla- ki^ -mn '^ ih gùMcM 
pffortuno / ^ quindi rif centrando i mglìori 
Siumi che di qaeft* me bunno ferino , ras^ 
€òlfi i dhé^ji ìot filo per cih 

ibe riguarda la [menta delle terre la colti^ 
.ba%i$ti€ di frati e Mf^fC^ iafimi^agimK^d^ 
glt ìMértr^ ffm funr il gMrt» , 
U loro malattie, e i rimedj^ fenza rr^/èf^ 
te k^ éiverfe faiiricte di campagna j e la lor 
ftuàtìiiné^ ^ 9eeU$ anmU the ferve d^adèl^ 
mmento ne giardini , oltre molte altre necef* 
farie notizie 9 di effe formando^ mto ^uejh 
'&brù^ cik non cbiamerò nè opera nr 
ammajfo delf altrui fatiche 5 lafciandone lìbero 
H ^udmo al benigno mio Leggitore. .1 • 
< Skmiìe i colombi , r polii ^ h apiy e i 
bachi da feta fono una parte delle occupa%iom 
ni d' un agricoltore y così di quefti ancora ho 
bafiMUìmnee pàriemi SHondà la v maggiore^ 
minàre importane delle materie , mi fono più 
^ metta eftefo nel trattarne^ avendo amte pik 
di'tmee in nÈhra ^uetJe;^ eie formrnm f ogget^ 
io principale deir\^gricoltura , e pervio bo 
lungamente ragionato de grani , e delle bia- 
0 della loro tof^rvof^ione ^ do* b^ 
fcSì 5 della vite , e della maniera di fare 
i dtf eremi vini , e fmili ; bo inoltre pro^ 
carato^ Jl ìmwe' qtàl piò cbe bo pmmo foe>^ 
to diverfe generali parole ^ come agym^ Uom 
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da , èèftiame ^ Imotì terra f eJ-4Ìm ^ 

de^-^iii fnàlmente trovare , ed apprender fi 
fiofa^ varie. .frmipaU regale del( x^éjgffic^^ 
HifA.j: vV. ^. 
K folo oggetto dì trovar rimedi ^lle diver-i 
fe malauie delle hejìie. y e ^ informare della 
hrà mtdmnaJi vini quegli %^^cèhi9rr €hc 
alla campagna fi ritrovano lontani da* profef^ 
Jorij ho^ fafie.aJcune erbe. non appartenenti mI-' 
ié cultwratM empii \ a:. dei gigrdiM ma 
non per quejio 'M' fono creduto nella timffki 
di parlar ài tutte ^ ne Jtimó dóper temere 
vi cràtka . per. averne tralgfciate. molte / men» 
^ io ' avuf$' puramefàt m idea di femafe tm 
Dt%ìonarìO giovevole agli ^Agricoltori , e no» 
già un Orto Bottamco*',Se io parlato di ette^ 
u> fuetto che ferve di vaghete eie' giardini y 
e d altre mamie che tendono folo render 
maefi^o,^e. pàacevole iifoggiorno della $am* 
pAgna , bo 'gìAdìcm ifo ^tm ifce^ven'm-^ ^ 
femlrandomi poter fi giuftìmente accordare ad 
W cmod(K%4jpticotwe ^ualcke^, -onefio folMe^ 
vo cile rùrah applicàtkm . JKr in fne ag-^ 
giunta una tavola per dìmojìrare la relaTJone 
de i hanno le jnjfure delle principjuli Citta y e 
lm$ghi deie Italia cm il Ttede male Parigi- 
no 5 ejfendomt di quefto fervi to in tutte le oc^ 
^oni di deteirmm^re una qualche ^miftm 
eme pmt uA ihdìU di dwerfe mòtatt^ ec^ 
e on. A, nomi di quegJi artieri y ove ne J^o par'-. 



aatore , e altre macchine che fi rimooM mh 
ÌH..WHa ,fii»iukile opera dell4. cMhura delle 

cmP<ignare là ffiegaiiom -Wti^le figuit^ tm. 
gttjgk r«/«-/-f.*re/<»f« raccolta feinfr e Più vo. 
lumàiojk , ,e per i9nfegmH%^^ tf^gt^ —331=: 
MuUa rifirette-LiA che hà c^rv^ù S wmm^ 

te jfe nel pajfeggìm9 -J« ampagn^i. t ^mlf^ 
ÌA (amda in qHAlHnqt4e occorrema ; oltr* di 
th mi b» tmtmt» m»* ^.mMffii^J' 
l/ederne far ufo mUà noftra Jtttis^ alk jij^; 
h^m iom-, com dfcea ^ ftudiato di adaMort! 
quefio mió. ìmifVA .onde alle, «ccerrenu bo- 
fur - fatte quelle difiimJm tit ritjsrtéuo f 
differenti climi di ejfa . Kon ho però mancato 
ài riportare a luogo » luogo i Jentimemt det 
già citato M. àit Bmnel ^ e di dar» tUt f»- 
role Grano , e Lavori m fmeinto rtggu»" 

gito della coltura di M. 

Lode fifiahueme tu» addimanderh al cmtt- 

fe mio Lettere per le materie che qut fi 
veramo trattate i fuefia giufimente appartie- 
ne ad altri yyfntwì tbe tm ban prteeduto, f 
ft biafmo fi merita la di flri bustone , e die*r 
ima C hemVk per tmj tertmm adattati Mi 



tei 

re taccia alcuna ) quefla , il confejfo ^ tut* 

quefl9 lavoro pr fwM fi^àiflrtàsione ^ VìIn 
ktfo, e che alle ferfuajhe di qualche amico 
fom d% imA mìm k$ima M ulMrh alla 
iuce ) conófcendo h qmfHii déUé' profej/im^ 
di lettere mi fia lomano^ e rif^rtfccndomi an-^ 
è0à di fmit99r^mm a>iOimdo^9 $ temfa 
di pr/mtf j|g^^ €ùfe 
0i fi féder^ono 9 delle quali non fono $o< 

talK^ ^t^^n§f9% £ iifmr$9 fi ^^^•^ 
^ìÌ0Smhi$^ ìftMf ì§ tml^ queftaj UncH m$k 
mSt^ raccolta^ refo il vantaggio agli c^-* 
^ktoitòri di risfovari' in^ pijiretto uniti $ di- 
ver fi prMìii 4 uégrieokMa ffarfi.i» mriti 
%ygutm , fin%a la fpefa , e gl' incomodi di 
ffoweden ^ 0 Uggtré tanti Mri , faro ba-^ 
fiaàmitm fS^èo , ^ mtemi ui farò fìà e*^ 
m parole in ma difefa.\' ^-^ >^ - • . 
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BB ARCARE . Diccfi dell* ammalTa^ 
re il grano » o altre biade aacoc 
nella paglia , formando le barche % 
ovvero l^che tonde > fode 9 e bea 
ferrate 9 con porre la parte della 
Jegatura de'faftelli al di fuori, e le 
fpìghe al di dentro della barca , per difenderle 
dall'acqua, o altra umidità , affincb* il grano 
lìagionandovifi bene , venga più tirato , e per- 
fetto. Né fi pratichi giaromat il peflìnio nlo a. 
alcuni paefi , dove in vece di far le biche ton? 
de , mettono i faftelli ritti con le fpigbc volte 

a44' insù in modo che qnelle d' n» ià^clJo » 

cro" 
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^dnQ0lkn qv^lk MV mIU4^ y e (cgxnttanioìai 
appoM^e. ftmpre per ritlo tin fadello «11* tltro* 

fpi^e efj^Ve il Yutee le intemperie 'dell' aria 
poiché il gfaiicho perde la fua naturai chia-» 
ttÉià 9 ^JfSl^^ ^ ^ paglia aoa il conferva 

ABETAIA . LuQgo dp?c fo^ò piaatatt tooiti 
ikbetì r^^i ABETO. * ' 

ABETO. Albero fefinofo, alto affai , dirit^ 
co 5 e poco lìoidofò^ che crefce nelle montagne» 
e luoghi freddi, i di cui rami pur diritti) e lun- 
ghi) gett^K> de* piccoli ramicelli in fórma di ero» 
et f àc0Ì^àno le fue foglie, lunghe, ftrette > 
dule jT^ pungenti ; diftribuite a guifa di denti 
di pfitì» 9 e fenrpre ^erdr* » le ^uali htl n^efe ài 
M0ÌÌgUf% t di Giugno vengono gittate a terra 
jjalle ìiuòve;^ che ad effe fuocedono . La fcorz^ 
lilfirAbecè^^ biaiichkck} I tratti , ehf veogom^ 

gonio ìlul^ Tflvn "^icagluS '&to -àfirifigenti i 
eie Bt fa ufo efiernam^te nelle infiammazioni , 
contro i |k>rri , e per 4- calli ^e' piedi • Il le- 
gname é afciutto efeggiero, e a* adiopra in molti 
latori > perché nofi fià coperto^ 9 fermato con 
geffo : fi vendono ancora k abetelle > o iìano 
fufti inceri , per ftili da fabbriche , alberi da 
aaave ccc. La fpezie olio che getca quando 
é giovane i è detergente, e, molto buono per le 
ferite frcfche della tefta: un*oncia., del balfamo 
cbe (1 fa di efso 9 prefo per bqcca i ì^g^Vjo<*! 
l'orina) toglie gli umori WJi^^fi purga i tent » 
guarifce T ulcere , e caccia «^iairt^ la renella ^. 
Getta inoltre un' altra « rtfifM^.fj&. cpnfiftidife». 
della quale fe ne fa la pece* . w \ . - . t i.; 
^^Wti ftirar fu degli Abeti '(t^ftlFarge jfjMgol^f^! 
«Mbitil tem^Mi Mefe Ollolif» ni l^to 0iiik^ 
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AB E. ABR." ACA. A C E. 
brafD» ov-e ^jfiano desili alberi ali' intorno , fenza 
Mvi <K»j' SLÌéùm' tìnché nòn foitO aki quattro 
^fti dnqut pì€4i ; -a Itór^ i fr trapiantano al fao 
f^o in terreii<V«ért ilttif<lo, e in fòrmellc cubi- 
<li pté(l4 quàttrex'V 4llfe*vando che 1* Abeto 
ftlifce à ^««altarU ia retta; «• vm WCMA , «ibé» 
ro «noUò fimile àlt' Al>ct<K ^ - ^ « « 
' AffROSTlN€K Speiit- ^' oive^t^ffa hi pitti- 
ctpio I e oer» quand* é malQlitv *«di gnifitW 
pìoctoll ^'^hé ferve pèf tMcklit:^«l '»ll«Ei9 Aisdo- 
gif .forasi e colbra*: fd ne tr<yra«ldbla*Mi^ 
&)3l niMtelIfilo «iifltt^l Tina lria«to • S'^doprà 
fMr> vini graffi , ^ <dA«ilK, -dome fono-^i^ pìà 
queili di piano v e ifpicciolato ftvHe facmi».e boi^ 
lito p,li tira, e colorile > ma ia m€jglid mefb 
nel vino. ' " " • ' * • ' ' • ' • 

ABROTANO. Piaura fempre vefde , d^UA 
quale v'è mafchioj'c femmina, fìorifce in iu-^ 
*^lio 5 e fa i fiori, ed il feme fìmileairaffenzio > 
ma più amaro, e fi mette rei vino come 1' af- 
fé nZ4o.' La bollitura d'abrotano in bevanda fa* 
ciài|aii>«iiieflrt]i , H fiejne bevuto con acqua tiepida 
giova agli afmatid) a chi patifce ritenzione d* 
oitea i f doglie io* oppìlaniòm del ^até » e delia^ 

I ACACIA. Albero'dH forviar falvatic^i cho 
Yteit ^^li.*AMri<!aS fi moltiplica dal^aM; tm 
Ice preRo; Butta m^àxù^ legname che "dà ombra 
Il iw fRòTt è dì kiott odore, ma di i>doa 4ura^ 
ta; Da qualche tempo in qua, liccoate 
dell'Acacia non e d'un bel verde, per i'B«'«»* 
ni fi perferifcono i marroni d^Indla. ' ' 

ACERO. Ve n'è di due qualità , cioè ilbSa»i 
co, che è il più ordinario, di legno bianco, f** 
cilc a lavorar fi '5 ed il colorito, détto anche no* 
ciò, h di legno affai duro, e colorito dcl^ofa*-^ 
le fanno giaod'ufo gli arma} uoJì per r itira ^^atu^^ 
; re 
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re d' ogni forta d' armi , tirandogli fuori il colo- 
re con l'acqua forte, Crefce ne' bofchi i e luo^ 
ghiombrofi, e molti fe ne trovano nelle Alpi 
di Tofcana; ama le terre graffe, e umide; get- 
ta molti rami, ma poca verzura ; ha le foglie 
larghe, e un poco appuntate, con i fiori infor- 
ma di rofa, ma di color verde, e i frutti fo- 
no aftringenti . Volendone moltiplicare fi pon- 
gono i femi nel femeni^ario, dove crefcon pre- 
fio, e fi trapiantano quando fono all'altezza d* 
un piede fino ai dodici, e quefli fono più ftimati 
per cifcr domeftici. Nel Canadà efcc dall'aceto 
nn liquore dolce, che quando è fvaporato, re- 
ita un zucchero fcuro con il fapore delio zuc- 
chero ordinario. 

ACETO. Liquore acido, che fi cava dal vu 
no, o piuttoflo il vino ifleffo, quando fciolco il 
fao tartaro per una feconda fermentazione, efa- 
lato lo fpirito follile, reftando T altra parte grof- 
fa> e terrea, diviene aceto, cofa che accade pre- 
tto ponendo vino in luogo caldo. L'aceto fi 
fa gettando il vino patito (non intendendo par* 
lare del infracidito, che conviene vendere a chi 
Jo kiJla per farne acquavite ) fopra le vinaccia 
fgocciolate , e inforzate , come pure tenendo il 
Tino in botte di falcio roffo , o di ginepro, o 
mettendo un pezzo di ginepro in una botte mez- 
zo piena, che (o rende forte. Si può fare Tace- 
rò in due piedi, mefcolando della crema di tar- 
taro con della fondata d' aceto , e verfandovi 
fopra dell'acqua. Ma fe d'una botte di vino 
cattivo volete fare na buon aceto , fofpendetevi. 
dentro un involto di tartaro crudo fpolverizzato 
fottilmente, inzuppato in olio di vitriuolo, e di. 
tempo in tempo fmovetc l'involto. Un ottimo 9 
e perfetto accetto fi fa ancora con cavare daL 
tin9 dei modo d*uva bianca buona» e porlo in 

una 
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tifili i^fldf ja fopr^ il fucoji iAfl|.pf^^{|^dc]|^)^l» 

fc^jliwaqflor^ coiitii^ipa^c^^ijf .vjtafjc^tote i^fre^ 
dar? fi ycrffi pgfli cpf^.ifl y^ wMctto y^otp ^ 
ranno dopo J^tojtcrà ni^ ace?p 4i it^aorctm#. 
ria bontà* Vé\^ft<é4pìl 4sftL? (ecco da portare 
in npa fca;ola', pj;eòd^|e WA*? fÉiIipgie falvatiche 
quando co^iìnciano ^ xnajèurarfi , 4(i grappoli d* 
agrello grofjo, c delje ghiande f5ll.ttf^,c^^ pji^^ 
che maturino -, pcitatc tutto ìnfìcnìc > ie ppt in- 
corporato con del più forte ^ceto che trov^;f ]^ 
poffaV iornnatene una pafta^ che metterete ^ffd» 
care al Sole. Queua potrà portar^ in fcatofè 9 
e volendo fervirfene (1 fa nel vì^Ot ^ 

epe 4^ viene un Ibuon aceto. 

L'aceto é pe»Wante, ^ftenwaj;ite ^ ieaftringear 
te: ^.^ttono COAiro le punture dejgji aniijW4iÌ;tti»« 
rabile per q^nlui^que /cottatur^^j poiichè ir^b^ 
40 prontamciiti; tf.paftjp o^^^ norj alzaie, pi- 
re Tef^cà; preTo' la^jrnarafBnj^e refifle :allf.- jcc^ 
ir»?ippep cai veleno, Taf!t^% finghiozzp, f 
lo ttàronjjtà* )1 fatno à'aqsxo anreff^. 1) f^ngue 
nf^V tmotògt^ dal^àfo.f applicato t .e ^rsLt^ ^ 
Mr B ' Wp h buonpIjNer V^fktìòp,} fonnifere^ il 
po o^ore'tòj^li^ la Siicppe: ^à>ptrarfo per^agr 
ipòcondrpci , a^inalincoqi^cr, e a gotcois. 

ACÉTO ROSATO. Prendetedellcgrpffchoc- 
€ìe di roferolTe di pruno, tagliate la parte bianca 
coperta dal calicetto, e fate feccare al Sole le 
punte roffei ponete una libbra di queftc roffc 
cosi fecche in un fiafco di vetro con otto lib- 
bre di buon aceto , turatelo , ed efpoiiecclo ai 
ÌSole per tre fettimanc in circa , indì colato ) e , 
fpremute ^ rofe , rivérfate il liquore nel «ledcr 
fimo fiafco , che efp^ff^jp, per altrettantp Uifh 
^ al S^k^)!^^! nVLQW cpljuo poUfl$ fer bario t 

cfleA*» ' 
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Clìcndo buono per condimenti, e per rlmedj. 

ACETOSA. Erba d'orto di diverfe fpezie \ 
le più conofciute fono , la lunga con le foglie 
Ijislunghe, che terminano in punta, d* un ver- 
ide lucente, della quale fe n* adopra nelle cuci- 
jie; la tonda, le cui foglie fono d'un verde pai* 
Jido, le barbe minute, e i rami ferpcggianti ; 
Ja galla, ch*e di foglie bionde, ed ha meno a- 
cido dell'altre. L* acetofa fi femina in marzo in 
un terreno ben la\rorato; dopo nata fi farchia, 
s'annaffia molto, e Ce ne raccoglie il feme in 
"luglio: fi può moltiplicare ancora con getti fiac- 
cati dalle piante vecchie fui principio dell'autun- 
no , o della primavera. Si lavora la terra dov'è 
r acetofa almeno tre volte i*anno, e ali* ultimo 
lavoro, che è al cominciar de' ghiacci, dopo to- 
Tata in tondo fi ricopre di concio. 

Le fogh'c di quefia pianta pefiate, ben mefco- 
kte con fugna vecchia , e melTe in una foglia 
di cavolo fotto la cenere fanno un buon impia- 
firo per tutti i tumori frigidi: pofie nell'aceto , 
c mangiate la mattina a digiuno fono un prefer- 
vatìvo contro la pefte. La decorazione d'aceto- 
fa in bevanda è buona contro i morfi de' cani 
arrabbiati, con lavarne di cfTa la ferita, c co- 
prirla con delle foglie, continuando la bevanda 
£no a che la morficatura fia guarita. Le barbe 
fono apritive, e danno all' acqua un color roffo • 

ACETOSELLA . Erba detta da' contadini 
alli'fuja^ la di cui decozione è buona al mal di 
'fegato rifcaldato. Ha tutte le qualità, e faporc 
^cir Acetofa. 

ACHILLEA. Pianta che crefce ne' luoghi 
incolti, e fecchi, gettando molti rami alti cir- 
ca un piede, circondati da foglie tagliate, minu- 
te, e fimiii ad una penna d'uccello; in cima al 
gambo produce un' ombrello rotondo con fiorf 
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bianchì § porporini > c color d' oro . E aftringcn- 
te 5 c amara: s' adopra ncircmorogìe fi del na- 
fo, che del corpo, della matrice, nello fpurgo 
di fangue e nelle moroidi 1 ordinandofcne il fugo 
da tre once fino* fei. 

ACQUERELLO „o MEZZO VINO . Qijeft* 
è acqua pafTata fopra le vinaccie delluva> e che 
è più o meno buono fecondo che v'è più o me- 
no vino. Per farlo bene fi getta la quantità d* 
acqua che fi crede necefTaria nel tino fubito ca- 
vato il vino, e vi fi lafcia ftare qualche tempo , 
perché s'impregni degli fpiritì vinofi , e fino a che 
fi faccia una fufficiente fermentazione del vino 
che vi refta con T acqua, p«r communicargH LI 
fuo colore, indi levato da qucHo tino 1* acque- 
rello, e meifo in un altro, fi cava la vinaccia! 
che pofta fotto lo (Irettop , fi fpreme il vino 
eh* è ancora ne* granelli, e portato nel tino dov' 
è l'acquerello, tutto mefcolato infieme s'imbot- 
ta. Vi fono molti paefi che non cavano dalli 
maggior parte dell'uva il vino fchietto , ma pon- 
gono con efifa addirittura l'acqua a bollire nel 
tino; e così fanno il mezzo vir\Q. Ved: TINO ^ 
ove ho portato del mcz^o-vino. 
, AFFITTARE. E* un contratto con il quale 
uno dà a godere ad un altro l'ufo, e il frutto 
d'un fondo per un determinato tempo , con V 
obbligo di pagare ogn'anno, o in diverfi tempi 
la fomma (labilità nel contratto. 

Siccome il fitto de* beni di campagna confific 
in un fondo di fua natura fruttifero, come ter- 
re, vigne, pafture, bofchi , laghi ec. , così il 
fittuario è in obbligo di tenerlo da buon padre 
di famiglia, nè gli è permefTo far rinnovazione 
alcuna ijche pregiudicar poffa al proprietario . 
L'efperienza fa vedere che i generalmente me- 
glio raffittì ^utti gli effetti in corpo ad un 
^ . B folQ 
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Ì>iaficlu» porporini, c €olor d'oro. £ aftnngen- 
te 9 c amara : s* achipra «nciremorogìe fi detai^ 
foy che del corpo ^ delia matrice 9 nello fpurgo 

.ià faogue e nelle iiiorotdi{^«l4uuu)4oÌM fugf» 
fàsi tre once finoi* fei. ^ • * 

X AGQIJElbELLO^o MEZZO VIN«lt (^4^ 

^ flà o meno buono fecondù. dM'ivlè f tèi O^Jtfk 
BO. ifiM, Per £afio bea^ fi getta la ^qtimciiji 4* 
jicqua die fi <wde ngoeffatte — t^^li jiif f Jéto aa^ 
.>vato il vino» a vi fi lafcia ftaiOiHpBÌb||i]^o > . 
fché s'impregni degU fpiWti^vtMfii;, te )Pi%vt^ 
ìbcéMi «na- faOci^siO' ictamtaifaiQ» 4e( tln^ 
.ciMfr vi lefta CM V acqua, piC cMnmuiicacgt^ll 
fuo' calore» indi »loì£aicit 4i f ino tacque- 

lello, e meiTo in ua aldo, fi.oam ia vkxacci^ , 
che pofia fotto lo ftiettoìo,^ fi fpreme il vino 
ck'è ancora ne' granelli» 4 portato nel tino dov* 
'è l'acquerello, tutto mefcolato infieone s'imbot- 
ta. Vi fono molti paefi che non cavano daH^ 
- maggior parte dcU-iìva il vino fchietto , ma pon- 
gono con efTa addirittura Tacqua a bollire dqI 
tino; e cosi fanno il mezzo v\vK^.'Vi4i 
iove ho portato del mez^o^vino. * - i 

AFFITTARE. E' un contratto con il quale 
«nQ dà a godere ,a4 un ^Itrp i'u(b|, a^^.il .^ut^ 
' 4' un fondo fU» da|Cfii«ti|MQ .tcaiFo, , ^9;!* 
obbligo .di pagare a§ti'Mm)sOjlf:4^V|tsfi fcflifi 
Ja fomma fiabilita nel coTìttjan^,* * ki\ 
r ^ ^cootte iKfic«> 4t' lieai di .campàgaa^iìOl^fte 
•a Ufi (osiéù 4i faaii«icì|ra fratti^rp 1^ jcqnÌMic- 
-^ib) vigot» paAuiev.litckftliiY pf-^'^ì fi 
. fiuqarìo. è ia obbliga ii caaerlo. da bt^ti: i>adte 
M £»iiiigiia , nè gli paimedb ia^ . npiuM^azipi^ 
aléana|ftlie pregi^^Miar potfia ^al proprietaria • 
L'efpeMìza fa vedere che i generalmente me» 
«Ho Ta^tlMfi; IW» W c<y:£o ad un 
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folo fìttnarìo5 dì quello che fpezzatamentè a al* 
Vcrfif quantunque ili que^'ultima forma s'affÌN 
ti prà caro; ma molti fittuari fncrvano ben prc- 
le terre con defolarle, o fc ne trovano di 
quelli che non fono f ol venti .* tJiia tal regola 
però parifce le fue ccceziqpi, mentre quando uria 
fattoria é molto grande, non può un fittuario 
attendere fc non che a' lavori c concimature di 
quei terreni che gli fono comodi, trafcuratido i 
lontani quantunque buoni , perché fcomodi 9 c 
difpendiafi tahrolfa per il trafporto de* letami . 
Che cofa ne accade? che ^li lafcia a pafturc, e 
gli paga come terre cattive ; dovecché un parti- 
colare più vicino allo fìe/To fondo gli feminereb- 
be efte pagherebbe il doppio di fitto. E* iniereffe 
dunque del proprietario il date ad un fiuttarro fo- 
lo quelle terre alle quali può invigilare, e Sepa- 
rare le altre troppo lontane dalla fattoria y per 
formarne un fitto pariicofare con perfona a cai 
iìeno pili comode. 

Prima di lìipulare il contratto, dee il proprie- 
tario informarfi delle facoltà dei fittuario , c del 
giullo valore di ciafcon terreno , per ricavarne 
un ragionevole prezzo. Queft' ultima cognizione 
dipende dal prezzo commune delle biade, e al- 
trfe entrate nel luogo, ove gli effetti fono fìtua- 
ti, dalla facilità dell'efito, dalla proporzione ne' 
tagli de'bofcbi, e dalla maggioreo minore ugua- 
lità nelle raccolte. 

Nella fcritta di fìtto conviene che il locatore 
èfprima la Tua qualità, fe di proprietario, o d*^ 
'lafqfruttuario , o d'amminifìratore: bifogna fpie- 
^ar chiaramente tutte le condizioi ^ come pe^ 
efempio: che terrà abitate le fabbriche della fìt- 
tanza» perche meglio fi confervano; ^hc colti- 
verà, concimerà ; e migliorerà tutte le terre eoa 
fsiiyì l neceifari ripari, e quefto fino alla fìnedci 

con- 



él^f^m\ cbe -lièft Irargredìrà 1' (Nr4;0e folrto fé- 
j|rioiMd le tiM 40lecMfeAirée?#QO i» ripefii « 
« Mabdoiri gieeo iinaedb oc9tA»M ècMci clie 
«QQ Insterà fMclii ìb libo W ctnqnpi k mòdi 
-coAv^nofif e yer 41 fegitne ite lefórò^ W Msl 
«ntliti^ e quantità tMmthi^ che métterà aciiU 
tura un eerto fiuftiMo'^iii àtttt y faAerà^ te conci* 
Ihefà' le ihì^ e I frutti) t quali faranno nume- 
tati* Dichiarare le fomme, c fcadcnze de* paga- 
inenti 5 i quali debbono eflfer proporaionati alle 
facoltà del fìttuario, e ne' tempi del ritratto de* 
iliverfì prodotti» perché più facile gli Ha Tcfe- 
guirli; fc pofTa^ e in quali cafi pretendere dimS* 
nuzione o bonificazione. Finalmente che (ìa ob- 
bligato a tutti gli accidenti, che prò veni ffero da 
qualche fua snancanza; e che refti fcioltoilcoii« 
tratto allorché folTe debitore di due annate t o 
dletari0rarse i leoghti diifliocode tigne 9Ìp»fchtcc% 
ed aitr^ fimtU cónveflzioni. 

Une de* HMggiori oracoli agfi ayaimeiéttti 
^eU'i^fÌ€0ltoii«> é l*«fodiiioiiafittare^persi« 
tempocortoi emendo i—iulicmenceipiù ieóglii >fr 
fitéi fii «ore tamii. L'andiifria dvnqeedel feM- 
rie coD^fìIte fft firn quei dlùIbraflieBti, dei q«»* 
li^pud egli godere dufaate u fìio Jtto ; così uli 
fietuarìo di rado dà alle terre conci conTamati , 
ma per lo più frefchi, cofa di notabil pregudi* 
aio. Sarebbe d' un confìderabil vantaggio 9 all' 
agricoltura fommamente favorevole , che i fitti 
durai- ^oteiTero più di nove anni; ed effere con 
una medefinia fcritta prolungati fino a dìciotto 9 
ottenendo una Legge la quaie fcnza verun* ag- 
l^airio lo pcraictteflTe. Nonpregiudicbèrebbeque-' 
^ in cenié ahctmo a quelli , i quali non ha»no 
baftairt^ ^i%niziohe di qneft'arte ^ «rilevare U 
grande imtH)rtanza d*una tal •lAgge» >oicbé effi 
1k miinleriebbnBe la iibcrtà ék mix .eÉtta^e che 
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per novC) per fei, c anche per tre anni 5 comz 
pur troppo ve ne fono degli infeliciflàmi cfemp}. 
Vi guadagnerebbero certamente i padroni 9 per- 
ché i loro effetti farebbero meglio coltivati , « 1' 
affittuario pagherebbe più puntualmente; i fuc« 
celTorl ifteffi ritroverebbero il loro vantaggio per 
il maggior valore degli effetti nel divenirne pof- 
feffori. Il fìttuario pure ne rifentirebbe utile ) 
perché un più vaflo campo avrebbero lefuepre*- 
murc, e intraprenderebbe tutti quei lavori) de* 
quali goder potrebbe in un più lungo fpazio di 
tempo; dove all'oppofto il continuo timore di 
far per altri lo rifìringe a mcglioramenti annua- 
li , per non veder pa/lare in manoaltrui il frutr 
te di fue fatiche. 

AGARICO. Fungo d'albero, che viene fo- 
pra i rami groffi di quercie vecchie, e del lari- 
ce. L'agarico buono é bianco, leggiero, ne mol- 
to fodo ; purga gli umori frigidi, acquofi , e fie- 
ro fi , leva i' oftruzioni del niefenterio, ma cagio- 
nai naufea : fi corregge con qualche ftomatico , 
c vi s* aggiugne , per (limolante , del tartaro pu- 
rificato. La quantità In prefe, é da pna dram« 
ma a due , e in infufione da due a cinque . 
E' qualche tempo che c fcopcrto avere una 
virtù efficacifll ma per iflagnarc il fangue fenza 
dolore nel taglio delle membra ^ perchè fupplifce 
alla cucitura ; come pure nelle piaghe 9 anche 
putrefatte, e che non poffono fodenete Tallac^ 
datura. Quello che viene di Levaii^ebpiù bian- 
cho, più leggiero, e più fiimaro. I tintori fer- 
vonfi dell'agarico per Ja tinta nera. 

AGLIO. Pianta d'orto molto conofciuta , di 
radica rotonda , che, levando le bucciequafi bian- 
che dalle quali è circondata , fi divide in molte par- 
ti che fi chiamano fpicchi, con i quali fi molti- 
plica l'aglio. Se ne trova di due forte, il bian- 
co , 
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to i è li roffo ; il bianco fi pianta in novembre , 
e dicembre» ed il rofTo di febbrajo, e marzo a 
quattro in cinque dita di profondità » e ad un 
palmo di didanta- Perchè venga grofTo, e non 
cantò acuto 5 fi pone in terra chiara^ e quando 
h nato fi lavora il terreno j e fi calcano contro 
terca le foglie. In luglio, aliorchb principia il 
gambo ad ingiallire, vanno ff^iantati dopo il mez- 
zo giorno, in giornata ferena^ e quando la Lu- 
ca fia fotto terra, come pure nei piantarli , per- 
chè fieno meno acuti, e porti a feccare in iuo» 
go afciutto al Sole. 

L* aglio h incifivo, e apriti vo; mangiandolo, 
difiìpa le vifcofità dello (ìomaco, eccita Tappe* 
cito, è buono contro i Vermi de*raga2zi, e con* 
tro la colica ventofa; unico coti i*aceto contro 
la pefte jogni fortadi veleni, e contro alcune febbri; 
guarifce da'pedignoni, quando hottfiano fcoppia- 
•d, cotto fotto la brace, eapph'catovifopra* Ac- 
ciaccato , e pofto fopra i calli de'piedi gli coii- 
fuma « ^ 

AGNELLO* Il Feto della pecora; coilchia- 
xnato filTo che abbia cinque o fel mefi, dopo de' 
quali diviene montone, o callrato allora quando 
fi cafira. Per fap«re codie j' allevi , Vedi p£« 
CORE. 

Volendo ingralTare i primi agnelli , c venderli 
più degli altri, fi faccino cuocere de'pifelli in 
guifa che non fé riducano in paila, con mefco- 
* larvi pofcta del latte di vacca, odi capra; non 
fi facciano allattare dalia anadre prima di andare 
alla paftura , e nel tempo che le madri fono ai- 
la campagna fe gli apra la bocca facendogli prea- 
dere di quefti pigili , e latte y dopo manicato , e 
inghiottito, s'intinga l'eflremità della mafcella 
in detto latte; che imparando a mallicare gli 
piglieiannp da sè ; nel ritornare le madri fi levi qne- 

B 3 ' fio 



il AGN. AGO. AGR. AGR. 
fio mentre lo divorerebbero. Vftìf le k>r« 

maUttte alU ^roh BESTlAHMp ali^ Articolo é 

Malattie del biflUme minuta. . 

AGNOCASTO o Vunoc . W^^m fìUxÀf^ 
bofcello fempre verde , che viene meglio ne' tao- 
ghi acquofi, ohìamafo per hivmili» é^tt 
gli attribi)ìfae dì far vi V€r« cbntinefttt coioto «he 
b Ae (ff vono in be>^anda ^ o^iÀ elfo., «ofii 
.«ieo eonfermata 4a molti aAMmì^ con t"efperÌM^ 
aef^Ktrcne. 11 legno* èl^4w»fl('^J»glk - fono co;* 
me quelle dcJl^uKvirà^ij^ ptegite^i , ^ 

i»fciei pro#Mfr^gn(MH>li dì fioH Uaiichi porporep- 
giajiiyijéii^ ai pepe, ina 

1^ Jlf§È^ ^^^^ «nulo che cotto». be« 

litifeiJ^f^^^ piK)voca i 

Mgyirfy iKftpa Jo ventoiiirik. dello ftemaco , fa 
Jpfiiiref ,e fa y^mre U latte. 

ikGa^TO ¥§éi i lavori di quetìo mefe alkk 
paroU iiNNO. . 

AGREiiTO. Uva acerba. Djcefi anche il li* 
qoore, che fi cava dall' agrefto fpremuto, ilqua- 
U a'Ì9faUj e fi ferba per condimento : ^riìi/rer- 
caBfei aftfingentev eccita TappetitO) e può fe#. 
vile ^r le febbri ardenti; giova aneora aliena»* 
ni iti. viCo» p «utti biiioiacfr «hOt* ardeaeo jftr. 
2a del Sole . . . . 

Auledo h anebf naa ffeait èk^ vite-, il^colfnit. 
tp noa viene mal a per#»zione , che per lo^pÀ 
fi a pergola a «otipo 4elM(odo*flH»àgfai|^ 
poMi 4r*fiiiili3 moite vohe Bai iMpo^ iHed^ « 
aicMoìf miarMiiio» alM» (a|ia pmyHra(tof té 
tci'fienTconoi. La fai| «alfm k hÌMiiAtHt al^ 
Ut L'agiafta. Ma va ^lia. ni troppo ìM^r* 
h^%^ «Qfipo«iatnc<^» acdoccft¥ il it^ttoce Tp» 
svil» YMga iicrfaiKiu . 

AQftKCQLirQllE. $*^^uelio che coltiva' to^ 
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AGRICOLTURA. Con quefta parola. S'ini 
tende l'arte di colti vare 5 c far fruttare le terre i ù 
comprende ancorai! governo economico dì tutti gli 
effetti di campagna. Queft'arte, cb'é la più an- 
tica di tutte ) riconafccndo il fuo principio col 
Mondo > perefTere ftata cfercitata dal noftro pri- 
mo Padre nel Paradifo terreftre? é d'una mag- 
gior confcguenza che non fi giudica ; pcrciochfe 
r Agricoltura ha conneflìone con tutte le parti 
dello Stato» nè alcuna ve n'é, che da effa non 
dipenda , e non ne riconofca la fua origine ^ c 
i fuoi progredì . Alimenti , popolazione » ani , 
commercio , navigazione armate , rendite > 
ricbczze, tutto va dietro ali* agricoltura ^ quan- 
to più effa fiorifee, tanto maggior rincalzo , c 
vigore acquida uno flato. La terra bene 9 o ma- 
le impiegata 9 i lavori de*fudditi bene 9 omaldi« 
retti producono la ricchezza, o la miferia dì ef- 
fo'ì mentre la coltura delle terre , c indullria 
fono i'.origine di tutte le fortune ^ che godono 
gli uomini . Dove fi fono eglino occupati alle 
manifatture , e fabbriche d*ogni forta^ ed han- 
no abbandonata la coltura delle terre a' pregiu- 
dizi I e alla pura pratica de' contadini ; dove fi 
fono accrcfciute le ricompenfe fuUe manifatture, 
e aggravati altresì talmente d* impofle gli agri- 
coltori, togliendo loro la maniera di mantenere 
la coltivazione più ordinaria ; e dove tutte le 
premure tendono folo all' indullria > ^ decaduta, 
e di giorno in giorno fempre più decade V agri- 
coltura. Ma fe fi procuraffe di rimetterla in fio- 
re farebbe il più potente ajuto alle fabbriche , 
ilelTe ed al commercio 

E* una chimera il pretendere di dare un meto- 
do generale d'agricoltura: uno diverfo ce n*ab- 
bifognerebbe per ciafcuna provincia , per ciafcuu 
paefe ; poiché ciafcuno dee procurare di perfezio- 
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là fiiatilera , e di fétf» HéJté ^nHrè §0.% 
lotti sdMCÉCi al proprio^tiMeiio. B' imH 
fftrtkfOfio i U fìmMt ìàn^ iriijHjQ fMi 
il dòvt itrigor dtUaJftagionC) onoagK 
cteftéfft) w mùh itumn»^ a poeofiflMMifaH 
goDo. Ptfr rftccrefdneficaMragricoicarji é ne^ 
ceffarìo far delle r(>erieiiz€ m dafcnn paefe.; e 
feguìcare gii efempì prefì dar un terremo che fi fa efre<* 
tt dei tutto fimiìc a quello che fi rnoì fertilizzare • 
^ Per intender V agricoftaim richiedono nece^Ta^ 
rianfrente molee cognizioni cirenzialt a queft* ar» 
te. I. Avere un idea del mecanifrao della ha-* 
tura, affine di potere dairefpofìzione i e cavità 
delle terre giudicare a prima vfda qual fia lalo'» 
ro qualità 9 avanti di conofcerla più efactamen- 
•fiTiì^fr od orato 9 pefó> e fapore. t> Sapere come 
preparata la Terra acciò produca ottio» 
^tti fi per la qualità loro 9 die per la bdieiMv 
% gudoi intendere per£maiMiiie- dè- clic «ignari 
'da la còltlara delle terre , e qaàlt.iC^ole«Ii deb^ 
bono <y0emre ot^l fiitti i ia?oci.iieoeftHrf!» feniK 
nafte a propofitò i net grado , e mnpo' conv»^ 
«lènte ;^iMttMiÉÉijle Wade dibvomiitapriiik;^^ 
avere ^ai UMtfi i ft i Wi iB ptffetcn aogaiaio^ 4t 
|HNM^ipÌIBtfr^ le ' vigne » t piati ^ i 

lènihf^'^ il piafiaafe , e poetare .alberi» Io cbéab^ 
braccia un a(iii lungo dettaglio di tofe^ 3/Ua 
bnon Agricoltore conviene che (ra qualche poco 
informato deiragrimenfione^ per fapere V eftenr- 
fìone delle terre, volendolecomprare, quanto co»- 
fterà il ridurle , e la quantità dri feme che vi 
ci vuole. 4. Aver dee pratica delle regole di mi^ 
furare > e (limar fabbriche, affine di non efTer 
ingannato dà' manifattori, e di non crmentarfì in 
intraprefe maggiori delle fue forze. 5. Deve ins 
tenderfi eo»i de' cavalli y che di tutti gli altri 
li 5 e deUe qaaiità che . diftingpoao i boo» 

ni 
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8i da' catti vi; come vadano g(itt#toati> {Poiché 
ciafcuna fpczie é d' una natura particolare ; qua| ' 
fìa il loro pafcolo più gradito v dee diftinguernfi 
le malattìe , e fàpcrè gli opportuni rimcd) per 
fuaririi) acciocché il male non fi comunichi j e 
non entri fra efii la morìa* €. Aver tutta la 
«wor de- fuoi dome dici i garzoni i e contadini^ nb 
f»ftndkfM de* nuovi fenza kncceffaricprecawzìo^ 
ni % fafvt V afte dt governarli if t td% viver coi% 
WTr r fare che gli nn» fiano fu Dordini^v^a^U altri 
fKt iftpafare la aonfuiìone) parlar lora t Aoli^ 
mtOÈt lì» ma ton gravità > fen^a mollo ing^it^if 
fi in qacllo tht uno dice dell'altro, e preveniri * 
le querele che nafcef j^oteifero ff a di loro , e p#* 
tò o'òn iteokàté ì hjffoitì ^ ni con la 4iSmm 
^a de* cranamenti faftttar fra effi gelosia» efleii^ 
«ky-bnona regote qiMiir 4i'aM^ occu^ 
l»ac}y Far grih^ftOaio hjmmi^% à\ 

un buon pallore , ve trattarti fei|Ma>^4ai lof» a*" 
biliti^. 7. Dare alle: file genti ciemptO; «#i|>mi» 
vita attiva i comparendo 9 ^M»tl>ft«nteA il rigof 
delle ftagioni, ovunque fòno impiegat^^.ii Frnak 
mente praticar pochi , per aver tempo d* at^«B-» 
ilcrc a' fuoi atfari , nrentfe nella foHtudine avrà 
comodo d' informalo deiragricokura rifletterà 
molto, e la rifleflìone gli farà comprendere , che 
il gran fegrtto dell'economU di campagna k di 
non lafciare andar sulla òM^ìt > di ^mft^. 
poco, e di vender molto* 

;A6]àIFOGLIO i^^cicolo arbofcetio fempro 
Tcntef che ha due fcorae» quella di fopraévef" 
4e» 9mUk4ì Som^fulìil^^ Il ^u<3i è il»- 
wi^ pdaaM^ « vaMÀKM? nell' acqua ; fe nm 
fimiirìMill, harrhalr,y I ée'flumiohi 4a fr^fte « 
I rèni Jliif fleÀ^Bi ) Iwott» e <lrcondad dir' 
lìpifio fi>¥iaclia ccrtMitft TiHdt : $m > ^Qg^^ 
fitdfU): e le mrt afciillt^; ^ «IfMiato anc^: 
AlhfpJtincf9 . AGRI* 
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• AGRIMENSORE . Mifuratore di terreni , 
L'arce ài mifurar le terra è ^ per così dire > ne- ] 
ce/Tarla a tutti quelli, i quali hanno effetti alia ^ 
campagna, per aver la foddisfazione di faper 1* 
«ftcnfione de' beni che effi godono, che compra- • 
no ) o vendorvo , ed il valore di elfi « Ecco 
perche un'Agricoltore è bene che fia agrimenfo- 
re, e che trovi qualche momento d' ozio , per ^ 
imparare Ce non perfettamei>te quell'arte, alme- 
no per incenderà qualche poco , per ifcanfare 1* 
mfelicità di doverfi tempre totalmente rapporta- 
re a* mifuralori . 

Efff^f j ^^^^ mìfurare un pezzo di terra * 

I 

Supponghìama che fi voglia mìfurare un pez- 
J.O dì terra A, By C. Fig. i. di fbrma quadra» | 
e che tanto il lato A B, che ii lato B C fia- i 
no di lunghezza ai. pertica ; fi moltiplichi la 
lunghezza del lato A B , con quella di B C , 
ed il prodotto di queflia moltiplicazione farà il i 
numefo deèk parcicht che dee aivere U fiipee^ 
0ic 4et pmo di terra A , BvC» cioè 441* per* 
tleke 4)uadre • La {ke/Tò fi £a nel mifurare un 
feffveao quadrangofarC). che formit «n quadro piì^ 
Kmgo cbv largo , cane nella F^. II 9 moltipli^ 
cania lato A ft^^che fia per efempio i 5. per^ 
tiche» per il lato B C che fi fi»ppone ^o. pef* 
ricbe V ed prodotta di 450. faranno lo petti* j 
che <}uaifre di detto terreno. ^ , - • 

^ Se la figura formerà un quadrato irfegalare- ^ l 
M quale aiyWa due angaii retti , come nella Fig,. ^ 
Uh fi mkkri il laeo A D, fupponcotkdo di la* I 
pitiche, e fi moltiplichi per la metà ^e' due la« 
ti A ByDC) che uno fia ^ e l'altro iS per*. 
t(Gbc> cb# unico inficine hxiwx a^ » la cui onetà 
-. .. é 1$. ■■ 1 

i / 
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è I ; onde moln'plkando H xz\ per t ^. retrà 
i5é. die farà la faperficìe cercata. 
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Allora quando fi tratta di mifurare un Terre- 
no triangolare ^ fe é rettangolo ) cioè che uno. 
degli angoli fia retto , prefa la lunghezza de 
due lati ch^ fbfxpano V angolo retto , .e molti* 
plicata una per V ^Itra , la metà del prodotto 
che ne rifulterà rafà-l» fuperficiarefteniiQne del 
terreno ; ma fe la (Addetta figura* triangolare 
non farà d>ngolo retto come A % C Fig. 
IV. converrà tiuxfi. 4aU' angolo AUli>qa AD» 
cke fi ved* punteggiata > la quale cade perpen* 
dicolarmejBtee fopra la linea B C s e mifurate le 
dette linee AD, BC, che una fia 12 , e T al- 
tra 21) moltiplicando una per T altra > cioè la 
per 2 1 produrrà 2 f a ^ ta cui mttà i a.^* ^ 1^ 
fuperScie di tutto il triangolo ABC. 

Si Tiipponga ora un terreno irregolare come 
A, B- C. D E. F. Fìg. V. r fi tiri la. linea ret-^ 

* ta A, C> s'alzi la perpendicolare B» G* tiratali 
dair angolo B V ^ moiciplicata la lunghezza del- 

' la perpendicolare B^ G, per la linea A. C > U 
metà del prodotto faità la fuperficie del triango- 
lo A. B. C. Nel punro G fi tiri la Knea C-E» 
e tirata la D H > e quefta moltipJiokta^ per la 

CE, 



C È> " *«^» prodotto f4!à la fuperficiÉ» 
di C L) £. Indi tirata la linea F R , e moJti^ 
li^Ikata R E per F k , ìa metà del prodotto fa» 
la fuperficie di Fi R« E. Reda iinalaiente il 

Juàdrato À. C R. F , che moltiplicato uno dà 
ue lati A. C.9 o F. R per uno degli altri due 
A« F. ) C. R^» il prodotto farà la fuperficle del 
quadrato A. t^. R. F » il quale unito agli altri 
prodotti di fopra . ci darà l^a fuperfìizié di tutta 
la figtìra A. B. C. D. E. F > (Quando i lati d* 
uh campo noD Tono efattamence diritti , fì piieo-» 
4oQO non olla n te coinè diriftu* i perché fi fuppo- 
óe che U n|t^ che ne ptotiene non fia co4<* 
fidcraMlllf^ . . 




Ttop^O Itfng» fartbbtì U defcrizipiiè ufo. 
Che fi fa dell» CqutdtOt ed altri ftruihenti ; on- 
* dd defider» magare informazione fopra qne- 
ftà'BMleltk-t dee infiraii'fi pi& a fondo ne' Tt^ 
fi Mitie»l»ri édVtttt di aàtatu le terre. 
'AGHIMONIA, « fia Càgftrau .detta yoU 
SkTAràte Smmìu : Vmuu aaediaode al» 
piede , di Oli foto fafto eoo flMto «im dui» • 
<fhe ha le foglie bislunghe , e ;c*elbe teU« nikO> 

chic, ne' prati , • aiAk ter» iiKólce: • 

' nule 
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jiitlle ntlittte di ftfeat o 9 e aetle intmmnà^ 
41 foh. 'La dttìotìoDe del ftoie fttta nel yUrn^ 
fem^ io di fti oacer k «Ainiitkitooiii* 
fio )a ntentfauie d'orina^ . • - ^ . - . 
IV AGRUMI t Noóie generico i dM^cempr^dt 
tutte le diverfe qualità di eddraif 9 lìBMtoi 9 
inìe> aranci ec.^ In quattro manicM fliolti'plicit' 
fi pofifono gli agrumi ce' giardini la prima con 
lo fpargere i (cmij la feconda col piantar i rs^ 
mi ; la terz^i con inneQarli ^ U ^uavta cqa U 
propaginarli. 

/ Per feminar gli agrumi in campo aperto ^ fceU 
gafi un pezzo di buona terra , graffa , leggiera, 
•fpugnofa 9 in luogo efpoito al mezzo giorno 9 a 
qualche ridoifo di muraglia , e comodo a poterd 
adacquare: alla fine di febbraio fi vanghi più 
di due palmi a fondo» Aritolando le zelle > eoa 
fpargeivt al tempo ifieiTo ugualmente da pertui* 
to ite ikficicsic quantità di ktame fafianzki* 
.ÌC|9 cimfumatO) e bèfi^ mefcolat^xaM- te^ ttim » 
la*'4ttaie fi difporiàf a piccole porche o itaao tii^ 
tktgp$ largba drcii^tM palisi. Che Te dò tuoI 
. £àtK IO irafi ; - ibgmii con cocci In foadà do?e 
fono t ibri» e poftairi fiatai della Alpa per tei» 
Hiaft Io CmIo deVaoqiiav fi Empiono di terrier 
ciO) compòfto iBftà di ttfiavÌBriift*9 faetà-dl 
concime tritato infi«nc,t è. ISwwa' pigiarlo # <X#(I 
iicll una, o nell'altra forma , nel.* «efc« «Ntti 
zojoe'paefj^aldi , e ne' temperati d' aprile ^ e mag- 
^ gio, fi mettono i femi dì qualfivoglia fpczie , ca- 
vati di frefco da un frutto ben maturo, diftantì 
meno d'un palmo uno dall' altro, ricoprendoli 
con un dito di terra leggiera, e fottile vagliata- 
vi fopra, e dopo innaffiata , il che fi fa anche 
una volta , o due la fcf timana fecondo il^ btfo* 
gno, e fecondo la flagione umida, o afctutta. 
Eiù d'pgm<4É^Q & .«Inailo i fen^ diiP#fi«/dn 
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éémo I perctié ] quantunque il Tuo /ratto noh fm 
tHi0O#^A mangiai^) riteve oieglio di tbttii'inne- 

^Jo caldo j efpoito ^1 S0Ìt i t difefo dalià tra- 
CMittM i^FÌiKipal ntm^cO'éi^K a|gl«krii • Nate 
^MÉUt piccole {Mamkfclk) « niHutki ébi cirHci il 
Mm « 8*«da4^iijiio ò^nt fcc a ^ e;ie! ffén ^M^ì* 
^iS^\9flH 4*4 vòltb il «iq«nè » eioé là oac 



ftifiiaiio) «ll#c**AWi#^«ÌP««e? Iteli Aateiéf ri* 
l>afte in Ùrn^i ^ *^ gfcwpàiis |k*d dolci 9 « 
l»ìoto^^ limiti I èie ^HHif^T «1 «ide d* àpr»e É 
tcvA99 ì»ntna,y o Va£»t ifi mdttibhi che non 
fis-^ttctM la ttrra dalle ptlécole bubboline ) e fi 
H^ipiaotìafio m altri t^rreilt o vafì preparati 
Dème {opta 9 alla dtAanasra d' un piede » dandoli 
firibito uh poca 4'4tcc[ua. St vanno fptffTo viiltaa- 
^O j.^ Cohtimia mente fi taglìàno con uh terape- 
ftno tatti i camicclli , Cpine , e (agìic che forto- 
lio al badb dei fuiìo maeilro , aCctocehè quedo 
non fi dirida in piA rami, ma crefca diritto , e 
ftfo^ màà^ ri <ltÉìc pnrt ft andalTe trojipo ia 
alto 9 n tecida xm palmo circa ibpra ìi luogo 
4^i(.fi .mole iitneilare, obbli^séa. H ftxgo 
t fStiiro tM: «UlatalrfL ibraclrianwatè » (J^ndo 
]e;4illr ipfaMtè ^aTianuo tre o 4tiaccaa 4mii , al 
ffimapie ^ al^ik vfit ilpià«tiaQ leU Ha» pn» dv^ 
JOerra ìtthit«il» allè baiiie^x .(ìb « lipianli -wif: 
1^ "àgai vaia igti i^rep«rai»!9eoR Ja iwte.kdm 
^<pfAìt in buona efjpoìiaioiiei ^ fe gli '"^Ma^tlMi 
le diligenze deTcriite fopra fino M/ds^f/-^ JÈKimb^ 
Ddj come a fuo loogo diremo. > V ' 
tii feconda mamcfa di pian dir rami fi fa , 
quando nel mefc d* aprile RiUnCa la flagion tem- 
Pirìtta Mtafi onaiunque fosta^d'aÉr4imi ; allora 

fifcicl. 
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£ (tei^àno i più iifci^ epiù difltt! ratUtoeUt^H' 
aiatezSB d'un fiìede s i:he fuirito tttàCi ^ tagfìni^ 
Itt xdn«» € lerad i fibt^ » fi tàfciim in fo*ik> fte 
éur o tic ékA hi (cofiiSa ^ !fi ^dàim ih tchrenir 
^pkvfteaÉo coÌKc i*ètMl^ìò ffiipii I Manti ^»f«tx^ 

k ùim i>iè di ^iialltrouWtè lk|H»ujliii «.fiutai 
MÉrnild Jtrt«^ fiieedM 

«Kiite> iwlif ^illeiiiiftr «lbfiiil$0ii^^^ 

e piA bfcre del feriiiitarli $ li pew MMcifi^ì^ 
^iw»d^i cM per «Mre lii ietooi énto ^mdimi^ 
te s'^ttaècaiio, offde tjiidli 4' neglto fbmibKrH.^ 
Si tttftodKcotib «ifiiefte ipianee app^to come sVè 
detto <ii quelk dtol fèmb ^ t <fimti i dhie afroi fi 
trftpiatìcafio in aprile nei modo ifttfiTo in tin yw^ 
fo ptt ^ande ^ percliiè ^KdÈiào allora gltrnte at* 
la gfolTe^za d'un dito |)oilonò tffeitt ifanedote.. 

inneftafe àdunqu»^ ìe fvddctte piantò T»» 
nate da*fexni« o rami le Cagioni più ft<^&reiy 
proprie » fono <dal principio fno alia metà^rfl^ 
fetretnÌM-e dello ilefib anno f ni ctu f<^no RaA 
triRPpHnmflr^ o nei maggio') e gìngn^» ^U' aitaàt» 
ir^nro ^ «Uonelih ia ièom fi ftaeca >bèinb dai < 
Ufgaa9 kk «no èi ^seftt tempi fi faccia r inn^^i<% 
fc^ifiMto tin hiogo atei Mi» « btricéto* éifM ^ 
e imKlftt M*.ilimui lift teffm 'di »nè fiani.rik 
qiMtte 4» tcMrfi flft* ie i|Milra ^flAai » « 
flMso arfrcn fer te akit 4ift&iiit « «ut 4& 
M fcflrr».. II ai^ioir% 3^4 teteàrpoltMto 
di far innefit né • véocbiò « a penmi j x> c«ra« 
netta^ e a fquarcio. vfs/i INNEi^TilRS dove ik 
parla di ciafcona di quiz!Ae differenti miiniere. 

^^6^nei alla fine di inaggio » o ai princìpio di 
giugno 9 fecondo il clinra > e la (higione più o 
itieno calda , fciogl^ ta tegatora tanto agi' m* 
nefti htti di feKtflabfie die a ^oi^ ili . oiaggìo^c 




^» inceli 

bìtoaplA baffi; Attftcca^'the.fiftiio, fìtteoeconT- 
tiouamente netto il fufto fàlvatico da ogni getr 
fo che vi veni (Te ) af&nth^ il nutrimento vada 
^utto con maggior fona ^ e vigore alle nuove 
forcite domeniche) che crefciute un piede, Tene 
dafciano due foie , le più robufie » e meglio il- 
tuate per guarnire la pianta > e quede divenute 
{tinghe tre palmi, fi fpuntano ali' altezza d' un 
spalmo e mezzo circa fecondo.! la. fiifj| deijli» iNj? 
fa, e delle fonile ileffe. 

' i Lc ptopagioi finaimeotr fono un ramodui|ualr 
firogiia ai^Ateeiidie fenza redderlo, dai .tronca 
il f<^||Mllr hifSy eoo un pezzo di corame largo 
ìàtìmMi^ ^ con il coltello fi iCaglia in «irò 
Cipcecìda dalla parte dì fopra , e dì fotco del 
> che levMi dai ntiezzo de'dae togli » 
fulMiiD m1 Taoap .H idetjtò oomn» y fe- 
;più4iik con fpago.iocenitOft afiiKhk vi fi itan- 
Miga flfttlOt, Fatto ^qìdìì itaffarp il tèma y e 
tetaieeasim pinr- tu. vafix v 0 pentola forata io 
HtnàOi fi riempie di iftanifflaa mra , e fopra 
vi ft fofpende un oraoletto d'acqua in modo che 
vi finii dentro , ma che una goccia non cada 
^nché r altra non é mezz'alciutta;, ofTervando 
^i riempire i'ercioletto allorché ila vuoto, Nel- 
lo fpazio di fei mefi queClo ramo avrà barbicar 
to in Jbrma da poter elTer recifo , e trapiantato 
in luogo più fpaziofo ; e fìccome una tale ope- 
razione può fariì in fettembre , cosi in marzo 
può effer recifo; ma la migliore é farla di mair-t 
ZO) che .così non patifce nel rigor deli* ìov^yti^» 
e reciderlo, e trapiantarlo in fettenibff • -, éhm?^ 
Moltiplicati nelle già divìfale forìna gU,aglEB* 
ait#.fa,9ra di mefUerì il dire come vadano 09^ 
tiyati>.e mantenuti* tfel mefe dì aprile aiCcjafPt 
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20n! , è mete l<ko pofti le piante 3 fi fcalza- 
1^0 bene all' intorno, e più a fondo che fi pud,' 
fenza offendere , nè intaccare le barbe , riem- 
piendo il vuoto della fcalzatura di fpento , cri. 

^ to , c foftaniiofo concime , niente pigiato , fa- 
cendo air intorno della pianta con altro conci- 
ine più grofìfo un orlo che fopravanzi quello del 
Tafo, e quindi difcretamcnte s' adacquino • Iflr 
detto tempo , o piuttofto alla ihkf'di marzo # 
Luna mancante , prima che gettilio'ì boctond- 
jii, fi recidono le rame fuperflac , ftorte ,^ diai 
fituate, e dannofe, lafciandone ntiu giuftft 4ild^n-' 
da fratto , e da legno dottamente rtparàt^j^ 
è'M una proporzionata altezza , per dare aHi 
ipiaota una viftofa figura : non fi (lacchino cèti 
l(f tanaglie, ma bensì fi feghino i rami (cechi t 
fi Mglino i rotti, e i picciuoli óve fonò^ fiatiate 
tatcatt f fmtrì,; li diminaifca la moiticildine di 
laiiifcèlle» che niiftotio ' nelle cime 9 e finalmen- 
te fi oflervi di rfcopnre qualunque taglio éi 'ra« 
mo> o mazza conxerà da inneftf per difenderlo» 

. 4^1 Sole , e dalle pioggie . Al tempo de' fiori 
debbono queiU diradarti , ofTervando che nel ce, 
dto il primo fiore del ramicello è buono , e gli 
altri per lo più vani : ne' linioni alcun: fono 
btióni, altri vani: negli aranci tutti fono buo- 
ni , onde vanno levati in maniera che re(Yino 
ben diftribuiti. Dalla primavera fino all'ottobre 
giova ogni mcfe zappare diligentemente le pian^ 
te pòfte in terra, fpargcndovi prima air intorno 
un poco di Iettarne, acciocché fi mefcoli con la 
terra, la quale fmoffa così, e governata, fom^ 
cpìniilrerà un maggior alimento alle barbe. 

Sarà facile il perfuaderfi che mancando -1* ami» 
do a queftc pianteci ttìii trattenuta t e interrotta 
Tazzione dell'umor vegetante*, come lo fa chi;à^ 
amenté ved^ r^bbaffarfi ^elle cimerete' nunt* 
r^nu I. ^ C Fac- 
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r accartocclarfi delle foglie, l' Illanguidlrfi dellé 
piante, H venir così ftentati frutti , che' facil- 
mente pcrifcono, fé pure non perifce la pianta 
medefima : ne ferve il Colo adacquarle quando 
ne abbifognano, ma di fommp rilievo é altresì 
Il modo con cui fi adactiuano . Si tiene adunque' 
un gran vafo d'acqua efpofto al Sole, nel qua- 
l'p fi getta refiate del cc5ncime graffo , c mace- 
ro, e neir inverno della pollina , o colombina^ 
c neir efiate due volte 1? {/:ttimana , fecondty 
che fc nC vede if bifogno , s* innaffiano non 
già come alcuni fanno dandole T acqua tutta in 
un tratto con tanta furia; che non avendo tem- 
po d'inzupparfi nella terra , trabocca fuori del 
vafo- ma bensì* con un* annaffiatojo appofta fe 
ne dia un poca a tre o quattro piante, e ripieno 
di nuovo r annaffiatojo fc n« fparga un'altra 
porzione a ciafcuna di dette piante, e dò fi riy 
pcta fino a che penetrando adagio nella terra « 
vedafi fortirc dal foro di fotto del vafo. Qual- 
che volta anche nell'inverno l'adacquano, ma 
fempre fui mezzo giorno, in giornate dolci, of- 
fervando di non bagnare il fufio perché non £ 
agghiacci . Per le piante pofte in terra c'ìnfe^ 
gna il Mandirola nel £uo Manuale di prendere 
dc'vafi di terra cotta fatti appoUai alti circa un 
piede, larghi tanto in fondo che in cima a guifa 
d'acquidotti, della tenuta di due boccalr, e fo- 
rati da una parte con cinque o fei buchi, che 
principino dalTako fino al baffo del vafo; fe ne 
fotterrino di quelh' due per pianta in niodo , che 
l'orlo refii circa due dita più alto del tcrrerio, 
difcofii un buon piede dal tronco, e con i fori 
voltati verfo l'albero. Quando fi vogliono ad- 
acquare le piante, s'empiono quefii vafi , e l'ac- 
qua fortendo da* fori, Inumidifce a poco a pocQ 
]4 terra , talmentechè le barbe ricevc;ido mag- 
gior 
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«iittm^tto, lo comunicanp alla pianta flhc 
4ifCfiuu PiU/igofilipfa , produce frutti in maa- 
ffipt <opia j pià groffi , c di miglior qualità . 

Lo ihffa Autore! vuole con giufto motivo che 
m mtfé A' ottobre j'alleggcnTca col ferro Ja ter- 
^a de vafi i e niefrovi itì vece del ie^meiion moL 
to fmajtito d afino i di cavallo Ve meglio fé 
foflfc di niulafccu rrito^ fenaa che tocchi il tro»- 
^O i Perché lo danneggierebbef, fi iafciiio, efpoftì 
alle pio^g.e fino dlJa metà 41 novembre j.fempo 
in cui foghono chiuderli i ^ando la ftagi^ftJredL 
d4 POH anticipi , e fe in qqcfto tempo non piV 
tcfle, i innaffiflp pghì gjofoo , perché coal rè 
cevendo le ^ian^^i^ con l'acqua il vigor dclletamcT 
fi ren4<5ralino più cap^d di dikt^ótta da' freddi 
dcU inverno . Pofte al coperta in ana bdJa gior. 
MU$ più che le piante fiano afdotte, fi lafcino 

gr.qqalche tempo te «wftijr aperte , che indi chiù. 
»,af$9e.d^ npaiATte da» freddi, non fi riaprino 
fe .n9n qqaMo 1 atta è ecmperata, e il Sole caU 
4q, t qoeftd far d«a pw avanti , e tre ore dopo 
Il mttQgiQKw^^ Friaia di riporre le dette piante, 
fi fcarichw da' fruetj deiranno antecedente, la-, 
fciandono fplp pochi de* fettem brini, i quali diino 
fegno di crefcere , e che attaccati fiano a rami 
groffi, e robudi. Tutte le diligenze dette fin quK 
fi praticano per racchiudere gli altri agrumi gtiN 
tUi a fpalliera, o bofchetto formandovi attorno 
una fpczie di ftaqze con ta.voJati» Q ttojt^V^ ^ 
lo la fine di marzo fi cominciano a poco a Meo 
a fcoprire, o (Ter va ndo rifl^ffa fecola tenuta iad 
coprirli, e allora « intano, oune a'è ttà dktn 
to, n^ mai fi ffPFono affatto, o lavano dadi 

rcla ftabilntente buota, T^ltainto • «tessa aior- 

cftddo bc^e 11 (a]^ clit. F àraiidct fei a Afe 

. ^ a di 
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di legoo forte pattfce meno 21 freddo degli altri 
agrumi 9 dovecché il cedro, e le lumìe più ab- 
bondanti di fugo» e midollo lo temono affai. r#- 
4i STANZONE. 

Terminerò finalmente con dire il modo 9 e tem* 
po in cui fi debbono mutare gli agrumi) e come 
vadano tagliate le barbe fuperfìue. Paffati dun- 
que tre anni dopo inneilati, nel mefe di fettem* 
bre, o d'ottobre, allorché fono nel fuo vigore» 
fi levino con il pane attaccato aiJc barbe, rifo- 
gnato, c ripieno il vafo dì terra mefcolata d'un 
terzo di concio di pecora ridotto a terriccio, rw 
pofato di due anni , un terzo di terriccio di Ietti 
di conci vecchi, e un terzo di terra graffa, dol- 
ce , e leggiera , oppure con le qualità di terra de* 
fcritia alla parola Arancio y fenza pigiarla come 
fu fatto in principio 5 vi fi ponga la pianta ad u- 
na giuda altezza, confiderato 1* abbafìTamento di 
circa un palmo , che fa rimeffa nel vafo, con 
av^le prima fpuntate le barbe laterali , e da 
baffo, ma non fi tocchino le maeflre, offervan- 
do di non le fconipaginare dalla terra, o conci- 
me che gli fla attaccato ; e queft' ifleffo dovrà 
farfi ogni tre anni, fenza toccar loro le barbe 
groffe, finché giunti all' età di dodici anni , e 
crefciuto notabilmente II tronco, e dilatatefi le 
barbe, conviene diligentemente tramutare quefle 
piante in vafi di proporzionata grandezza, lafcian- 
do intatte tutte le barbe di qualunque fotta . Sic- 
come piante cosìjtenute le vedremo crefcere adif- 
mifura , così ogni fette anni fi riponghino in un 
vafo alquanto maggiore, acciocché podi no le bar- 
be liberamente agire, e render la plan^ta viepiii 
robuda, e perfetta. Fedi Aran04Q. 

AJA. Luogo ove fi batte il grano, ed altre 
biade. D«v'effcre fpaziofa , plana, in modo pè- 
rò elle l'acqua abbia il fuo fcolo^ e non vi co- 
vi. 
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.ti > acctoccKé Iti ca.fo d'^f^f^rriàf ^ióggie» èih 

Sr^O 'lc binde di^ftoje ,o pàmiif rcffino difelb 
lU' acqua le non vi. farà rifiagno | e fin vicinm 
alia, cafa ptt il comodo, del trafporto delle biade « 
difefa da tenti » dia in maniera che ti Ai. qoal^ 
che vento fenaa farvi flittlioelio 9 acciocché nel 
trarre le biade fi poffino ben pulire . Prima di 
battere 9 ievann tutte 1* erbe $ nguagUafi il terre- 
no , adodandoioi e riturando tutte le fefTurecon 
farvi un intonaco di Aereo di vacca il^pera Co 
con acqua . ' , 

ALBERETA. Luogo pieno d' alberi^ e pi4 
propriamente d* aiberi così detti > i quali fi pon- 
gono in terreno renofof e bellettofo lungo i fiu- 
mi) in buche fatte con la vanga fonde tre pie^ 
di > nellé quali fi piantano i rami d* albera dati 
prima in molle, e difpofti in fquadra 9 e fecon* 
do refprefTione degli antichi in qutncuncem , di<> 
Hanti fra dì loro cinque piedieoleaiOf totktìcm» 
pire le buche della fleffa terra* / 

ALBÉRO. £* il primo % e il S/aode 4i 
tutti i vegetabili f che butta molti rami , e fo« 
èlie e che crefce a/fai più ne* climi caldi $ che 
ne' freddi. Ve n'é di più forte, i. dedali d'ai- 
beri ifolatii o fia in libertà) che fi lafciaoona* 
turalmente crefcere iiiolto alci:. a* Alhcitiailieg^ 
so tronco ; qaeili venuto- il tronco ali* altexia 
di cinque in fei piedi , per meato della pocaevra 
fi fanno difteodere i rami maeftri 9 che cosV fo« 
no non folo di maggior vaghezza in un giardi« 
no » ma d'utile ancora per il prodotto delle lo* 
ro frutta. alberi nani fono quelli che fi ten- 
gono badi , con il tronco alto un mezzo piede i 
4. alberi a fpalliera diconll quelli i cui rami fi 
didendono alle muraglie a guifa di mano aper- 
ta: 5. alberi a con tra fpa Ili era fono piantati in 
linea paraleUa vicino alia fpaUiera* inalberi de* 



'piaopMf^ (mtituì io» $9 éAtomf (iù^Ut pianta* 

mi a4Aili»tSi(MD r foM ìm(^ fop'^ ^^Nei 
jlva^u) nJd 4«l (kl^^ » o «alidi UtM 
riherò falratico v opptife i nu*9tìh»(f ìHéVtèta 

la FRC;m , t d'fi&fHi di éiafcurt albero i 
a*é parlato deHe propri^! c)uali(i $ e c^olctt^a* 

Gli alberi cbe /i piaiffa^o aWa Campagna f(*^ 
no d'un grandmatile, e adornamento- alle éafc ^ 
formandone dd' bofehi > de' vtali ^ e poirendone 
per f no ii^ guei luoghi cNe firon prodocò^hc^ nul* 
la 9 mai>w^ <^^' apiolriplfcare gir afl^eri, fi molti- 
plicasi H proprie fpdan^e 9 fanto per quelli da 
ituUOi quanto per gli altri da le^d'atfie fti la* 
yorly e fabbriche, 0 per bruciare. Nel piantar 
alberi» s*oCervi di fare le buche fei meriprima^ 
più iargke, e fonde ntlk terre magre, e di por- 
re le qualità adattare a ciafcu^n terreno : equan* 
9^ «He piaiU0.f fono nàfnWMx qu^lp prete da* fé* 
aatefaU ^ venM$ tfief fe i^catano da' b<^f<fa$f 
^«|M)0 preferirà <fqdle etie g^tea In UttÉ 4 ^ufW 
k de*(rodehi^ Volendo aH>^ri^he VCiìrfganò^liaftdr 
fc^tauifi che |l#rif^0M i^ptimè $ come ntandbr 

^1 «0. Se fi >i«ir<» dke ^eiHa d^lFombr# » 
Mi|il|P*'f«l4^«r'p(opptv iM fi defldm U 
iMigai ikMr#fSa>» 6 piviiiiiv^ dalie ^«^cie » d«gl^ol• 
mi, de*c«ilagoÌ9 4t'^ggi« é d^^ arbeci • TtttNf 
qudl* nhima fjptsie fi pongono difcoAe tenti pie^ 
di dalk fabbriche , e terre da feme» perehé eoa 
le loM barbe tolgono la fodanta aile piantò » 

e ad efle pregiudicano coi» X ombra^^ Ve4i -SQ^ 
SCO. 

Albero k fmila^ ima^ fpezie d'albero cosi det^ 

ta « di bttcda flmttir^ e clifeiihr 4ì tegno ieg&ie- 

: *i * rOf 
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fò, è bIànco> che ama i luoghi umW' VedìAL* 
BBRETA. * • • ' • : 

^ ALBICOCCO. Fi^Étto affai cognito di nié* 
diocre grandezza » il di cui tronco é coperto d' 
Ijha fcorza molto fcura ; le foglie ràfromigliaoo 
quelle del pero; i fiori fono dì color di rofa palli- 
da^ a'quaJi fuccedono le àlbicocchè di color tof- 
Accio da una parte 9 gialle d'ili* altra , e d*un 
guflo fquifito: la loro bellezza, e grofIez2a di- 
pende dal buon terreno , e dal tronco di cut 
^*inheftano. Quèlle che vengono dalle fpalUcrc 
fonò pià groffe , c inefio fòg^ette a cadere di 
quéile degli alberi à (>édale ) le quali pefò han-* 
ho UÀ miiihr gdSo. Tre fptilé vi fonò d* aU 
Iblcoclhi» una cBe pt&Aiice le frutta ora deferii 
ée; ub altfa ché le Qpiù biancbicciéf e lantaìi« 
Awla dél Tuo hoàcìàìo è d6kt| là flirta fpeti* 
é éhvità iéttàìtté dite y the piodfice ié (Irtita 

Ìa iflcctfte» ttti tUilki è ittffiò gtfftoft ì e ch(> 
K l^Ìy|ir<fia foSò' i^6hói2i»<é OiUo 11 Miat il 
*Afmtìè$h i tà li ^ncto ArMm«c4 y o ArhfU 

- GS afhVócéht àmatfé luogo caldo , e pfA^ le 
terra Jeggiér^, t i'énìafà , che la grafTà. Quan» 
ftin^ue nàfcàho nattftòlménté dal nocciolo , non 
oflante .s'inneftano a occhio, o fquarcio (faVen* 
ti d*ottobrè (ìtìó a^ dieci di novernbre, ò dalU 
metà fino alla fine di marzo, ^òpra niàndorli , 
f^Hm di daniafo ^eri, àltriihéntì detti mofcini 9 
e di S. Giuliano, offervando lelTere mòltò vati* 
caggiofò il Cagliare il pollóne ùn giórno àvanfi 
ài farne riàóeftò. Quelli lafciaCl crefcere in ìi^ 
btrcà fànntf frutti eccellenti nelle terre fecche , t 
làògbi iiXtiàil i pttV^h éà ógni pfirte efpòni ai 
Sote t i Mot ptf ftfiiio ttìeA (jpairiera' ad un4 
iiA»à^ttÌ léle fipam lì Sòltf 9 e H ifii^ior llio*^ 
< dÉMlo «If* (^li fi^ctfòiilf f(er dit« éftìi^^ 

€ 4 
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dfòpo il fBkfzt^ giprno ne' pftcfi caldi » e ttmpé" , 
rati, perché non fioriranno cotfl prtiào cooiecfa« 
rebbero ali* erpofizione del vero mmo giorno t 
dove i freddi che fovradano gli farebbero per^^ 
re, o Tardare del Soie nella primavera brucle* 
re bbe i loro fiori . 

Verfo la fine di febbrajo fi potano gli albi- 
csocchi} prefTo a poco come t pekhi; fi tagliali 
le^ name fecco , e i rami cattivi » lafciando folo 
i rami principali da ie/»no, e da frutto; fi pota- 
li o pure i getti più groifi di qoeil* anno qualche 
poco diftante^dal tronco , e fi levano tutti i ra- 
mi che fof90>*l di fotto per fei , o otto dita di 
diftanza^^weiocché gli altri rami tngroifino , e * 
da' rami ovoni , fe ne potano fole otto o died 
it^l^M^ 4iuigbczaa* Una feconda potatura fi £à 
'ftjlfi^zzo maggio 9 nella quale fi cagliano i rànii 
^ÉpKzi feccbiy « tutto il legname debole ^ Ogni 
pi a fette, anni conviene fcapezzare quelli a fpal» 
Fera per rinnovarli 9 tagliandoli mi éi Copra del» 
h, feconda o tersa forcella, dal ^aje 9 e dopa 
tagliati) quando (bno tn fiore » difenderli . dal 
^hiaVcio, e dà venti freddi f con coprirli di fio^ 
. }e fino alla fine di maggio : in una parola fi ik 
fa per gli albicocchi 1 ifieffa dUigeoza che per . 
i pefchì. Vidi FRUTTI. ; 

ALLELVÌ A. Vedi ACETOSELLA. . . 

ALLORO. Vedi LAURO. 

ALBERO SPINOSO- Vedi AGRIFOGLIO, 

ALOE'. Traiafciando di parlare dell'albero 
d'aloè, che nafce nella China, Cochinchina, e 
Tunchino , diremo folo di quella pianta d' aloè 
che crefce in molti luoghi dell' Indieorientali) e 
occidentali» e -fi coltiva ancora in* Europa fra k 
piante ftranMerc* L'aloè fHGCiunao 9 ch'è il mi» 
gliore, è nero, o bruno , lucente al di fuoctt 
Gnile al color dì cedro al; di dciitro# refinofo f 

' ' IHa» 
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Isiabtl» » molto amaro 9 e diviene gMil^ €^i9#9^ • 
fp9lv«nsm^to« li lìigo dUloé A pttfgantt f 
QfiiiÉeifortifidi .lo fioiiiaoo» ma fi prelude mangiai' 
4l0fjk>khè a iìomaca vuoto, cagiona de' dolori i(* 
iotéiliìii; ammassa i. vaimi» roGftt oUafo/rtii'ajp» 
jic> ed d buono^alio fctlte^ j 
ALTEA .0 Bi/nufhféi. Piccola pianta che I! 
coltiva ne' giardini) e dififerilW daHa malva fo* 
lo nel colore delle foglie) le quali fono bianche « 
e vellutate. La fua radica e mollificante 9 lalTa- 
tiva ) molto buona nelle affezzioni del petto ) a* 
ciaii di punta) de' reni) e infiammazione d*ort«' 
na .* le foglie impedifconO) come quelle di mal va»^ 
c di falcio r infiammazione delle piaghe. Lama** 
iciliagine d' altea > cioè a dire il Tuo umor vifco* 
fo ) fattone padicche con lo aucdbero 1^ ammi^ 
labile contro la toiTe. - 
. ALVÈAklÓ. Recipiente defltnato per met- 
tervi io api perchè, vi fciamino. In diverge guifà 
ù fanno gli alveari» per lo più fenza molto ojf* 
fierVarc né alla materia ) né alla forma» fe dalKj 
noùf. o vantaggioiia alle api» je fuoi lavori . Kej* 
la Spagmi gli fanno d*nn ptzao di hofto fcavat 
tOf CM diconp abbia virtù, diàlleturle» ritaner<{ 

^ contribnira alla famtà » f fecondità loiro 
còfi forile partieolam di quel «paefe. tn Mofco« 
via mettono le api in vafi di terra; ne*€ontorn» 
di Parigi in alveari di vinchi) o di paglia» e di 
paglia pure fono quelli della Normandia» Bret- 
tagna, e altre Provincie. Nella Provenza» enell' 
Italia fono comunemente di quattro tavole attac- 
cate iniieme. Q,uanti però ve ne fono di legni 
aimari ad effe contrarj ) uniti con chiodi» o altri 
ferri; che gli fanno in qualche parte putrefare; 
c quanti fabbricati di fcorze di fugherò » o con 
un pezio di toppo d'albero flagrato per lango» f 

4' Hn affai aàgufta» «ff;9nv€i^voifiy|i)f» <^ f^^ K 

A'vl^ 



• fkHi tj* per 4tt«liii«i4ue ikUti lorò òpcrazionè. > 
' il Vfickertì de fetrctis tfpkm , che 11 

F|Ìlft|i)i Éforentìno jiellà fu^ Iftrptiohé intorno 
0 Apìi to^Iiono la forma dell' aI?eario quadri- 
lunga, e giurta di cafletta, non diritto IH piedi» * 
«la rivolto , e diftefo ^er lung© . Detèrjnìna II 
Falchini la lunghe^iza d*un braccio è nk terzo 
ti Fitenzt, che fdno piedi parìgtnr due, pioUid 
^Hàttrai èottolitìéci t Vtìkiiài é larghezza di 

cf, é hóvé linéé; m irmttiei^tè i'AÌtètté t^à^ 
ghizit è ttr>fpé ftàffi 'i &ò^tr\do etfàtk éirh^né 
tttt ^èBéj ffÌ&éiXfi9 po^ìiiécàfirtt i fai^i, iqi^a« 
ìt fi fém^nó ifatlè Aj^^ 31 ptrpéndicQlo ièlìi lùti^ . 
fgb^igWHn pkdc, t itìtà Urgkéiù dr Ifezzd 
pliiif éòttié fi cfgttVn ttéìiò Speàtacété itìl$ K»> 
itmtp Si a4opnno per Ub\fHctìlì éaU <a>ole «TI 

mdf èMMié nt^tté aaméfoi ^tom un voin^ 

S f J>M {ìàélàhh^i (étti tàrn^ lifdé, é pub té 
d? tàWi tòité ài a ti^mì^ > eommeffe con 
Httéttfr, é ftèecM Bei forll, t non cofl fcrfo dì 
^éruna Mià; ché lè patti ktéràli di dette càf-^ 
fttté fiano ferma^é aìl pìi^no dì fotto in dentro 
^rlrttAid iiA* fWieé, e che il piano di foptàfpa'f-i ^ 
fi in fiwt? circi fre ^^olKti da ogni parte , pei*- ^ 
Cff» i^on freniti Ti^ii^tfayé éhé U facciata Ha^ 
tutta? cPtiiìf péjeió, lifcfe àn'thé di rferit^o ^ facile 
afrf fprirfi , ^er p^óter vìfiCare cotV com'òdó le àpi, 
e éitizté l frfyj, e con dtìque foli fori nei mèz- 
. z& gì cffa faedataf della grande^ià d^é* loro Re 
peF tfkÉàigh àéìlé àpi , e cfuéfff òbbli<rut pet ' 
dir^fà m V(Mo ; chhKfaffdo |^^c«*àlci'«fiflii^ I 
ìé còh fléVéò boWftò ftéfcò. v 
Il fàò^ jlé^ doHè^afir^ gli' iMàA àét tffaUt^ 
té i^m OMr hék fMfte | àléé ik ce^j^ iRi^ 
pM^if^d 4i«t«o 3 f^éttti ^dlé «tt/a^ii di« 

nQH 
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'fubftó {pttnutó il So(é. Sópra ri fi fà tin letto 
4i paglia, o ài iégito per difehiief fecàffetlcdaK 
Jé ptogfeié, p ^eirc(?atc #àl ctafl €ak)fè lei Sor 
Je. Si pongono gli alveari in Uft?#néoiani^ 
gialla parte? rfèlmuro, chefraTunoe 4' «kr<y vifi^ 
iinà piccòla diftanrzada preterii rifìtàfèi e pulire 
dalie tele dì ragno, centogambi, fàrféìhi tia\k 
ttó cHe poffi effcf vi , perché nulla ùlmoìa, pi^ 
10 api^lfaVóróqtiantQU fuHitWf Atanti t^lhxQ^ 
SO degli alveari non yi ya|ina é^UkU é'cr* 
be, nf alcuna fotti fmmóndìie ; ^e'IaòÉÀi 
circóùt?cmi poi vi fiaf^o dc'fàmbtichi, #c* Aan* 
dòrK » o altri arirorcellì oàti^ìfcftìj c?qaeiì2 é^lltf p^np 
Wéffdtànfàle difcndérJe d^Iirà^Mc»^ H^Hmi 
é^*pan:ter/i ,^ o prati forgili é'^m^ 4 ÌM» 0W 

alla riferrn dell' afle&sfQr> ^ìn^pro» ^^Mli^Or ioai 
àtfti fcm *oc}rr «A» api ; fi fr f^eift^mamo ^ifco^ 
ddié.ftyej tfé'i^H'ellr, 0 dd g^aiJo fa#aceno^ 
Seh fkmiMÉ noli V'è foncé, fà duo* 

f ^ ^Cftt^fyi de'vàfi tft) pocoremirterttT riponi fpeflfo 
ff'atqtfll^tira, con Ar'tìrffi, o lcgntfftf gàljejgian-ii 
ti" j atpò poffino beré (tniÉ perìcóla di |*aufra« 
gafc , t^rten<fc le af^i lorttatic daM' accjud fia« 
gnaiiti, 0 ptrfrid^^ é rf* ^Élfì^^ catino odor^ ;» 
ni! /! ponghino mai gif afly^ri nuovr itwaza 
de>e(?ch{ , péfthé i| grati ruti«i^cl^ltfilil>Of<}^cl^ 

16 fttfr ctotwre , e tìftire féiia^c^ m mmk 
iMibfiy ^ fé né fiiggif^èb^f^, r vj 

altere i 
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ifopra 1! àl^Mfo » CQtat fi fa per ftùtàtt un ht* 
lite fa un fuono àin(o in due p ere nioni 1' 
mm9'4 buono I fe il iaoa^ k cotto i e fimfce 
^ ICO ) e fegno che ti foao ^cbe api ; U filo- 
so chiaro 9 ed aeóto indì^ una gran fcarfez^^a 
d'api» e di provvifione; il fuoao Yótfocato i te* 
gno d* abbondanza • Subito comprati hneceflario 
portarli vìa per prevenire le fraudi) ed émejglio 
farlo di notte. Vedi Api. 

AMARANTO, detto anche Sciamito. É un 
lìore fimile ad una pannocchia di colore o ere* 
mifi ) o porpora j o giallo dorato , o bianco , che 
non infracida, nè perde il fuo colore vivace, 
anzi ^^Ìb^ S^^czxtìn £oTno (i confervaper Tìn* 
Terno #€^^8 nato nell'acqua riacquifta il vigor 
deU'tftate. Gli amaranti fìorifcono dal mefe d* 
' HgBlfto in autunno)' vogliono effer feminaci 
Jj^UMitO) o fedo giorno delia Luna d*aprile,ii^ 
Mtrend ben concimato 9 € dominato mediocre* 
AMiee 4aU.*Soley 1reiis<'po meglio ne'vafi» che. 
ift .tcmf eTaofioniolto innaffiati nelpiei^so gior« 
lU contrario. dell'altre piantt che s*!noaifia«, 
fiò la..inattina<i e. la fera. ^ r • 

, KUh%AStX^ o AiAttASCA. Sorta di c*. 
^^ A\nn^t<àt^ TITO 5 e tralparebue tì fono le 
sBUiiWMMMf cosi dette per eflerpiù piccole défl' 
altre. L'albero )> baflb^ e manda 1 carni all'in* 
già. Lo foglie 'Wltte nel mofto quando fi fa ti 
Tino gli danno il gufio di amaraica . Se né ^ fa 
anche il vinot levando i noccioli, e ammaccan- 
doli in maniera che appena lìano rotti, e quin-' 
di mefcolata la polpa con qneflì noccioli , fe n'em- 
pie r imbottatoio , e vi fi getta fopra il vino 9 
pfocuraodo che nel cadere che fa nella botte 
pulita. porti feco qualche parte di noccioli, e di^ 
polpa , e c;hi^ la botte C\ lafcia chiarire . Sì fà 

•idMi riiK> ^ 

poi- 



d by Google 



] 

AM A. AM B. AMO. 
polpa, e iioccioH, gettandovi fopra nel foprédet- 
to modo dell'acqua bollente. * » Vv 

AMBRETTA. .Pianta venuta ò\ Coftantino- 
poli, le cui foglie fi ra/Tomigliano molto alle 
prime del fior di Zaccaria , o fia bafttfecula , fdU 
no però più larghe, pìà tagliuzzate r<?toctto biajd. 
che! i fuoi gambi non crefcood che du«^'pfeii^ 
fono bianchi, adorni di fòglie, e in dm* ftaiì- 
no un bottone fcagliofò , che è il fiof») pté 
groflb del fiore di Zaccaria; queftoc<rfttitlìl i^ol- 
ti fioretti di differenti colori; quelli della- ^iljà^ 
'ftreoza hanno un diverfo colore di quati^tdK 
• cenno» i luali fono anche piùpiccoKy etfttflli# 
dano nn graiiflìmo odore* Ti fono deU*'amhred 
te bianche, >(ell è gisflle, e 4elle porporine, che 
fono le più còmuiìi. ^ i,?;: m ;2 ' , 

AMBROSIA, rianui ctié ha inoliiramibìan^ 
jchtcci , e gualche voka folTellHii , con le foglie 
fimtli % quelle deiralTènzio onKitario, e fa d*o* 
dòre di vlnqi i fooi fiori fono a fioretti racchitìit 
m ofi calicetto » ifititfi fono a forma di piccoli grap* 
poli, e tiafcc quella pianta in riva al mare in 
Tofcana * Si afa fin tutti ì cafì che fà di bi- 
fogno d'un rifolvente. GH autori antichi dicono 
che conferva lungo tempo la perfonanel fuo vi- 
gore, e che fa vivere molto. 

AMOMO , ArbofcelJo aromatico , 'di legno 
torto, odorifero, di foglie lunghe, ftrette, e dt 
fioi^ bianchi, i cui fVutti fi pongono ne'mcddnH 
menti, e ae'profunli, e fticngonò Tiftelfo Momr 
venendo dall'Indie in grappoli lunghicre oqnnt^ 
(ro dita • PrelTo di noi fi da il Dome d'taiomoc 
falfo ad un piccolo frotte nero, eh* b una fpe»- 
2ie d'ava fpina. L'amono di Plinio k un ftiìft^ 
to roffo, groflb come «na piceolacìnc^ia; i'nf-w 
bòfcélip cbt lo produce fi vede aé*8iardmi, pet* 
adòrnamento, Sante la fon veléni» 6 li cot<^! 
del fuo frutto. ANA* 



V atìagallWc ^ *ftci^6y^i cajpag i dolori j 
l^fa prima di dórmire coprctidofi bene ne tr^fpi- 
rare i mal* umori; il fug0 tit^tqf per iln^fofpur- 
||SI ja àm^^ del cervello ; up?i drama d? ^ffp 
^<tfo nel yipo refifle al Vedilo d0 ftrpcn^i , 

ANANAS» Frutto che n^ftc riéirUpJc! Art- 
m|e^ m Ttiqhi altr{ Imc^Ì dcH' Indir» g«u<Ji- 
f9t9 f^r la fu^ bonti *l-RiP de'fftttfii qiiefto 

cr«ft«J forpR# 4i fm ^on ^ottpccU rileva^ 

i»«*rwWt Ìf^' giallo 1 fopra un garhboal- 

ij^^j^q^ piede) Y^f^ìfto d'intorno con quindi- 
A^mÈI0 f^^'^^ lunghe ccflbtie «Quelle de*^^r4i)tf 
^^"^^ra di 4iicllc dell'aloè. Ncil^ {<^Vi[xk 
viene; |inj| * cftBop* . <^g»pQft.« 

_ . . # « frglfe loffd f Ivicent^i I9 

ilr UlUii e più grpOp degK «Uri^ ii9P l.pe-' 
<;osl peffcd^o guftfJ j e mngwìp Iftin 
pidifce i denjti, e fo v<!pir fatìgn^f 4alle gengijre? 
il plinti^ i P pan di zucch^rf > di miglip» 
ga^os ma anch'effo infang^ina 1^ g^ngiv^ r il 
pomo appio finalmente btsnch^ più piccolo, ^ il 
più cfcellent^ di tutti j non iftuptdiftc i 4cntÌ9 
ne 6 PHd cfptuncre il mitto che contiene deMi- 
VttCi ftpori dc'noftri migh'ori f^^ttì, Se n^ fà il 
\Ino che è fimile alla ma^lvagia ; in capo però 
di tre (etcimnqs fi guafta, € cpnfervatp altret- 
CMft0 U0ip99 litofun migliore di prima 9 ma più 
f«tato&« Vengono quelli ùmti iinche in Francia , 
GMianin 1 r Italia ne*gi«r4iill pftrij€olj»fi> 9^9^ 

dta»ft Tufo dalteftiift^ . . . 
ANBliaNB* fi' un fiore aromira^^}^ p^r U 

4e 
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[ (lè Irt due qualità ^ una getta la foglia di fottcfftret'/ 
I ta , e frinciaia , c di fopra nel giro del ^ore lar^ 
ga; coi fiocco ora f^niplicc, ora pi.eno ; Taltr^ 
I ha la foglia larga in fondo ^ c iirctta ip ^Ito e 
fcDZB fiocco; i primi fi chi^mai^o anemoni , ed $ 
fecondi dà* F lance fi Ar^emories y e d^ ifiolGarofani 
Turchefcbi-i o C(^lfed((niQt. 'fantp gli uni che gif 
altri fi diftinsuono fcempn e ìi^ doppi 9 ^d han- 
no un infinità di nomi fecondo le diyerfc lorp 
f^ttczzp , ma io per non^ allungarmi Ii^ptilrppnte, 
te riporterò folo ^Icuiii de' principali f ?iòér 
quello di Fiandra bianco con fiocco verde, quel ài 
Sermonctca bianco co) fiocco cremifino (curo: ll^ 
Gaetano coIonìbii}p f e fianco: il Salyiano ^00 fo^^ 
glie bianche ^unt^te d'incarnato: il Pariginoin«' 
carnatino, e bianco; quel di Gallipoli penn^cchia* 
to bianco : il Bizantino color di yofa cremifinot 
e bianco.- il Bello dei Martelletti , coi^ foglie 
zolfine vergate di cremifino» e fiocco <}ef ipede- 
fimo colore: il Miracolofo di Brettagna pìezzQ 
bianco, e mezzo cremifino/ finalmente il S. Arir 
drea, il S, Carlo, il Martedotti ,1*^ Albertino, il 
paffa Albertina, ed altri- 

Un bell'anemone dee avere II gambo forte , il 
fiore ben rotondo \ di cpipri vivaci, le foglie , che 1q 
circondano, larghe, e ben tondeggiate ; le pic- 
cole di mezzo difpofte a forma di cupola larga: 
gli fprizzolati fono rari, c più belli fi giu4icano 
i vellutati. 

Gli anemoni amano i?n poftp flabiiito, mgfi- 
mamente nelTinverno, e una terra leggiera, e 
comporta, ponendofi in fondo priora di xnette^ 
le radiche, terreno gralTo , e macero 1 paffatopc?" 
un vaglio largo, fopra del quale fi dilìendonqr 
due dita di terra magra, paffata per vaglio ftrec^r 
to, e quella che fi trov;^ ne'fplchi de' campi tra <Ì ' 
portatavi dall'acqua ^ la migliore. Quindi fi dif- 

po- 
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pongono le radiche diflanti fra loro un palmo ^ 
con gli occhi rivolti airinsù, e fi ricoprono con 
due dita del medcfimo terreno magro, ed altre due 
i!(ta finalmente di terra graffa , e leggiera . Le lin- 
gue che fi (laccano nel ripiantarle fi pongono non 
ritte, ma per banda con l'occhio volto in sù , 
c lo fiefTo fi pratJca per quelle radiche difettofe a 
cagione di tarlo > o di fradiciume. Accade qual- 
che volta , che alcune radiche gettano fole fogh'e, 
e non fiori, il rimedio è di ftdccare la troppa ab- 
bondanza d'occhi, e trapiantarle più tardi, che 
così produrranno i fiori, li tempo di piantar gli 
'Argemoni che ftentano pilli a nafcerc , ed a fiori- 
re» e tre giorni avanti il plenilunio di fettembre, 
c gli anemoni che fono più facili i deefi afpettare 
fin a ottobre, e chi vuole aver 'fiori buona parte 
dell'anno ne pianti ancora in aprile, e maggio. 
Ne* vafi parimente, una , o due pet vafo fi pon- 
gono le radiche di quei fiori, che fono più rari, 
perché così meglio fi confervano. Si difendono 
dalle pioggie coprendoli con Itoie, e in cafo di 
ghiacci fpargendo fopra il terreno buona quanti- 
tà di concio. Per formare un vago parterre di rag- 
guardevoli anemoni, debbonfi compartir benei co- 
lori , e tagliar con le forbici la troppa quantità 
de* gambi deboli che fono a ciafcuna pianta. 

Ogn'anno nel mefe di giugno bifognà cavar di 
terra le radiche, e con maniera per non intaccar» 
le col ferro , che fe ciò accadeffe , pongafi fopra 
il taglio della polvere afciutta; quindi ben pulite, 
C levato tutto quello che- vi foffe d* infracidito , 
rifecche che fiano , fi (lacchino le linguette , e 
rinvoltate in carta , clafcuhà forta da per fe , fi 
rlponghino in canetlri appefi ad una trave in qual- 
che ftanza efporta alla tramontana , che con la 
fua frefchezza ottimamente le mantiene; e fe fi 
lafceranno ilare un* anno fenza ripiantarle» pro- 
durra- 
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duwanw) più groH'o il fiore - Si feminano «n? 
Cora Jafdando fulla pianta i fiori più grandi) di 
colori vivij e lucenti, da* quali, allorché Tono 
per cadere dal gambo ^ fe ne raccoglie nel mcz- 
zp giorno il femc, chjCr mefcolato bjMvc con terr^ 
fottUe » e grafsa, fi fparge fopra d*un vafo , e 
fprurizata con acqua, il ricopre alTahezza d'uno 
feudo d'altra buona terra, ii^a^andola di nuo« 
vo con una fcopa ; poi fi pone ogni mattina per 
tre ore al Sole, continuando a ifinai&^r^i ogni 
fera finche fpuntano le piccole fogliplinc ailora 
vi s'aggiugne leggiermente della njiglior te^ra,%è 
la ^rolTezza d'un dito, la£ciando il vafo ^ ^|q^ 
le continuo, con difcriitainénCe bagnarlo ogiBi 
fera. L'inverno fi «fotcr^gghino dal freddo quc- 
ito'.pianticelle , te n^^^^^ nel luogo il più do^ 

fjÙQaf^ft .44. : 



daj ,,$ole> e^L* «c<|]Ba » « al n^ff idi^fifu^ 
Ji^aVina. tutte le raflì/chet^» ripìantandia le j>Ic« 
jDeirijBèiTof e le grandi in altri vaG. 
li fugo d* anemone tirato per il nafo purga la 
tefia; i fufti e Je foglie cotte contifana, eman« 
giare ne' cibi fanno abbondare »1 latte alle don- 
ne , e applicate con lana a' luoghi naturali gli 
provocano i medrui r/^ ;U r<i^ice maAic^ta ^ |ira 
ja flemma. *" * • . • - 

ANETO. Pianta d'orto, detta anche da al- 
cuni finocchio forte 0 che fa il fiore giallo; le fo- 
glie fono tanto fimili al finocchio, che difficiU 
mente, fe non s'adopra» fi difiingue da effo ; 
fono perA più corte » e più minute : il frutto b d*odo- 
xe'a^to» e gttfto amaro» che conferifce alloAo* 
macol L' aneto' ama i luoghi caldi ; il 
t buono per la colica. , : , 1 

ANGELICA; Piaott clié fi cblttira'Mgli'!^ 
ti « « la miglivjre ba il gambo ai^'due o tre pie 
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di, e fcanncllato, le foglie larghe ^ fmcfluzzà* 
te, di color pallido, e d*un odore aromatico • 
La radica , che b la parte migliore , dev* cfTcf 
groffa, lunga) fcura , e quafi amara; b petto- . 
rale, cefalica, fudorifcra , vulneraria , buona con- 
tro la pefte , c aria cattiva, fortifica loftomaco, 
e rallegra il cuore. Il fugo confcrifce alla poda- 
gra, e mefcolato con graffo guarifce ia rogna. 

ANICE, detto anche Amace . Pianta aroma- 
tica fimile al finocchio ,^il granello della quale 
h lunghetto, d'un guiìo piccante , calorofo , e 
molto buono, fecondo la comune opinione, per 
diflìpare i flati* Il fuo furto è vuoto, alto circa 
tre piedi > 

La fementa degli anaci fi fa in luoghi alti , 
non ingombrati da alberi, dove Taria fia ven- 
tilata, e noft foggetti a nebbia. Il terreno dcv' 
effer forte, ed è bene che Tanno antecedente 
vi fiano fìate feminate le fave, o altre robe che 
non impoverifchano tanto il terreno di fugffi » 
come fanno forzo, la vena, la fpiolda ec. mer^* 
tre non fe li dà concio di forte alcuna, ma fo- 
lo fi lavora il terreno bene a fondo con la van- 
ga, e diligentemente fi (tritolano tutte le zolle. 
Tra la metà , c la fine dì marzo fi fpargono gli 
anici radi in modo, che in un eflenfione di ter- 
ra capace di ricevere di feme quattro ftaja Fio- 
rentine di grano, faranno più che fufficienti no- 
ve in dieci libbre d* anici. Appena fpuntati fuo- 
ri dal terreno, vanno con le mani, e con Taju- 
to d*un piccolo coltello nettati da qualunque 
erba; non amando elfi altra compagnia che di 
sé medefimi. Crefciuti all'altezza di tre, oquat 
tro dita fà duopo zappettarli, e pulirli da ogn' 
erba con certi zappettini piccoli, e ftretti , rincal- 
zandoli per quanto fi può col terreno, e una ta- 
le operazione fi replica quante volte il bifogno 
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lo potn^ eflfendo troppo neccffarlo il tenerli pu- 
liti dajr erbe ftranlere. Sono diverfi anni che in 
qiiff lùbghi della Tofcanay ove fi coltivano gli 
md^9 qvefti tutti indugiano a feminarli alla fi» 
d* apHle 9 perché eiTendo facilmente danneg* 

fiiti db lina Tpezie <dì«;li«(|||j0ti|^f ^ rodono le 
iflie % • 4u8»do (tanno per aprire auèi giro di 
MÈmuti ri^tni >^in cifM de'qaali Jii^^^^re,^ 
cni fueocde U frntito, gli circon4aS(j|^-^'^- 
i&e.éon naA.tda tfùi più coniifijsni^ 
^ ragno* onde fioi^ foiOTono, più apriri ^ 
eoAt€%to a perirò, vco) fictie il fratto ifieflb* _ ^ 
dono col feminafli più tardi di riparare la farì»^ 
ad un tal danno» dicendo che al tentre del foU 
lione i detti bruchi o muoiono ) o perdano la 
forza» ne ^li fanno più danno» e così riman- 
gono da efli liberi nel tempo che fono peraprir- 
^» e gettare il fiore. Il migliore, e più ficuro 
rimedio contro quefti infetti è l'ammazzarli al- 
lorché fono ancora piccali . Quando fono matu- 
ri gli anici» che H conofce dalT ingiallire che fa- 
no i gambi, e dal rimanere fenza foglie » fi d^b- 
<bott fttiiito f veliere dal terreno, e portati inlttQ<»^ 
go coperto» e atcitituk^ poiché fe foffa umido 
dtvanter^bbero di coattivo a>lore ^deme .al ac- 
fe ne fanno tanti (nasetti » ìcbedopo tenuti 
al Sole finché fiatm .Mlltnlccehi» £ firopiofsiaao 
con fe- mani per fame^ Cfiilifi gli anici» i .(tiali 
poi fi pnlKboM tfelfat gnìfii ifteAi f<ektg|MMIti \i 
; {ANNAFFIARE 94l5mflblataateate otca^* 
irip per tutti i prodortt degli orti» e de'gtar^^- 
ni» pofti, o trapiantati di frefco. Lepiantedeb- 
bono efsere annaffia te per fette o otto mefi dell'an- 
no , e particolarmente nella primavera, cftate, 
e una parte dell'autunno» e quello ii fa tramon- 
tato il Sole, e non la mattina; dovccché ncU* 
inverno s'innaffiano due o ae oil 4o|p^^cvato 
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il Sole 5 ofservando di non bagnare II tronco , 
o fufto. La miglior manieri d'innaffiare, quan- 
do fi ha il comodo, è ^élla d'aver dell'acque 
naturali, o artificiali, le quali condotte per ca- 
nali, o fofsettì lungo i quadrati, adacquandola 
terra meglio degli annaffiatori , e dovendola pren- 
dere da' pozzi fi minora l'incomodo mediante V 
ufo de' bindoli , e delle trombe. In aprile , e mag- 
gio s'innaffia molto, frante l'aridità che regna 
in querti mcfi , e ne' gran caldi la mattina, e la 
fera, e più CpcCso nelle terre leggiere, e fab- 
bionofe , che nelle forti, come ancora quando 
le piante crefcono, e non già nel tempo che 
non movono, dando due abbondanti innaffiate 
Ja fettimana alle piante ne' vafì , con verfarviT 
^cqua adagio, acciocché poi'sa bagnare, e rin- 
frefcare le barbe accofto alle pareti del vafo , 
dove ne hanno più bifogno, perché più facil- 
mente* fi rifeccauo', all' altre piante poi ferve il 
rinnovarli Tumidità delJa fuperficie. I piccoli vafi 
di fiori facili a maneggiarfi , ottima regola è non 
annaffiarli, ma intingerli in una conca piena d* 
acqua finché la terra fìa inzuppata. E' bene met- 
tere del concio di foglie infracidile fopra la fc- 
mcnta nuovamente fatta, perche condenfandofi 
il terreno per le pioggie , o innaffi aturc, la fe- 
mcnza denterebbe a nafcere . 

Vi fono delle piante, le qualiquantnnque non 
s'ufi l'annaffiarle , pure lo dovrebbero efsere 
due o tre volte la fettimana , come i carciofi » 
dandogliene un innaffiatojo pieno per pianta; t 
cavoli fiori , i cocomeri richiedono fimilmente 
jnolt' acqua, e per cosi dire di notarvi. Si co- 
nofce che le piante hanno bifogno d' efsere an- 
4iaffiatc quando ingiaDifcono j e fono pafse. Ge- 
neralmente l'acqua difiume, potendola avere > è 
la migliore; poi quella di fontana, maripofata, 
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e fif0td«tf all'aria finaifM»t« %nelfa dlp^zzot 
i« qoah nuoce alI^ jiaiKe fe.Aon:k..ftManiK>)» 
fo tempo air aria. .. , , > . 

ANNO • Siccoo^ il. corfo .d' «a '^nno jabbrào 
CUI ttttfiUi iavotì da farii ajda campagna > i»A 
farà beiié i*acc^Margll. qu^ , fotcoi cìafcun me» 
fe , oiOTervaiklo che la im^ri>zione c)elk flagionì più 
folle€ice> o tardive > *«rla ^velra re^la per ^fe* 
gioirli . ' \ 

Gennajo . In quc(!o mefe fi femlnano i mochi » 
le veccie, le cicerchie, i lupini, e i cavoli ds 
diverfe qualità, fi concimano gli alberi che fo- 
no i primi a fiorire; e quando non funo gior- 
nate troppo rigide, fi potano gli ulivi, e le viti 
palTata la metà del mefe un ora dopo il crepuf* 
colo della mattina,, e fi tralafcia un* ora avan* 
ti il yefpertino, benché le viti é meglio, potarle 
fubito dopo colta Tuva) ecaduti ì pampani^co* 
m ho notato a VITE. Si tagliano i falci, t t 
p^ppi^ come ancora tutto il iegaame. da fegarc 
per farne travi, e altri lavori f e quello: àocor^ 
da far fuoco» ofiTervando però clie i coet^diliilii 
quello fanno grave danno tagliàf^do ienza vcnm 
riguardo. Quedia \ la véra ftagione di tagliare» 
f ijpaatare i pali per la maggior loro durata^ Si 
principiano icuotere » raccogliere, e Cagionare 
l'uliKOf s*ara la terra afcifUta preparandola pei 
fave > miglio, faggina, fagioli, canapa, lino, e 
Umili; fi fanno le forte da piantar alberi, e vi- 
tii e fi fcavano quelle che fervono per fcolo.dc* 
campi. Nell'orto, fi coprono le piante de* fiori, 
che temono il freddo, ponendo in luogo riparato 
dalle dirotte pioggie gli anemoni, elepiantegiova;» 
iw che fqno in vafi , fi legano le cime deirin- 
faliata per iarle imbianchire* Ne* piaiitoaai fi 
|>ongona gli ovoli d'oli vtt: « ne* ferocqz ;i fpar- 
Refi il ftm di pere» mele, ed altri ìtuui, FU 
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nalmentc fc il freddo> eia ftagìone contrarla ob- 
blip^a a ftar molto in cafa^ dee il contadino profìt- 
tarìfi di quefto tempo per accomodare tutti gli 
ftmmenti da lavoro, come pure per gramofarc 
o pelare la canapa) ed il lino, e per ammazza- 
re i majali, falandone la carne. 

Febbraio, Si feminano in quedo mefe le fave 
marzuole, la vena, le lenti , i ceci ) il grano 
marzuolo, i pifelli primaticci , le cipolle) i porri f 
gl* agii, il lino, il fieno nelle terre prative; fi 
piantano i rami della falvia , le mazze del rame» 
rino ; fi trapianta in luogo ben fìtuato la lattu- 
ga cappuccia feminata dopo l'autunno , perche 
faccia buon celio. Alla nuova Luna di qucfìo 
mcfe fi feminano rape , ramolacci, fparagi, i pri- 
mi cavoli della palla, e ogni' forta di legumi 9 
e fi lavorano i campi per fcminarvi i poponi • 
Per I fruiti fi potano gli alberi di tutte le for- 
re, fi tagliano le mazze per i nefti il di 2 7. della 
Luna, con ferbarle fino a'io. , e a' 12. della 
Luna di marzo; fi cominciano a piegare, e legare 
le viti, Ne'fcmenzaipongonfi i noccioli d*ulive^ 
pefche) fufine, ciliege , noci > nocciòle > man»* 
dorle, i femi di pere, mele, d'aranci forti, di 
c^prein* Si piantano canneti, ulivi , gel fi , ma« 
gliuolt di viti , pioppi ; negli argini de' fiumi on- 
tani, e vctrici. Si cominciano a fare gì' innefti 
a quelle piante che anticipano a muovere, emet- 
tere; fi A:alzano, e fi governano gli ulivi, Je 
viti; i gelfi j i frutti, e altre piante, e fi conci* 
mano i prati; fi riempiono le botti, fi riveggono 
le foflfe per lo fcolo delle acque, fi vifitano i 
bofchi; perchè non reftino danneggiati ; fi rif- 
contrano le vigne, e -filari delle riti, ©bbiigan- 
do i contadini a riempire i luoghi vuoti o con 
propagini , o con nì^giuoli di buona razza. Si 
pulifcono finalmente le colombaie » rivedendo s 

e ri* 



m- rilegmdo i ceilini, fi pongone l'èva £Hto |e 
gallte f e s' iflipedtfce che i beAiami vadano ifn 
^■cUe praurie che Ibilpditi luoghi cajdi j e che 
lanno pneflà il fieno t /jir^n : » - ! 
ct jftfncf . E' tempo 4i lavorare i terreni in ripo- 
Ib) che fari il fecondo lavoro; e ai principio del 
niefe» quando non fi (la potuto fare in febbra- 
io 5 fi termina di fcminarc il grano» e lino mar- 
zuolo 5 le vecce, l'orzo, le fave marzuole. E* 
tempo ancora di rimettere io buon' ordine i già r« 
dini, ed orti, lavorando la terra per trapianj(are 
A primi poponi, i cavoli dalla palla, fe minare J 
cetriuoli , il baffi 1 ice , la lattuga da eflate, le 
padinache ) le bietole: fpargere il feme di car* 
ciofì » e altri erbaggi, de' porri, de* cavoli ncrif 
degli aranci forti, degli amaranti, e altri £orij 
ricoprire i tulipani nel tempo de* ghiacci della 
notte» « trapiaoeaee verfo la me^ diel, mt£p le 
viole mammole», i giacinti ,. i tuberoÓ , e lejnar- 
gherite. Si piantano gli ulivi» ioia^lioii, t 
li mmi de** èchi) e le piante d^ agrumi ^ icm^^ 
4lo'f!^i » e. meli cotogni» e ^utto quefioneUep!^ 
re gentili f e afciutce) che nelle forti» e umide ^ 
i*ifulugiaad aprile 9 fi piantano i cavoli cappuci %t 
-arernocti-neri , le fragole» cipolleecSi termina di 
potate ) e piegare, e legere le viti j fi fanno le propag* 
gini di buona razza; fi vangano le vigne prima 
che comincino ad ingroffare gli occhi ; fi pota- 
no , e s' inncftano i frutti ^ fi potano ancora 
gli agrumi, gli ulivi; fi farchiano, e pulifcono 
i grani dall'erbe cattive; fi feminano gli anici» 
fi vifìtano gli fcoli dell* acque , accomdano le 
colombaje» rimettendovi i ceftini ove njatica (fero » 
fi riempìoap le tetti» € a'aifaggiano più volte i 
Viaik SI nMtoooa fit^ le cavalle 9.<( Ift fonare» 
facendole: d||liai^ aliene a* muletti » fi cmprapo i 
^^^MfòfO^pt^MQf^chh in %«eft9 temp^ ta» 
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magri, e fi procura di governare più del folìco le bc-» 
ftie vecchie per venderle a* primi mercati di giù* 
gno , né fi permette a' contadini il condurre veru- 
na forta di bcftie nelle praterìe . Si comincia inol- 
tre a lavorare la terra per feminaria a faggina, 
ed altre biade, c fi fanno i piantonai di gelfi , d' 
ovoli d'olivo, di peri, meli, fufini, e fimili. 

Aprile . Si profcguifce a vangar le terre per 
feminarle a canapa, faggina , miglio , panico > 
granturco , e più a fondo del folito fi vangano 
quelle per i cocomeri , poponi ec. robe che li 
feminano in quefto mefe, come pure iceci bian- 
chi, ì fagioli d'ogni forre, capperi , pifelH, ra- 
vanelli, radici, canapa, trifoglio. Si uccidono i 
magliuoli, s'inneftano i frutti , piantano ulivi , 
i rami di fichi , le piante degli agrumi, r gclfi 9 
peri, meli 9 fufini, nelle terre forti però, e fot- 
topofte a foverchia umidità , mentre nelle leg- 
gere, e afciutte tali operazioni fi faranno anti- 
cipate . Negli orti , quefto è il vero tempo di 
piantare , e feminare tutto quello che vi fi vuol 
porre , onde fi feminarà delT indivia bianca , e 
i primi cardi ^di Spagna , fi piantano gH fpara- 
gr; fi farchiano con diligenza le fragole, levaa» 
4oH quei talli) che fiortfcono molto ^ e nonfan- 
xo frutta. Se regnano venti , come per lo più 
accade, bifogna innaffiare tn abbondanza tutto 
ciò ch*^ ncirorto, fuorché gK fparagi. Si rom- 
pono con l'unghie i getti de* pifelli feminati in 
ottobre > perchè dairifieffo luoga buttano tre o 
quattro getti ; fi potano i pefchi , e altri frutti 
dal nocciolo; fi pulifcono dall'erbe i grani \ fi 
comprato gif agnelli di razza graffa per far ca- 
brati, e fi vendono le befiie già gra£re, rinve- 
nendo il denaro rn qualche giovenca da rileva- 
re > e altre bedie da ingraffare ', fi fcoprotìo ibo» 
fchctti degU agcutni 9 vaagn-ndó > e governando 
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fublco il temuQy e fi cavano iÌa§U ftansoni ìé 

piante ne* yafi'. Ne' bofchl fi riactioaAadlafto tfb 

tcgni dell* acque intorno al pié de'caftagni 9 cofa 
aifai importante* ^ fanao nafcere i bachi da 
Zeta i ♦ • # 

Maggio, In quefto mefe fi zappano lejvigne, e 
i filari delle viti, cagliando le barbe che fi tro* 
vano tra le due tene , e nel tempo ftelTo fi le- 
vano di fopra il furto > e capo piegato di queir 
anno tutte le fortite inutili , e dannofe ; fi fca- 
pezzano gli alberi, s'innefiano gli ulivi falvatici 
con mazze d' ulivi gagliardi , e di buona razza \ 
fi iavorono le terre in ripofo ; fifarchiatK), e più 
llCcono daU' erbo i grani , e biade 9 fi puUfce H 
Hno^\e*la canapa 9 fi diradano.» cocomcfit 
te) .poppnÌ9 e fimili, lafciando un foie gambo <| 
due per baca) fi tagliano al par éi terra i.cai^ 
dofi fttbico colti ì frutti , fi feiaioa » e trapianta 
la Ijatèugaf fi otctono - delle frafcbe fecchea'pi» 
felli , perchè falend0 ^ e fofteDendovifi fopra éio- 
ciano più frutti* .Alla fine del mefe fi trapianta^ 
no i felani in delle porche • Riguardo agli albe« 
ri debbonfi palare t piantoni giovani fe principia^ 
no ad effer forti ; rompere con 1* unghie i getti 
grofli , lafciandoii lunghi tre o. quattro dita ; le- 
gare gì' inncfti , diramare i peri , feminare divertì 
fiori per averne tutta T efiate; fpiantare i tulipa- 
ni che vengofio i primi 9 e margottare le viole gÌAl* 
le; cogliere) e fiillare le rofe» e altri fiori) cder* 
be medicinali. Si preparano gli alveari per i nuo- 
ti fciami; fi rivede tpeffo^ rivoltando» e fiagfo* 
nando il. formati- acciò confervi ]>ane 9 .e fi 
rienipbiio più volte le botti. 

Giugno . Si sbarba » e fecca il lino 9 vangando 
ftt^to il terreno per feminarlo di miglio $ t fa* 
ftioli dair occhio j fi - fai^hiano » e rincalaaao i 
granturchi» faggine» migli , paaicbi)' ^eci» fiigiuo* 
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li, cocomeri, poponi , c altre cofe, perché l'er^ 
bc tagliate alla fine di quefta Luna fi fpengono, 
maffime fe fuccede nel folftizio . Si fpuntano ì 
tralci de' poponi ) cocomeri > zucche ; fi fegano , 
c (lagionano i fieni ; fecondo la (Cagione , fi co- 
mincia a fcgarc, e abbarcare i grani vecciati, fe- 
galati. Subito abbarcato il grano » fi rompono 9 
c lavorano le terre per feminarlc a miglio , fa- 
giuoli, e faggineile per le befiie . Si farchino V 
uovolaje, e piantonai d'ulivi, di geifi , caftagni, 
e altri frutti, tenendoli puliti dalT erbe, e rive* 
dendo efattaraente due volte Ja fettìmana quelli 
che toffero innevati, e attaccati, con levarli tut- 
te le fortìtc imitili , e dannofe che vfniflero fo, 
pra il domeftico. Avanti di principiare a fegare 
s'allacciano, e legano leggiermente i capi delle 
viti. Si tramuta 1' olio in altri vafi , per cavar- 
lo dalla fua depofizione; fi rivolta fpeiTo il for- 
maggio; fi tralafcia di governare le colombaje. 

Luglio . Si termina di fegare , e abbarcare i 
grani , e altre biade , lavorando fubito le terre 
che devono feminarfi a vecciato , e fcgalato per 
la raccolta deli' anno venturo ; fi raccolgono i 
legumi da'eftate, e fi feminano quelli da inver» 
no; fi fegano i prati tardivi; fi feminano le fag* 
ginclle per le beRie, mefcolandovi nel medefimo 
terreoo rape, ramolacci , e ravanelli , purché fi 
faccia al principio del mefe i fi ricalzano i migli , 
panichi) cecì, fagiuoli, e fimili, avanti di comin*- 
ciare la battitura • D quefii il tempo di far co- 
prire le vacche, di vendere, e comprar beftie al- 
1« fiere, di cavare i piccioni , e lafciarne andare 
una porzione per popolare le colombaje . Quaii* 
co all'orto s'annaffia fpeCo; fi femina l'indivia 
per l'autunno» c per l'inverno, c la lattuga rea* 
1« ; fi piantano i dpolloni , e cipolline , o fiano 
fcalagnif fi trapiantono i cavoli per la fined'au* 
fr.-' tun- 



DigitizcL, . , V .00 



ANN. ,^ 
tunno; fi fcmmano a mezzo luglio de'pifeili per 
J' ultima volta; e fc i rami fono fu fficien temente 
forti, fi margottano per l'ottobre i pefchi . Per 
i fiori, fi levano le piante bulbofe per fubito trar 
piantarle, e fi fanno i margotti de* violi . Si ri* 
vedono le cafe de* contadini , ofTervando fc init 
nacciano rovina per rifarcirlc con la minore fpc* 
fa . Si travafa verfo la fine del mefe la dcpofi, 
zione cavata dair olio nel tramutarlo il mefe 
paffato, fcparando il buono venuto a galla , e 
ponendo da per fe ii torbido , ed inferiore . 

Agojfo, Fare un terzo lavoro alle :tcrre (late in ri» 
pofo, e fender quelle per far prati ; trainare il 
concio ne* campi ; mettere a macerare i lini , c 
canape; fegare , e ftagionare le felci per far let-^ 
to alle pecore, e altri beftiami, producendo que^ 
fte migliore, e più foftanziofo concime della pa- 
glia, c altre foglie. Si bruciano le doppie*, fi fe^ 
minano i lupini, orzo, e trifoglio per le beflie , 
ma gioverebbe fe il terreno foHe molle ; fi col- 
gono, e battono i migli, ccci, fagiuoli feminati 
d'aprile, e maggio ; fi fcavano i fofij , maxime 
ne* luoghi umidi, e terre prative; fi cercano for- 
genti d'acqua per far pozzi, e fontane ; fi rive- 
dono tutte U piante pofte «in quell'anno , e tro^ 
vando che patifchino 1' afciuttore , come facil- 
mente accade, farebbe bene 1* adacquarle copio» 
famente, almeno i gelfi , e i fichi; fi vifitanogli 
effetti in collina , follecitando i contadini a rom- 
pere, e zapparj? le terre più a fondo che fiapof» 
fibile, purgandole dall'erbe, e barbe , per prepa- 
rarle alla fcmenta de' grani , fi tagliano legnami 
per fabbriche ec. E' tempo negli orti di calpefta- 
re i calli delle cipolle , e le foglie delle barbe 
bietole , carote , e pafiinache acciocché ingrolH-» 
no ; di feminare gli fpinaci per il fettembre $ ia 
lattuga capjJuccia per {* autunno' ; trapiantar fra^ 
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gole cavate dì terra col pane, e dell' indivia di- 
nante un piede una pianta dall* altra; trapianta- 
re ancora la lattuga reale per V autunno , e in- 
verno -, come pure i fedani in de* bofchetti , in- 
naffiandoli fubito ; fiifcccano i fichi, pefche, me- 
le, e altre frutta. Tra fiori plantare gli anenio* 
ni fccmpi per averli nell'autunno , e inverno, c 
alla fine d'agoftogli anemoni, ramuncoH , egun. 
chiglie le più belle; feminare^ ì narcifi , e i gia- 
cinti orientali , margottare le viole . Si rivede > 
rivolta, ed unge il formaggio , effendo. facile in 
quefto mefe a rifcaldarfi . Si fentono i vini , efi- 
tar.do fubito quelli che non fono totalmente fa- 
ui , e perfetti . 

Settembre. Si fparge il concio Tulle terre ^ e fi 
rivoltano; fi fcmina il lino , i lupini da feme , 
la fegala, il grano nelle terre forti in paefi fog- 
gctti al freddo , non trattando delle montagne 
alte, dove va feminato di luglio , e agofto ; ù 
taccoglic il rifo, il miglio, il panico , i fagiuo- 
li dall'occhio; fi rompono le terre ov* erano i 
migli, e faggine, per feminarle a grano veccia- 
to, regalato ec. Si cominciano alla fine del mc- 
fc a corre le frutta da . inverno , che ne' luoghi 
caldi fembrano mature; fi colgono le zucche da 
ferbare , mettendole qualche giorno al fole ; fi 
comprano i porci magri per metterli alla ghian- 
da > e fi vendono i befliami che modrano non 
voler fare buona riufcita, quantunque vifiadel- 
Ì9 perdita, ricomprandone de' migliori; fi colgo- 
no, e mettono a feccare Je noci , mandorle» 
noccìuole, fichi, funghi, i quali pure fi falano; 
• fi colgono r ulive per indolcire ; fi tofano le 
pecore; fi cabrano S vitelli , ed altri befliami. 
Al principio del mefe fi rivedono le vigne , e 
filari delle viti» alzando i*uve che toccano ter* 

- ra , 




oogle 



„^ • . ^ A N N. ^ 6t 

'ftsr,'ì fcoprcDdo le rfoppo adombrate da' pia nr. 
pani ; fi contraffcgnano quelle dalle q^uali vo- 
gliono lUccarfi i magliuoli, e quelle di cattiva 
razza per inneftarle, o porvi magliuoli ibuoni « 
Alia fine poi dd mefe ne' paefi caldi fi cominr 
eia a cogliere, quando è fatta.) l'uva da ferba-* 
re; fi rNedono, e accomodano i tini v (ìnellA 9 e 
.9^£oticie per la vendemmia . Si r'msxtiisLùò , e 
c-avànò i fofii > coiì fam i foliegAi peicbè 1^. 
pioggie con K acqua ''non. trafpOftiMb la ^terra « 
Neir orto corivleiùe . tr^piaiitam oloIiÉ «jis di vtaii^ 
^cayoirineri; ^ennnarre fpinacì per ia ipiarefiiiva^ 
«legare) e rincalMÓ <3on concio fecco i ' fcdani 
Al pffìtictpto ilei' mele .s* ìnncfianb i pHcbi a oc^ 
'ckio (bpra mandoriiv ^*^ taptit a^tri p^fahi , Rif. 
^tco a*fiOfi'fi feiniiia; r brecdhiOfd*'effQ , ,i can^ 
nnncòli^'i tulipani, « altre pillale: a^i^nali ; fi' 
pianano t talli :di: viole di. tntte le iprte. Si era* 
vafano per la faconda. volta le foiKlate deli* o* 
lioj s*unge > e fi rivolta fpeflb il formaggio « 
perchè non rifcaldi , fi mefcolano finalmente i 
conci. ^ ' • 

' Ottobre. In queflo mefe fi cava dagli alveari 
il mele ) e la cera ; fi fa la vendemmia , e fii 
colgono le frutta da verno , fe fono mature Ì 
non potendofi limitare il tempo; fi fanno l'uvei' 
e prugne fecche; fi falano j e feccano i funghi; 
-fi fa il mofio di mele 9 e pere \ fi propaginafi<^ 
le viti; fi femina il grano , il vecda^o ^ il fega« 
iato» la vena» 1^ fpelda» le lave vernine ec. Si 
rivedono le botti; e le cantine « e. ;«* imbotta il 
vino • Si piantano le cipolle , cavoli neri indi^ 
via » latttiga..i le .piatite di ftagole 9 radiche di 
fpinsd» maxaè di rannerino » e ftlvla » talli di 
violi; .fi pianuno alberi » e fi fanno lanefii' 
di fratti di diverfe fòrte.. Verfo^ metldeliM»* 
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fe ù pUiotanò i titl^i) ral^e cipolle che non 
fono V terra; fi ripongono g^.agri^i | e aUr^ 
pkidte che temono il freddo « ' *" ^ 

* 'lS[$verHbre . Nel principio di quefto mcfc fi 
rampono le terrd che reftano ia ripofoj fi fa la 
provvifione dello ftrame per le oeftie') fi poné 
in cantina il vino , fi flrìngono .le vinaccie per 
Cavare T aceto > le quali poi è mef&ola&o con 
Il concime da darfi alle ilifitf) o fi levano Ivj^ 
iiaccioti per farne l*olid JiO darÌì;a' co4omj>i* 
Si feminano le iioct« eaftagftij ^cciq|{;^i^^^^ 
éhéy d- al^cocciie > diSffim^XCckìi di pfstc 5 c 
mtìt ne* lèMNlisiitBi piantano uli^ì, 
jUM, pé^f'<Mt^i^ltri frutti, e lungo i fioni si! 
^tM jtìm^^i^'^^p Si fchiacciano le noci jier rar 
}^^^l^t^P^^o tt viti» fi fimondàn» .«Ibe* 
ÌHpra|lia il Jegthime per fabbricare. SI rac- 
cJpnOy mcano te caflagne ; A rac<:oIgMo le 
ghiasée; fi rivedono le foStf cfcoli d\ acquai 
Si porta ti concio ieceo tfell' €(no preifo 1* Indi* 
vie , ftdani) e carciofi 5 pei* fpai'gcrlo) e coprirli 
quando viene il freddo. Si fcalzano , governanoj 
c rincalzano gli ulivi i gel fi , magliuoli 5 e altre 
piante di queir ^nno» tagliando Te barbe che $ 
trovano fra le due terre. Si trapiantano i cavo- 
li, dalla palla, de'quali fi vuole avere il feme; 
St piantano i rofai, e altri arbofcelli ^ che non 
temono 11 freddo j Si fanno le fofie pfr gli uIh 
Ti , geifi 9 maglivoli , e altre piante ; Si pì$f)|aM 
t' caftagonolt ne' bofcbi, fànno lo piopitt'i^i » ^ 
à riviedooo-'le coltiTasìooi qaeiraikjio, mutando 
le 'ptftntb cbe ndO Ibflero attaccate» Si . posano I 
«fÉftaifini, fi colgono vòrfo la finé del nefe V a- 
rande dolci da fi^bare » quando fiaao fatte ; Si 
ibndtono, e palifcono .'dallo Aereo de* caiombi i 
ctiiini delle colombaie » Ai ) . 
Béfmbn. Si concimano le terrea Si feminano 
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le (àie marruole, orzo, le vecce , e ceci rofll; 
Si piantano magliroli , ulivi, gelfì > mandorli ^ 
pefchi, noci, noccuioli , pioppi, ontani , vctricì, 
matzej di falci, peri, meli, ciliegi, fufini, mela- 
grani , e firajli . 'Nelle coltivazioni fi piantano 
gli oppi; fi raccolgono, c Cagionano V ulive } 
Si Cetìtono^ traVafatio i vini; ►Si, fanno propag- 
gini, fi ripulifcono le foffe , e fcoli d'acque-, Si 
fanno le foflc per ulivi, gclfi , viti edaltrepian» 
te; Si potano le Yiti, ulivi, gel fi , peri, meli , 
Se ancora non ghiaccia , c quelli porti in queir 
anno fi fcalzano $ concimano, è fubito fi rincal- 
zano . Si tagliano lègne per il fuoco ; fi fanno 
macinare le cavagne Ifecche ; fi riempiono pìd 
vc4tc le botti. In quefto mefe fi fa maggior uti- 
le a vendere i galli d* India , T anatre, Toche f 
■ polli, i capponi, e il vitelli; Tova j il burro , 
e il formaggio fono più rari in quefto tempo , e 
fi vendono benci 

API . Sono le Api un ramo deli^ economìa 
campeftre tanto più (limabile, in quanto che non 
richiedono né lavori , nèpafcoli, né prati, né ar- 
menti , ma che pofTono tenerfi dalle perfone aii- 
ferabili, mentre da fe fleffe fi trovano con che 
vivere, e render utile al proprio padrone; edef* 
fendo quefto un genere, del quale fi può giufta* 
mente dire che fi raccogli e fenza feminare , con* 
viene fradicare per quanto fi pud dalla maggior 
parte de* contadini il pregiudizio che hanno, di- 
cendo che più fi guadagna a far [perire , che a 
confervare le Api . 

L' Ape h un infetto volante di color vivàce , 
ma fcuro, che produce il mele, e la cera, e che 
ha il corpo divifo in due parti, cioétefta, e ven- 
tre. La tefta é armata di due z*ampe per pren- 
dere la cera, e impattarla; d'un nifolo lungo , 
appuntato, e mobile, dei ^uale fc ne ferve per 
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4o».4i.cai è tutu coperà « tiroìt^nó^ùjopm 
f accQjsiie qUells polrm-gjalU» e nntn^fii 
bve poi la kv»/, ponoo^ola 9 e a>oipfim^4flT^ 
nelto CAvU)^ deUr. Aie x^inpe, ie così foi>». 
ma la cera ^ Ai 4i fotto ^ÌÌUjtc^A, ha fei gaio^ 
jj^i e quattro ali) le quali .£nrvono non folopet* 
polare 5 nift per fare ancora quel rumore » col 
quale pare che fi eccitino al lavoro . Il venere 
dcirApe é divifo <fa Tei anftlUj che fi difendo- 
no, e raccorciano y vi fi diftinguc una v^fcìc^ 
jtrafparcntc 5 ove racchiude il^ mele che raccoglie 
!da^ fiori", C; ph^^cyfa .iielle .ceUette dell' alveo ^ 
i(^o s^yptrrpreimil fuo nutrimento ; ha inoltre 
pi^lgljpo^ itorto, forato a gulfa di tubo, e 
d(|'|PLÙ acuti , con pure la fua vefcichetta in cui 
W^bde il ve/epO) che lafcia aifieme col pun-^ 
'^pióne^ dorè fa. ia puntura» per dlfenderfi dalia^ 
ijaa le giova il lavarfi mani, c vifo con acqua o- 
vefiano bollici de' fiori diQiaiva;^qiiaodo fì re^f* 
fe .punti I bifp^gna ?ofto cavare il pungiglione 9 e 
fpjemerc la ferita fucchiandola 9 o fa<eodoÌf\ 
fuccbiaré per £arne ufcire'qaèUa poca d'acqya^ì" 
ro^Ta inti^àoiu^ col puBgI|UOQe s e iappiicar,v,a 
fppra/ub pi ài terra graffa temperata con faìiy a # 
^;* Tre* forte Api fbno in un alvearìo; Re , a 
Regina, Fuci» e Api comuni, L* Autore delia 
Repubblica delle Api pretende ,^che in clafcuna 
di quefle tre fpezie vi lìano mafchi, e femmi- 
ne, perché, fecondo lui, un Ape non può fola 
produrre quella quantità d'ova, che nello fpa- 
zlo di due mefi il generano in un alveare, quaU 
che volta fino al numero di ventimila: crede e- 
gli ch'effe generino nel tempo che fono aggrup* 
paté runa fopra T altra, e foftiene ancora d' a» 
verle vedute accoppiare ^ fentimento da altri 
npn spoUo a)>bracciaco 
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Iz prlmÈ fpezfeichiaiMca. tt Re y o Regina é 
^lla figura delle v^efpe^ d'un color t^uno cbia-» 
1^0, dorato, c vellutàto: il fuo corpo è più lun- 
go di quello delle Api comuni ) ma meno grolfo 
di quello de'Fuci; le gambe, e l'ali più corredi 
quelle delle Api» ed il Tuo moto più lento > c 
più grave . 

- I Fiici, o Pecchioni 5 che fono là feconda fpe» 
zie, hanno quattro ali, e fono d'un terzo pi^ 
grolli , e più lunghi delle Api ; il loro pelo è 
più ' >ro0ìcck) 9 e non hanno! pungiglione; quedi 
ùkniH^^un gran ronzìo, e nulla di lavoro .La lo* 
ro principale oc<^upazioo« , dicono alcuni, che (la 
di covare , e fcaldare 1* ova delle Api $ altri vogliono 
chc 'fiano i mafthi delie Api ^ .-eottmoque (la le 
Api gii fofFrono fin' tanfo che ne hanno di bifo- 
gnot ma finicb il^ tempo della «igicfìBierazione $ ùo- ^ 
^oii|t.«M hanno abilità d| raccc^Uer mele) e ne 
«comoniafio affair gli ftnno gtiems egliammaz*- 
x^no >. 

\ Li Api còmufii formano la tema fpezie , e 
e qiiefto è il maggior numero^ e compongono 
quafi tutto io fciame , arrivando qualche Volt^ 
in un alveario fino al numero di fedicimila. 

- 11 Re non lavora , ma folo vi prefiede , ed 
hanno per lui le Api affetto tale, che fi pofano 
ovunque ei fi ferma , nb fi partono finché vi fi 
trattiene, attruppandofegli attorno, e fcguitan- 
dolo per ognf dove vada . Quando fono pofie in 
un alveo, s'afFatì<»«0a farli delle cellette p^r 
la ài4,ui abitazione) e fé muore abbandonano T 
alireaff]0#> 

QeneraziùfUf delle Api, La Regttt^ verfo la fine 
della primavera fcorre le cellette r 4epofitando in 
.<iaf€ona iin*x>vo, e quindi tornando indietro lo 
atuctìt neir angolo cb'é iit fondo della ceÙetta) 
nel qr$hl tempo le Api del fuo corifg^io hanno 
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la certa voltata verfo di leij e fcmbrano animar- 
la con le loro trombe, e col battimento delltf 
ali. Fà prima i'ova > da cai nafcono T Api , poi 
quelle de' Pecchioni, finalmente quelle delle Re- 
gine, producendo due o tre fciami per anno »^ 
comporti ciafcuno da otto in diecimila Api ", on- 
de tutte nal'cono dall' ova, che la Regina depo»' 
rtta nelle cellette, dalle quali alla fine di tre gior- 
ni forte un picciolo verme lunghetto , fenza gam- 
be , di colore tra '1 bianco, e '1 turchino: refta: 
querti coperto per quindici giorni poi fi muta ia 
ninfa d'una gran bianchezza. Al termine di quin- 
dici oiorni , fe la rtagione é calda, diviene mof- 
ca , fora la pelliccila che turava la celletta , ed 
cfce perfettamente formato, e grofifo quanto 1' 
altre Api» e fcendc a baffo dell' alveario ; ma fe 
è freddo, Tova rtanno più a nafcere. 

Regolamento delle Api. Si conghiettura con qual-' 
che fondamento che le Api formino una fpecie 
di Repubblica, poiché fi comprende cffervì fra 
effe una dirtribuzione d'impieghi, tAentre alcune 
fono dertinate per accompagnare il Re ; efarfen- 
tinella all' ingreffo dell' alvearia^ acciò non v*Cntri 
niente di nocivo; altre fono impegnate ad an^ 
•d«r cercando materiali per confttuire i loro cdi- 
fiz}, altre finalmente a metterli in operà • Regna 
informma fra le Api d*uno ùcffo alveari© una 
fpezzie d'armonia, e di- buona intelligenza, che 
fe. vengono affalite da qualche caufa crtranea 9 
moftrano tutte la fteffa impegno per la comune 
difefa , rifpingendo il nimico r e ajutandofi 
nelle loro fatiche, e ne' foro bifogni. Le Api fo- 
na generalmente faticanti, e quando il tempo ^ 
chiaro, volano a' campi anche lontani'per trovar 
fiori . » - ; ' 

Lavori delle Api. II primo é di pulire il loro 
albergo, d'intonacarlo da per tutto, e di chiu- 
derlo 
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derla In fbfniat, che nuU^ pQÀ peUfBtf ai;vi , nh 
lafcìanq che il folo Hbtfro ingreffo per d'avanti. 
L^jintonaco è fatta con ragia, o cera vergine, 
cbe raccolgono dagli abeti , da' talli , e 4a' ffori dì 
pioppi < fopra del quale poi alla fo nimica dell'al- 
veo atca^r^ano i loro favif. cbe forniamo con la 
bocca 5 e con le zampe* Quelli favi, che hanno 
ciafcuno un piede di lunghezza 5 e fei poJIi<:i di 
la,^gi:^e;&za ^ fono compoftì di doppie cellet|<| qfa-^ 
goine, cio^di fet lati pesfetcament^ uguali ^ e op- 
PQ^.l'unai air altra « il cui fondo è dv pi^i^ta 
triangolare a fj|ccecce# COd ringreflo ptìSi g|^^ 
del K^nccf fei e^cr ricoperta 4''i;iq cpnecMi&a %~ 

f^Wf * profonda ddfi«c lince if( dr^ ) 
c%v* 1^ ^^^^ ài 4^c t fflc»i4PYctie itK ] 
9flKllf>^a^<y circa a qaattroiqilii^ Quelle 4c(irnap 

fi»iWfan4i4 41 frtie w oW ÌSfif^i % più di 
tJEÌ^,'iM lia^nq di iisu^ìttro'^ più ^nCom lo^ fotno 
(^elie per Torà delle Regine > ^v^^dcr <|tti|i4ici 
linee di lunghezza f e canta cera v'^impieganp 9 
quanta itt cento cellette ordinarie, poiché fono 
fatte con moka (labilità , né fervono che pei: 
i^a fol volta, mentre fubito che le ninfe fono 
mutate in mofche, le Api le disfanno , e fab- 
bricano in quella vece delle celiecte ordinarie . 
I Favi fono divifi in tre piani j il più alto épef 
il n^elCf il fecondo ger la generazione delle Api, 
il cer^a per |a cera, e in queft.' ultimo fi rtcove- 
i^Wq^ freddo , Tofto cbe hanno fiibbricate le 
' loro collette, le riempiono di mele , cominc^ndo 
44liralcptdf:favi, e dal di dietro dell' almrifi». 
e l^ iipQiiiiKlQ 4i pellicttUe 9 chr difepg^QO coo^ 
T||0e> 49fct l'tggiociiulf e fi coadettfo • NelIo: 

gaaio dir. qiijadid giorni» fe h di maggio , iwé 
ìane nnoneiofo riempie la naetlk dell' akMioi 
4^ cera» 'né- fi tlpofa finché ogni Ape non 9wW 
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h fua belletta , di modoché nel corfo dì tre fa- 
vorevoli ftagioni i loro alvei fono ripieni; vero 
è però che gli anni troppo afciutti , o troppo 
pìovofi gli fono contr.irj. 

Ve chi pretende che raccolta 5 come s* è detto 
In principio, lacera, la inghiottifchano , ferven- 
do loro di nutrimento, e che digerita fe ne for- 
mi una fchiuma gi.ilJiccia, con la quale formi- 
no i loro favi, e fortifichino k pareti , affieme 
con la ragia di cui ho parlato di fopra . 

Il mele lo raccolgono fcorrendo le diverfe 
piante di fiori, fi ne' giardini , che ne* prati, e 
bofchi, fucvhianduvi con le loro piccole trombe 
ciò che hanno di più fine, e fpiritofo, che indi 
vengono a deporre nel ricettacolo comune. Con- 
fervano le Api il loro mele con molto riguardo» 
nfe Jo toccano, fe non quando non pofTono più 
ricavare il nutrimento daJla campagna , c fon' 
obbligate a mangiarne per la fame. Il fuobifo- 
gno fi conofce allorché tritolano la cera, e che 
fe ne vede della sfarinata come cru(ca fopra le 
tavole ove fono pofati gli alveari: in tal cafo 
convicn mettere fopra le tavole un poca di ve- 
na di quell'anno in un piccol piatto con un buon 
pezzo di zucchero, o fe gli ftilla peri buchi me- 
le con vino o faoa , o fichi fpaccati podi avanti i* al- 
veario» o fecondo V Etera fi pone fotto T alveo 
una galh'na arroilita con tutte le inteflina, dei- 
la quale in breve reftano le fole offa . Né vo- 
glio <yiì tralafciar di notare un grave fconcerto» 
che non fi conofce per lo più , n^ vi fi pone ri* 
medio da* contadini , il quale accade fta le Api 
nel marzo, aprile, o maggio , allorché comin- 
ciando queHe a prender forza , nè trovando ab- 
bondante pafcolo alla campagna , le più forti 
fpogliano del loro mele le più deboli, eleftroz- 
zano; quindi la corruzzione del mele prefo ali* 

ecccfifo 
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tCCÈfy OLpov^nio loro la diffcoterla » c dive* 
nendo' maloce > e deboli, vengono aiicb*j»fle rpo4 
gUate dair altre più forti, e^fane. Si<;òn«lìee l'ai, 
veario, che reila Taccheggiato dal tuiliiilro» e 
f^rcpito che vi fanno ali* intorno le faccheggiat^-* 
ci, entrando dentro col ventre piccolo, e vuo- 
to, ed ufcendo col ventre grofTo , c pieno di me- 
le; come pure dal vedere la fera andar girando 
all'intorno gran numero di fpogliate, e la mat- 
tina prima dell'altre battere la campagna. Con- 
viene dunque nel tempo che fuole accadere lo 
fpoglio vifitare tre volte il giorno le Api, cioè 
la mattina, fui mezzo giorno, e la fera quando 
il Sole tramonta, e vedendo un tale fpoglio ) 
chiudono le forti nel proprio alveo per due o 
tre giorni, per acquietare la ifto collera, p^en*; 
do all|ingre(fo una latta forata a gutfa di grat« 
tagia > affinché Tarla vi palfi, cTtnon pofflioo ef-* 
> ie iif<;ire, e nel tempo fieffo fi pone avanti V 
alveare del|e spogliate di che nudrtrii; oflervan^ 
do però che in tutte le occafioni di dover darò 
da pafcolarfi alle Api d'^nn aiveano , bifogna 
Tempre porvelo la fera , perchè accorgendo^né 
quelle dell'altre caffette, non gli venilfe voglia* 
d'andare a rubargh'eio, e fi defTero anch' effe al- 
io fpoglio, o all' infingardìa . Se dopo aver te- 
nute rìnchufe le forti, nel dar loro la libertà tor- 
naifero allo fpoglio , fi ccnghino allora ferrate 
come s'è detto per tutto ih tempo dello fpoglio, 
cioè a dire non fi levi la banda forata dal loro 
ingreffo finché non vi fia abbondanza di fiori 
alia Campagna. Nell'incerno va ben chiufo ì\ 
ingreflbcjl^li alveari, e pofii^ln luogo aaldo 9 
oppoilo , e difefo d#^ia^ tr^attiontana , per-, 
jcbè il fre4dp.,è loro c^niraflo;re qualche yolta^ 
4pfo rinverw»,; e neìl'^ftaie ancora Te ne 
^ gran nnmno^ della itfbrte ; ma fi lim^é^ti^ 
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o]gn' anno con la covatura , che rimolìipHca V 
alvcanò; 

Sciame dicefi quel numiero d* A|^Ì giovani ha» 
te nella covata di quell'anno, che qualche volt 
ta afcendono al numero d' otto in dieci mila • 
Allorché quefte abbandonano la loro abitazione ' 
nativa 5 per andare a cercarne un'altra 5 e forma- 
re una nuova colonia , hanno fempre alla tefta 
il loro oiovine Re, cui feguitano ovunque va f 
e fé fj ri^ofa in qualche luogo , fi pongono at- 
torno di lui. Conviene impedire che le Apr ab- 
bandonino r alveario per andare ad abitare al- 
trove ^ perciò dal principio di maggio jfìno al prin- 
cìpio di luglio, tempo in cui fciamano, dalle ot- 
to o nov* ore della mattina fino alle quattro o 
cinque della fera invigilar fi dee attentamenté 
quando gli fciami partono , per non perderli di 
viftà. l contrafTegni che un alveario fciama fo- 
no, quando le Api formano di séfteffevarj glo- 
bi intorno alle buche dell'alveo* quando fanno 
uno ftraordinario rumore dentro , e fuori della 
caiTetta , che allora fono per abbandonarla in 
breve , efcendo con ftraordinaria velocità i nuo- 
*vi Re accompagnati dalla giovanile comitiva , il 
che fuole accadere fe dopo un tempo nuvolofo 
ricomparifce il Sole, ed è caldo. Accortifi delia 
partenza d'uno fciame , e vifto il nuvolo cht 
formano per aria ove fvolazzano , vi s' accorre 
battendo più o meno , iecondo che fono alte o 
baffe, con una chiave fopra un vafo di ram^e : 
quello rumore creduto forfè da effe un tuono y 
a cui fucceder debba qualche perlcolofa tempefta ^ 
le fa pofare fu qualche ramo d' albero baffo fe 
il fuono farà poco, e alto fe fari niolto ) dove 
debbonfì torto fpruzzare di vino generofo, e co- 
sì feguitare di quando in quando duranti V ore 
calde , ponendo fotto 'dì effe un alveario ftrofi- 
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fiato prima al dì dentro con qualche erba odorì- 
fera) o con inelc . Verfo Ja fera nuovamente fi 
fpruzzano con vinoj e tagliato torto il ramo, fi 
fcuotono tutte in un tempo neU'alveario . Se il 
ramo è alto , vi fi faie con una fcala ; ma fc lo 
fciame è attaccato ad un tronco, che fegar non 
fi poflTa , nè fcuotere le Api nelT ajveario , o fo- 
pra un muro, dove non fia poflibilc fottoporre 
l'alveo; o fi pone al di fopra, facendovele en- 
trare col profumo, del quale yedi MELE , ove 
parJafi del modo di cavarlo ; o fi fiaccano con 
una granata pieghevole , fpargendo nel tempo 
fieifo con una frafca dell'acqua in aria , perchè 
entrino fubito nell* alveari© , quivi lafciandolo ben 
chiufo tutto il giorno feguente , roVbuchi però 
aperti, acciò pofllno entrarvi quelle che cadute 
foflfero in ler/a . La fera feguente chiufi i buchi 
di detta caffetta , fi trafporterà agiatamente al 
fuo pofto , ma difcofto da quello in cui fono na- 
te. Allorché gli fciami fono notabilmente divifi 
in due parti, fi pongono in due calfetce , una 
parte per calTetta , effendo quello indizio d' ave- 
te la fcorta di due Re . Stimo però meglio > 
quando folTero poche le Api , ammazzare uno 
de* Re , potendolo diftinguere facilmente per la 
defcrizione fattane in principio , e porre ,due fcia- 
mi in una fiefi'a caffetta, dove fi unifcono paci- 
ficamente infieme, e non lafciano di lavorarvi , 
c così renderanno maggior utile • Vi fono alcu- 
ni che accortifi della loro proflìma ufcita , ba- 
gnano un albero vicino con vino , o acqua me- 
lata, o ci pongono una frafca di quercia bagna- 
ta come fopra, acciò vi fi fermino allettate dall' 
odore; oppure vi pongono vicino un al vcario ba- 
gnato con orina umana, perché le Api correndo 
a queir odore, e gufio falfo, v* entrano più fa- 
^ilniente: ovvero piantano dinanzi agli alvei del- 
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le pertiche , in cima delie qua'lì vi fono altre! 
pertiche 9 o corde che le unifcono , ove attaccano un 
mazzo o due di paglia, di'giunco , digineftra, o 
altro, legati infieme in forma di granata , che ba- 
gnati come fopra tratterranno gli fciamì . Dieci o 
dodici giotni dopo efcito il primo fciame , ne 
fortirà facilmente un'altro dalla ftelTa cafsetta j 
onde gli fi prepari un piccolo alveo , perche fo- 
gliono efsere in minor numero. Il profumar l'al- 
veario con fterco di vitello lattante fa che le a- 
pi non fi partino, e Avicenna dice che il mette- 
re un ape d* oro 9 o dorata, nell'alveo, ve le 
ritiene, credendolo forfè il loro Re. I migliori 
fciami fono quelli del mefe di maggio , perche aW 
lora v'è abbondanza di fiori, dovecchè al tempo 
di quelli di giugno, oltre all'clfer le api dì Tua 
natura vagabonde , efsendovi meno quantità dì 
fiori , fanno meno lavoro, hanno un nutrimen- 
to meno foltanziofo, e iafciano la nativa abita- 
zione efsendo ancora dcbali , non potendovi fuf- 
fìftere a motivo del gran caldo . Quantunque gli 
fciami novi di quell'anno non vadano toccati per 
non ifdcgnarli , non oHante fi pofsono levare dal 
loro pofto per ripulirli . 

Malattie delle Afi. r. La diffenter/a al tempo 
de' fiori d'olmo, e titimolo, che gli piacciono in* 
finitamente, e fi cono Tee alla loro magrezza, e 
all'evacuare che fanno fuU'ingrefso dell' alvca- 
fio: il rimedio è di porre dell' orina frcfcha in 
de' piccoli bigoncioli attorno Falveario, e prò* 
fumarlo con orina calda y o mettere una fcodella 
con un poco di modo, o vino fpiritofo dolce 9 
caldo, bollito con zucchero, cannella, garofa- 
ni) e noce mofcada; o fia mele bollito in due 
porziofM d'acqua, con rofc fccchcy ponendo fo- 
pra la fcodella, un velo, o pezzo di lana, o di 
cela bianca 3 acciò le api vi fi fermino > e non po£^ 

fino 



A P I.' 7j 

^!no affogarfi j oppure prendafi delle fcorzc , é 
femi di pomo granato , peftati, e pafsatì per U 
, flaccio > poi fi mefcoli il tutto con mele ftempc. 
rato con un poco dì vino dolce , e con profumi 
odorofi farle ufcir fuori a fucchiarc quel liquore 
che vi fi farà pofto. Zé Una fpezie di bollicine 
rojfe^ cagionate dal mele falvatico, che fi cor* 
rompe negli al vcarj , e la cera è roflìccia; c te- 
nace : in quefio cafo va mutato aiveario alle 
pi. La muffa i che proviene dall* umidità dell" 
aria, o dalla cattiva lituazione e fi fente air 
dorè : il rimedio è di levare deftramente col 
coltello, defcritto alla parola MELEy ifavi gua- 
iti, fenza toccare i fani; profumare leggermentt 
l'alveo con fumo di Iterco feco , o d' incenfo , 
o di timo, centaurea, fantoreggia , o altr' erbe 
odorifere fecche, e fregare l'afTe con Icdettcerbe 
frefche. 4. L3l putrefazione caufata da vermi» 
che fi generano negli alvearj; il rimedio b Io ftcU 
fo che fopra. j. pollini ^ che fono fimili a quelli 
de' polli, s'attaccano al pelo delle Api quando 
vanno intorno a* concimai ; Si liberano profu» 
mando 1* alveo con de' granelli di fava porcina > 
o con della foglia di fraflìne brucciata fopra la 
cenere calda, o con profumo di rami di pomo 
granato, o di fico falvatico. 6. La fvogliatezza y 
effetto o d'aver troppo fciamato, o d'efferfi in- 
trodotti nell'alveo degl'infetti, nelqual cafo a b* 
bandonano 1* aiveario ; onde fe i per il troppo 
Uvoro, fi chiude l'ingrefifo con una rette di fi-, 
lo di ferro > o con una banda traforata a picco- 
li buchi j fe da infetti introdotiifi , fi vifita, e fi 
levano gl'infetti , o fi mutano d' aiveario . 7. La 
fiupidità y o ajfopimenfoy che deriva da troppa ri- 
pienezza , o dalla malattia precedente fpruzza- 
te i favi con acquavite, zucchero, e un poca di 
fcorza dì cedro, e profumateli con erbe aroma* 

tiche « 
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%ichc> 'ié La difcériik , fnccede per la termina-» 
:iìdM jUforo; fi tìI!ub4ìo ^ d& /krte ieiitiit ti 
Arifid idi ctDcio V\:cchi6, o fpruzz^krle.^on «biD; 

fis ^èriva 4a diir^Hi rcUmI; farà ìl jTepa^ 
itufé« QjHefte «Ali Mlactla obbligano a ?ifi»M)eo- 
gni XAttd gM'*tnMl 4al iprìadf 10 41 febbiajo ^ 

imo AUtlgiOi- • 

f IJ|fi»i| jÉÓ» SòRò t topi doinefiici « 
a .^tfipàgrta , lè fdffhìches i càlàbfdni, i bru- 
^ ftlrftlllé^ g\i Scorpioni, e i ia;gni, e bifo- 
Jna prdtùràre teHibr)|H tutti lontani ilagli al- 
veari^ t JWò farébbje bene ^he le affé fopra le 
^ali l\^ho pelatici 'àìvtì , non toccando yeruf 
^tià còtà Jfdtftro fottenute da fotti piedi di jegno, 
^ ciaeftl i^'liritSRiiò farciatì di latta , perché falir 
hOtt Vt^fottlferó gli animali . 1 calabroni fono 
al<5»«rdel colòr delle Api) e da quefti reftano 
ciTé occift ; altri color nero, che fucchiano 
fi mele, e per liberarfene conviene ammaztaiii^ 
Pet dillruègè^rc k fkrfalie , dalle quali yengono 
it tignuok , e cagionano Ja piitrefàzione 9 il 
ìLucellai feguùando Ta-utórità di ColufHèllii i dic^ 
icbe fi prenda ui^ tàfà gtande ftnaa ionéoy lar« 

. £6 éA ^ieifc, è ft^ettó In tin^a^ ^ M un fóro|i 
Jàa cni^oto K^fd^c vàjibNi^^pafe im i*bit«r 

èntfo uà -jótne vjip^èa jterrà^ foi 
D^ndd qaéilo yaAi ìk teta, Iki |é 'itiallré-fioriice^ 

, nèl ^lal qaèR! ih/étH fogffcmo germoglia* 

^ fWttlM agili 4lmT] , pettM «Erioé Hai iuttie 
|(è6f<imMM ti foi-òi fn poche «li fi avramio 

.da ft* Aei^ tfli^rfgiotìiÉté a motte. Un altro fi- 
ÌliBdk>^vRkrCf/^ilrl per àllohtànare le farfalle, i 
jfi^l^iMfcoftì alati , i ^ofconi, ^ i i<:orpioni, e di 
Ato€tta)f« l'aff^è tol ftigo tìell*appio, o fia fele- 
no falvatico, e dd prètzemolo^ o col fugo deli* 
òriganò filv'^ftre, detto anche pulcggio dai fiori 

. |^0aà|zl> JLp larme ancora ibdo nociv^ alk 
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pi , e ti fi pròv\r€de con profumi" dì rami A\ %ti^ 
nato, e fico, e con metter fotto della feìholà, 
perchi^ fcacciate dalle Api cadetidoyi A^tittù^ 
potttiàoCx TvIIuppare, agevolm^tite 1* am^n«^. 
no. I Pecchioni , che mangiano il ineljè fi 
mazzano adacquando fólla ffcrà alct^i Sbòtié^ctò 
vafi, e j>onthdoli prelTò gli alvèarj-, iM^trè 
<utti vi accorrono ppr tìnFrefcarfi , ^4 *ftinè1%lt 
la fette Ragionatali d^al mefe, fAu^ 
XO farà facile T Reciderli, " , 

CtfWp^tf i^Wler jw . E* neceffario che khtl 
fianó yìbtoiieix>fi d' AjiU » (ài PiOTtifionè; è fàwjr 
43iftin^iicfe 10 Api Imohe *4aJ}t patti^ . Jjt mi- 
gliori ioDo f«ccqte,i(li fiòìpó là-rtgo, lAbA inolto 
4pelòfot)e 4l<»ra|e, Iril^tf , f^izzolàte ài di foL 
pfa> )fe 4liat liìieflW ileibt !^srllé<l*oh brano chia. 
re >^lik:cnfe , (bt/o à'ufdlfuàtiò giovani , e buo- 
ìieliVolratHi:! .« Quelle rii cattiva qualità fono 
fgtoBéì tbiKlc 5 molto pftfofe s voraci . pigrè * t 
icàttóvc peìr il IftWtfo. Lè Api del fecondo atott<> 
4i flitHimo più delle vecchie, poiché paffa^ 
àrniTiion fono buone a girarne aUrc^ è Ìa<re* 
ra h troppo vecchia , e più ancora dcgN ftiart$ 
di quell' anno, quando non fiano almeno dei 
maggio precedente. Dal ^colore della cera fi co- 
' nofce Tetà dell'Api, o dtila cerà iftpfifa poi. 
che alcuni dicono che non vivono pili 4*im àh- 
no moito fané , a motivo della ^ràit IffasLtììì^ 
che ne cade a terr^ nel mtCt di Agbfté ^ótì pb* 
tendo alzarfi j petthi le Ii6tù alidalgfandteirvtiii» 
tolare tutto giorno -, ^i#^hgona Jòfeofe-. tV fcMI 
dunque biancà dalla parte Ito |Nit Uà MÀf6 
viario caoftra che è d'iHi ^m^i fc|-8Wlà|«Ìtlc; 
fa fcuìra 4i tiipi e ffià ; tiffia Iti M> 

coli pezzi, 6 aertV^ ♦eJerfe^ tbè Api tbxi^ 
deboli. Il y«ro teiyi^ idi ^M^ral*le quahto a! 
HuoTi 'fciaxnH dàfò fAt fono r^RTcoffi i>rima 
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che abbiano facto alcun lavoro; e quanto atk 
madri) quando per la raccolta fatta foao pìerye 
di cera) e me!e> cioè dopo Tcflate^ traiportai>- 
dole pari per non difperdere nello fcuotere tut- 
ta la loro prò V vinone» non eflfendo buona per que- 
fl* operazione retiate 9 quando trovanfì gli alvei 
ripieni) mentre effendo la cera molle a motivo dei 
calore» potrebbe cad,ere la fabbrica > eiofcirehi 
mele con dapno delle Api. ' trìi:', * 

Il giorno avanti^ di tr^fportare T alveaiicf '«U 
un ptefe ali* i^piM^do ie. Api rono.ticnmte 
deaero ) ù leva^» cf>a i4^Ìi^J!>^> e$ eorafopraan 
p«jD,w> c1i|[^<lbenaot^^^^^ ferrare le cìm« 

détto J^^m^f!^^ che le Api oon po0rno 
cfdir » ^ii'porto dee farfi nella maniera ia più 
affinché i fiali del mele tìm fi firitaii- 
Api o fi fdegninq, o. ile reftino fdiiaG- 
migliorei é di crafpQrCtrfi un uomo in 
indo non fi pofla fare per acqua ; e^ in' 
^empo di notte piuuofto che ^i giorno • Subita 
ginnti al luogo deltinato fi pongono gli alvei fo» 
pra Tafie, e non ù leva il panno fino ai giof- 
no dopo. Vf' 
L'utile finalmente delle Api forpaffa allevo^' 
te il cento per cento, come fi potrà facilmente 
rilevare, fe in confronto del cofto dì un aivca- 
rio fi porrà il valore del mele, e della cera , e 
delli fciami che fi faranno ricavati. V^d* 
^BARlOy CEKA f MELE. 

APPIO. Pianta conofciuta fotta quattro di- 
irerfe fpeziot cio*e Appio ortenfe. Appio mon- 
tano» Appto paluflre» e Appio rifo. L' ortenfe 
è una, pianta comune con le foglie di coriando- 
lo > da ogni ramo del quale n* cfcono molte , e 
qndle in cima al fiiflo fono lunghe, e firette ; 
1 fiori fono piccoli» biancheggianti , ed il fern^ 
fimilea anello dell'anice» ma più ficcai^ » e 
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fièL lungo ; la radice è gro/fa un dico i ìnàpt 
un palmo 9 bianca > e col midollo ffoppofo» tii^ 
firmoiciplica che dal Teme. Se he fai gHfld' ufa 
iiiélJe cucine: h àprlcivo» pettorale, buono ton- 
m r ulcere del petto 3 provocar l'orlin 9 faciUta' 
M^fpurgo, e la trafpiraxioné. - ' ^ 

'^ftPPIUOLO. Jlorta dì tóclo, il di ciii'frtifc- 
è (limato ìpir 11 fuo particolar fapqre» e odo^^ 
rè> é fi coikirà come gli altM melh f^ lTStO;' 

APRILE; redì AtitìOv' '^^^^ ^'m.m^' 
"^AltANCIOvVMbefO dt molta do?ifti, Wm 
fti^fie' fono polpute*; lifcfe s e fempre verdi y f 
£orI^Uanchf) e'ii'to odore acnto ; ' quefto 'ri4 
chiède particoTàrt aiK^htef ne'cffnit freddi. S2 
moltff^ica con 1 fertii d'arandè forti ^ che fi pon- 
gono a marzo In vatì di teffa preparata , tenen- 
doli in luogo chiufo fe il clima è freddo . Quan- 
to alla maniera di moltiplicarli, e travafarliF^i^i 
AGKVMI^ dove fe n'é lungamente paslato. / 

Nel potare gli aranci) deefi tagliare la maggior 
parte de' rami minuti, come pure quelli che ven- 
gono ta piombo all' ingiù , e quelli, a cui cadono 
k foglie; così fi vota V interno della pianta, e- 
fi procura di confervare tutti i rami vigorofi , dan- 
doli una bella forma o di globo perfetto, o d* c- 
misfero, il che fi fa rotondeggiando la fommttà , 
e le parti $ e tagliando orizontalmentc fotto.'Se 
qualche accidente di malattia 9*0 grandine sfigura^ 
uli arancio» ò altro àgrume, conviene fcapeata* 
re , e taglkre i rami offefi fino alia parte che it*- 
ila falda verfi» l' interno della piàfh6i. Quando un 
arando 9 o fnahinqiR ì^camé pét malattia tnguil^' 
lifieàf^fe gU metté nuova terra 9 opj^ure fe gli ta» 
gitano tutte le barbe gnafie» *e non a* elicne ak 
fole <he per due o tre ore al giorno. Se qoefle 
piante fono attaccate^d^ eem dthics) che ad -ette, 
fucchiano l'nfliorei lo elle fi condfce 4a alcnno' 

mac* 
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macchie nere, fi bagna il ramo, e ciafcu^^ fo- 
glia Infetta con dell'aceto. 

Quantunque alla parola AGl^UMÌ abbia detto 
q^al fia la qualità di terra buona per dette pian- 
te , non oftante debbo qui avvertire che non in- 
feriore a quella , fe non migliore e la terra de* 
bofchi prefa cjalla fuperficie ncMuoghiovq il ven- 
to ammalfa le foglie che cadono , perché v' mfra- 
ci(Jano, e fi mefcola,no con la terra , la quale di- 
viene leggiera, dolce, e fembra nera quand'è inu- 
midita, raqua delle pioggie, e innaffiature la pe- 
netrano faciJ mente, e non ritiene trop umido , 
come fa la terra argillofa , e forte. Q«f^\^^r^^* 
non fi mefcola con letame, perche ha da sè Itel- 
fa bacante faie, mafolocon de'vinaccioli ,i quali 
non hanno fale dannofo; il fuo calore è tempe- 
rato, e produce buoni effetti ; per fervirfcnc 4 
propofito vanno però prima purgati, e perciò mef- 
lì in una folTa aCTai profonda, mefcolandovi de* 
ritagli di quojo cattivo, e ben pigiati co' piedi , 
e coperti con un mezzo piede di concio frefco di 
cavallo, lafciandoli quivi ripofare un ann9,. con 
gettarvi ogni tant;o dell' acqua in abbondanza , 
quando non |vengbano bagnati da frequenti piog^. 
gie, e fi fcoprono allorché fi è in cafo di Cervir- 
fcne. Se in progreffo di tempo fi vuole meghora- 
re quefta terra, s' innalza con acqjua mefcolata 
con fugo di concio. 

Si debbono lafciare fcoperte le barbe vicino al 
tronco, affinché il Sole le penetri, ma nq' graa 
caldi fi coprono di foglie d' albero Cecche , o di 
paglia, e nel ripor le piante vi fi mette della ter- 
r^^ o concio vecchio ridotto a terriccio, né mai 
l'adopra di quello di vacca, o di porco . 

l vafi finalmente, ne' quali fi pongono gli a- 
grumi debbono cffcrc di terra cotta , impiomba- 
ti, mentre molti inconvenienti hanno quelli di 

le- 
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icgno} che Tufano in alcuni paefi : le pofQlìtl^ 
nei legno 5 le fi (Tu re che fono fra affé ed afTe^ ren? 
dono il vafo come aperto da ogni pafte» dimo- 
doché r annaffiatura» dopo aiver penetratala ter- 
ra, fi perde da tutte quefle aperture , trafportan"^ 
do feco i fali, ed il fior deUa terra; ilSoJe con 
i Tuoi raggi rifcaldando il vafo con forza j at- 
trae tutta r umidità, e la pianta £. trova prò- 
fciugata; inoltre il freddo più preflo gli penetra , 
confervando lungo tempo il calore ^cofe chenoa 
fuccedono ne' va fi di terrai i quali vanno tenu- 
ti follcvati da terra con un fedile di pietra r 
perchè T acqua abbia libero Io fcoio dal foro eh' 
^ in fondo. 

Gli Aranci foiao di due fpczie; quelli che fan- 
no r arancie dolci 5 e quelli che le fanno forti; il 
fogo di quefte é refrigerante , e quello delle pri- 
me fa un effetto contrario. La fcorfa d* arancia 
forte candita conforta lo flomaco, e difcacciale 
ventolìtà. 

ARARE. E* razione con la quale fi rompe 
la terra per me^zo del vomore attaccato <|irara<* 
tolo. Più o meno fatica richiede Tarare, fecont 
do la maggiore o minor forza, che* efìge la refi-^ 
iìenza del tefrenp peif introdurre il vomere alisi 
profondità di circa un piede. Non fi d^o arare 
in tempo di pioggia , nè quando il terreno ^ in- 
zuppato d'umido, o che dopo uó lungo feccorc 
h f^ato da fcarfa pioggia fuper6cialmente bagna- 
to , mentre in vece di dividerfi il terreno y > afr 
foderebbe maggiormente; onde fi fa 'un tal la« 
voro allorché la terra é né troppo afciutc^i 
troppo umida, come s'é detto alla parola» JL^- 
FORI. 

I terreni graffi , e umidi fi arano ne* tempi cai- 
di> e a folchi (nolto fitti per ef^irpare le cafcive 
erbe, che hanno di già in quella fiagione ma- 
tura- 
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turati i loro fcmi. A fcancio i*ara in corta, af- 
faticandofi così meno le beftie 9 e più .adagio 
vanno al baffo le acque delle pioggie, le quali 
fc trovaffero i folchi diritti , trafporterebbero con 
la loro velocità il fior della terra. Il tempo più 
adattato per rompere le terre è la primavera. In 
jnoltl luogi della Tofcana, dove ogn*anno fi fe- 
mina nel modefimo terreno, arano , come »vien 
detto da' Contadini 5 fendono, e rompono le ter» 
re tra la fine di giugno , e il principio di luglio» 
fubito dopo fegato il*grano , facendo con ara- 
tro affai grande un diritto, e profondo folco nel 
mezzo della porca, acciocché la terra venga da 
per tutto fmo/Ta , follevata , e rotta . PafTati 
venti, o venticinque giorni dopo queflà lavora- 
zione, vi paffano per 'ii traverfo con l'erpice 
grave, e pefante , che abbia i denti lunghi, c 
vicini ciafcuno un palmo, fminuzzando , e fpià- 
nando le zolle delia terra, acciocché goda mag- 
giormente dell'attività del Sole, e delle rugiade, 
oguazzc che la fecondano, e fempre più fi fiac- 
chino, e fecchino Je barbe dell'erbe. Circa la 
metà d'agorto, con il medefimo aratro, fi fan- 
no due folchi per porca, uno per cofta, o pure 
quello che chiamano i contadini corteggiare , o in« 
cigliare, che é quanto a dire fare un folo folco fra il 
nuovo 5 e il vecchio ; indi vi feminano de* lupini per 
far foverfci , che fervono digoverno alquanto . Fat* 
ta querta fementa , fi fpiani fubito con la mar- 
ra, o farchio il lembo più grort'o , che è quello 
tra U folco vecchio , ed il nuovo , ftritolando le 
zolle, e formando la porca ben diritta, fenza 
ifiuguaglianze, in modo che rerti colma, e rile. 
vata in mezzo. Giunti al tempo di arare la ter- 
ra per la feminagione del grano, e crefciute le 
piante de* lupini, fi rompono con l'aratro, e fi 
fotterrano, procurando di fare i folchi ben di- 



ARA. A RE- A RG. <?# 
jì^ti,ed appìan^ire> p (Iritolarc .più.qbfi fia pofli- 
Jbiiè.le ^oUe) aicrimcnt: i granelli non potendo 6 
fèxcMe fopxa le fcabrofità di dette j^pllè, cado* 
no amoiacrhiati nelle bucherei le > j3o ve intrigane 
jdo/T intìiBC^ le )>arhe non poifono proiittare de) 
jterxeno) e Tpcffe roìxp vedendo nafcer rado il 
^raoo, fe ne attrlbutfce la caufa alle forcptche) e 
altri, at^psali^ quando incolpar fi dovrebbe là traf- 
curatez^a» ^ poca abilità de' .Contadi^., n^l layo- 
rar la terra. Vedi AVORI > je T'JBJUt^'ove $ 
parla del rondpfcr.Tj! terrp, ; . 

, Al?. ATRO. Sirumenjco afTai noto per lavo- 
rat le terre prima di ferainaxfe . Qiiintunque 1' 
.^ifetto de ii' aratro fi a fempre Io (teli o di di viclere a 
guifa di conio Jc terre, ciò non o^Unte variala 
bruttura di elfo fecondo i divcrfi paefi , onde 
jChi voiefle efanìinare il loro vantaggio, e como- 
do, veda le differenti figure con \x, fpie^azione 
che ne dà fra gli alt ri il celebre >M. du tìamel nelU 
fua opera della Coltura delle terre ; e in detto 
^Autore irov.eraffi anche l'aratro a coltelle per 
ufo dì fendere i prati ) del quale brevemente hf^ 
jparlato alla parola. V^ATl. 

A R EC LI S I . Vedi VER VpTpi^O^ 

Fio^i fimilp air «etyip^ie, la 
cui radica dilferifce da q nella dell' anemone pe)r 
"jéffer più fcura. Vedi,4HBÌffiME . 

ARGILLA. Terr» grafia vinol^o Terrata, 9 
'copps(ttafVe4ifB^VLAf 

ARGlrlE. Significa propiaqienté qÀe! rìalto 
di >erra. artf Ciotto fopra |c rive dc^ifiunrji ; per o* 
l>irgarlt a ftare ijel loro Ietto • Per formate gli 
argini» o C|i:rapient con foderza^ e^di ]iinghiÌ!i« 
ma durata, fi diffende pn filare di piote prete 
da un luogo erbofo, della groiTezza di quat» 
^ro in cinque t^i.ta , e della grandezza della van- 

Tpmo h f ' 
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ga , difiribuendoie più unite, e uguali che fi a pof- 
lìbile, e con l'erba in fuori ^ un altra fomigiian- 
te linea fé ne forma dietro alla parte oppoftaja 
quella diftanza dalla prima che farà neceffa- 
ria in riguardo ali* altezza che dee avere il ter- 
rapieno, con avvertire, che liavi un piede dìter^ 
fa feda al di fuori delie piote per fomentare V 
argine, acciocché non sfianchi. Fatto ciò fi riem- 
pie di terra il vuoto che rimane fra quelli due 
filari di piote, bcit.tendoIa fortemente con i peftoni 
di legno, e quella terra, che fi zappa, e fcava 
da' fofll , o che fia d'un ugual natura di quefta 
è ottimamente buona per un tal' effetto. Allor- 
ché il ripieno viene a pareggiare l'altezza dell* 
piote , fi dificndono due altri f.la;-i dì zolle er- 
bofe nella maniera iftcffa de' primi , con riempir, 
ne medefimamentc il vuoto che formano , di 
ferra ben battuta , c cosi continuare fino a tan- 
to che l'argine giunga alla defiderata altezza > 
ofTervando che i lati cfteriori non debbon efferc 
alzati perpendicolarmente, ma bensì lutt'e due 
con un pendio all'indentro d'un piede per ognj 
piede , di modo che nella fommità del terrapie- 
no rimangg^ uno fpazio largo puramente due pie- 
di e mezzo. Si può ancora indugiare a ricopri- 
re di zolle erbofe il terrapieno dopo d' averlo for- 
mato a fuoli, e b^tiito fuolo per fuolo. Un 
Cai lavoro non bifogna certamente farlo in fta- 
gione troppo afciutta, mentre fc gli fopragiun- 
ge a ridoffo un copiofo rovcfcio d' acqua , la ter- 
ra dell' arf^inc verrh a gonfiarfi sì fattamente > 
che sfiancherà, e perderà la fua forma. E'd'urv 
gran giovamento il piantare fopra la fommità 
dell'argine una fiepe viva con giovani pianterei- 
le; ed in tal cafo converrà alzare da ambe le 
parti della fiepe un ripiano dì terra a guifa di 

muric- 
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ihiftcduolo ^ poiché quefiorifeoenda 1* acqua deir 

ìt pioggic , farà con più proniczi&ay e rigoglio 
Cfticere le pìccoU piante . 

AltiTOL ACHIA . Erba che nafce nelle 
campagne, ne' prati, i cui fiori, i quali vengono 
fcnza gambo attaccati ai fufto fono al di fuori 
d'un color giallo, e verde al di dentro d* od roflTo 
nero. E*afterfìva, rifolutiva, e incifiva. La ra- 
dica è buona contro i veleni , gli umori flem- 
matica, ropik&ionej i'afma» l^flufionì» eie fì-^ 
Itole . • 

ARMENIACHE. Vedi ALBICOCO . 

ARTEMISIA. Pianta che Ha. le foglie lar- 
ghe i molto intagliate , come i* afìfenzicì^ nia più piq* 
IscUe» particolarfliente quelle che più s* accodano 
alla cima del fuflo. (^eft^crba è calidai e di€^ 
feccante-^ i /ingoiare cpntro T opllazioiie » a^I'ìik 
fammazione della matrice» il fu^ inCMFfkorato 
géh mirra » è pofio nelle |^arti fegr^e «itile fon- 
ile £à ufcire tuttodd che è tielk Jiatrice. 
: ASARO. Erba odorifera cbt le foglie pii^ 
^icook e pjù tonde déirellera» irie«e ne^moRti 
i'ittoghi OKlbrofi, ed è bugmlàir Idt^pifia nata 
{(eiatìca invecchiata y e guarifce le £:i(rofità del 
fegato, e della milza. 

ASINO. Beftia da foma , folo fprcgievole in 
apparenza, ma non in foQanza, mentre in cam- 
pagna gli aiini lavorano molto, portano le bia* 
de al mulino, l'entrate al mercato, ne riporta- 
no le provvifioni fatte, trafportano i conci, ed 
altre cofe. Pochiflìmo cofìa il mantenimento de- 
gli afìni, badandoli dell'erba , de* cardi , e di 
^anta in tanto ùn poca di crufia* eda tre anni 
£tìo a più ài dodici fono In grado di Uforare ' 
Per Ja ratta va fceìto tin afìno alto», quadrai* 
to» che porti con fpirilo la «efta» CM ocdii vi* 
•Taci 9 fNetfo largo» groppa piatta» cod* corta » 

F « pelo 
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pelo lucente , dì color grìgio nero , e agevole , 
^sfcl mefè d-aprile, e maggio fi fanno coprire 1* 
afìne» le quali portano undici mefi > e allattano 
un anno intiero. 

Il latte d*afìna addolcifce gli umori acri, edb 
buono per moke malattìe , neliequali fi tratti di ri- 
mettere la coftituzione d*un corpo fpoffato, ed 
eftenuato , come pure in quelle del polmone . 
f^edi LATTE. 

L*orrna d' afino applicata cfterior mente é buo- 
na per U fcabbìa 5 per la gotta, e per il mal 
di reni. Lo (ìcrco ftagna il fangue. 

ASSENZIO - Panta d\in grand'ufo nella medi- 
cina , dei quale due fpezie fé ne coltivanoneglì orti» 
il più ordinario, che è quello grande, alto cir- 
ca quattro piedi, detto Romano, e il Pontico. 
L'uno, c r altrò getta molti rami bianchicci » 
con foglie lunghe, tenere 5 d*un odor forte , che 
giova alfai a' vermi da fera makti, e d* un fa* 
pore amaro. L'afTenzij nafce dal feme pofto tn 
febbrajo , e in marzo ; o da getti Placcati dal 
piede della pianta 5 ch'b la maniera la più con-r 
fueta 5 è il Fa nel m^fe d'ottobre, piantandolo in 
buona terrai, -ji : . ' 

L'affenzLo ìnvigorifce lo ftomaco, a>uta la di- 
geltione ; eccita 1' orina , e il mcftruo , ammazza 
i vermi, purga la bile, muove il fudore, gua- 
rìfce dalk febbri, ed è molto buono contro l- 
idrapifia, II vino affenziato fortifica lo ftomaco, 
rifveglia l'appetito, ma Tufo troppo frequente 
nuoce alla tcfta, ed agli occhi. I rami d'affen- 
lio polli fra'panni li prefervano dalle tarme; 
nel far l'inchioflro, tenendovelo in infufione> i 
libri fcriiti con quello non fono fottopofti ad 
effer rofi da' forcì. 

ATANASIA. Vedi TANACETO. ^ 
A-TREPICE. E' una pianta che ha il gambo 
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nericcio, alto tre, o quattro cubiti, Icfuc foglie 
fono iri fortua di freccia » e fi mangiano • cotte 

come Io fpinace 5 c la bietola. Pitagora vuole , 
che per la fua qualità tanto acquoTa pofl'a ca- 
gionare ridropilìa. Il feme guarifce dall' iceri- 
^ia ) ed è buono contro l'ofìruzioni Ji fegato. 

AVELLANA. Nocciuola . rW; KOCClUOLO. 

ÀVORNIO . Spezie di frafllno: è un ar- 
bore piccolo, che nafce nell'alpi, la cui cortec- 
cia di mezzo data in cibo, o ,;bi^e|g^gi^9 » toira- 
J^ilmente muove il ventre. '\ 
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BACCELLO. Gufcio ne|.;fùa.Ìc tiafcono > .> 
cr/e^coponi gCanelli de' legumi) e detto affo- 
^(l|tl^a)^9ce , j;*'iQiende ijòlo. del guido pìieno dei- 
Jte h^ei frcfchit. , 

BACHI DA SET4>^d^t|ijii\cbq:^B/gtff/i, a 
Jn a)cuni pa^fi ^ofl^tta^eote i^iav^tiCavaU^fiù 

. comDoAo di pi& Molli ^ileva^ 
ti^ e diiianti l'uop iiali: altro v le .z^inipe ce* 
,0ie piccoli arpione! ni per acraccarlì j e due orJini 
'di denti) coi quali rode la foglia, principiando 
dall'alto, e andando a baffo: intorno al corpo 
Ila una fpczie di guainalunga, ripiena d' un umor 
giallo vifcofo, col quale forma in modo forpren- 
.dente il filo della feta *, lafciando efcire da due aper- 
ture, che a gui fa difiliera fono fot to la fua hoc* 
ca , qualche goccia di queft' umoce> che prende la 
forma delle aperture, e s aUuoga^l^^UA doppio fì« 
lo di fufficitoie.coiiii^ojbAi • v . 
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Maniera di far pafctrt ì Bachi ia feta* 

Sì pel tempo di farli nascere, che pel loro fe- 
lice profeguimento -, ed abbondante prodotto di 
fcta » è nece/farìo fapere k ilretta fimpatìa che 
tengono col Sole , e con la Luna , e quanto in- 
fluifcono fopra i bigatti queftì due Pianeti. Lcquat- 
tro malattie a cui, d*otto in otto giorni, fono 
fottopofti, a norma appunto delle mutazioni che 
fa in un mcTe la Luna, e che convien procura- 
re che gli fopravenghino precifamenre nel giorno 
del cangiamento di cìafcnn quarto di cffa , accioc* 
chèprefto nereftino liberi*, come pure la maggiore 
abbondanza di fera che produce il bigato fe la 
fa in quel rempo che il Sole a noi s'avvicina^> 
c la fcarfezza altresì , fe la forma allorché que- 
llo Pianeta da noi s'allontana , chiaramente ci 
inoftrano quale ftudio debba porfi per farli na- 
l'cere in tempo che eia (cuna loro funzione ac- 
cada quando quefti 4ue ^^idncti fono ad effi piilt 
favorevoli. Fatta una tale offervaziotie j la pri* 
ma indn^^ria confi fte nel pracurarc che i bachi 
iìano tutti nati fei o Prtte giorni prima della Lu^ 
na nuova d'aprile ne* luoghi ovq inque^o tempo 
può trovarfi di che nudrirli, mentre vi fono de' 
paefi ne* quali il freddo trattiene i gelfi dal prò 
durre la foglia. In^queda gui{^ le mutazioni del 
bigatto fucccderanno ne* tempi fopraccennati i e 
produrrà la feta nella forza della Luna del me- 
fe feguente, cioè nel primo quarto, o fui prin- 
cipio del plenilunio, e quando appunto il Solefi 
ritrova ticl fuo maggior rigore per avvicinarfi a 
noi. La femenza perchè fja buona dee avere un 
colore fcpro, ma vivace, p fchiacciando , gelat- 
tar dee un poco di liquore , e la meglio e quella 
fatta Tanno antecedente con i proprj bachi, o 
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che venga un paefe meno caldo di quello do- 
ve fi vuol farla nafcere. Prima d'ogni altro fi 
mette in infufione in del buon vino, eprefa fo- 
le quella che va al fondo , mentre la cattiva 
galleggia, fi fa feccare al Sole; quihdi fi pone 
in una pezza di lino, o di cotone, poca quanti- 
tà però per ogni pezza acciocché i bachi nafca- 
nofani, vigorofi , ed eguali > tenendola non preffo 
il foco 5 o nelle ftufe, ma bensì fra M giorno le 
donne nel propio (eno , e la notte nel let- 
to, il che fi continuerà per lo fpazio di tre gior- 
ni fcnza guardarla perchè non fi raffreddi nel pren- 
der l'aria; il terzo gi orno , fe nel vifitarla fi tro- 
vaffe non effcr nata,, fi continovi per altri due 
o tre giorni, ne'qual» certamente i bachi forti- 
ranno. Allora fenza levarli, ma con tutta la 
pezza fi porranno in una fcatola d' abete o al- 
tro , e fopra la femenza fi metterà una carta 
tutta traforata a guifa di crivello, con fopra aU 
cune foglie di gcifo delle più tenere, uffervan- 
* ìdo che le più fané fono quelle de'gelfi vecchi , e in 
mancanza delle foglie, quel nudrimento di cui 
.parleremo in appreffoi facendo una tale opera- 
zione in luogo caldo, e meglio farà al Sole , ma 
in modo che fentano il calore fenza elfer per- 
cofTj da' raggi Solari. Dopo qualf.hc tempo i ba- 
chi tirati dall'odore, efcono attravcrfo della^car- 
ta , e fagliono fuUe foglie per cercarfi il loro nu- 
trimento ; ondequeficj cariche de' piccioli ani* 
maietti, fi prendono dolcemente, e fi pongono 
in altra fcatola in luogo caldo , e difcfo dall' 
aria: quindi fi riferra la fcatola dov'è il feme , 
collocandola fra due guanciali di piuma rifcal- 
dati al fole, vifit^indola due o tre volte il giorno, 
per levare quelli che anderanno nafcendo, e fi 
continuerà finché la femenza fia tutta nata ; 
bifogna però avvertire di non mcfcoUrc i Bachi 

F ^ nari 
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hàtì Iti Sri g^rhor ^i:^ quelli d'ufi èlif d'V «IÌiIi^ 
chè firj^eticfó il tempo dcìh tiàttltu, > 'fi' (kLftk aii^ 
cWqiieJfo della priHia matfartia » e (t'pt' fo» 
iranno pteyenìte gir acddeniS'.. ^'':> *^'>^y;» 

'Oofivien óra parlare , ^to^'e- àfc!:^m0t'4Ìftti!6 v 
del nòtrìmenco da darTefi < ()i^ando che m qué^ 
Ho tempo non kvcffVro per artche i geffi prodéTi» 
tà la foglia. Non tralafcerò di riportare it fug* 
perimento d'alcuni di dare a* bacchi per tre o 
quattro gforrli , in mancanza della' foglia di gel»- 
f o > qualche poca di foglia di lattuga , o di fo*- 
vo, oppure d'adacquare gioriralmente ùn gelfo 
che fi a tra'T(^ìV' é i dodici anni con acqùa caldti 
finche fa foglia fia toralmrnte ufcita , e termi- 
nato di raccoglierla , innaffiarlo con acqua fred- 
^da y cbrre^^gcrc ri danno recatogli con V acqua 
*càìii» ì e ajutarlo a gettare nuove barbe > mentne 
1léir autunno fe fi troverano patite , o^moffe 
quelle che hanno ricevuta l'acqua calda > ftdd- 
tranno tagliare, lafciando fola le nuove: o fi 
''ieto di fcaljjare perire piedt all' intorni deW 
ilbero, fcoprire tutte le radici i 'e rrcbprU-le di 
calce vi^a ióh (oféi in medefima ter ra'^ innaf- 
fiandolo pe/' Wtò'giòir^ni urfa volta il giéttìo 430tk 
i?4ua fredda , e fe^ftlt^ che cfòiAìnicieranrio H gon» 
^/fY,^^r^tdnr, fi còpHrIogtfi feraTafbétar ccra 
WVIenruorq per diftn<fer1o dia freddi'. Màiieco. 
nre'ftelia prima:' forma fi i^ori^ rifcltio» e nella fe^ 
condla é certa la perd!ra -dMrafteror , t<!o^ ciieda 
' meglio r awt dè'^gelfi giovani' iif luoghhAe fin- 
n<f ^oonVatf dal St^lé ^ oricfnlé V ^ ^ Mtzzo 
giorno, o pure farfe de'Seitfeniiii, di^i-wlife ima 
fimile efpofizione, mentre i raggi folarl percuo- 
tendo con forza queftt arb«fceii , gii faranno 
fpuntarc la foglia dieci, o dodici giorn» prima de- 
gli altri; e avanti che (ja venuta quella foglia, 
' fc fouo nati i bachii fi potranaa nudrire con il 
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Verde fotlo la corteccia , o fia peltcdet legno de' 
•getti, oramofcelli de' gel fi tirata fuori roirtutamenw 
-iti éffe»da qoefto appunto il fugo, e li^moreche 
«j»pctif€ano l bachi Della fogli» V • / 

i'^^iNati 6he f«no i bigatti ^^dì]^òftf ftparat«Siefl. 
4é lB ftatók quelli di ei^fcan-^omo » come si è 
•dmcy^epiaé 'fi lafciMOT'peii tre o «luattro giom 
in (fflaiia gttifviccyiv dMir lera ddèe foglie tencrefft 
abbondanza , aimaoda a -faMtvqiielH <be per d^ 
*bale:ita reihiikk^ folto foglie 9^ cha qualcba 
«voi& fi t^^no:^ .'IIÉlhi iiae di dtcco ccnfo i 
inefcbfio noi l6^ft^Baei4ltÌHna teglia ^ qual^ Àpra» 
edere a palco ^ iff'ariar pinw^^^^e «tiiinperàiai^^ 
feAsa odore cattivò di forte klcana , coaiè d'àgliar^ 
cipolla, fumo di tabacco, fnufchlo) fpexierit eo« 
lontane dagli*'ftrepiti di campane , (^annone) tan^ 
buri, e difefe da* venti maflìmedel rettentrione> 
Onde per quanto lì ^uò colle fineftre al levanr- 
te 5 cj al mezzo giorno, fenza aperture o iìifure 
da cui penetrar pollino forci , o altri infetti 
Quivi difpofti i cattelH de' bachi da feta , fi por- 
fano a pdco a poco fopra Taffe r o canicci le fc> 
glie alle quali fono attaccati , e qùeJfte finché efi 
non hanno paffata la prima malattia , o (ìa dor- 
èlla # fi tengono un poco unite ficché fi tocchi- 
no iniicmej mia pon in gmfa però che una fia 
fopra }' a Itfm» mentre cosà a' impcdirtbibeaqtteUi 
<dì fotto. fi nutrimento 4 

o <Non . può aègarfl che le qualità della fbgIHi » 
fe Je diligente ufate a' bigatti contribnifcono mòh 

^to mi lofp buon* efito; pad' è da.faperfi che dt 

• quatcìp qnalttà fono' i galfirdbè qaelH che non 
producono more^ deiti rancia i 9 «quirtU dalle mo« 

- tt atfe I quelli dalla note fofle $ e qudli final- 
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^eate dé' : ftona biaficbc ; ^he U foglia 4t 
iqueillii^dmi è lamigitorf, e pì|à amata da* bachi > 
prcMÌpccndo una feta lucida» e bella, conladiver* 
£tà però che fé quella fpe^ie di gel Ti è ficuata in ter- 
reni graffi, e abbondanti in fughi , i bachi nudriti 
della loro foglia faranno ur\a feta più groifa » 
e meno forte quindi ne viene T altra dal frut- 
to r-QflToj e n^irultimo luogo fi pone quella del 
nero; è da avvertvrfi inoltre jtjhe ;^iicllì, pafp*^^^' 
ài foglia d* al berligjgj^ii ni di die'ci «in dodici f^pnl 
i^Mo ja fe(a inenonSiìona ài quelli ipaotenuci 
«onr alb«;|i> di::4ifiitfica 9 e dlgfcntiqu atiro anni , 
mdt i)9lllfi} ranno tempi»; ipreferiti ftgji 

Hllfiyiil^cffl^'^t^ivi coofiderati quelli pofti in 
hjMÌMMlSt^^^ ' ""'"-^^^^ "^^-TTì ia fogli» di 
^M^^glftfa^tllcè^Ii vi fia deli*iedera. Pr^fiudì* 
jgHppC'hi , e ^iffii^f . ii»«g;iiak la feta U muiai^kh 
jS^Writ' n^trim^to <prefo da difoceoti leruioi'y le 
^ «I^£i!,:^i9ajii:è V alberi , e principtloMf» 
^i^aMo^fiifona f^émA con foglia^ di flàfi^ MH» 
4». rfLBOM %i bifogna guardarti di non. ct«r. lof» di 
4AxVì^%w» %:MkcV^ t(Stméiù,^fmti% più 4e. 
4icaia .ne/«nangi>i^ieMieto .Ufogno , e 4^ 

Tenendo cagf9i^À^^ ne flioitrebbero \ dove all' 
4b(feContro £e fi ù>iSf principiato a ntidfirlt con fo^- 
j^lia di gelfo bianco I in mancanza di queda , (ì 
potrà coniinuasie fino al fine con quella del ne- 
co del rancino Le foglie bagnate j le appaflì- 
jtc l€ tenere c dure mefcolate ^infiemc ? le more 
.troppo maivire lafcrate con ia foglia fono anch' 
cife nocive , e perciò deefi brocar la foglia dopo 
che il Sole Tha ben rafcìutta dalla rugiada , q 
.dalie pioggie , cogliendola con le mani ben net- 
ite) e foglia a fo^ia ) oppare tagliando con le 
icriote i gambi 1 e lafciandola cadmibpra un pan- 
ma' diftefo fatuo» e non giA iìrìfciandci la mai^ 
Am^oXL tjtmvkl^^ ft«K»win<ti&rijiiefmtftnt« 
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te le foglie in un tratto. Per fervlrfi di tutte le 
qualità di foglia, fi ufi la cautela di raccoglie- 
re 1 e dare abbachi dalla nafcita fino alle quat- 
tro dormite della più tenera, cominciando prima 
dagli alberi più giovani, e da tutti i rampolli 
del balTo fenza toccare in altri luoghi ; e quindi 
le fonimità e tutto l'intorno, alla riferva però 
liei primo parto dopo fvegiiati da ciafcuna dt)r- 
mita che dee elfer abbondante, e* di foglia du- 
ra. Gli ultimi cinque o fei giorni fi cibino fem- 
pre di foglia dura d'alberi vecchi, e di terreni 
•ni agri , mentre l'altra perla fua interna umidita 
gli fa andar male fopra i bofchi . Dalla nafcita 
fino alla prima dormita fi procuri che la foglia 
ia colta nel punto che Te gli dà a mangiare, e 
dulia prima dormita fino alla produzione della 
fera dovrà efscr raccolta un giorno per l'altro, 
e quando vi fia apparenza di pioggia fi coglierà 
per due giorni, ponendola in luogo aperto, non 
fogoetto ad umidità , ne a cattivo odore , ma 
non in cantina come fpefse volte fi pratica. 

Riguardo alla quantiti del cibo, dal principio 
fino alla feconda malattìa *, q dormita, gli fi dia* 
no tre pafii fcarfi il giorno ; dalla feconda fino 
all'ultima tre pafti abbondanti , fecondo fi offer- 
vcrà che la mangiano e cinque o fei dall* ultima 
fino a che non vanno al bofco , mentre diven- 
gono infaziabili ftante il calor naturale che gli 
fa digerire affai in quefto loro fiato di perfetta 
falute, e ficcome il più fottiie di ciò che dige- 
rifcono fi converte in feta, cosi fc in quefti ul- 
timi giorni avranno ben mangiato , migliori fa- 
ranno i loro bozzoli. La prima maliltia gli for- 
prenderà fei o fette giorni dopo la nafcita , c (e 
fono nati di buona razza non durerà che due fa 
tre giorni, quefia fi conofce dalTimbianchirfi i' 
cllrcihità della bocca , e dal ^onfiaifi infenfibil- 

men» 
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' mtnteìi tèlA& v feconda fi liiMngdè dall' eri- 
fiagione^dci capò ^ come pure io ftcffo fuccede 
iielià cel'za, doirecché nella quarta gli, fi gonfia 
Éj^^à il cotpoi ^ 

Ayanci) e dopò ciafcuna dormita fi mutano i 
"bachi dà* loro letti con diligenza fenza ripie- 
garli a rotolo per non nuocergli ^ fpargendo nuo- 
vi foglia fopra i letti vecchi per raccogliere quel- 
li che vi relUno dentro tuttavia addormenta 
t fi offervi di gettare i guadi 9 perché non infcU- 
bilìO gii altf2bJ^£Ì ouiKarli prima della quarta 
' dotttilkm' ù JfùngfXào ben chiari altrimenti II gran 
*èBrk>ft è«l«MÌditi che ii ritrovai ^^1^^ z(fì gli farec- 
tt pìxtl^f^ àìUT^^P^rincr ài camera gl' ineguali 
à^ttlL^^Éf^ fpe/To bifogcto neir uiciniof 

'^'^^ìm^^vF^taca , fé gli poiTa dare (Ìuim pre- 
itfmiliii ilirj.H altri che richiedooo ancora no cai- 
««wifilipérato . Dopo che hanno paffata la quar- 
^^r^matactia fi mutanoQgtfii duegiqjroi^èfkjiàr fpef- 
fe ^ipiftagiei» i moko ^«Mm. r - 

L' iifo'ilèl fttóco fit^éjtaàtt l'Bd^itmpctibt $ 
^ÉXiitìiiiique da^diciiél difapprovaco» Tefpciienzat 
"Ira faihi^c uil^m^lfer molKo giovevole a'- bachi ^, 
petchimoMMmfù'. k lotjO flQi: y rende più bra« 
tt f c méno pericòk>fa i'infetìnità d«lk dormite. 
^'^ffervì dunque j nati i bachi di render col 
'Iìaoco l'aTia a quei grado di calore , a cui nei 
>thie accenderà da fe itelfa naturalmente con i' 
-aranzarfi della (lagione; ne farà maleTadopra- 
'iù ti termometro per regolare il fuoco nelle va- 
riazioni che fuccedono in alcune giornate piovo«* 
fe) o di vento , e particolarmente la mattina , 
la fera» eila notte > avvertendo altresì che il 
^ran caldo ^ e T ariafoffogante gli é pii!l cojatraria 
dd freddo 9 onde gli va. temperata aiTat» in par- 
ttcoAarr negli ultimi tempi. Quindi è che dopa 
•f orii tBouii Mwt ino ajla Iftailafiia^ p»^ 
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fata q'éefta» allor^Hé la camera fì Ha molto rifr 
fcaldata> o ripiena di ;cattirQ odore a^mottìvodej 
calore di effi» s^api^bniiinQ^gnl caqCja ìf .^neftre 
dalia, partp di mw0'jiifithp r in gioriuite però fe«> 
rene e chiare , e dopò p^^^to il :gran. fajorf 

4elU giornata» |afciaifdoi^ «perc^ P^ 

* *- , • " 

pre • . - • .«j " •» . . ■ 5 . 

Le danze in cui fono fitnati non f^urannofìrer 
qneiiiate' fé non da quella perfona .che..n^,)i^ la 
Cuùi 9 e prÌDc;palnien|«-nQn do vr|^ entrarvi tieèTnni^ 
donna nel tempo delle fu^ purghe, elTendo per efl] 
molto nocevoU i faci effluvi : debbonfl guardar^ 
da ogni forta d'olio, e perciò Qlfefvare. cfie noa 
fiano unte le foglie, le tavole, o le mani dìchj 
gli cuftodifce, e che quefti non abbia mangiato 
cipolla , agh'o , o zafferano . Gli odori delicati 
come timo, rcrmollino, fpigo , ra merino fono ad 
efll piacevoli, e fé fi addormentano in tempo di 
pioggia, fi fminuifca il nutrimento , e prima di 
dar^ielo fi profumino con incenfo meffo nel fuo- 
coy poiché in quefto tempo i profumi fono lorp 
necelTarj: buoniffimo é quello di aceto gettato 
fopra un ferro, o pietra infuocata, e quello an- 
cora di carni arroflire, e particolarmente per dar- 
li £^tto 9 e, rinvigorirli qoandp fono per far 

ftta •l'I.-- . . 

' ^ando non ingroffanp è contraffegno chf 
van declinando , oqde per darli forza i e vigore 
fi flrofiftano réfle, o caolini d'erbft aromatiche^ 
4*aflcnaio giova. ivfTai a*ha<»i malati »*ctie Q irp^ 
nofcoao' dal vederli- gialli, 90069 e lucènti ..^Alr 
4ora fi feparino da'fani , facendoli digiunare, e 
profttmaedoli/ il p^^ofuoio di timo poilofoprala 
brace é «n'eccellente, e particolar rimedio ^on* 
fro la gialJura, fenza dar loro foglia di forta, 
e un ora dopo fi aprono le fineftre oppone alla 
parte del vento., e d vc4ranqq i bachi dfveglia- 
. ) ^ re , 
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c prender forza. Paffato un quarto d'orafi 
chiudano le fincftre, t fi dia ad efTì il cibo mo- 
derato', e lafciandoU quattro o cinqueorc inque- 
fio dato fi cangierà la gUilara c liptgUertnQoU 
loro ùaiuraL dolore* , 

V 

JiMUiifé di nUtttrU ài tàfc^i 

Setcé b otto giordi dopd la Quatta doMtéa i 
lotò fi gonfia 11 carpo i&tdfno la goU , ed é d' 
urt tatcò àffii delicato , il «iiifp gli fi fa pl« aptt 
puntato , gli anelili di ftWaft ri che ormo dive n- 
gono d'un giallo >loràtoJ^p*> » e quafi traf- 
parenti; fi cedono eatgg*J«^ fi 
turano di mangiafe^|^*tt^gni che foao m 
grado di andare àVm^^^^r lafoéa; ondè m 
luefto tempo bi&^ politi, farli 

In buon Ictti^ip'wj* «n?ttc^<> volteirgior- 
no della fogli* In abbondwaa , mentre a^ 
lora tutto iì nutrimento fi con terre in fcta. SI 
preparino adunque !e falcine , o tralchc, non 
molto lunghe, ben fecchc, fenza odore , o cos' aU 
catta <Ì» pungente, le quali comunemente foglro- 
tio e£r#C di fcope, ma quelle di gelfo fembrano 
jft l«||tonfacienti , lavorandovi meglio , forfè ReJ*' 
rarTa che facilmente vi trafpira tra' vacui che 
^vlafctaiio più deir altre. O quelle fi pongono tra 
Wa tavola e l'altra, o ila caniccio dclcafieHo, 
Oblile due parti per ritto, inguifa checfTendo ùti 
èoco più longbe defr altezza che v'è da un ca- 
Scdo air altro fi pieghino ih forma d' ateo , o; 
di volta, e faccino una fpecic di piccofo viwie 
coperto , diftcAdendo i bacchi fopra de' fogli * 
carta ben puliti con darli poche foglie dure ^ 
mangiare, e fenza più pulirli , che da fe «efi 
fagliono al bofco: oppmre pofate m qjjialche Ino» 
oo per piano le dette frafc^ie , fi prendano dell» 
^ ^ cata* 
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cfatamente dalle tavole i bachi che appariuoitù 
niaturi , e fenza eixipiriì troppo Je mani) eitoni^ 
di che debbono «fler larghi , e prani , fi votioé» 
fobito con deftrezfea fopra le frafche , afpettan-^ 
do che fi fìàno ben diftefì , è artaccati prillisi di 
^Izsarlc» e forAi-arnei bdfcfati imali delrbonoel^ 
Ter compoftì dì fole tre o^ittiò'hwSkÈt ml pt* 
H, ed avere al di fotto Hé^^ia^'if itMèèffi 
cavati dalle ctnaettré ddlè , 
Quindi i! ccq^doo con lentodlt fmlSttJ^ lei^gf^ 
ti y e ik i! réftnpo ^ ìxmìéo , tà{c6f^ fti^ 
Ixiano, i primi diìeo tre giorni i i bòfcbtèòily tSmtr 
odorifero i perché quefto gli fveglìa , egli fi&lk 
rare. I bacbi cHe hanno il corpo rannicchiato^ 
i piedi corti, e che fi lafciano cadere nel falire 
al bofc^o, bifogna metterli o fopra de' canicci con 
de' mazzetti di gramigna non molto fìflr i che vi 
accorreranno a fare il bozzolo % ovverò in de*^ 
cartocci di carta. 

Qiiattro giorni dopo meflì al lavoro 9 purché 
abbiano ferrato, fi fcuoprono con maniera 5 af- 
fnchb non fi rifcaldino, e vadano a malei boz- 
zoli , che paflTati altri quattro giorni fi ftaccand 
da* bofchi^ e pongono 2d luogo frefco , feparando 
i buoni da' guaiti ^ e i primi fatti dagli nltisoi» 

U^nietM di fétc k femtntam 

Prima di far efito de' bostoK 9 o> 41 tfWt U 
feta, convied penfi^re alla femen^à per fanno 
fe^uente > fe ne fcel^^no adunque fra* migliori 
de^ primi fatti, pift duri» e bicolori vivaci 9 tao» 
tt libbre qnant'oncte di feme fi vogliono, prtn* 
dèndo meta mafchi, • meti femmine, che fidi- 
fiingttouo i mafclii, dairelTere più lunghi, e con 
le due eftremità appuntate, dovecché le femmi- . 
ne r hanno ottufe, e meno acute , Perché non 
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4^1 iiano.^* bozzoli poti il ye^fit morto , fi fcuo^ 
jtono 9 r fentfn^o. ruzzolar dentro iiiiora ficii' 
rL iA g è v;ivp: qojndt ('iofilano per Ì9 fi)p|!r^ 
s*atcìiccaii^ • ipi^Kzetti in laogb^ff&o^ 
i|ctiitto.» ^ 4ift(b ^^irarU,. Urciite 4a' bozzoli 
je.|ir^lW fi i^ciano accop|riueire fopra 1|S ^Izc^ 
jfteffC) je dopo feparajte In una o più iroltc .al' 
giorno • fi ptfendono le f^oim^ne, 9 pofano 
in.lijogo iuminpfo» e tcmpjirspxs fopra ^n pali- 
no lino a fair la femenza » òpì^ando via tofio, \ 
jnafcbi affinché iion ritornino cofi le Ccmpn^ 9 
mentre effendo diminuico in ^utti 4ne fi vigpre , 
prodijrrebbero delJf> f<^^nza 4alia qukfc ne'na- 
fcerebbero bachi languidi » e deboli . CiafcMna 
femmina fa. circa trecento ova, Ip quali fono in 
principio bianche , o gialle, poi rofTe, fìnalmen- 

grigie.* acquillato qqefl' ultimo colore, e paf- 
fato il caldo fi bagna il panno in vino roffo > 
gagliardo , refo un pò tiepido , e con deftrezza 
fi (lacca il femecon un coltello , rigettandolo nel 
▼ ino per fcegliere buono, che e quello che va a) 
fondo J indi fi leva , e, fatto afciugare ali* ombra 
d^fi panni lini, fi pone in un vàfo vetrtato 
in luogo.itemMrato furante, la ftagiope calda , e 
rjÌfif^jrfioj|i^/(pi^tole|Con4el cotone, bin chiufe e 
{n una ilanza lié troppo fredda nè troppo calda. 

Quando credcvp d*^ver terminato il prefente ar» 
ticolo, mi vedo tn'neceflìtà di parlare d' un altra 
)p»ezt^ di bacali df'Tpfcanì cKi^m^tt df tre vohe^ 
|i^plto flit pcfcbt^ avendo )]n recente Autore Fran-k 

gtfs detto poterfi fare una feconda g^nérazione d|^ 
. ac|ii 9 nudrendoli con la foglia, che riproducono 
i gelfi dopo bmcati la prima yoìta > vi fu traxiqjL 
chi replicò fenz* itlfra fperienza^ e f^^z* ^l^re^^i^ 
t/t^^che non fi Può , nè giova far h ^ edaltrojpwr 
ter noftro a direfa di quello (Iraniero Filofòfoin 
jin articolo di lettera ^ome unt^ nuova/coperta ri", 
''^ ^' ■ ~ . - ' - - portò 
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fKMTt^ poi ma raceoka fikCte nel Yeirontfe il pocbf 
bachi dopo i primi ; con che 1* unoe 1 «alitro Autore, 
venne a tnoftrar chiaramente eflfere ad efìfi , e ne* 
loro paefi del tutto ignota uno tale Ipczie di ba- 
chi . Il nome che da' Tofcani li vien dato di 
èéichi di tre volte dipende dal poter far nafcere il 
loro* feme in tre divori] tempi, cioè ; in aprile » 
allorché fi pone quello degli altri bachi già def- 
critti ; negli ultimi giorni di maj^gìo ; e finalmen- 
te quando i oelfi producono la Icconda foglia . 
Di rado, però vien poflo gucfto feme ne'duefo- 
pradetti primi tempi, c/Tendo vi allora T altra qua- 
lità di bachi da (età di miglior prodotfp s ^xx^ 
'^tnsi ciò accadere quando terminati tpHnoi , com* 
jpltlEÌfce la recoii4a foglia de' gelfi ^ con hi quale 
poterli nudrire; e ftccooie richiedono le diligenze 
tfteffe-jdcgl' alcJ*^ bachi , inutile |^Ksn<ie di qui ri- 
diede. Noniia^iibircerò d' «àer^iA^ ^iv^ife fi pr^f 
diaaMi TofcaiNKi^^o fecondo fsodpjK|>ii.cóme 

^atoètt^, :«flen4c» ^ON|«ro. le L^ggtrslfU^^f^l^i^* 
ite de<it|feca«, W f{)3aiìÀ ^otoia^ 
^a <iakUtà bi.Ìi#«hf ^ fui fi)fM«li||lP#P'€%^41 
hv^^i^ i gelfi J4 lAlfeofidar -^ka Wen ^ìiaiicatA 
.dannoCp aU< plaiitff^ iTnervandoie pex il fuo pro- 
4!ottì> deir a^ino fucceCi vo ) con notabìl pregiudi- 
zio de* bachi di prima forta ; oltre di che i bozzoli 
de' bachi di tre voice rendono minor feta , equc-i 
.-/la d'interior qualità dell'altra , cioè a dire d- 
t'filo più rozzo, e difeguale, non atto a fabbri- 
care tutte le forte di drappi, e di quella perfez- 
zione che richiede l'Arte mcdcfima per non ifcrc * 
.ditate una tal manifattura. £d ceco che parmi 
.aver detto a fu frìc ien za per far vedere, che v' é 
orna qualità di bachi, da*quali può ricavarfi un 
^«pndo proitmo jW.^^ PreCfiJ©Ìtn4ft4!?iyapxof. 
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bizione delle Leggi, e dal giudicare fe fia utile 5 
e giovi farlo . 

BACIO. Nome di fìtoj o piaggia dove non 
batte fole , e per lo più dicefi della parte ri- 
guardante la tramontana. 

BADILE. Strumento di ferro con manico di 
le^no, fimile alla pala, per cavar folTi o altrtì^ 

BALAUSTE. Vedi MALAGRa:S[0. 

BALSAMINA. Pianta annuale chiamataan- 
che Be/r uomo , che fa le fue radiche piene di pie* 
ciole barboline : il fullo s'alza un piede , è ra- 
mofo 5 polputo, di fibra fiffa , iiodofo , coperto 
d'una fcorza verdaftra , o qualche volta roffic- 
cia , e piena di fugo infipido : i rami hanno le 
foglie fimili a quelle del pefco , ma più delica- 
te , più fugofe , più dentellate all' intorno , e 
amariflìme: i fiori vengono neil' eftatc , e fono 
porporini, o mefcolaii difoffo e porpora, o bian- 
chi: il fcme che matura in autunno ha un co- 
lor rancio. La balfamina , o fia beli' uomo ù 
femina di marzo, in terreno graffo , a qualun- 
que cfpofjzione, ad una ragionevoi diftanza per- 
chè prende dalla terra molto fugo , fenza tra* 
piantarla. Perchè produca un bel fiore bifogna 
procurare che il feme fia ben nodrito, e matu- 
ro , cofa che fuccede tenendo la pianta efpofta 
al meriggio, e di mano in mano che i fiori de* 
rami appafiìfcono, fi recidono fenza che produ- 
cano la femenza , la quale fi lafcerà folo matu- 
rare nel gambo principale, e fi conofcc calerai 
colore fcuro, e quafi nero. 

• BARBABIETOLA. Radica molto grofla d' 
una fpezie di bietola roffa , la quale cotta fi 
iDangia 1* inverno in infalata, e le più rolTe fo- 
no le migliori . Si moltiplicano dal feme che fi 
raccoglie in agofto > e fettcmbre , avendo tra- 

V • , pian* • 



Digitized by Googlt 



A fti ' §9 

jf^iactatò a tal fihe ih matto quaich' una delle 
barbe dell* anno ancecedeDte : Ù feminano rade 
parimente in marzo 9 aprile ) é meglio in maggio 9 
in iiii terreno a piano 9 ben governato) efe ven- 

Jòno troppo fitte il diradano ; ne' giorni petòcal-* 
i vi vorÉ"ebbe un poco d'acqua* ** 
BARBA DI B£CCO. Quea è una planuU 
cui radica, é 4raona 9 e &iaure a m:^ig$arfi , on- 
4t dee. pfocararil che venga gr^a^ e pérò pon« 

ÌAù il ìeohi dalla fine di matto 9 per tutto apri* 
if t ancor di. maggio ih terreno iacik 9 fftfeo t^ 
JaYMitó. due piedi a fondo, ben coadmato 9 e in * 
^hioga oTe.|lo^a. affai il Sole» piircliè quefttrad» 
m\t cttfrono preflb al'caido: fe iial<jeircr# 
troppo fitte» nei pulirle dair eirbe fi leviao li 
fiilC deboli» t.fili)a(lMÉfg|c<to accaniÉ'ad vnal- 
Ir» fi rìempiai di 4»a«i *lwttt Aaaltite » e lioti 
fi tralafci d'adàéÉliìli^ . ^. 
; BARBAROSllA?. E'ttti viao féelto, gentile, 
odorafoy rottile > fcarico di colore > d'un viti- 
|no particolare, per lo più del contado di Pefci a 
fatto con l'uva dello ilelTo nome , la quale , 
quand' è matura 9 è roffa ; fa molti grappoli > 
bèlli, fparti, con granelli grò Ili , tondi i dì hnc* 
eia rottile* I Armenti non fono molto grollì 
di color rofficcio, o bigio chiaro 9 ed hanno gli 
occhi fìtti, e groflì ; 1 pampant vengono di me- 
diocie gf^ndezza ) luftri al di fopra 9 e un poco 
rilevati ai di fotto, con gaiabo fotciie-di color 
l^ermiglio. Richiede un clima, caldo» e un terrea 
noaiciotlp» che crepi nell'ettate» nia noa éoce* 
^entemente, oppure galt^ro» o galeftrino. ^'^^^^ 
r<4AJtdATSl«l#A. £ il nome «he fi da « caf«<' 
M gcttl>:9i6rdiieiHte dlie alcuae piante butcaM 
*1 lofp pjedè^ rigeoemrfi , e ^articoiafnieiiie^ 
M piA de'cafeioà oeir inwtùù qnaodo non i ti^^ 
klile^ e fanno te foglie alla prtaavera» nel qnal 

Ut tem* 
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fempo fc gli t'a un piccolo intacco al piede pef 
iilaccarle . Si moltiplicano le piante di molti fio- 
ri fiaccando le barbatelle , o fiano tali con la 
barba nel tempo della fioritura , fenza cavar la 
pianta maeftra del vafo ; va però olfervato di 
non danne^arla nel levare le barbatelle. 

BARBE. Così fi chiamano le parti inferiori 
di qualunque pianta , o altro albero , che fono 
ordinariamente nafcofle in terra > e nel luogo 
ove il Teme ha germogliato. Una barba fi divi- 
de in molte barboline provvide di minutiffimi 
forellini^ o fiano orifzi afTorbenti 1 ' um or acquo- 
fo. La barba principale della maggior parte de- 
ali alberi è perpendicolare al fufto . Vedi ¥1T* 
TONE. 

BARC^. S' intende la mafTa di grano; e 
biade ancor nella paglia che fi fa per lafciarvc-. 
Jo ftapionire. Vedi aBBaKCAÌLE, 

BARCO, o Varco, E' un ertenfioncdi terreno 
alla campagna , circondato di mura , che rendOv 
e luttro, e piacere al fuo padrone. Vi fi racchiu- 
de ogni forte di falviggiume grofìfo 9 e piccolo, 
come caprioli) cervi > daini, lepri , conigli 9 ec 
Si diftribuifce in terre lavorative , pafture , bof- 
co , viali) e luoghi da cacciare il falvaggiume • 
Bifogna provvedere alla fuflìftenza delle bcftie con 
feminare nelle terre inferiori dcirorzo, edellavc- 
ua, e nell'inverno gettarvi del fieno , delle fa^ 
ve, e tutto queir erbaggio che fi può facilmente 
avere. r - - . « 

BARDANA. Erba che cr^fce comunemente 
lungo le firade, e va molto a fondo con le fuc 
radiche, grò fife , nere al di fuori , e bianche per 
di dentro: le foglie, le quali ftanno attaccate ad 
un gambo aflfai lungo , fono vellutate , tonde , 
che terminano in punta, verdi di fopra , bianche 
di fotto, e dentellate minimamente all' intorno • 

II 
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ti fiiftò ^ alto tre o quattro piedi > e termina iti 
tin bocciooio a fcagiie , il quale contiene de' (ìort 
colorili porpora ) fofienod da degli embrioni ^ che 
diventano poi feml fcnri/e 1>isiun9bi« Lafoara^ 
dica è (ìxémBciLi diaretFca , iiaotia per le nta^ 
iftlia del pettQ^.Si attribaifce la guarìgioned' £n-i 
Hgo III. RedlFraacìada uoa febbre ^liananà alla 
diMÓaBmièdi qtieda radicai s U fa* ad4aa ftUIataé 
tVit Jc. berandc itidtfrifeft . > 

BARILE; Vafp di legiìo dacofé U^aide^ fatn 
fto a doghe, disforma laiifa biftòbda , ne* fondi 
piano 5 coik bdcca.dt fopta nel messo HleTata'^ IÌ 
barllé vino io. Firenze contiene Tenti fiafcbi i 
o fiano libbre' centoquaranta d'amido, quello d» 
oUo ne contiene fiafchi Tedici, o fiano libbre ot- 
tani' otta, eiTendo il fiafco da olio dtHbbre eia-' 
qne e mezzo. . ^ • » v 

, Sembra inutile a fatti i padroni T Invigilare di- 
ligentemente fu la giufta mifura ds' barili ches' 
ufano alle loro fattorie , o ppiTeCrioni v perchè 
fervendofenc non gJt per vendere , ma folo per 
dividere con i colori le raccolte , credono che noa 
gli apporti verun pregiudizio l'eccedente grandez- 
'sa che comunemente- in effi fi pratica : ma quan- 
to s'ingannano. A fe HefFi pregiudicano ^ ed a 
4f alcuno forfè de'loro pofleri : a fedeffi, perche 
effendp quella la mlfura della quale fi ferve ì\ 
amàiiaiftratote per r^idrafe a'fuoi libri l!enUa- 
tSk ed*ana oiiflorei qoal èia giuda , pèrfàriieeii 
io », eomc potranno mal fapetjé i giudi accrefci- 
aienti ^ e. qua! cali debbaoo accordar loro ai far de' 
épQfi^ Ctoal jàaatkti poi so* (offriranno (§ nàalix 
jiioGiinente .gii vctnidero dall* amoiimftratore oc^ 
eolici i détti' accrefc^iieoii } nòlii fé A fe » à lo^ 
io fucèeiTori può . prfegiudicdre ilfidtal non tarane 
MMt nei ca^o dì domfi.fìife la Alma degK etttji^ 
^ 1 .0 fer Riveder/} fra più t^pàiioui > o pei ven- 
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dcrnc alcuno : regolafì la flima oidio ària mente 
dall' entrai») la quale fé non é fegnata gìuila $ 
non pocià e^ere seppur gialla la ftima» c per con* 
^li^tiensa appcHrterà dàabo a ^^alch' uno de' divi* 
denti 9.0^ venditori» Nw fiiidichi il lettore queil» 
itfui Tana^digctffiòaer ma a Acori clicrcfiitet^ 
sa delle mifure merita la fiia^ attenzione», 
: BA5SILICO. Piant|i^^4^Mt0d(|ft&«rìtim 
che fa i fiori a golav apwit^lrt^ potpofl^ • 

Si llB0lli^^4it«i^ 
fto da ^ntUapù&is^&^mf^^ 
ifeminare Jid. Atff , fflÌÌl^'^f^-^^ té^ftjmnà'^ mikù 
ranno, piÌ^i**ji|Ptrt#^ ilH 

yjb^fiM^o#ì^ qualità di |»aflì[ico » avéndone t#eib 
vaite aawfei fapra quaranta ^ ma fictnare ho re- 
doto accadére che da un anno alÌ"aItroyna pian- 
ta iftcflTa canjpia beoefpefToafpetCQ) colore, odo- 
re, e figura , così Aimo fuperf^ÌK) il riportare tut- 
te queRe fpezicdi bafjlico , rilìrìngendomi a fole 
tre, le più notabili. Ilgrancft, ofia cedrato, che | 
a' alza circa vn piede e mezzo ^ ha le foglie aifa» 
grandini» verdi 9 tinte di porpora , e fìmili a quelle 
del cedro: il mezzano , o ordinario ha tutte le 
pasti IV piccole del precedente ; il piccolo deno- i 
nibato ba(Elico pino , percbé nella fvra piceìolea*' ^ 
Zi ba la figura del pino. 

9AlTTER£. pkefi del battere il ^anò, eat- 
tflè biada ».0oè> cavarle dalla paglia, e dal gus- 
cio penttoadok* Secoi^o i diverfi paj^f^ diveriè' , 
foM k' aaniera dViaa 1»! funzione: ibakunlTai^ 
paiticx>l$rnf«a nel ebntadO'nareDtiaa>fi ufa^-pren^ 
àom da irtn mano f uno alIa'Talia $ 1 covoni s cbir 
fono piccdli fiifiaHetti 41 graalp | o biadia 9 e tmk^ 
un» hafiaar.daU* altra ktago^ dirta tre j^edi batteva» 
foprft^iin^ taavdà le fpighe , l'afciaada' tatàtfa- la 
paglia ; im aitn> e più generalmente, diftencbaci^ | 
, neU* I 

I 

/ • 
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neU*aja un Ietto di biada non aifaAeilata , ma 
fcioita 5 e con due file di perfone, Tuna dirimpetto 
all'altra con i coreggiati la battono , nel tempo 
che ujio con un forchetto la rivolta ; e la folle- 
rà : in altri finalmente ie fanno calpeftare dalle 
fceftte^ o vi pafTano fopra groffi peC , non confer- 
vandofi però in niuna di qutfte fonno» come nei* 
Jg prima; la paglia intiera, - ■ 

• BATTISSECULA , o Fhr atifi ^ t Sor di 
Zaccaria^ Picelo fioretto turchino che órefce tsx 
ìt' biade « e le prcgiudioa e socrì(li(4Ée aafioìtft. 
Iljciite. 

BATTITURA. S incemte la Stagione nella 
qiMle fi'bftttofio Iv hìm^y e partìcDkraiciite U 

' BECCASTRINO. Scffift di* sroftiytt 
ft]:erca» ctie ietW pst (»tàr £»ffi;* 

BECCO* E'» mfcbia deUa biprs; Un boon 
hoct^'è^ dfcr grattila^ di lefta picfok > collo <or« 
co^ e cafnofo y gAMiKi gmtfe 9 pelo neroo fiilco> 
molitt ItécIm e l^nga , e^qaelli. dbr fum*' hàario 
corna fono r pfiè'tttM«it}'^ Da due fino 41 dfrqqe 
anni é capace di coprire Ir capre , palTato il qual 
tempo fi cadrà per ingralfario . Siccome queft' 
animale ^ rwolto lafcivo, così «rio folo è Suffi- 
ciente per centocinquanta capre j ma in queiìo 
tempo per io fpazio di due mefi va ben nudrito 
con crufca 9 e fieno , non lafciandolo giammai 
pafcolarc in livogo che poffa far danno agli al* 
bcrij poiché» fe arriva col dente a* loro rami» gli 
hi feccare. Quando di fei mefi 9 o d'un anno fi 
castrano i capretti^ fe ne lafcia fole uno o due 
per moltiplifair l^'iHrmenio. Il graifo y 'A ani- 
dolio di becco aniflioUifce » e raddolcifce ^ tà è 
buono a lbrci£caf« i ner? ! . Le ptitt fenrooo a 
fare degli otri per frafpofiar olio ; e vino » 
vanno taMCifeoqpnijpleftti 41 ^a£« cbeiaMitoc* 

G 4 chi- 
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cinno lèrilÉf^IDCftW^ » vermini gli forerebbero . Quàtf- 

articolo malaifit M i^ffiiéme minuto. 

BEDEGUÀlt» dott»4» Diofcoriil«/||i»#^^M#i 
ca, è quella puiBia fpkiofe, ^ quileprodace 
foglie lunghe, c moiftolafgberCd ¥ bttooa nflal 
per far fiepi. GafpCf Mé§AiB dke che>U?ofeja 
falvatico* ' f ' .' ' '" ,t 

BELL'UOMO. Fi0Te,^ 4t»taiftey>Wr^ ~ 

BENI DI CAMPAGNA r Ipià ftìrtatf ^ 
no I. i prati ben coltivati, e ie pafture, per- 
chè producono moko con poca fpefa, poca diJi-* ^ 
genza , e perchè non fono fottopofl i a tanti ac- i 
cidenti, e rivoluzioni come gli altri beni: z. i \ 
bofchi di tagli regolati, e le piante che fanno j 
un entrata annuale, come ciliegi, noci, ulivi,* f 
mkti fruiti;;;!* le terre da grano, o fiano lavo- 
rative** vigne, che in qualche territorio fo^ 
no da %fl)ÌW*Jp alle terr<?da grano . I niigliori be- i 
ni di c|É|NlgQa a mio credere po^ToQo dìr{ì quel- 
ilino un poco di tutto, con le ter re uni- 

le AÌÌ^ t^ M padfo|»e. f>A,.?WJ£*. 

^ieii.faftère U giufio valore uà' cretto 1 
voglia. comprar/e^.oioite tono le maniere f 
,,jfto* iifiiraiafutofi. del preiaao delle diver- 
,fe Wades « ftittfa <he.. vi il WJColgOBov deU* 
iaeiitià di vcndcflé, c.Wlr wiMrele che n fi tro- 
irafior le quali riievaai» dalle inform^iù dc| 
vicini, degli ftimatori , degli. -aatidii^ eoi ^ 
dalia valutazione dell' aiMìé ccw» ne chu .fi rag- 
giwglia dal prodotto di diecir ariai , dedpeù tiUti, 
gli aggravi . • ^ . ■ 

BERGAMOTTA. E'un agrume che raflfo^ 
miglia all'arancia, ma che ha la fcoraa lifcia, 
1* Moft ioifie ^ « acuu) > .e ù oiantiene molci0ìw> à 

^ a I 
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il ma^gtof merito ài quefto fratta è teìì» fcof« 
: bifogna , volendofene fervirc > coglierlo ver-* 
de vicino a maturare . La loro euliura é iaftcf- 

degli altri agrumi. Vt^di AGRUMI^ 
. BERGAMOTTO - Aggiunto d* una pera mor- 
bida e fugofa , che fi matura nel mefe d* otto-' 
'Ì)re, e dell' albero che isk, pro^iK^ < .Pcf _ l« fua 
<5:oltHra. Fedi VERO* 

'/ ;:Serg€^) O ù^.Verdea, Sorta di vitqjtKlvia cti» 
^va mariira circa la meià d'agoilo, e, dWieiied'. 
«o b«l colore lucido , chiaro , e ttaCp&itnttiÙL'W^ol^ 
grappali ^alcuni ferrati ) ed altri fparti^ con gra^ 
selli ^rofS.» tondi y'je .di buccia /oetile« 1 £«01 cari 
j^i fpn^ grofi» d'un .coIofftfCttrachiaro^ coiié«i 
chi fiujt cgroffii hw-k .p0épWijpÌMnoàù fiùm 
)i , groiail) e Ama U «liittà calilo» tcM 

i!a Icggi^rai» 10(1^9 pigliare, il ìmMo» mat 

che n^a vi fla iid Xwlia^ òk^tatf -diejiail*efta< 
te fa aiio^ apenure 9 jQa.ooaacficflÌTaiiiCMegraa<^ 
di> efiTenda fneUp-. adatlHa la terra chiamata: 
^ gale Aro ; e galciìrifio^Se ne fa il vino nominata^ 
vernaccia 9 che è dolce) di color bianco penden-*: 
te al verde, poco fpiricofo , ma di grato odoret^ 
gentile, e (Umato, da beyelfi ibiof che matura^ 
prello per le prime beve- -f 

BESTIAME. Termine generale, che fiadat-* 
ta à tutte le qualità di bestie: ù divide in be-* 
ftiame groffo, e intende de' buoi , vacche, e fi-- 
miii -, beftiamc mimila ^9; ù dice .dcile capre 
pftcott ec. « 

Il principal me&zo per avere delbefilamegcaiH* 
da.) beUQf c dì bucma laaia h di ben nudrireed- 
ajjcìrare i nafcenti, nd per ravidafàqnaJciie.voi«:' 
la di profittare del latte ) ù debbono caTCfCCfop*:^ 
1^ pretto giti aglicri di fetto le madfi) mcntMi' 
cosi QQpi avcado tempo di ibrtificaifit»diirai^iio' 
dtbol»9.e .{a ac ricava «g miao» (arUiaMu pai^^' 



i9€ B^E^» 
^bé>'iaKÌ|*iltcà , e foctèaia À\mf^ fabbrica di# 

J i Pl l rMafflaf i è^mymiKfMlf^àmv^t maatènefeif 
MntMèe tainta BfftMfo cbè iiitìitico fieir inverno 9 
tempo in cui riefce più diffidte t difpendiofo \ 
#^kre il iolito fieno vgdaft aìh parole KAVE > 
ìlAVOIdly GIUNCHI^ ot« if parla de* giunchi , 
marini, effendoquefti tre generi un tìutrimento per 
Je bcftie uwitcs VAAta^iofo , 'e di poca fpefa , 
l^eircilàte poi dommme offervare che Terbafia 
mi fuo^^^i'^do di maturità ^ mentre fé è 
•vopf9 non hà fufficiei^te Ibflanza , onde ^ 

paUfot i^Aoa madrifce 1* animale, quantunque ne 
ja«i]gÌ/^iÉ«lta^; fe poi ^ troppo vecchia riefce do- 

e poco fugofa^ e le befìie non la mangiano 
voleiicicffi. Per render dunque con la variazione 

gradito il pafcolo a'beAi^lmt, e fof#«he maoN^ 
' giao i'^bamik>]»h^ì^ÌMiibUi^6iiitiice mattu-a , Cemt 
aé. ebe ne fiBuqpii«MDolca , come accade , ne'graa^ 
flftfooll^ cksTf va oso Cemfj/t ftégliendoki più i^- 
nautp c iafcianò la àun f che fi fecea 9 e' per* 
de» perchè la pedano c0' piedi, fi dividono ipftf> 
coU.Mi fiafeiyaòae 4e^^beftiame, lafdandolo pa- 
(eeiip ite ^iattta fl^ffoi ibkaieàle in; nna 4h 
vìifeiiii^s^é:»!»! fiòiMliiceadòl» In nn aliratchecoh 
•} Vctbfii cfelceik '^ù pitiley è pià forte $ ed é* • 
vrà tutto il tempo di maturare , con ricavarne 
lUi mag^f fib&ttO' S quello^ che ft non foiTero 
di«i#. Quefle divifioni poffono ^arfì con fiepi di 
fpini, Q di falci> o d'altro legno bianco^ oflcr- 
vando che il primo anno non vi s'accofti il be- 
flUme a danneggiarle , e fe faranno di falci , oslU 
tro legame ferviranno ancora per porvi all'onfi- 
b«e lemaiidrei 0 le vacche oeir ore più cocenti 
^ dell' 
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dell* efiate 9 altrimenti fenza qqefio comodo con* 
viene dpe ore prima del mezzò gtorno ricondur* 
le aiia flalla. Nel mezzo dì ciafcun pafcolo fi 
^fantino cinque o fei travicelli > a* quali po^no 
Jc beftie ftropìcciarfi , pofichfe fe andaflcr(^ agli al* 

beri di fnico ptantsii lufiiiso^fe'divilnmi» pòt^^ 
bcfo farli perire. ' • 

: |,e Halle debbono cffere'genéripIijlcfiMi'rrèftHe 
r^ilacéf calée rinomo,' é Jèfn^re afciuttcf; 
mtnxìt VxtmHitk h fpiace molto ve » ^defioé- 
ne fi 'filèno a* pendio doflce cott'tà fcélo*é'k una 
parte; o^ fi deè tn eiTc tenete' Q befttaiHe groflVi 
troppo fitto , pèrcbk non abbia occafione di eoa* 
»arÌ5 5 e ferirfi, c perché là beftia più vorace to, 
glie il mangiare alla f tra Ttcìna , che infcnfibiU 
mente fmagnTce. Acciocché le bcfliegroffc lafcì- 
no Tabito aflai nocivo di leccarfi , fe gli ftroftr 
na <ol proprio fterco la parte dove fi fono lec- 
cate , • • • • - > •• •• 
Per in^raffare le vacche > buoi; otori; I qua- 
li nont abbiano più di dieci anni, fi mandano al 
pafcolo alla fine di maggio, la mattina dopo al- 
zato ri Sole, c fi riconducono alla ftalla verfo ip 
ore dieci, o fia due ore prima del mezzo gior- 
no j e pacate Tore del gran caldo fi fanno tor- 
nare a pafeere fino alla fera.* nel ritorno fi 
a4 cjffi de^òtToH tagliati a pezzi J, o delle rapè 
tritfV, con fargli bere i primi otto giorni delt* 
acqua rifcaMata al Sole » o trepidà « nella quale 
Tt 'fiano ben mefcoìati dne qtartTMrfiiriaà d*or^ 
ior,4alntli Ib gl! fa vn baonT tèttq perla flotte « 
e fe gli mette d* avanti un piccolo fafielto ir 
erba colta di fìrefco, cbe nfando tutte quefie di- 
lij^enae per qhatfrò nrefi « è quafi certo ché le 
befiie diverranno graiTe da poterle vantaegiQfa- 
mente vendere, * ' ' ' * 7* • 

l'I 
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ÌLimcdio generali (entro le maUttie 4' ogni fotU 
• /' ' . di bcjiig. . V^.,' 

* • 

Tutte le beftie che pafcolano fono fottopofte 
a delle malattie cagionate da freddo ) ed umido. 
L'efperienza che ha fatto conofcere efser giove- 
vole tanto alle pecore, e capre, che accavalli» 
vacche ec. il feguente vino emetico, farà baftanr- 
te a perfuadere coloro che io deteftartcro come 
nocivo; e fe convinti non fo (fero, • po/Iì amo farne 
la prova fopra una beflia ^ o due foiamente. 

Per fare quefto vino prendafi una libbra d'an- 
timonio, ed una dì nitro polverizzate infiemc , 
fi mettano al fuoco in vafo di ferro, o altro me- 
tallo, e terminato che avranno di bollire, vi 
getti fopra dell'acqua o del vino, e lavando be- 
ne il tutto, refteravvi una certa materia come 
vetro fìffa, ed ofcura , che dicefi fegato d" antt- 
fnonio^M quale, non volendolo fare, potrà cro-^ 
vaffi preparato agli focziali. Se ne prenda dan^ 
que un oncia, e involto in una pezza fi ponga in^ 
znollein due libbre e mezzo di vino, preferendo 
fempre il biancoial'nero > aggiugnendovi otto dram- 
me dì fena> potendo ancora mettervi, fefi vuo^ 
Je, dello zuccherò, della noce mofcada , ed al- 
tre fpezie calde, e lafciato ogjii cofa in infufìo- 
ne 24 ore, o pure fatta bollire per .lo Spazio 
di tre o quattro nùferere , ii adopera dandqne Ce- 
dici oncie ad una pecora o anttnale piccola, é 
due libbre e mezzo agli animali grandi > come 
Tacche, cavalli ec, 

rrefcrvattvi per le differenti malattìe contagiofc 

del oeftiame. 
t prefervati vi fono principarmeote neccflarj Iti 
alcujoi «uni) ne' quali) o per corruzione dell'a» 

fiapy 
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flt^ o per la mU qaaJità éìKF'iitidrfménto, re^ 
^nano alcane malattìe contagìofe) che fanno pei 
rire un gran numero di beftìe . Per prevenire quefti 
mali conviene tener le ftalle ben nette, lavar le 
mangiatoie , greppie , e colonne con acqua dentro 
]a quale fiano ftate dell'erbe aromàtiche 9 come 
timO) Salvia, alloro, origano, maggiorana ec. 
profumarle con erbe odorofe, con droghe» come 
incenfo, coccole, o legno di ginepro, polvere da 
fchioppof zolfo, pece, ponendole in un caldano 
di fuoco a poco a poco, e quefto due volte il gior 
po , la mattina quando le beftie fono alla paftu 
ra , e la fera due ore prima che rientrino nelle 
Italie lavarle ^ e profumarle eame fopra , tefi^"" 
do nel tempo del profumale porte» efineftre ben 
chiufe, con aprirle pac& fiftna che vi entrino le 
beftìe affine di iaf«iare un pò fili^|ttret T odore , 
eiie^pQrtrebbe danmeggiarle é|^1ejÌ>à^ |inderle fe« 
foci ; Nè farebbe rnsle il purgar V ilrià^ «Mie al 
dir fuori coti at<:ené0rri de'iìMbf l^tftfi^ inolW 
^ettare^gU vabbeveratoi » elaìarglì^coÉ-Àiiièflil 
«ino» in cui. abbia bollito per un OM h^drfia*'det 
Jeguo di ginepro, dtUa mia ) 4èlla meliti 9 dèt^ti* 
. moy'ed altre erbe aremattcbe, e SnaÌMnm Ar^ 
finalre con aglio le taflreiliefe.' ^ 
Non fi lafciano fortire le beHie fe non dopò la 
levata dei Sole, e tornate che faranno dalla caUR 
paga a conviene lavarle, e nettarle con una fpu- 
gna , o groffa pezza di lino bagnata in vino é 
aceto, in cui fieno bollita delTerbe aromatiche j 
l>rofinando bene g|i/inimali lenza lafciarli ufcire 
prima che fjcno toràlmente afciutti. Sì fanno bc* 
re fpefso, mafìTimc ne'p,ran caldi , in acque però 
-che non fiano {lagnanti: le acque minerali , ezian- 
cio ferruginee , fono buoni£Kme per prefervar gli 
animali) dandogliele perdìeci o dodici giorni con- 
sentivi 9 off^jcva^o di attigoerlé^ièvnoxi/Jafcifttli 
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Entrare aeiia fontana; fì può ancora txiftèeft ixtià 
libbra o due d'andmohio crudo nell'acqua che 
dovranno berc) facendovelo bollir dentro per un 
coarto d*ora prima di dargliela) e lo flefso anti-* 
inonlo potrà fervire per tutto il tempo del conta* 
gio. Nel cibo gioverà mefcolarc qualche foglia di 
mercuriale) dì bugbffa, di cicorea fanatica) di 
borrana ec. Ottimi preferrativi fono la teriaca i 
t r orvietano, temperandone nel vino un oncia 
e metza per un bue, o per un cavallo, un on- 
cia per una vacca j e così a proporzione per gli 
altri animali. 

M^iatfié dei beftiame grojfoy e fuoi rimedj. 

Tumori* Se l'animale ha un gran calore, con 
nh frequente battimento di fianchi, fe gli cava 
fanguC) pofcia fi taglia il tumore in croce, fa- 
tando la l^iaga con acquavite, o acqua comune :y 
i$k cui fi (ìa fatto fciogliere una fuffìcientequan* 
ticà di fale, facendovi delle talle colla (loppa ; 
e DiedeHmamente ù può applicare fopra la piaga 
il bianco di porro sbucciato) o fìa laperOcaria. 
. Si può ancofa introdurre nella giogaja o (ìa 
fopra Talto del collo del bue, ed ai cavalli ver<> 
fo il collo col mezzo della lancetta , tin tubo di 
p^nna piena d'argento vivo ferrato nelle c(lre« 
micà ) o pure coi) un ferro rovente della grof- 
fezza d*un dito formarvi un cauterio ) tenendo 
il buco aperto con paflarvi una corda a motivo- 
^ello fpurgo della materia, che facilita la guartgio- 
l^e. Allorché le macerie cominciano a ceffare» 
bifogna purgarli con una mezz'oncia d*a(Iafeti- 
da, un'oncia di croco metallico, tre dramme di 
gialappa, e tre di alo^, polverizzato tutto in fe^ 
dici oncie di vino bianco» e queda medicina fi 
ripete due volte di due in ere giorni» e dopo la 

pur- 
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^rgì^iohe fé gli dà 9 in feiic»:.&ncie di vìm^ % 
sneaz'mick 4U. radice di enula pplveristiitA^ e 
almrtancà A avella di adftoi#gìaii .c^n un om 
da di «Hggìne di caiamlao «vNm ii» gU A ^ 
maogiaro dtlV^rbail nm Itonfl-dne volle iti gioiw 
jM dèlia tensl bo(Kta% tf no #«co dt}fleoè mo*^ 
ro» la fila beranda dee eAr ma demtoafl itf 
fcàhMi(3L y e di cardo béaedetto. . 

TMrttore efift»0$ 0 interna W pttfto détta fttrU 

' dd cupre • ' / 

li bue allora è tri (lo 9 maliiicomco » grave % 
ha la bocca piena di falivta) t il pefo arric* 
ciato. Se ii tumore ié elierno, bucatelo con una 
lefìna) introducetevi un fio diradica d'eileboroi 
e ungete il male con del burro frcfco, facendo- 
gli bere circa una libbra di vino gencrofo con un 
oncia di teriaca ftcmperata dentro: fc d tumofa 
interno I prendete meza' oncia d*aÌod fuccotriaoi 
due dramme d' aatimoiìio , un quarto d'oaciadi' 
fitor di zolfo il tatto ia ^Ivere, fatalo iugbioe» 
tifa alle •bedie per meiao d'un italMita) o d'un 
corno 9 verfandovi dietio del vino; ma fi olTervi 
aàe della fiiddetU jcolapofiatone d» Yat>a ieaedà . 
an. e««ia ad. an ime 9 draiaaia iiKte ad tisa if«o^ 
ca5 M triname lad an vktllo d*«u aMD^ « to» 
il agli altri a próporziòiie. 

c in ventiquattr* cu gliela troncano • 

Sèfiararle dall'altre beClie: prendere un pugno di 
foglie , o radici imperatoria , erba della quale gli 
fpeziali fanno 1* acqua imperiale una ^cchiafata 
di pepe fpolrerizzato ) uno fpicchio o due d'aglio» 

due dramae di gomma detta éSt^f^Udà y « ^enar 

.perar 
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feraf tulÉO f«*4ae libbre e meaea <l* aceto; fr^ ^ 
di rafptre la parte malata con un cucchìajo df 
metallo 9 e poi lavarla con Faceto preparato 
foiif^ fopra » e ripeterlo fpe(fo. Il cucchìajo non 
«*adopri ad altr^ufo prima d'aveflo ben pulito, 
e nel fare tale operazione a codefti animali bi^. 
fogna avere unta bene la mano , e il braccio fi*» 
ro al gomito di burro freCco, lavaodofi dopo.diri 
Jigentemente con acquavite tiepida! 

In un male contagiofo fparfofi fra le beftie 
grolTe'nella Fiandra rOtakigna , e Delfìnato, 
queAt^ tion oftantc che mangiaflTcro, beve/Tero, 
é ìmfva^Cf^raycamé da faae^ii vedevano ad un 
Hàuo càéi^r lìiÉiTte t ciòiacIsadcvA ' allorcM ieglk 
«^fomif^ unaò Vjefcica neta o moreHa iidi« 

unari.crofta 9 « dopo clb> 
ifd ore cadeva ìm> eroda i e morivaftOf 
ie'9 -le qpali fparate Te gli-^òravano Tin* 
; impiitridiis . 11 « rimediò era ili ^egat i^i» 
la vociai yeniita «ila JingM eoa no ^ti/O 
a rgenao.) fino, a £irte efctre 11 iànguei poi<laT«t 
la piaga con aceto;, pepe , fate , e ddU**agltO 

0 pof'ro 5 intingendovi una petictta difcarlétio*. 
con la quale fomentavano là parte raalaUu*. 

1 Vuftule fono ia lingua, Pongafi iil un vafo:«-di 
teri'aun pugno di ruta, due oncie d* angelica, e 
due d'imperatoria, e fatto bollire fino alla con- 
fumazione della metà dell'acqua , vi fi gettino 
ott'oncie di polvere cordiale, e fe gli dia tiepi- 
do, con averli però prima pulita bene. la, lingua 
con il fuddetto gargarifmo. ' 

Barbone elle : fono boi licei le , o efcrefcenze di 
carne che gli vengono lotto la lingua, egrim- 
pedifcono il maiigiare : tagliarle ^oa J« cefoìe » 
java rie con aceto, e fale. . 

. Barkfiint'* Concorfo d'umiiri che fi fa fotto le 
0 -oiaCcrslJa 4^1» bii^ s t che fiiol ufiP^r^ 
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al}1bttilatiza 4f flMgue^ coil •altii'liittlòrf^.CM^, 
rotti. Vifta l'eBÀi^cnie) U9tU mnm .buona èa-f 
vata di fangue , propdrxfonau ptrò ftIM «^alltà > 
età, e forza della bcftia per due giofnì fate 
(nn bagno alla parte offefa con decozione di faU 
Via, bacche di lauro, e camamilla bollito il tut- 
to con vino, che fé l'enfiagione non fvanifce, 
applicategli la fegutnte unzione • Butirro , olio 
di lauro, olio volpino, e di giglio, dueoncieper 
lorta , ed il tutto incorporato ponetevelo caldo, 
che o farà fvanlrc, o Solleciterà la fuppurazio- 
ne degli umori. Allorché fi fentirà con le dita» 
•ficr tìiaturato ìi tumore, fi fori con. una puntai 
di rame tafnocata, oppure fi apra eoa .. la:, lan** 
cetU) facendo che abbia la faa pendenza ftt\o 
(co\o Mie mB^m^iiioiif fofm^i^ tafta nota 
leòl fopraCKsélihato unguentò ^ o éoa F Unguento 
: apoftolttrnin, finché redi giianto. 

Ptf/irii>M!^W^>Q^^ be- 
ffia ràiapjieeéifÈà^fl^ per boo 

ca» e fptffoili dWaiia é Vifitaì^ doperò* dell»- 
kocca Vi foiTe hiÉbniii^ qualche fia^ 

l^4i«ti;a) e cavatele* (angue dalla* trcèia del palàto» 
e- quindi lavategli la boébà y e quellie piagbectf 
con aceto, fate, e pepe, e datele fubito da man- 
giare degli fpiccfai d* aglio mondi, epefli con le 
fue foglie o verzura ; che fe ricufa di mangiare 
oHervate che non (ìa un principio d'infreddata* 
f a , o cimurro, o altra malattia. -ce. 

Vimanefe dicefi quando per vapori tròl$pò cal- 
di che fagliono dal fegato, fi gonfia la bocca > 
s'infiamma, e diviene ulcerata . Cavatele fan- 
gue» e pofcia temperate io una mezza caraffa 
d'aceto ròfaio oaeae'Moia d'aluqne di rocica» tre 
onde dil}'«iele, niezijbi|cia di falpruneìle» lava* 
•tela due voice il>gijHmjj|i dipoi leguiteròce a la^ 
farle la bocca coii a^o . Uanca bultto • eoa 
T^nu l* H frpn* 
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fronde d'olivoj fiori di oranato, frutti di riióf-* 
tclla, e falnitro o Tale comune , di tutto una 
manciata , e perché vi fi fermi quefto rimedio 9 
legate per un poco la lingua fuori della bocca 
con una fafcia di tela, e nel tempo che farà le- 
gata poneteci miele rofato , con fciroppo di por^ 
tolaca , ed aceto, con pepe fpolveriazato - 

Ruvidezza della lìngua , detta anche maU dtl 
rofpo. Dipende da abbondanza di flemma che 
dallo (ìomaco, e dalla tefta concorre a/Ja lin- 
gua : tiratela fuori , e fregatela con fogJ/e di fi- 
co, o panni lani ruvidi fino a divenir ronfa , e 
un poco fanguinante; poi iavatera con aceto, e 
fale caldo, e medicatela due volte il giorno ba- 
gnandola con una penna intinta m aceto nel 
quale vi fia ^cmpct^to, e incorporato dei mele, 
pepe, pilatro, o Zia iperico con un poco di falc, 
il tutto fpolvcr/zxato. . 

Ricci nel/a 5^ cca , e labbra del bue , cagionati 
dal mangiare frafche di quercia , o foglie di gran- 
turco che gli infiammano la bocca, e per il do- 
lore pli cade il cibo dalla bocca: tagliategli eoa 
Je (orbice, c lavategli con fale, e aceto-, quindi 
ponetevi del pepe ^ e fale pefto fregandolo forte 
con le dita . 

Karìci gonfiate che accade per qualche baro- 
nata ricevuta , caduta, a concorfo d' umori , che 
gli impedifcono il refpirare, onde apre la bocca 
per rifiatare, con pericolo di morte : cavategli fan- 
gue da' fianchi, o dal collo ; e fintantoché fia 
palTato il pericolo, nudritelo fcarfamenteche ap-# 
pena fi mantenga in vita , e fopra l'enfiagione 
applicate il feguente impiaftro . Storace liquida , 
e ragia di pino , e farca colla mezza libbra per 
forte , con due oncie di galbano , facendo lique- 
far tutto in un vafo al fuoco , che poi farete bol- 
lire neiraceto, con aggiugnervi farina di fave, 
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é dì femc di lino, con quella di fìeii greco, c 
lupinij di ciafcuna ere oncie , e un oncia di ci- 
mino, con una d'incenfoj facendolo beni cuo- 
cere, che quefto ha virtù di rifolvere ogni du- 
rezza , e confuma ogni tumore. Che fe vireftaf- 
fi^ della durezza, ràdete il pelo, e fatevi qual- 
cfic incifione con la punta del rafojo perchè ne 
^ca fanguc, poneticì il fuddctto impiaftro , e ma- 
turato che fia il tumore, tagliatelo, medicando- 
lo come r altre pofteme , e per fpurgarc parte 
dell'umore di detta gonfiezza, mettetele due pen- 
ne nelle narici unte con mele, e aceto, con un 
poco di pepe, zenzero, e pilatro, in polvere. 

Inappetenza: prendete la parte più tenera d'un 
cavolo, e pelatela in mezza libbra d'olio di no- 
ce , fater inghiottire al bue difgudato , o date- 
gli delle foglie di rape , o di barbebietole cotte 
nell'aceto. Si può ancora prendere del fale con 
dell'aceto forte, é mettervi dentro de' porri ©ci- 
polle , gettando qqeft' aceto in bocca alla beftia 
con alzarle il mufo perché non lo lafci cadere 
in terra : fe fatto quefto per due giorni , fera , e 
mattina non gli ritorna l'appetito , é fegno che 
r inappetenza é caufata da qualche malattia , 
ónde fi procuri rintracciarla per rimediarvi. 

Se il male proviene da caufa calida, il bue ha 
la bocca e la lingua afciutta j e calda , cfome pu- 
re tutta la vita , la quale h anche ruvida , con 
la pelle attaccata alle cortole , rifiata fpeiTo , e 
qualche vofta ha un poco di tremore, ed il Tuo 
Aereo farà afciutto: fateli bere una decozione di 
malva eborrana, di ciafcuna una manciata, con 
una caraffa e mezza di conferva di fiordipefco, 
/a quale colerete dentro la decozione con panno 
lino, fpremendola in modo che vi rimanghino 
folo le foglie de' fiori che getterete via, e viag- 
giugnerete due oncie di bollo armeno ridotto in 
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foUti^yc quefia i)èv«nda gfièb 'direte .jiIjiM^' 
?P !|j^tpi^^^ y dandola dopo da fliangtace della var^i 
zXtfà\ GU 4accte iooltiei dae o ere» alfieri cant 
i^e caraffe di decozione di {Mirietarìa , aisrcordt 
la» malva) di dafcuna una manciata « aggiun» 
gendovì due oncie d*olio comune) e altretcan^». 
J)urro di Vacca, con un poco di falc. 

Quando il male è cagionato da foverchla fri? 
gidità , avrà le narici) T orecchie > eia vita fred- 
da più del foliro, il p^Io tefo, è getBcrà bava 
dalla bocca? e dalie oarici: procurate di forgi» 
^vacyare la copia grande d'umidità, e flemma 
che hà nello ftomaco. Che Te paiTafTero i detti 
fegpif e 'rifcaldaflTe con tutta la vita , fatelo 
(ap^niinate , acc ò il fangue fi ponga in moto , 
^^f0Ì5 benchir fi tratti di frigidità, cavategli fan^ 
glie fenza timore alcuno, mentre refperiéiisali^ 
^(to conofcore quanto gli fia di giovaaieiiCo» 
TÌ:egol9ndo la quanUtà (ecojado T età, foria, e 
^omplffiìone dell' animale, e feconda la qualità, 
4ei (aoga^ > cbc^fe. far^ faHuaso. chiadete la; feci* 
fa.» 09a fe cattivo» levatene una convenevoii^pov* 
^ione» U rifnedio da ofacfi » ^ iin bicchiere 
c<t9:« cop oncie due. fiilnUrO ) meast' oncia pepe » 
tre pocie mele^ il. tutao inco iporato. , lav«cegll 
liogua.) e ii palali con nn poca di ftoppa le- 
gata io cima d.'un baroncino, e rèplictte 4né 
Vtre. voUe il giorno qu^n.a bevanda fecondo ih 
bifogno. « ' • ' • /:■'- '-'f".'^ 

Ma fc tuttavia non potrà mangialte per lan* 
guidezza, q fiacchezza» 4^te&li. il feguente coor. 
^ortativo. F 

Ti;e libbre circa di farro cotto, con acqua , e 
fale quanto bafti, cotto che fia incorporatevi dic-^i 
ci uova con onde una di cannella, e una di ga- 
rofani, ^ oQcie £ei zucchero, con poco di vi- 

90 , d^tidc^^o.: cqp» ,i^p s<^,nt%%(}Tt e ifpJicans 
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BBS* f^jtf 
M$ Voice fino chet/hMNigi dà perWi 
HkfftiùiM. Quandd ti bt» i^cto H rugoifiard 
ditlIKg^iiiwvc » émtelo con gtàà pit^baM i 'mtn'' 
ÙM 'f^M %K gtornt don 16 |g^gHs^|teifii|# €4nS^ 
4^»rlo iBotKK (^ueto mdo^iìqMiier ^ 

CaiigUre ^ o per aver: mtegikii^ è 
vitto sMqué géhite^ ciierdffipnb«ìÌDgfrh>(fenia-^ 
fo :glì gaaftano la digéftiode .- dategli la^d^cteficé 
bevanda. Filonia rotnana onde una 9 fodomold 
oncie tre > trifera magna oncie una , e un quar^^ 
to di» fpigo nardo, il tutto fpoIverizTato In lina 
caiaffa e mezzo di buon vino tiepido , che fé 
nel prendere quella bevanda gli ropraggìungcfTé 
djetl'' affanno con dibattimento di fianchi , dategli 
fui^ito tina libbra e un terio zucchero (lempéJ 
irato in acqua frefca ^ che T affanna cefferà . 

Se fi trovaffe molto fiacco $ dategli il confdri 
èatiyp de;ttQ Xopra .di farro coito con .^U kijr^ 
dienti ce, . * - 

^ Nello fgravarfi il corpo » fe la materia farà 
dm:^,» Te avrà molto calore per laviu» oiecoK 
114 raranao pi ^ calde del folito^ cavategli Cstn^ 
«guC) dacigU duc o tre crifiér^, e dategli de*ci hi ché 
«bbUM Tìttà di rinffcfcarc^ Jt ttntt labfìctf il 

Iféim àiIFmhhi cbo gli itene ttet pim^ 
éf da giiiftchM o «Icto iM fHificoUfe » t gli èd- 
gioftii. aDt ftoaó groffo. doppià càllofità 9 etmpo^ 
^ di lilieM cofi bitfnohesza t ncltetegii in priif^ 
ètpip per dqe folce \tì uii giorno, dentro ) fopra, 
i intorno all' occhio del chiaro d*uoVo , e zuc- 
chero bianco, con un poco di fuso di limotìe; 
poi ponetevi un poca di pólvere TottiUflfi ma d* 
aloè temperata Con nlfele, e un poco di fugo d* 
cilena terrcftre, o due gocèie divino bianco buo- 
no ^ e continuate per pTù giorni^ cbtfcfteràgua- 
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vftta» del folsQDiina • |idr.a)#bf p^ifco ^ npe^i'on^ 
ciV ptCìiortey che {acotporeMCp^ co^ ^wltt! : f]pA 
mafos e fugo dredera , >oB{»plk*«BÌo**>'^n paia 
fepna > che c|ue(lo con f\|tm|L;' cotti .1 paftm ril$gl| | 

. occhi ) nelif'loiiff oeHar ide* medèfiifi^^ofieievl^iaii • 
pocQ d'unguento Tofato; intorno airocch|ltftr''>5' 
teda metteteci della crefa (lemperata cop aceto ^ 
e incorporata con chiari d'uova. 

Ogni forra d'animali che abbiano il p^anno 
nciro(ct?Ìa- fi g"a»''^cono con prendere pietra tur- 
china i,ì|Sj^P?ttcrJa in acqua di rofe bianche, tu- 
zia pfepilMaj alunie di rocca abbruciato , parti 
eguali > zucchero di Candia parti tre, ed il ttìt- 
to incorporato fe Ji applica con una penna. G?o. 
va ancora l'applicarvi lumacheabbruciate tanto , 
che fi polii no . rtd 11 re inpoIycEe» c^oa faifageiomA | 
e zucchero di Candia. • ■ •> iift-^'?'" 

Quando il male fe leggiero, la fola polv^piréì 4' 
aloè » e mek hailerà per guarirlo ; ma it 'èr* iéd 
yacfhiato) e |i94ofito, prendete>U di dentro' del 
cornai di bWiJp]^ f aj^btttdaCekH guiiclo d' ikhNIi 
di.fain^ abbrpc|aia » faHagemtaas ^• 
mettetelo con due dita» e iocoipprafeloco» IM^ . 
l9f f rte« SI *d «pfdicali^nlo Wi» .ttpa ftn^^i^' 
jsf^iyii'riv néifftm ne^, occhi > ai prorepg^ér 
dM'% putredine deli' ttnofore che cala dtf Ila ^«fta« 
aLtaieU> ^oo, 'SiettarYi tiae yolte il giomb'^go di 
ceiìdofif^^ eoa polrere d'aio)» epatica , oppure le- 
gateci con fafde la detta erba peAalitirscrm con 
la foddetta polvere, o effa fola fopra dell' oc- I 
chio, che pre(!o confumcrà i.yermi » e gli oc^hj 
refteranno fani. , . - - - • 

Kitanzi^H orina \ fi conofce dal yedere fpcf- 
fo. il bue isfofaarfi per orinar^^ |>^^r fai 

... ' X nul. 



kiiu^ jci by Google 



B E S. I I c; 

nalls , oppure farla a goccia a goccia. SifaboJ* 
lire della parìetaria , del crefcìone , c delle bar-' 
be di fparagi , che s'applicano fopra Jaborfadel 
bue 9 e per tre giorni fe gli fa bere .fedici oncie 
^i vino bianco» nel quale abbiano bollito due 
cncchiajate di mde , e altrettanto olio. Perotto 
giorni fi terrà in ripofo » c {jg gli daranno a man- 
giare fpefifo delle foglie di rape, e fera e matti- 
na una mifura di crufca bagnata. 

Orina torbida ^ 11 bue per lo più Orina torbida» 
e del colore della filigoinc per caldo eccéfllvo , 
t per gran calore di febbre; cavategli fangue , e 
dategli per bocca fciroppo di cicorea di Niccolò 
oncie quattro , fciroppo di granato acetofo mez- 
za libbra, fciroppo di granate olappie oncie due> 
4)oIlo ar«eno oncie due, trifera perlìca , acqua 
d' indivia libbre una, il tutto incorporato, e fa- 
telo ftare fei ore fenza mangiate? Il giorno fc- 
guentc gif darete qucft* altra bevanda: zucchero 
fino mezza libbra, fciroppo di granatodolcemez- 
2a libbra , decozione di fpacca pietre , e capel- 
•yenere libbre una e mezza, fémi di poponi on- 
de tre , femi dì zucca mondati , e pefti oncie 
due, che il tutto incorporato glielo darete più 
volte fecondo il bifogno , dandogli nel tempo del 
male più crìileri con decozione di viole, marco- 
rella, malva, parietaria, bietola, di tutte una 
manciata , del qual decotto ne prenderete due 
caraffe 5 aggiungendovi due oncie di burro di vac- 
ca frefco, tre oncie d*olio buono, e un'oncia e 
•mezza di falc. Nel dargli i detti crifteri fate ila- 
re la beftia in pofrtura che abbia i pedi d'avanti 
baffi, e alti quelli di dietro, e che per un quar- 
to d' ora Aia fenza muovcrfi , e non come alcu- 
ni che gli fanno fubito camminare, e frattanto 
rigettano il crìftério fenza ricavarne alcun gio- 
vamento. Se il bue folfe molto fiacco» e f'On 
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volelTe jnangiare ) confortatelo €<^ fiùna. $f|||lfl ; 

con zucchero, cannella, c vino. 

V'tjcia [angue . Uh tal male nafce al bue per 
sforzo , o rifcaldamento di fatica , o per eflerfi 
rapprefo , ovvero pafclwto d' eirbcxattive ec. To- 
glietegli affatto il bere , q io Tua vece dategli Tedi- 
ci oncic d' orina unj^na , altrettanto olio d'oli-g^ 
va , fei uova frefche, c una nvanciata di fiUggi- 
ne di forno il tutto sbattutto infìemc . Unita- 
mente a;4lltfto/nìalc fogiiono venirgli de- dolori, 
onde IfegategU JL' orecchie , Oring^ndolc i» modo 
che ff^^ifia^ v«a>flc > . Ali ora fi fcoprono alcune 

0ÌccoleÌiS^^ fi P«W"<>J e ne fa ufcire 
»tfangft^i^w%JlM««P gh del lale in 

mtMi^mévm <a pa^'^ggiai^ , Vè chi uf» 
^uat^^^Vf«di^9 cÌ9é.9f(l^Q di piant^ggit^coA 
■3Llmàtt oHoi poi prendono.d^lbkpOilv^edi taf" 
2^^^» cetlat^intida- pc^iia a «olle -.ael vi^ug^' 
un biUfiqp 4' w^^i . < per me zsa .4* l(A «^e; : 
/i^«o gU faaHK>J^iotuVe cigoli CO& j ! 

^ Potete McoiPa icucarlo aelM:. fegocate Immm ' 
fc il male è wl fao priacipio , Àrll «m ^tappi^ ; 
cavata di fangufi.^^ pniftpcaftAt con dar^f 
per bocca queftflf be^aoifi^ fogo* di piantaggiop 
mezza caraffa é e altre t^fltp aceto quando, la ' 
petite r fci bianchi d'uova,, once tre farina d* 
amido, un quarta d'oncia di cannella con garo- J 
faniv e due oncie di bollo armeno, dandogliela 
fredda, con farlo (lare qwatti;' ore prima ^je^u§t- 
4ro dopo fenza man^iaTe. 

BttoniflGma é piire la fcguente: Urte di capra 
una caraiFa,^e mezza, dodici roflì d'uova, bol- 
-lo> araieno oncie due , cannella ordiaaria iT\ezz' 
^cta y il iacprpof jkto iiifi^iM r ch^c^^:^ 
•.guarita. . - : ./ : 

^ Stitichi!zz<tt*.àtkKti^mi criterio fattp dS 

ilhicro frefco p e due onop 4^ ftna \^k ^vnk 49SÌf^^ 
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ne di malva bollita in quattro libbre d'acqua ì 
ridotta a due terzi ) non gli date fieno 9 ma della 
crufca di fcgaJe bagnata nelJ acqua. Serve anco- 
ra per fciogliergli il corpo il dargli a bere due lib- 
bre e mezzo d'acqua tiepida 5 nella quale vi fi 
mettono due oncie d*aloé in polvere • 

Flujfo di ventre* (falche volta uno fpurgo 
che la naturt fa del corpo > ma quando conti- 
nua più di due o tre giornij e che getta un umo- 
re acquofo, con materie indigefttt, che cadendo in 
terra, bollono a guifa d^aceto, aljora è cattivo 
fegno , e conviene curarlo tenendolo tre o quat- 
tro giorni fenz' altro cibo che degli acini d*uva 
poAi a molle nel buon vino, e un poco di ve- 
na nella Tua bevanda • Si fanno bollire ancora 
delle frutta di rovo, o delle buccie di cotogno 
in due libbre e mezza d* acqua, che fe gli da a 
bere una volta il giorno. Se gli può anche dare 
a mangiare del grano abbrudolito pollo a mol- 
le neir acqua . 

Quando il bue patifce di contorcimenti di bu« 
della, fi ferma fui fatto, nè mangia, ma fofpira 
e mugge , allora deefi dargli , poco da mangia- 
re, e pugnergli la carne intorno air ugna in ma* 
niera che riefca il fangue: alcuni gli fendono la 
coda finché gli cola il fangue , legandogliela 
poi con una pezza i altri gli cacciano nelle parti 
di dietro delle cipolle confale; forzandolo a cor- 
rere, ed altri gli fanno andar già perle gola del 
nitro pedo. 

Còlica , o fia doìor di ventre . (juefto male fi 
diftingue quando la beftia mugge dolendofi » fi 
alza e fdra)a fpefTo, allunga il collo, flendc la 
cofcia, efuda. ftimedio . Fendetegli Jl'eftremità 
della coda e del r orecchie per farle fanguinaret 
e^fregategli il ventre con un baftone ; terminato 
ciò fi fa paleggiare per una nezz'gra^ exicoi^ 

dot-i 
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riotta àlle ftaiU fi Cuopre per tenerla calda . Il 
rutrim<tfito dee ifTer buon fieno 9 e una mifura 
idi rttìA a metto giorno, e per bere fe gli disi 
un beveroTit <l'^*cqua tiepida con un pugno di 
farina di grafi<>;'^'fe ài tìiale continova , fategli in- 
ghottire delle dpolle cotte inzuppate nel vino 
generofo * Si può curare ancora con il regola- 
mento prdfcritt» tìV orina torbida, ♦ 

Mentirò^ o TcfticoU gonfi . Se T enfiagione pro- 
4rìene da contusone, ungetela parte con fterco di 
feue, e lardo, fenza che per qualche tempo la- 
vori; fe foife poi cagionata da infiammazione , 
fategli bagnare perla parte enfiata nel fiume, e 
applicatevi (optà un impiaftro fattoci creta bian» 
Ca fpolveriztata 5 aceto, e fale fbattuti infieme * 

<20rtfiezz*f ^' '^^ntre , I l fuo rimedio é un cri- 
flcrio di decozione di malva, parietaria , cicorea 
falvatica, bietola, crufca , olio di noce, oppu^ 
fe fategli prendere due oncie d'orvietano in fe- 
lici oncie di vino. 

G&nfiittét iti collo . Se quefta dipende da una 
contufione , applicatevi un cataplafma fatto 
di mele , graffo fenza fale , e crufca , il tutto 
bollito nel vino bianco, lafciandovelo ftare per 
quattro o cinque giorni. Se proviene daunafcef- 
fo, che fi conofce dal vedere che il primo rime- 
dio nmi opera, allora fe gli freghi il collo con 
unguento d'altea, butirro frefco, olio di lauro, 
tìue óncie per forta , fbattendo il tutto così 
freddo , e tenendoglielo avviluppato con una 
pezza, elle 1*^ umore verrà alla cute , e formato 
ì\ tumore fi tagli con la forbice allorché fia ma- 
turo, offcrvando di medicare ogni giorno la fe- 
rita mettendovi della radice d'artica finché Yia 
intieramente purgata. 

' Scprtie^atura fui collo: ungetela con graffo di • 
porca, e cera vergine ftrutti infieme . 

B(tt* 
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B/ftt Amento di fianchi r male che proviene 4^ 
infiammazione d'inteflìni, cagionata da un raf* 
freddore dopo una gran fatica. 11 rimedio é uii 
crifterio con decozione di borrana , cicorea fai. 
vatica , bietola 9 e cinque libbre di latte ridotto 
a quattro, aggiungendovi quatcr' oficic di niei# 
.con altrettant* olio di noce; la mattina dopo fe 
^li dia a bere circa due libre e mezza d*acqtt4 
tiepida con fugo di porri • Finalmente Jì fa un 
caiaplafma Con tre pugni dì femenza di cavo- 
lo j e quattr'oncie d'amido peftato infieme > e 
e temperato in acqua fredda , che s'applica al- 
le parti ofFefe . Il cibo nell'eftate farà erba j ^ 
nell'inverno della pula di grano mefcolaia con 
femola in una fecchia d'acqua, privandolo per 
qualche tempo dei fieno, che é contrario a qu&- 
ito male. 

Mal di cuore. Si da a conofcere quello male 
f:ol frequente battimento di fianchi , accompa- 
gnato di tanto in tanto da naufea 9 e dal tene- 
re la tefta pendente, con gli occhi malinconid: 
dateli quanto due fave di buona triaca, o dior- 
Wetano ftempcrato in fedici oncie di vino nero, 
e dopo fregategli il mufo con aglio. Paffatedue 
ore fategli mangiare un'infalata copiofa di poj- 
ri 5 cipolle grandi e piccole fedani , e altre er»- 
be forti , con aceto e fa le > che il male farà 
guarito. • 

Tremore» Male che per lo più fofFrono le bc- 
ftie unitamente alle vertigini. Fate palfeggiare U 
beftia, cavatele fangue , tenetela un ora fenz» 
mangiare, e poi datele cibi di facile digeAionCt 
che non generino fumolìtà . Nel forame mette- 
te quefta fuppofta : miele oncie tre , zenzero > 
pepe, collo aromatico, pilatrp , mezz'oncia pcf 
forta, il tutto ridotto in polvere, e incorporato 
al fuoco con farlo bollir^, del quale farete 

la 
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la fuppof^a della groffczza d*ùn uovo di f5àpé2 
ra 9 applicandola fredda 9 che gli farà rifentire i 
fenfi > e rifolvere le ventofità, e vapori, cheof- 
fcndoiio il cerebro. Se quella non ferve per farle* 
celare il male» fpufìtatele con la fega le corna 
^n queilia dirittura del vivo, o fatevi uno o due 
fori con un trapano perché fvaporrino le fumo-, 
fità. Per bocca gli darete la fegucntc bevanda : ^ 
boUoarn^eno roffo ,oncie due, conferva di fiordi 
pefco, oncie quattro 5 fciroppo violato mezza lib- 
bra y conferva di borrana oncie quattro » aceto 
rofato oncie due > il tutto incorporato in un pf>- 
ca d'acqua d'orzo, le darete per due volte U 
fuddetta dofe> e fecondo il bifogno , mentre que* 
fta purifica» e rinfrefea il fangue , e reprimere 
f vapori 

Toffc. Una decozione d'ifopo che fe gli fabé^ 
re, c de* porri pelaci con grano , facendoglieli 
mangiare, fono il fuo rimedio. 

febbre, I fegni fono, quando l'animale baia 
lefta pefante, occhi gonfi , lacrimofi , •€ meszt 
chittfi 9 fia malinconico , rifiuta di mangiare, è 
anfiofo di bere, con la bocca, e lingua calda-) 
ed afciutta : fategli una buona cavata dì fan***- 
gue , feconda la forza ad età della bedia, e dar* 
tele cibi facili a digerirfi , con farle prendere la 
fegnente bevanda : conferva di fior di pefco on- 
de otto , bolloarnien<9 onci^ tre , acquà di 
pel venere, fpacca pietra, e malva' libbre due e 
mezzo, conferva di borrana oncie (|^attro . St 
pcrfifle datele un criflerio di decozione dt nia)^ 
va , di cicorea filvellré, di lattuga , e biecolaiir 
cinque libbre d' acqua , facendo bollire il tutto 
con femoia , c colato per panno vi s' aggiungono 
due buone cucchiaiate di mele, e altrettanto oiio 
di noce. 

L Fr9wf0 g O que^ dipende da calor di (ah*' 
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j^uO) e fumofìcà ) che dallo (lomaco Tolgono alla 
teda, e gli offendono il ccrebro, e fuoletramu- 
tari] in rabbia fe non fi è follcciti .con i rime» 
d;; o diviene da diftillazione ditefta con frigidi- 
tà 9 c abbondanza d'umori flemmatici , e allora 
fe gli cangia in fonnolenza 5 ofia letargo. Quan* 
do il bue e oppre(fo dalla frenecia , non trova ri- 
pofoj (ì muove con velocità , rft può rlienerfi 9 
corre frà bofchi, e fpine, ad ora fi fdraja ed ora 
s'alza. Tenetelo in luogo frefco 9 lontano da 
ftrepiti , e lenza mofche; fategli una buona leva- 
ta di fangue dalla vena del collo, oda* fianchi 9 
e dategli de' crideri con decozione di malva 9 pa^ 
rictaria 9 marcorella 5 branca urfma , e caniglia ; 
della qual decozione ne prenderete una caraffa e 
mezza 9 aggiungendovi olio violato 9 erofatodue 
oncie per forta 9 con fale pefto9 e zucchero rof- 
fo. Che fe il male proviene da caufa frigida 9 
non gli dovete cavar fangue , ma bensì fargli 
fare delle freghe da due uomini gagliardi 9 con 
le mani unte con olio di lentifco 9 di lauro, burro, 
olio di fpÌRo 9 e un poca d'acqua vite, di tutto 
parti uguali, e caldo. La decozione de' crideri in 
tal cafo dee effcr fatta con polieo , nipitella 9 
ruta 9 e camamilla 9 con aggiugnervi fale, colio 
di lauro oncie due 9 cafCa llratta 9 jerapigra 9 e 
benedetta . 

Gli fa giovamento in un tal male il fonargli 
nelle narici polvere d' a faro 9 con quella d'arte- 
mìCiaj o fpruzzargli il fugo di cocomeri afinini 9 che 
gli purgano la tefta . 

Corno rotto. Se fi é rotto anche TofiTo di den- 
tro, lerate le fcheggie9 con tutto quello -che fa- 
rà fuperfluo , e voltando la rottura verfo terra 
fate efcire il fangue pefto, e rafciugate la feri^ 
ta , fopra la quale ponete della (loppa con chia^ 
ro d' uova i c un poco di fale per Teotiquatr'> 

ore 9 
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6fe, c dopo continuerete a medicario due volte 
il giorno con unguento verde 5 e (loppa, voltan- 
do fcmpre la rottura veffo terra perché ii' ^fca 
r umidità . 

Che fe fi JevafTe folo il corno , e T olTo di 
dentro reftafle faldo , elTendo il bue giovane , 
medicatelo prontamente con vino caldo 9 appli»- 
Candovi due gotfcie d*olio d' ipericon , con leva- 
te tutte le fcheggie Inutili» ungendolo con de- 
flrczza cori bianco d* uovo > polvere d'inccnfo 
fottilifllma» cori quattro goccie d*olio d'ipericon 
incorporato infieme» e riponete il corno nel Tuo 
luogo ) legandolo in modo che non fi pofìTa muo- 
vere, che fe farete {olkcito in farlo refierà falda- 
to. Raccomodato che l'avrete , curate folo la 
commettitura fenza moverlo , ponendo Intorno 
alla ferita roffo d'uovo, trementina buona , coti 
quattro goccie d' ipericon fbattuti infieme. 

Se poi fi rompelfei in tronco , va coperta la 
piaga formata dalla rotcora con un panno bianca 
intloto nell'olio, falc, e aceto mefcolati infieme » 
(ontinovando per tre giorni ; il quarto poi va 
|i>re/!a della pece, olio, efugna vecchia, e (Irutto 
il tutto » e ben mefcolato infieme vi fi pone fo- 
pra , e fi copre con (loppa . 

Storta. Fregate la parte offefa per tre giorni 
cón lardo, mele, e vino bianco bqllito tutto in- 
iiemc * 

Spalla Slogata . Cavategli fangue dalla parte op-' 
pól^a a quella slogata , rimettegliela e fregateglie* 
ÌSL con dell'acquavite mefcolata con del fuo farigue y 
il tutto caldo, e tenetelo in rlpofo . 

Cèda /yrj&ir»rÀ^ri/ir»'.Queflo proviene daqualche^ 
«ili'maccatura ; obadooaCa ricevuta : cullatelo con' 
malva cotta, épeda, incorporata con butirro, ed! ' 
onoirofato, o comune calda, e legatelo fopra per 
due 0 tre giorni , che fa maturare ^ e fpurgar^ 
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jyaffati i tre nofiii. bij^iriji 1:0 viM j»€l <ua!f 
al^biàno bollito dellef coccole dr cìprelio 4, ìdO^ 

vate il piede inalato fatevi Qd taglici €m fo. ]a»4 
ce età > lavate la iérila doiÉ ÒOffiU, if tii^tfrla; 

con olio caldo % It itìètkfi òsi Taaguie Uài^èH i 
fcarnite la parte per farne ufcire il flwigucf , € 
mettetevi fopra della fpgna Vècchia i ffc ii Cairf 
gue è calato air eftremità dell' unghia ftindetolil 
in fondo, e non nei meizo. Nel tempo delma» 
le fapraggiungendo un enfiagione a ginocchi jf a|H 
flicatevi fopra un' impiaftro fatto di fondai» di 
Vtnotfo^Q^ mezza libbra di mele , un pugno di 
barbe d'ortica pungente tritate , e della ùuiìnm 
di fegala» ogni cofa bollito in (ìeme. 

lncb^kÉUta\ cofa che fuccede alle beftie nelT 
àn'dare a pafcolanf, entrando àe'loro piedi quai<« 
the fterpo : catathf \ù fterpo, é vérfate fopra la 
Arita dell'olio moka.caldo^ mctie^evidellailop- 
^a ,r e iaroltafiekr xoit ui étwàfii f^xipefet^do qae- 
te aiiigeaaa datf 0 «re mllé^ tene&Mi lil 4WÌii 
iit ffipiouyv che té&^h faÉatBf ^ \1 \ 

a! qoale va rìnòidiatcr in .pciocipio 9 teiitttda^If 

befHa in ripbfp i e applicandovi ctellcf ' fòglitf 

Tambuco pefte con graffo frefco. ^ 

VUdi ritirati c induriti. Prendanfi delk ràdili 
CI di malva, e malvavifpo, e facendole bollire iri 
fufficiente quantità d'acqua, fi pe0ano»e fi pali \ 
fano per ifìaccìo , quindi s' aggiungono a queflfa 
colatura mezza libbra di fugna , due libbre di 
buon vino ^ e fi fa bollire |nchd la fugna fia disfai*^ 
ta, ed allora ponendovi del feme di lino htn 
ficftof « ia nttov'aiitentff baliirc aUa^coniiir 
' ina* . 
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inazione del vino , Porto quedo cataplafma fui 
piede vi fi lafcia flarc tre giorni» pafTati i qua- 
H fi rinnuova. 

Storcimento di piedi . Fregate la parte ofFefa 
per tre giorni , tre o quattro volte il giorno con 
gratTo frefcoy mele» e vino bianco bollico il tut- 
to inneme» 

Strartiuglioni . E' un' ammaffo d* umori che fi 
forma Cotto la gola , e s* ingrofTano le glandu- 
Ic in modo 9 che fono capaci di foffogar 1* ani- 
male . Bifogna Cubito aprirgli quefte gianduia 
fera c mattina con la lancetta, pofcia fregare il 
dì fotte della gola con olio laurino , e butirro 
frefco fbattuti infieme tenendogli il capo caldo 
coprendoglielo con un panno. 

Cimurro. Male caufato dal rifcaldarfi , e raf- 
fredard 9 c dallo (lare lungamente in dalle umi- 
de» e fredde, ed all' intemperie j fi conofce dall' 
umore bianchiccio che gli cola dalle narici > le 
quali fono fredde ) c dall'avere gli occhi inca- 
vati 5 e malinconici. Prendete del ramerino, bac- 
che di laure > e incenfo y il tutto pedo groffa* 
meotC) ponetelo fopra carboni accefi , e fatene ri<^ 
eevere il fumo alla beflia con coprirgli il capo con 
panni dì lana 9 e chiudendo le fìnedre della daU 
la.* nelle narici ponetegli due penne di papera le*^ 
gate con fpago unto jcon faponenero, riempien<r 
dole dì polvere di nadurzio 1 pepe , euforbio 9 
zenzero* e pilatro» del tutto parti uguali > che 
aietterece nelle punte delle fuddettepenne 9 men- 
tre gli faciliterà lojfpurgo degli umori della tef- 
ta » e dello domaco. Intorno alT orecchie 9 e al- 
la gola fategli un'unzione con i%)guento di lau- 
ro ) e butirro : alla fronte apph'catele un* ìm- 
^adro compodo di ragìapina oncie otto 9 mele 
oncie tre, trementina oocie tre 9 pece navale on- 
de due 9 c liquefatto ogni cofa in un pentolo 
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al fuoco 9 Vi aggiugnerete farina di cimino, bao 
che òh lauro, e incenfo , un oncia per fotta, c 
poco di vino, o aceto, che farete cuocere. 

Per bocca poi dategli tre oncie delia feguente 
decozzione. Noce mofcada , fpigo nardo, cancel- 
la, garofani, imperatoria , ingenziana , ariftro- 
logia , bacche di lauro, zenzero, pepe) incenfo « 
lii tutto mezz' oncia ridolto in fottilifllnia pol- 
vere, e incorporato con v<tnt*<»9cj«i- di mele fp4« 
mate. Queda confezioA^ la potréie '^ff^^f^ii^fi 
per 1 bìfogiiii effendo buona per totté lè imaliru 
$te del corpo caufate da frigidità , e qqanda \t> 
jbue pàtì£ce.d« dolori, dategliela nel vino, 
lì Magnai prmc^j^al cagiona di quedo t^ale é 
corruzione di nwit ftltipi^ ifQfpo rifcaldaioclie 
-viene alU ente : cii6ti|6ngue dalla vena del coUo 
4eIi!àm(iKàlt U v,a«Nloltlb>a)pì^ f mi orina > aco* 
fO) e^lìMlirill? f P^ti eguali , e |Mtj^<^ dt vino , 
iCondaioiif^lllN^M 9^n^ilràmnngeteloCQii 
migneiiln^opfi pollo di Mbrii- inai. circa 
frefco, n)e (colato coi^ Tedici oncte d'olio d'ti& 
va, due oncie di zolfo vivo , altrettanta mir- 
ra, e una mezz'oncia d*alume di piuma peiìaii 
infiemc, e pofti in fedici oncie di buon'aceto, e 
fregandone il corpo dell' animale rifanerà. 

Mórfo di Stirpe^ vipifra ^ 0 afpid< , Siconofcedal 
veder T animale camminare ftordiio, mentre per 
la forza del veleno non vede, e per le narici gii 
; icprreun poco d'umor gialliccio, con gon6arfegii U 
tefta , come pure dove hn^ ricevuto il morfo, e per 
< tutta la vita gli fogliono comparire tét^ tumori \ 
come no«aoU> fencnflo^li occhilacrinooit ^ egon* 
fi • Ottimo co n trav veleno^ il mitridato 9 la teriaca 9 
' r antidoto di Galeno, l'orvietano ton vino, oT 
orina umana \ bai!^ dargli oncie due di onb de' 
fttddetti contravveleni con vino, o orina una cM* 
^^^a: é.bene ancora dargli una caraffa di deco* 
' *v*,|'«m. /, t I aio* 
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zlonc di dittamo. Sopra la morficatufa dàl^etepiì 
colpi con la punta della lancetta 9 acciò efca il 
fangue concorfo , ed il veleno , e a quell'effetto 
vi fi mettono le ventofe-, dopo legatevi fopracon 
pezza della triaca con due goccie di vino» o ori- 
na , o fcIiLuma di cavallo , e guardatevi di non 
cavargli fangue , ma procurate bensì di fare U 
l'uddetta cura il più predo che potrete prima che 
fj fparga il veleno per tutto il corpo. 

Offefadel rofpo. Quando le beftic fono coricate 
alla campagna in luoghi paludofi , fe gli accolla 
a* fianchi il rofpo, e con Ja bocca 5 fchiuma > e 
fiato offende ia pelle, e dove tocca, vi fi forma 
una piaga nera^^ e cade il pelo : radete bene il 
luogo offcfo, c poneteci le ventofe, acciò tirino 
fuori il veleno , poi legateci fopra triaca due 
parti, ed una di fiorace liquida, e ciò farete per 
due giorni , continuando dopo a medicare con 
cenere d un altro rofpo , e filiggine incorporata 
con olio d'ipericon, ovvero olio comune. 

Vidochi^ 0 fia Vermini. Per diftruggerglr ilropic- 
ciategli il corpt> con unguento comporto della 
fua orina, e pece refina disfatta nel vino bian- 
co ^ e butirro falato. 

M^fche. Sono le mofche uu tormento impor- 
tuno alle berte: Ungete intorno agli occbi , ein 
quelle parti dove fogHono dargli più fartidio con 
Iti fesuente compofizione, che ne vedrete l'effet- 
to. Aloe epatico con collaquintida , fiele di bue> 
e ruta con affenzio, che farete bollire con un 
poco d'olio, e aceto, e cotto che fia, colacelo > 
e fervicevi al bifognro é\ querta unzione. 

à ' . ..." 
• » > 
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^fftflgr^étM f^tt$ mali etHo^Jl iàtlc ifi* .:. 

• . . ■ ' 

^rti di lior Al tolto % e uni di mcjptcìfb èrodd. 
bene fbàctato tafiécne» finché il Aefciurio hon (l 
didingua 4 dell* antimonio crudo ridotto tn poU 
vere fiiiifllma, e di dafcUno tfc dramme per là 
minor dofe , e quattro per U maggiore 5 mez;^* 
oncia di teriaca di Venezia , mcfcolatc ogni co- 
fa con una fufHciente quantità di fior di farina^ 
Utte frcfco 5 facendone una pallottola , che U 
darete alla beflia grolTa in quel tempo che piJÒ^ 
crederfi abbia il corpo vuoto , continuando per 
dodici 0 quattordici giórni di ieguito; fì dee pe- 
rò tralafciarne Tufo fubito che la béilia ha in* 
^'ei-aoteote perfo l'appetito, e che hà uo Auffa 
di ventre Violento. Non v* é precifione alctint| 
4|«ieSplamento od tempo ch< Jà. befita ipéAàt 
fyefto priicTTaliFo^ folo^ ch< -ficcome é^deOina^ 
to pef prevenire la it^aln^iia i eoil poti falffigtiA 
4arlo t veruiu h^dì/k toaUdo £ gi^mA^attMiil 
iltecactata dal itiali^. • < ■ 

. Ua 'utile jtfeferf Altf o ^ !| aùteiflo (btr 

ti^ la góla V 9 victiiQ alla fnnAelta fofriiote é 
Imot i eA a* (Cavalli «tUé pal!ié. Ititmii 
epfcia 9. tenendolo aperto qualdie feteinaiié » tner 
dandolo con mele, polvere o radice d* elleboro 
l^roi di genziana, o di foglie difabina. Nor fi 
tralafci di profumare le (talle come fì è detto fopra a' 
prefervativi pir If di^cf^nti maUfiic féBtà^^cÀtil 

Quando lina beftla è attaccata dal itiaie con* 

iUg&ofOf diviene maiio^fiifiii > iw» la bat> 

I a fa, 
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, perdé T appetito , le Jacrhnano gli occhi, j 
manda moccio dalle narici, ha delle palpitazio"» ' 
ni di cuore 5 nel toccarla fentefì un tremito per 
mito il corpo, le vengono de* tumori groffi co- 
n^e piselli nell'ano , e qualche volta fulla lin- ^ 
gua- Rafchiate con un cucchiaio, o un pezzod^ 
argento codefti tumoretti fino a fargli fanguina- 
re un poco, quindi prendete un pugno d*edera 
terrcllre, tritatela , e fregate le parti rafpate.* fe 
fono nell'ano, ponetevi dopo de' porri, e lafcia- ; 
tevcgli ftarc , ma non già fe fono fuMa lingua • 
Inoltre fe gli da per ufo internò una bevanda 
cJmpofla di quindici in fcdici onc^'e di latte fref-. 
co 5 quattro o cinque roffi d' uova frefche , due 
pugni di fonìe di canapa ben pefto , una carica 
ci'-ca da fucile di polvere da fchioppo pefìa , fe 
il bue b grolfo 5 e due terzi fe v piccolo, ed un 
poco di fa pone . ' 

Alcjo rimedio. Prendete un bichiere d* acqua- • 
vite , temperatevi dentro quanto una noce dr I 
orvietano, ed una carica di polvere da fucile, e 
fatelo ber^e per alcuni giorni alla beftia . O pure 
fecondo altri prendete circa fedici oncie ac©» 
to, tre cucchiaiate di zolfo, una cucchiajata di 
fale^ e una di pepe; bollito che abbia un mo* 
xneneo gettatevi tre pugni di filiggìne ò\ cammp- 
no bene fchfacciata, e mefcolata con uno ftec- 
co ; poi tipo fata quefta bevanda per nnezrz' ora 
fatela pren^lere con Tajuto d'un imbuto , o cP 
un corno aHa beftia malata , che fen*è trovato 
del vantaggio ufandoVa fubito fcoperto il- ipale. 

Le beftie malate fi tengono in ftallaa parici 
ove fi fanno de' profumi come fi è ?detto fopra a' 
prefervativf per le digerenti malattie cont^giofe del 
U'ftiame^ tenendole pulite dal letame, fotterran- 
dolo perché coif la fua malignità non infetti 1' 
altre beUiC) come pure fe morifTe qualche bcftia 

va 
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Va (btrerrata m foffa alTai profónda ; e II giorno 
li dia deir aria alle dalle, e la notte fi tengano 
chlufe, facendovi de' fuochi 9 e fuffumigj. inol- 
tre la mattina , e due o tre volte il giorno bru- 
ciate fotto il nafo della beftia un pugno di boffo 
tenendola in quel tempo coperta , e altrettante 
volte fatele prendere nell* acqua tiepida delie bac- 
che di ginepro peftate, o macinate con un poca 
di vena, che fe ne fono vedutide' buoni effetti. 

Malattie del beftiami minuto , 0 da lana , e fuoi 

rimcdj, 

Diveffe. malattie delle beftle ihinute provèngo- 
ho dal lafciarle bere acque molto fredde allor- 
chh fono rifcaldaté'. j dal mangiare de' funghi '5 
de' quali fono ihfinitamcnie ingorde j dal pafcere 
erba con guazza i o ruggine io luoghi ave cade 
ii melume, 6 frequenti e copiofe- pioggic ; cofe 
tutte che gli cì^ionano la tolfe umida , la tifì- 
chezza, la dure>:za di polmoni , V idropifia di 
petto, r inzuppamento di fegato, ove s'annida. 
jDo alcuni verminettì , Tidropifia del baffo ven- 
tre, ed il marcia me. Qualche volta ancora le 
malattie dipendono 4a abbondanza d* umori, per 
Jp che giova affai cavarle per tempo fatlguc ; 
Vogliono alcuni partorì chfc il fugo delle bac- 
che di forbo falvatico cotte in modo da foriharnc 
uno fciroppo le renda fané dalle dette malattie j 
ina ficcome riefce meglio prima impedire il male^ 
.di quello £a il rifanarlòquand'é venuto , cosinoti 
ìt* é cofa più giovevole quanto il porre un facchetto 
.di faie appefo nella iialla , ed e(fe entrando fìoti 
nianchéranno ad una ad una di andarlo lam- 
.bcddo. . ; . ' 

AjceSà-i che (i Cònofce al gònfio : allordhé è ma- 
turo fatene, dprendoloy.ufcir le materie, everfate 

I J nella 
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pclla pi4ga aelia pece liquefata 9 c del Tale bru* 
ciato I e rpolverizzato ; quindi fate prendere alla 
pecora della teriaca {temperata nell'acqua. 11 ri» 
medio fuggerito per i tumori interni delle beftie 
groffe, fi pratica ancora con le bclìie minute 5 a 
riferva della quantità, la quale fi riflringe a dram- 
me quattro per un montone, o cabrato, e per gli 
agnelli a proporz'one dell'età. E fi ccome fi rende 
d Scile il far inghiott re tanto alle bertie groffe che 
minute tutte le polveri nomate in detto rimedio 5 così 
potrebbe farfene un elettuario , legandole nelT iOef- 
fa dule e quantità con uno Sciroppo di ginepro , 
o altre piante aromatiche, e quefto ftcmperarlo co^ 
me la triaca nel vino per le beftie grorfc , c nell* 
acqua per le minute . 

Zopficamemo proveniente da unghie immorbidi- 
te: t.^gliàte l'eftremità dell' unghia guafta , un- 
gendola con olio vecchio di noce , e un poco d* 
allume polverizzato, che abbiano bollitto infie- 
jne in un pajolo di ferro, 

Tigna» Quefto male contagiofo , e fpefife volte 
mortale > li dlftìnguc dalle piccole boiliceUe di 
cui fono ricoperte le pecore, effendo più danno- 
fe quelif bolle nelle quali fi ritrova un piccolo 
verme. Separinfi tofìo le malate dalle fané , c 
fe gli tagli in giro le bolle fenza toccare il ver- 
me, facendo g. cciolare nella ferita del fego di 
candela : fi guarifce ancora quefto male o con 
della fola ragia di pino, o con dello zolfo , e 
aceto mefcolito infieme, 

Enfia^ionv ^ cagionata dalTavcr mangiate erbe 
cattive: cavatele fangue fotto la coda vicino al 
fedo, e datele da* bere della teriaca fìemperat» 
neir acqua . 

Sbalordimento ^evertìgine^ male che procede dalla 
sferza del Sole, e da* gran caldi: colatele in un' 
orecchio del fugo di clarca j o di belladonna, o 
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fatele fendere M fvgo di bieioU OMUaarìa 1 Ot 
éi bietola (giifacii^a/ 

f9 icdulan» il cifot ungendo!» con olio r P. vipo 
mefcoLato» f involundoU In un panao ||b pocq^: 

-iCi|Miwr«. L*«b'boo4aMa 4*iiimori wU^oft hhf^, 
$àir9 tòfif cht gU eo)«QO dUIIf parici fanno- 
¥<dcfir ^nefi» aial«» Firte fendkin t>Q#n pezc 
w^i solfo ili un calderotto > gettatelo bolieo< 
te in una {iecebU d'acqua; cavale {9 solfo , e, 
ripetete lo fteiio un'altra volta, con far poi her^ 
re quell'acqua alle pecore inalate, le qualiavrc*^ 
te già fcparate dalle fané; fe in tre giorni non 
guarifcc, il cimurro i forviato, e conviene ^m- 
loaazzare la beftia. *• 

Tejìe. Non cofa facile il guarire le befticda 
qiie(Va terribile malattia , nondimeno fì feparino 
dair altre, e fi tenti qualche rimedio, come un 
poco d* orvietano , o teriaca temperata nell'ac, 
qiia . Per impedire, fe è poflTibile , che fi comu- 
nichi alle iane un tal male , affumace le ftalle^ 
e mangiatoie con ginepro, o ^altr'erbe odorofe ; 
fate bere alle bedie ogni ina ttjna prima che va-« 
dano alla pailMra dtJd' acqua ove fia (lata in in* 
£iifione della fi^vto » # 4^ carrubbio, e provai- 
«è i. ijttedi notali ptr U ipalf «i^^giofo ^1 be» 
ttb^ie groffo«U \bìJT?: r» - - : i 

Tifi^hiztàj o fia muffi^tmcy provenléi^lc à^fen 
gaio, f pdflipne mkm fi ^mtiiQD 4 a^erfiafco- 
(«Co in b^ogbi Afuidìf e falmiofi, 4>d|iaar€rmisin 
g$at« dtllp Af ame ^ btne ^fcipttgtt ^ piLj 
tefattò liiaUljcili ^ 49 d^*.|>ac$ fr t«p4^ 
qnalelif vaka gen^ld^ 4ofK> un ^iHio fiovolb . 
11 Bìmeéier é* dar icm, polvere ^mpofta à] 
aifentio, coccole di gfai^rp , yef^^ ftifitMU 9 ^. 
falip^, la (juale ft getta nel rabbev€ratojo |i«i| VoU 
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ta la Settimana , e fopratutto nel mefe ài cfiaf- 
zo 9 una volta verfo la metà dì maggio ^ e un» 
volta vcrfo gli ultimi di giugno. 

Pulci: unoetele con lo fteÀTo ungento che per 
Ja rop,na 5 e lavatele nell'acqua pulita. 

Hogna . I fegni più ficuri fono quando le pe- 
core lì fregano a tutto quello che poffono , al- 
beri , muri ec. e proviene qualche volta dal gran 
freddo provato dopo to^^Lt^ : tagliatele fubrto la 
lana per ifcoprire il male, fate liquefate infiemr 
della canfora, fior di zolfo, e cera, e ungetene 
tre volte le pecore, e UvaLtcìe con del ranno. 
Si guarifce ancora con fugo di feme di gineftra 
mifchiato con unto. 

Toffe. Scè di primavera, fatele mangiare della 
tufTìlIaggine , o fia farfaro, fe ^d* autunno date- 
le del fieno greco tritato, con del cornino: fa- 
tele b«re un poco d'olio di mandorle dolci 5 c 
del vino bianco tepido. 

Si a vverta che rn occafioire di dover dare del- 
la terfaca alle beHie , la quantità è dì duedranf 
me alfe pecore y una mezz'ancia ad una vacca, 
un'oncia ad un bue, e ad un cavallo , e cosi 
proporzionatamente agli altri animale y Hempe-' 
ra:ndola in ima falciente qusintitk dì vino pro- 
porzionata' alla dofe ^ e alfa fory dell* animale ^ 
che può^ eflTerc d»lle otta alle fedìci onde ; alle 
pecore 9 ed altre beftie minute però fi ftemper» 
Del r acqua. 

Per ultimo h ìnfinitameirte meglio rilevare 
delle beftie giovani per rinnovare le flalhe, 
che comprarle quà e U già grandi , e da la-* 
voro. L* utile é certamente maggiore ; oltre di 
che- nel comprare fi va a rìfchio di crovarfi del- 
le cattive bef^ìe , perché chi vende conduce a^ 
mercati Io fcarto, e ritiene per sé il meglio > cck 

. : ^ • A . 
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i\ il compratore è coflrettò a concencarfi d' ud« 
inediocre qualità , e cht forfè venga da una (ìal» 
ja infetta da qualche male. La mutazione inol- 
tre del pafcolo) e de^ fieni può diminuire quelL* 
iitile che fi farebbe*, c non é finalmente così fa- 
cile il guardare nelk paliate \^ vacche ptefft da 
diverfc parti. 

BETTONICA. Piatita alta un piede e mes- 
to ) agra y amara ) cefalica 9 ed epatica y le fue fo- 
glie f poi veriazatefì prendono in vece di tabao^ 
coy .t Cplievan^ il cercbfo; J*ufa come il Th^% 
cbe^gilova alKiterizia» e color pallido: s*apiplif» 
fopit^ le piaghe della teda 2 a chi lacfiinaoo cor^ 
tinuàmente gli' òcchj » nafttchi la OMiUiaa delte 
tp^ie di 4«efi'erbas ma per faperne tutte le fué 
fKialilà.vcda£ iL Trattato delle ràt&daUa Ba»* 
ff>QÌca fatto 4a Anionid Mafa me^eo éàV lm 

^.M&O^v CiOB «Mita pifòta s*iattiDia il fini- 
4Ul«i!lti» le iciileaae » ^me. grani diqaalatpii^f 
male • i) , Schietti ^ che. mefcoteti ^ orto» 'iracoei^ 
l0f mafitoiie 9 à fimili» e più fpezlalmenie qaella 
forta di biada che fi dà in cibo alle be(Ìie da fo» 
ma , e da cavalcare , che più comunemente H 
dice vena 4 Ma prendendo queda voce nel fenfo 
più comune a molte piante ^ ci emenderemo al* 
cun poco fopra di effe in generale, e particolar# 
mente riguardo a quelle > che fono il principal 
nudrimeaco deli* uomo. 

, Cultura f 9 dilèi0nx» da ufarfi atte rBkuU .«a 

I. Allorché le biade foao in erba, enei tem» 
che ciefcQao bifogna diradarle , (b i getti 
iraa^Pao troppo nnmerofi da foffogarn » mastra 
pnklafitbbtra pià paglia che pn^mo (a A^n. fila» 
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vaffe uoi tale fuperfluità , nnn potendo gtam^ 
mai approvare il mal* ufo ch'é in alcuni paefi di 
farvi a ul' effetto pafcere nel mefe di dicembre 
i ma/ali, o altro befliamC) come fé quefli ani- 
mali .diftingueflTero quello vada levato ) enonpaC- 
colalTero indifferentemente il buono , ed il me» 
diocre, tralafciando anche <juel danno che far pof* 
fono con il loro calpcftio , dirò che , a mìo crc- 
4^re , non fi ottenga cos) il fine di diradare le 
biade che foflfero troppo rigogliofe , eétte^ men- 
$.rt moizando i talli groflì , e vigorofi , ciafcuno 
in Tua vece ne butterà du^ 9 che fi uniranno agli 
titri più deboli , e produranno certamente fpi- 
^he più piccola ) con granelli meno nudritì. 

a. Sarchiarle in aprile 9 ed efaminare in quale 
flaco fono, perche ordinariamente queft*è il me^ 
4c che decide della raccolta: fe fono rigogliofe, 
e forti, fe ne può fperar bene 5 alla riferva però di 
•quegli accidenti che polTono accadere , come 
grandine» guaize ec. Levare l'erbe cattive, fo» 
f ratucto fe la primavera h umida , perché ven- 
gono in maggiore abbondanza, e continuare quc« 
^ lavoro in giugno, fe in quefto mefe vengo- 
no bielle pioggie calde, le quali fanno nafcere il 
logUo ce* che fi alza quanto le fpighe , e facili- 
tecà Molto a fveilere le radici dell'erbe cattive 
il fado dopo una piccola pioggia , mentre bene 
fpenfo reflano in terra quando ella (la troppo 
fecca. 

5. Accade alcuna volta, fe dopo un tempo 
dolc^ fopraggiunge un forte ghiaccio quando la 
terra è inzuppata d'acqua # che le biade vadano 
male; allora fmo(ra la terra vi fi femini della 
ffMda déìViìrtó ^ o qualche biada marzuola; 

4« RìRiedÌAre ^naimenle, per quanto è pofù* 
lille 9 alle tnalattie delie biade , come diremai 
fìà a bé(r^)^ teoer lontani grit)fett4^ che net 

calor 



Digitized b^^oogle^ 



B I A. 1^9 
calor dell' eftatc fi moltipllcano, e notabllmeneb 
danneggiano la raccolta. Vedi INSETTI. 

I letami che fi danno alla terra. Cagionando 
per Ja collifione de* fali nitrofi con gli alcalini 
una fermentazione che la rende più folla , efof- 
fìce, e confeguentementc capace di dare un p^à 
facile meato alle barboh'ne delle piante, le qua- 
li attraendo una maggior quantità di quella fo- 
lìanta aquofa necefifaria per la loro vegetazio- 
ne, vengono anche a produrre in piì\ abbon- 
^lanza i frutti. Molti fono di parere che le pre- 
parazioni, e diverle leffive date al femc difenda-^ 
dono le biade non folo dalle malattie , ma fvi» 
luppando dal feme il germe , facciano H buon 
affetto di moltiplicar le racolte . Vedi molte 4Ì 
qucfte le(five alla parola VERME, 

Malattìe delie Biade i c Riiwrfj. 

Veipe * Malattia -non folo de' granii ^n«fìtt>a4<f 
-che d'alare biade, oovnt orxo , vena , che 
"ftrugge affatto il germe, gtia-fta tutta la^ittittr'^ 
^ le fpigbe in vece di farina bianca , t:otitengon6 
una polrer« nera fìnifTìma , la quale infètta coii 
Il fuo colore i ^ranelH non guadi . -Le diverfb 
-opinioni che fopra la cHufa d'untai male it trò% 
-T-ano, f>ofrono farci dire cflTcre ancor a incerta % 
Vogliono akwìi che non provenga -già dalle netì- 
tic ,odarri<vfltjenza delTarià ma hen^ì.dalla vipolm 
tiatttrtt del ^ernre che è nel f,Tanello > il quale 
iCon la cattiva fua fermentazione prod^ica untai 
«naie, avvalorando queHa loro feritetìza il ve- 
<lcrfi qualche volta due campi uniti di tirverfi 
•padroni, uno de'quàli con molta volpe, t Ta^- 
•fro con poca, quanfanqwe e l'aria, e la qualità 
'della terra fia la fteffa. Sentimento d' altri *chfe 
cagioni Ja v^lpe- una fpciie di nebhia> la q iahs 

s'al» 
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iJ'àlia rpeffo ne' tempi caldi, e Càdtadó foprà le 
biade quando fono in latce ordinariamente le 
brucia ) fe tutto ad un tratto comparifce il So- 
ie. Il celebre M, du Hamel citàz che le abbon- 
danti pioggie Hano motivo di queda malattia , 
poiché ve n'é molta più negli anni umidi. 

A qualunque di dette caufe attribuir fi voglia 
la volpe, i migliori rimedi fono, fegato il grano 
lafciarlo ben feccare fui campo prima di ferrar- 
lo ne'fafci, quindi battuto porlo nella calcina 
viva, la quale contenendo in fe un gran fuoco, 
accelera la fermentazione del granello, e afìfor- 
bifce ne'fuoi pori polverofi quella umidità che 
trafpira dal grano, la quale fcorrendo nel fugo 
nutritivo della pianta gli farebbe ftata pregiudi- 
cialc per la fua mordacità corruHva, liberando 
così in qualche maniera il germe da quefto ve- 
leno. Si può ancora far bollire dell' acqua in 
una gran caldaja, verfandola fopra la calcina 
viva porta in una tinozza , o gran vafo ; quan- 
do i groflì bollori fono calati j votarvi altrettan- 
ta acqua fredda quanta fu la calda, e rìmefco- 
larla con un baffone : bene fcioltache fia la cal- 
ce, che il cono f ce lafciandone cadere qualche goc- 
tta fopra un coltello fe rella bianca , ii bagna 
allora con qued' acqua di calcina il feme , fmo- 
vendolo con la pala , e rammaffandolo in un mon- 
te il più rilevato che (i può, conoffervare che 
fe s* indugia a feminarlo più di otto giorni do- 
po qucfta preparazione, conviene fnvoverlo efat- 
tamente una volta il giorno. Gli altri mezzi 
che fi poffono impiegare per prevenire la volpe) 
fono leflGve difalpetra, d'alume, di verderame » 
di vetriuolo,^ di fai comune , di ceneri di pian> 
te, con le'quali fi fcottano le biade che (ì voglio 
no feminare. Il pì^ eficace rimedio inoltre cre- 
do efter pofTa il lavorar bene a ibndo le terre ^ 
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affine che 1 ae(lue non Icfpoglfno de* loro fughj 
jiitro/j, e dì dare del pendìo a'fofchi perche effe 
penetrino tra *1 lavoro, e il fondo della terr^ 
fenza portar via né i fali , nè il fior di effa. 

Le fperienze finalmente fiate fatte affine di 
conofcerela natura di quella niaiattia> e i mex- 
21 praticati per pulire la fuperficìc dc*»gra nei li fa- 
lli dalla polvere della volpe, provano che un^ 
tal polvere non infetta gliorganì iniefni del gra- 
no^ che la calcina nella qtiaic fi lava il feme , 
benché più efficace bell'acqua femplice 9 Ì 
badante pulifio;'-i?:€lie le forti lifcive alcap 
liche fono migiiori » Kome quella dell'erba fod»t 
4i ceneri caftariaxate» o di ceneri fcBiplici cali* 
clic 4li fale> o pape nna forte falamoja di 
iPifÌB^ fpìtito di niif o éoii nwve ^af^ 

ti d%M«f^i li^&àie»^^^ CM qu»&9 iìrtt' 
(e ][Éqph^' ì: iWb >i iÌp t ^ in qàtTl«^ .0ve prepafiir 4 

- > • > 

^ ■&tU0fviLc fpigke àÌHteÉV^ da qatlto tOfO*^ 
tia fona doliti verdr brooo fobito dopo SoiM'h 
e poi bianchiccia** i granelli, che fond diff^nak» 
bislunghi, fenza punta, e più groffi dell' orctea*' 
rio , fi fanno vedere o tutti , o in parte nel ten>* 
po che fono racchiufi dagji involucri nella fpi- 
ga *, la loro fcorza è piuttofto lifcia , che cede fotta 
i denti, e contiene una materia umida, nericcia^ 
fetida, la quale rifecca , difficilmente fi fctogliein 
pólvere, quantunque allora la buccia venga fa- 
cilmente fchiaccìata dalle dita, e crepi ad ogni 
piccola premitura. Alcune perfone intendenti d- 
queila materia credono che tanto la volpe ^quao 
ao il cairbonf fia ima fola malattia» giunta ali' 
nltino fuo periodo nelle fpighe volpate » fulla ra- 
gione che tutti gli anni 9 ae'quaiiii troVa molta 
volpe,, v 'è ancora recipfbcAmente dal carbanaiw 
Pteono altri che il'carbo8e<filtro i§cm: A»cht m 
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'granellaaon ferdllziaco > e che la maocanisa dt\i% 
'feG<>lH(^>one (ialafola cagione delia fu ani oftruo- 
/i! figi^r* ' che 1 foli mezzi da cfficaceniCiifC€„ im^ 
f^arfi per prevenire quefta maUt|i»%it^'#v^jf 

prWiu»9fiQ di feminar pfl|||t»|(4ijb4M fi2- 

Itone» ili .nrpirt profondo il terreno , ^ntifmiiiifè' 
Ithttict» # fimimitolt ititfiiiiiir femìnailiiiii^o 
4ate buoni ^o7ernì 4 .flìfllo 6ht foiTe ofiagro » 
iGìotevott* Anto nie prep^ri|j|^<Ufnrfi «ài feiw:y 
l^ià dcOariiIft per to:, y#rpi^.,^i^«ijb ppre il ttnerlv 
iti lafafi^ fili ? yiiiM l ft^p^ticfct iUJi^i^ 
chit «(c^Ua»iil4 ipifÉ^ 

t eoo jrolce, « ii4iQ]ierlo«» 

Il gf«ii^ xa«taiift 19 irim atlo f piaceri 
She ila al paae , è ^ntbt ànnaCo ^ dovecchè^ la 
/iroipe Aon fa pregìndizio alcuno alla falate. 

. Grano Ghttenf: malattia che cangia U £gura 
jla^^andli prima che efca dal fuo involucro la 
,fpiga 5 facendoli crefcerc.f«ori dell* ordinario f ine- 
gualmente ritondì) d€ color verdiccio , che fec- 
chi, comparifcono di color lionato fiidicio , di bue** 
eia Ineguale t facile a fchiacciarn con t denti 9 t 
ét varie grandezze 1 che al pepe ^ alle cocòoJed* 
«Uera, ea quelk di ginepro fi rafTomigliano . Ih 
luogo di farMN|\.^sm]^BO oiM il^l^ri» ^bro£a^ 
hm^9f mw0 cedente. . Jzui 
K 'h aver trovata che infinito i^egm^iM lui 

rid^ votttafm» ftlU (alute ilaiaiisiftn^ Agra- 
IMO ila feflir HitiM aelk folvtit A* éttoni^ 
«•ir oii tfiiodit «fili' dio pfoporio^ %.$tìfB\umm 
*4Umm eUmittie Mr tfagiiirlo » «HMm^qte il 
4M«fttiir dUcA eM nnione etfeve M t>ferervstiV0 
«•OMO q*iieftor mate, e cbe ftccfete nel •ttnf9 
Idctfo la fecondità alle l>tade. Ctie fe l<> ae|fo Ali. 
core OOA crede Tempre efficacrlarketu AùBraà^ 
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ihf y ài tenere per trcnt'orc U gràho in ««a forte 
falamoja dorè fu Aato fciolto Talume , per fac ^ 
itiorire gli animaletti che ìnfìnttati fì folfero nel* 
la biada ancor giovane, e crefcluti con efl*& , 
quindi lavarlo in acqua frefca % e l)ultar via i 
granelli che galleggiano; ciò fion otlantc gindi- 
co fcmpre meglio Tincertezia deireffctooiuqac- 
iìa ) ài qneilo cht il fiCuro rimedio della poi?t- 
re d'arfenica «nito Mi «Ubhio ^4»aiia tbeHi^ 

rfa arrecafè. 

FiHg^t^i* Queila malattia ^fnacca falb ia. lipl^ 
ga.dei graho prima che fieno farmaci ! grantlll-y 

\4itanAap ÌLìl pur aii€b« chìufa^ io ?arj Mlicoll^ 
la qaak tiiiriaae iracida, a oericda^ ^afaldt'tfè- 

4aÌ9fi|lio ili }Mwt.fkttik»;e ietUa^ €h« toh 
via allo fpirar del tento • » . . : . ^ 

f)tU'iacdrtea9a.!dalla. veirà camèiiè 4« ^oefto ma- 
je, e caafeguerttclnente ama .ui|ipiaiBo q^utli iia- 
no i certi rimedj efpulfivi alferchU iatrodotto A' 
è nelle biade, onde convien ricorrere a* prefer VII* 
tivi^ come fono lo f{iirito di Tale armonìacofpru*- 
sato fulle biade prima che £ano fot'maCe le fpi- 
gbe ne*proprj a(Ìucci: 21 fale armoniaco fciolto 
nell'acqua, e luefcolato con liquore alcalino cK 
fai di tartaro: il falprunelle fciolto fieli* acquai 
poichb queOi fembrano impedire nella irafcentt ' 
fpigbaqutlla imprefricmC) d'onde nafcelaAriaaii- 
, catione) e qaindi il ^orrompiriienco « La gtnv^ 
fpefa , ed il non piccolo ìacoommI» ohe aritoiio^ 
qaeiti rìmed), gif rendono non così ^aciloMÌie' 
tfatioaWIi ; die fa fi lArà qnaiio 41 teiìaMf «i- 
'd», e d*ei{irpite eootifioimeiitr lo aattifa «rie 
«iM nafcofi») € tfotcìt «Aat-iit hmm tiMtt% 
fìì iié frantatioo Tirafliiiggiofl MM» * 
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xupo fimric alla ruggine del ferro , che attaco» 
«urta o parte della piccola pianticella , e grim- 
pcdifce afTolutamcnte il crefccre , e perfezionarfl . 
Due fono le qualità di ruggine; una di un umor 
più liquido , che penetra la pianticella y la nnac- 
chia , e fj fecca fopra fenza giammai fpolveriz- 
aarfi ; l'altra d*una materia umida, ma piùdcn- 
f a , che fi conglutina, e afciugata fi fcioglie in 
polvere; la prima offende tutte le biade; e la fe- 
conda il folo grano in erba, o al più l' orzo , eia 
vena. Le nebb e feguitateda un' ardente Sole pro- 
ducono qucfta ruggine, quando i grani fononel- 
Ja forza della loro vegetazione , ed é un male 
ienza rimedio fe i grani fono in tallo , effendofi 
lìon oftante veduto che un* abbondante pioggia 
intieramente la di(fipa, e che i granelli in tal cafo 
poco patifcono . 

Molti antichi , e diverfi moderni fono di fenii- 
inento che quando le notti fono ferene fenza pun- 
to divento, comparifcono nebbie , o Toffiano ven- 
ti orientali) (e fi accenderanno de' fuochi di pa- 
glia ^ o fterpi , refterà certamente impedita la rug- 
gine - Vogliono altri che i rami di lauro fparfi 
vicino al grano, lo liberino dalla ruggine di poco 
tempo fopraggiunta . E quantunque non fi pof- 
fano prevenire , né rimediare le ruggini prodotte 
jiel grano da' fubbollimcnti , da improvifi ghiac- 
ci» da* venti brucianti , non ottante 1* H^hs dice 
x:he per garantirlo da' cattivi effetti de' vapori fi 
gettino quà e là de'pezzeii di panno o frenella 
intinti in una forte foluzionc di ini di tartaro , 
o di fai marino, o in aceto buono di vino bian- 
co , e ben feccati. Ci afficura il Gìnanni di a ver 
• trovato vantaggiofo contro i vapoiì, il tenere il 
grano prima di feminarlo un giorno in infufione in 
una denfa leffiva di orano carbone ben calcina- 
fQ > C fpoi verizzata 5 unito col falc di tartaro ; 

c dct- 



Digitized by Coogl 



^ "RI A.* i4j^ 

altri dicono che i campi foggettì alle nebbie 
fi liberino da quello pregiudizio collo fpargerfì del- 
la filigine infiemc col grano? o fiibito dopo fe- 
ininato il grano. Giovevole ancora è lo fcuote- 
rc con un mazzo di fottililTimi vimini da' gambi 
(del grano la rugiada prima che fi condcnfi ; o 
jeggefi nello Spettacolo della ratura ^ che lì pren- 
da in due pcrfone una lunga corda per farla fuc- 
ceffjvamente palfare per tutte le rpighe? fcoten- 
ilo benbene la fprnzzagila) prima che il Sole il 
i^bénda ..BuoniflUno rimedio £nahMm^iL ^| 
Tare ' iKt^er erbe tra 'Ingrano » e ri mo?oréia tètra 
']lòrnOr perchè difHcilmente fi fesma i?a « goaikàf 
.jMlé'fptgbe fco/Te da leggier vento. . ». .. 
>^1^ivMKtffri^4@^'ttatt iTìalatcia <ché .v:^iene' nelle *fb»i 
j^Àdei grano^U^^rba vflH; qàuiUt divengono là 
pmmfìà d*tittf:vè^|c( ÌNancbtccro9 ipdi gialle, o 
yòflìgpc, r.liiiiiMlli rè fi fecyà^ de- 
{elicti contro la ruggine poiu>i^o ip'^ualchif aia- 

' Al 6f«ji« V0(raf:¥«kha>fto. coakf nell» fpiga pen 
ciiualche acddenn ^soir iembra' poterfit rimediàr« 
fé non che con ricorrere all'Eterna Pro vvidenMf 

acciò ci liberi da quello^ come da o^n' altro fi- 
lmile infortunio ... , / ' 

«... > Confgrvazione dtlU Biadt P 

-La corruzione cagionata dalla ferixentazionc , 
glwfetti 5 come i punteroli? le tignole, o bachi 
che fi cangiono in piccole farfalle dopo elTerfi 
pafcòlati della farina, fenza contare i forci , Po- 
■no le caufe della diAruzzione de* grani • £ ficco» 
me tutto ii.flMle proviene dall' umidità, e dalla 
cat^iv'arià , eosi fa di meAieri che la biada qttas* 
do*(ì meCtt Ib. giranajo Zìa afciuta in nmniera*d« 
fooi^rfi 9 e non §ià fdiMcciarfi ietto ì denti ; 
. 791». I* K ' ave* 
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avere un buon granajo, ben efpofto, e fabbri* 
cato con le fue regole {VediGKA^ A]0) fmo- 
ver le biade ogni quindici giorni per i primi feì 
mefi > gettandole in aria con la pala, e vagliar- 
le una volta il mefe con il vaglio alla France-; 
f e -, procurare di tener lontane le tignole, i to- 
pi, ì bruchi, le formiche, e altre beftie, clTen- 
dovi fra le diverfe maniere di difenderfenc , c di- 
flrnggcrle, quella di porre intatno ammonti del- 
la biada ove fono gl'infetti quattro dita di graf- 
fo di porco faiato , mentre quefto pafcolo gli richia- 
ma j e facilmente fi poffono ammazzare; oppure 
ungere con olio di fpigo , e mercurio ia pala 
con cui fi fmovono le biade» e rinnovare T un- 
zione a mifura che fi dKTipa. Prefe quefte caute- 
le i primi due anni , nftn v' é più da temere il ri- 
bollimento, poiché quando la biada ha fvapora- 
to tutto il fuo fuoco, fi può confervare per mol- 
to tempo . 

La confcrvazione de' granì e un oggetto di mafli- 
ma importanza > perché confervando il grano che le 
abbondanti raccolte fammini%ano oltre il bifo- 
gno, è facilismo con quello fiipplire alle fcarfe 
annate) e prevenire le grandi caredie ; dovecchè 
trafcurando quefta precauzzfone j fi fottopofti al- 
la calamità della fam6, come accade ogni qual 
. volta che raccolte non t»guagliano un annata 
buona di mezzo. Così quando \ì grano è qual- 
che volta tanto abbondante che Cala ad un Arez- 
zo baffo, convien profittare di quello temj^pcr 
empire de' magazzini , i quali aperti all' occorren- 
ze farebbero di gran follievo nelle careftie ,cofa che 
non é però praticabilcjfe confervar non fi può il gra- 
no fenza grave fpefa, e fenza diminuzione. Nul- 
la di più vantaggiofo farebbe al pubblico 9 che 
porre i particolari in grado di fare le loro pro- 
vill« in anni d'abbondanza 9 mentre quedifareb. 

^ bero 
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t)érò iskùH cicUdM » i %ftaK nóh rircotireb- 
btro Je carefiié» e che ne' tempi fcarfi» e cala* 
tnilpii- Qon leverebbero il loèo mantenimento da* 
ii|èrcalt;> ridondaiHlQ J* tconomìa de* partieolari 
m MUevd di meo lo S iato. ^ i 

Usa delle maniere tòpico femi^lici dì .comfeft; 
Vare 11 grano e 4fiella di portò nelle (rfebe pi4 
o iiiénO gtandi fecondo la ^uandlà del grano , le 
4aali fecondo la defcrtaioàe inferita nel HhrnaU 
economico di Francia deW ànpo debbono ef4 

fcr falle nel luogo più afcìatto della cafà i cif» 
condate all'intórno da altre buche > e con la fo- 
la apertura al di fopra per buttarvi il grano, > la 
qtjale fi chiude efattamente, e fi ricuopre di ter- 
ra a livello del fuolo - Qjicftc buche oltre le mu- 
raglie debbon effere internamente foderate di for- 
ti piane di quercia 5 con un fondo fiftiile, fofìe- 
nuto da travette o travicelli, affinchè il grano 
refti difefo dàU' umidità del terreno, e delle nnu- 
ragiie, e né riceva folo la frefchcMaé Quando 
iìa (lato quivi poflo ben* afciutto ) tenuto pri- 
ma per qualche tempo dtilefo all' aria 9 e rivol- 
tato fpeflo» può mantenervifi motti anmi fenza 
imporrire» o germogliare» e fema foffirire alte- 
fazioné alunna. L'Autore pretende ebefeiifloet- 
tèfle in quelle buche la biada o grano con i 
gofci» é pula» d#d 9 diiefolameote battuto» e 
non pulito» TI fi eonferTafle a maraviglia» per- 
chìt la pula aflbrbirebbe ^ tutta 1* umidità della 
biada » co^i da fperiineiktarfi da quelli cbe deb- 
boflo^nfervarlamolti'anni ; aggiungei^O ancora' 
ebeia fai^nafi conferva ^nolto bene in quelle bucbe. 

Per confcrvare Je biàde ne'facchi , prendete 
una canna o baione forato lungo quattro pi(Mi 9 
e turate della parte di fotte il foro con una ca- 
viglia, la quale per di fuori termini in punta ,^ 
^er introdurlo più facilcpente nel fondo del fac- 
. ' K a co 
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co pieno <H biada: fate ali* intorno deJ baione fi- 
no all'altezza di tre piedi, tanti buchi , quanti 
ve ne può capire di una linea e mezzo di dia- 
metro? editanti uno dall'altro un pollice e mez- 
zo: attaccate alla cima di fopra del baftonc un 
tubo di quop lungo dieci pollici, tenendolo di- 
fttfo. per mezzo d'un filo di ferro torto in ]lnea 
fpirale, e introdotto dentro il tubo, aireftrcml- 
tà dei quale ponete un imboccatura di legno , 
per di dove introdurrei] cannello d'un foffietto 
ordinario, e ficconie un foflSetto gro/To da cuci- 
na contiene in fé più d'una bottiglia d* arra , co- 
si, in trenta azioni di foffietto fi può introdurre 
in un facco della grandezza di quattro ftaja una 
fufficiente quantità d'aria nuova. Cesi fe le bia- 
de Ci fono mcffe frefche ne' facchi , dandogli 1' 
alia nuova op,ni due o tre giorni per un quarto 
d'ora folamente, l'umidità che le farebbe fer- 
mentare; e guadate farà in tre o quattro fetti- 
mane feccata a fegno di poterle con fer vare lun- 
go tempo fenza darle molt'aria; ma ritrovando^ 
molti facchi di biada da conservare , é meglio 
prendere de' grò (fi mantici d'imboccatura larga, 
affinché lavorino pì\i facilmente, e più prefto. 

si confervano ancora le biade ne'granaj , iqiia- 
Ji fi ricercano fpaziofi per contenerne una anche 
non molto confìderabiie quantità ; fapendofi che 
il grano ne' granai , ne' quali l' aria fi ri fca Ida mol- 
to è alTai foggetto alle tignole, e a ribollire, fe 
fpeffo non fi fmuovc, e vaglia , operazione in 
vero chipipporta una diminuzione, e fpefa con- 
fiderabile. V'h chi crede baftantemence giove- 
voli i profumi d'erbe aromatiche; altri preten- 
dono che fia più vantaggiofo il rinfrefcarc i gra- 
nai con Taria de' foffietti ; ma per ottenere una 
perfetta confervazi^ne de' grani bifogna prima 
tiufarli, c poi far ufo de' foffiet;i , quantunque 
« flavi 



fiffYi chi dica che biifti la ibla ftCìAi tntòtiioak 
la quale Vatiaiio i feaciureaci firpeccd al^radodi 
calore: parrébbè noodioieiio che lin calete mó* 
derato ) é continoro fbffe più propria 'a 'feccare 
efactamenté qualunque corpo ^ di quello che tm 
calore troppo. vìvp, e di <mtà dorala^ ti quale 
brucia piuttofto , in re«e di profcfugare ; Ne' gra- 
nai finalmente fono fottopofti i grani ad cffcr 
portati via da un'infinità d'animali, é d*fnfetti> 
che qualche volta fi moltiplicano a tal fegnoda 
cifere obbligati a venderlo a baffo prezzo . 3f. ^/i* 
Hamsl si cognitp per la perfpicacità del fuo in- 
gegno ^ delle Tue faticofe ricerche, ha inventata 
per ia conlervazione de' grani una Corta di mac- 
china.^ la quale per il (\xo meccanifmo forma un 
granaio di .conferva, e che merita per il fuo uti- 
le la pi& feria attentione 9 ed i maggiori elog) i 
C^uefta .macchiDa ha il vantaggio dì contenere una 
^nafìfttà^^iaifO. Ui poco^ Ja'ogo ^ di £ire in mo- 
do che* non vi fermencii che non vi fi rifcaldi , é 
non vi prenda cattivo odóre ; lo difende idol- 
tirev d^MÌ* e (fere maogiacp da'forci, fenza * efporlò 
ai'effer daniieggiatò da'^eti j lo pi^erra da' 
farli f tignole f puatanoljK» e da .Catte le fòrte d' 
lfi£tiùi ridi Of^àìiA]Ò^t>it fe ii*è data la 

, Lo.fieOo M. du^tUKmii iruolé Che prima di ^et^ 

?'ere il grano nei fodéetto f»rana;o di conferva 9 
e gli facciano due preparaziotii ; la prima è dì 
paffarlo per il vaglio a piano inclinato , comu* 
nementc detto Vaglio alia Francefe ^ dcL quale 
tralafcerò la defcrizione, elfendo per il grand*' 
ufo che fe ne fa a qualunque perfona badante- 
mente noto : ia feconda è di flufarlo , dando Io 
lielfo Autore la defcrizione della flufa nel fuo 
Trattato de la Confcrvation des GrainJ 9 Paris 1754. 
4ftX^ PPt'^ Yederfiioi&lpeiltendone iqiu il dettaglio» 
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glaché il medefimo Af. du Hamel conviene che 
non è neceffario lo llufare i grani quando fono 
afciutti , c di buona qualità , riflettendo che iìc- 
coinc r operazione del vaglio fa prendere ai gra- 
no una parte delia fua umidità , e alla fine d* un 
anno, o di quindici niefì avrà acquiftato un gra- 
do di ficcità fijfficiente per metterlo nel già citato 
granajo di conferva, così quefta fola preparazio- 
ne porrà baftare per un particolare, che confer- 
var non dee una grandifllma quantità di grani . 
Ma trattandof] di magazzini abbondanti, farà di 
confiderabilc vantaggio Io ftufarli , malTìme f e i 
grani fono umidi, per aflìcurarnc la confervazio- 
re ; e quefto artificial profciugamento è più im- 
portante ne* paefì fettenirionali , di quello che ne' 
caldi, benché in Italia vi fono delle Provincie le 
quali ftufano i grani. 

« 

Ctmmersìi^ de* Grani 'i e altre Biade, 

Il yero modo di perfezzionare T agricoltui'a, é 
d'animare il coltivatore , procurandogli un vantag-^ 
giofo fmercio delle ftie entrate. L'Autore dell' 
E$ai far la Pólice des Grains fa delle offerv^- 
ziont sì giudiziofe per pi^intare il fuo fìftema ri> 
guardante la libertà del commercio-de' grani , che 
nulla v*ò di più inftrutti?o fopra quefta materia, 
tanto per i particolari, Che per una Nazione in 
generale : noi abbiamo giudicato che riufcirà gu- 
llofo al lettore i> trovar qui un riftrctto de* van-? 
taggi che rtfultano , fecondo lui > dalla libertà del 
commercio. 

Efamina in principio quale può eHere la piò, 
ficura (Irada per affìcurare lo Stato dalle care- 
die, e farvi trovar fempre una fufficienee quan- 
tità di grano. 

Tanti inconvenienti vi fono nel fare de* ma* 
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gaétM {kibbliei » «ébe fenibr»' éoH f^oterinne^ 
t^N 'i» pratica foefta. ftabiHraefico V luentfe ft 
fi cóTiùA^tM r immenfie^ della TpeCi* per U 

cofirazione delle fabbriehe 9 la compra de' gra« 
ni » la cudodia e confervrazzione di eHì , fi ero-* 
veranno grandiffime difficoltà neirefecuzionc : fc 
il computano lefpefe d amminiftrazione canto dì 
fuperiori 5 che di miniftri, cuftodi , e lavoranti 9 
il caio naturale de* grani, le improvvife perdite 
Cagionate dalla nep^ligenza , o malizia , fi accbr- 
dérà che a qualunque baffo prezzo fi fa^ccino le 
provvide, in poco tempo lo fanno infinitamente 
crefcere le fpefe ecceffive , e fpeffo fi corre rif^ 
chto d*avere del grano non folo caro , ma anche 
di cattiva qualità . Pià prudente, e più utilefa- 
lebbe r incaricare ana compagnia bÌcIIo dato 9 
in qvale forsiaCfe de* magazzini, i ma quan- 
tunque quella compoda foiTe de* più tntenden- 
|i^^ de'«it|^ dtudini , dò non 

'^étmte non potrebbero al ceno àietterfì 4 qneft* 
imprern fenaa 1* idea di trovarvi 4a noompeofii 
delltf loro fatiche i « r.ectMiomiamercaiitUe non 
èlTendd ttmpte la <tilàlità. eCe^zìale degl* ImfweC- 
farj , fi baderebbe iii^i fteffi tncmvenieota dipa- 

Sre il frutto de'grolB^ avanzi 9 di moltiplicare lo 
,&fe9 e d'avei^e de' grani , de* qus^li il pubblico 
potrebbe lameotarfi , cofa inevitabile nelle com- 
pre un poco confiderabili . Dall'altro canto ogni 
benché piccola rifieffione ci farà facilmente ve- 
dere che quefie firadc fono fenea dubbio il vero 
manupolio, polche alfro non e il manupolio che 
impadronirfi uno folo d' una mercanzia per riven- 
derla, e qniuicuiique nel cafo noClro la compra 
de* grani altramtti^ non abbia che di follevare il 
popolo 9 reietto nondimeno h lo fiefio come fe 
fi faceffe per altri motivi . In fatti ile-provvifie 
de* grani fattt^ im qwlfijvoglW tcsipo ^ conto 

K 4 dello 
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chelioNlalo, o per conto d' un imprefarìo auéd^ 
rizzato a far ciò, è impoTslbrle eh? non fianca 
flOtlzta del pubblica, e che non oflante tutte le 
precauzioni non alzi confiderabilmente ilprezioy 
il che non accade quando fono mercanti parti* 
coiari , i quali comprano indifferentemente a pic- 
cole quantità, e fenza gran fracafTo^ Seperpre- 
vènifc il rincaro che può cagionare tin incetta 
di j^tktio confìderàbile» s'jojp^fcono le compre 
chè potrebbe farct^aaliiai^iv^lififtff isolare , >M(iip/ 
è un nuocere al venditore , ^0iÌrip\ihh\\Ql^.: ; lÀ;^ 
venditore, eh* è ìlfrc^tttftalfoireifteltù 9 per- 

cbk it gir^tjQgiif^i^- '^a4 naturale, e legk-) 
timo roprrm'^^ che debbe folo 

alle Tue 0mi^t% al pa bìblico i i^tdA fi. priva, 
Jìì^èyo ddla concorrenaa 9 e della ftelta i 
poiché r alloptanarc In un rampo I compratori* 
4 un dtmiiimre in un'altro il numero de* vendi- 
tori, b un. renderti folo padroàe delle compre, e 
delle vendite, è uno .f{al>iHft ua prezzo forzati) 
alia mercanzia, e un^^ttfcarare tutte le fpefe d' 
un imprefa qualche volta mal regolata , e un 
mettere invado di non poter vendere i grani al 
pabbiicp che conqucfto accrefcimento di presago, 
Il quale influifce fopra i preaei de* mercanti che 
Xarehbero foVente abbaffati . 

Dopo aver dimoftrato l'Autore i molti incon. 
Tenienti che hanno i pubblici magazzini , e che 
qualunque precauzione non ricfce tanto utile 
quanto fi giudica, fciogliendo il Tao fiOema, di- 
cri elTere più defiderabile*#ha .^u gran nua^^ 
di particolari poteffero fare un s'ran- numero di 
piccoli magazzini , e cbe i lugolaHieiiti politiaì 
£avoffevt>li foffero alle loro intraprese • 'Per far 
regnare l'abbondanza de* grani pretetKfe .cìbr bi- 
fogni lafciare Ja*libertà a* mercanti di Inadr di 
comprare) e kfciarne I bero il commefcie • Ne> 

■. • ' ■ gli ' 
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|ÌI afìni abbondanti , die' egli) ne' quali le (la^ 
gioni favorifcono le noftre fatiche, ogni coltiva* 
tore con fi trova In grado di ferbaré tutta la 
fua raccolta ; ve ne vogliono due o tre buone 
a' più comodi per farli fcniìre il pefo dell* ab- 
iioodajìi^a.. Allora difsipano , o lafciano guafla- 
ir ;«A ^ciftc che è a carico loro? è fe non fi trp* 
Tano perfone in grado di fgrav>|li^4i^j^fa[||^gttOy 
parte 4dlc urre^ reQa o nqnafm^j^^ ó 
rmal coltivata-, così, più C0inpratofi<.4^ vi far^ 
' no , .pìù.foccorE trpvtranna i lavor^Cqii«):,Qpi^ 
Ai compratori non Impedircòno che i laboratori 
conftrvjno. ptcffo.di ^ ^fecoodé le proprie ^fo9f^ 
xe^jutia quella quantità di girano; cke qob. .An 
.faniib phligati a . vj^adjaiQf. ^ e^coafiguèncemenUi 
neUoro graiii|^& (rafiQfi ttt|to il grano .che poi^ 
Cohaycwfetfiàl^ s je .«e*- inagaaaMii.de' mercan^ 
ttitto qutlio die correda tlCchia dlpe^derfi pref» 

:.r^J4a^né le perfuafioiii $ né la forza pofTono far 
nafcere i mercanti , bensì il folo allettativo del 
j»uadagno , effondo neceffario che vengano fo- 
mentati da quefia fpcranza , e dall'intera libertà 
del loro commercio, mentre è eifctto dell* urna- 
cità re(fere amanti dei proprio interefle , né va 
(riguardato il motivo, ma folo T effetto . Seil gra- 
vano rialza in uno Stato , i mercanti nazionali 
gradiranno più di venderlo internamente, che di 
mandarlo fuori, e caricarlo di gsaypfe rpefe» Ì€ 
fi vende QQegiio tra gli. fìran ieri 5 fra noi 9 
quedi mercanti Heffi non lafceranno ditoftofpe» 
dirvfy^^^ l' u^ile che fiiraano fafà.nn! utile fier 
]a ftàtpi^. difendo quello in. nuovo, déi^aro. che 
j|||ró4A9onct« e che gl ' iocpraggifce. a profegaiie 
tm ul commercio «v^,,.. > ^ > ^ ' • - 

.^Hon foao già i.sraiiioi(iiiau^ate.lerba^,efae^ 
0 aHflMmliaO) ma il loro prodoij^. fa4;ccffi?o> g 
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annuale la loro confervawone è un vanfaf^lo 
reale > tn» paiTeggìero la fola loro coltura è il 
fondo ifiefaufto delle noftre provvifioni , L'ani* 
mare adunque il coltivatore con una giufU ri- 
compenfa a Tue fatiche > né fpaventare chi cu* 
llodifce il grano , ma trattenerlo con la fperan- 
za deir utile y fono i foli mezzi dì non mancar 
giammai di grani. 

In una penpriofìlfima carefh'a l'Autore coni- 
glia, come per un rimedio violento di eflrema 
neceflìtà, il richiamare i grani foreflicri con una* 
gratificazione pubblica , pagabile al luogo dello 
fcaricoj e fofliene che quefta opererebbe ficura* 
itiente, con molto minore fpefa delle compre eco- 
nomiche per conto dello Stato . Allora, die' egli, 
una folla di marcanti allettati dalla ric«mpenfa 
s'affaticano a mandar grani ^ e il prezzo da fe 
fleffo diminuifce per l'effetto della concorrenza 
che moltiplica i trafporti più e^cacemente che 
hon farebbe ua cotnnùirario incaricato di com- 
prar grani, il quale impaurifce gliftranieri, egli 
allontana. Qcicfto può cffere, fegueegli, il-mez- 
f,o meno difpendiofo per garantir/i dagl' inconve- 
nienti della Careflia , dalle biade di cattiva qua- 
IfCà , e da' fuffurri d* un popolo Tempre cieco , 
quando non ha la fcelca della mercanzia , e del 
prezzo. 

' Aggiugne ancora il noClro Autore alcune olTer. 
vazioni (opra il prezzo de' grani) le quali credo 
di non dover qui tralafciare . Non può ncgarQ 
(die' egli) che il prezzo de' grani anima, o fco- 
raggifce il coltivatore: fe ù abbaffa, ha un fen- 
fibilé in^ereife per non più defiderare una buona 
raccolta, e fe non vende per tempo , non può 
avvanta^giarfì per una nuova coltura i e a pra- 
porzióne della fperanza de' foccorfi prefenti au- 
menta, 0 diminuifce i fuoi lavori. Il prezzo fo- 

lo 
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10 regola l'ufcSca del grano , t h h tnfiotfte:^ 

fe pre/To di noi h a mihor {orezzo 9 €he a* vicini « 
efcirà, perchè il mercante vi trova del benefizio; 
Ce é più caro che prcffo gli ftranicri , teiterà ^ 
fcnza che bifogno vi fia d* alcuna proibitione ^ 
perchè v'é della perdita a trafpoftaflo altrove. 

11 grano foreftiero al contrario colerà da noi per il 
più alto prezzo: quefl' è una bilancia continova » 
regolata dal Tolo prezzo , il quale gli dailti^attoda 
una parte, o dall' altra , Sembra dunque che vl- 



tnetro per follecitare) o ritardare la forcita ano* 
ilro piacimento» fdi attirrarli^ o allontanarli fe^ 
cottilo le circoftattztt . Non altra politica vi toi^ 
^ebtfe eh* àl2aré #4 «bbalEitieMi tempo i dazj « 
Tenia ftkfttia proiUiliHié y o permiflìònd ptrl'ia* 
sre0b> o feitilh <V>t^iMéi^4#^«irila ptr gui* 

4arci Vi comUaa2|oiitt dt^yitt»|i* i 

pddri*^ ' ' : ó .. -olii V. 

L*oppinione quAlebe tolt9téttìÌ9à6ìfmvaóif 
grani, Tenca rìsuafilo alla foto qÉaUtàfiimiÉAé 
perchè quando la blatta k ciM ) e TappatiOBiÉl 
fono belle , ribalTa a mi fura che d Éccot^Uam 
alla raccolta) quantunque il con fumo dimifiuifca 
fte' granai ogni giorno la maiTa. Se al contraria 
il grano é a buon mercato ^ e che la raccolta 
non abbia corrlfpofto alle fperante , tófto au»» 
menta, quantunque ve ne fia una maggior quan- 
tità di prima; così il fuo prezzò è fpclTo rego- 
lato dalle apparenze. Una prova di ciò é queU 
lo che accade ogni giorno ne' mercati .* il grano 
abbaca qoando^ al mercato ve n* é più di quel- 
lo che ne viene ricercato» ed alza quando fe nt 
fkerca più di quello die n^en^è. Q,^*^^^^'' 
|iende dal maggfor flttMcro di tenditori , «dicoav 

pratofl^ cht ù noraac^ iaficflitri bifogni^^ai^ 
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tengono feoipé il, okedeOmo nkÉMàm dì eomft^ 
tori; I. Tenditori altresì. f(Q«iO' più, Itri ne' teinpi 

permettendo iicoctifljBéfdo de' grani, e una 
piena liberti a'fnercanti) il huttiero de' vendico^ 
tori aumenterà necefiTanamente , i mercati faran- 
no allora più abbondanti per qna volontaria 
concorrenza, e i prezil abbaiTeranno fenza che 
fe ne veda la ragione. E* vero che da qucfto re- 
golamento ne feguirà che il pane non farà ai piùt 
baffo prezto, ma bifogna cojifiderare chebdan- 
nolo per il popolo $ t per io ftato che il pane 
- fia a queftp legno • per lo ftato , perché dete- 
riora i fuoì fondi, e la coltura i per il popolo ^ 
perchè cade nell* oziofità , mentre quando gua- 
dagna in pochi giorni con che vivere una parte 
4l^lla fettimana , ricufa fovente il foccorfo delle 
Ùjft bf accia» e fi abbandona alla poltronerìa. Òi* 
tre qucfta ragione > quando i ricchi vendono mà> 
le kloro. entrate), o a troppo bafifo presso*» ban* 
M meno con che; far lavorare i poveri , ^ non 
póCono fufficientooiente tm|^egar<f . t braccianti d 
Mà.con lo. i)abiljp|iento di -qiiefto commercio di 
gftint cbe.propatit T Alidore,, non .ri farà.gianr^' 
flial d* tencM penttrie.» nè ci troyereqio alle 
Ipiaetvoli alfiernative 9 che fanno dzif il bafifor 
popolo alla difpeFazione per i pressi troppp ai. 
.^5 o neUa bfingardia per t prezzi troppo bafQv 
Pretende dt piC^ ancora che con quello nuovo 
regolamento fi flabilirebbe T uniformità de* prez- 
zi} perché tutta la gente s' ingegnerebbe di chiu- 
dere i fuoi grani nelle annate buone , e che ne 
riaUerebbe il coflo fempre a proposto \ e che 
quand* anche fi pagaife il pane un poco più caro 
di quello dovrebb*e(Fere neU' abbondanza , i gra- 
ni ferbati che fi troverebbero nello Stato impe* 
direbbero di pagarlo troppo caro nelk careftie; 



SòftleBé cftcf JiÉ' tir rìnaifd! Ée^ ctÉ»ne^ 4^a9l 

avrebbe hiogo , no»/ 'fiireUie ^«iin»i fenfibiler 
'.per fare alterare i fafarj, perchè' f'efpenen za in^ 
fegfia che il prèzzo delle giornate non fi regola 
dal prezzo del pane, e che quantunque F opera 
del lavorante abbia una certa proporzione col 
prezzo degli alimenti, cfTa ne ha ancora una 
molto più immediata con il numero de' lavorati- 
ti , perche quanti più fono 9 tanto meootcofierà 
il loro mantenimento in ogni forra diclaflt . Fk 
nalmentc fa offervare che quand'anche pergua* 
fiagno di coloro, i quali faceffero il commercia 
'^el ^rano rincara (Te la libbra del pane due de* 
nari , è infinitamente piò vantaggiofo per lo fta* 
IO) e per il popolo di pagar fempre qued'au- 
tnattto (giacché queHa nuova forma di commer- 
cio può farci trovare tutta la aoftra fiMTtfteii^s^ 
In temfi|l|iìMMMUf|^ di legare, il fané H 
4on^ fiitfo ìà ms Katt09 il che fa una ttlM>Ìtt* 
«ime troppo improT^Ha atUo fptrtias! p -mH^ 
borfa 4ei popolo. 

^ Dopo d'aver fio>i)iil riportati' i {eatsmctr4ai 
duto. Astore fair.imirodiiaiMf - del. Hbti% 
cofliinefcia del^le biade 9 tnucandofi d' iiaa nattn» 
ria che ba pei. oggetto ilbeoconune» fpcro mf 
fi accorderà di fiuoe alatoci aefltffioat io aggiun- 
ta e rifditanniemo. dd'di M'fifleina, per sempre 
pid aiCcorarci di ritrarre, da tSo un v^n^ggio^ 
fo effètto. ' • ' 

Certo è che rifleffe cofe non a tutti , o in 
tutti i cafi fono adattabili » o in tutti i tempi 
riefcono ugualmente giovevoli j così il libero com- 
mercio delle biade, quantunque provato per van- 
taggiofo dal noftro Autore, pur nonoftantcpuò 
aion adattarli a tutti gli ftati , o può non ef- 
ferc in tutti i tempi vanta gf, io fo ma (lime pe' fuoi 

puncipi) Qt ù^ijpàt 9ttdie <Uj6^CQltl^chebe«fyi^& 



lo s*tncontraffO hdr incfodozzioiie d'un nuoir^ 
regolamento 9 o fia perchè alcune volte non co- . 
sì fubìto fi comprende dal pubblico tutto Tuti- 
te, 1 cui tendono le Sovrane dclfberazìoni , e pe- 
rò non Tempre s*cfcguifcono con quelle regole j 
e con quel fine che à' è avuto ih mira néi de» 
^retarle. Prima di determinarij ad ammettere un 
tal fiftema» credo bifogm i< efamìoare la fitua- 
^dnt delio (lato > per vedere > da qual parte 9 
in cafo di care^ia » poffono averfiineceiTarj aju- 
ti, e fé pronto 0 iacile po^Ta eterne il trafpor- 
to> a. fSvpere quella^ cb e produce , o che Cori nna 
maggtoiv indi|ftrfa» pod prddtfrrc lo flat^t^gi. per 
iftabf[ìre4Ìp <É0Meo^ d nò tal l||olaikiédto , 
poici^iig^^ouir» iicuràQiente- '^ittaggiofo ed 
filttf penil^cgli itati che noo prodiconot e che 
il§fk^ffono arrivare a produrre, àOfi odantechè 
^^^M &qlieà delio {mcicio c'aumentino i lavò» 
iNed^ i{. la coltiicm ) una ^uanttaà fovrabbon^ 
^nce ilì'ititeroe iiio too£bmo f. 3. eflere infbt* 
mali del dar^tere delle ^rfone, eparticolafmcilj^ 
te'dit quéfk cbé 'dir fi paffaao a ita tal com* 
niercio , e aver wMfÌM di quali j^lio i lo^ fon» 
di , perchHi quante, fitcilmenie pM accadere che 
intraprèndano quello traAco f^rfone intente fo- 
to al proprio intere/Te, e nulla curanti ilbenco- 
irtune^ tanto maggiore dee effer T avvertenza in 
prevenire con faggi fìabilimenti quello che fat po- 
teffero contro il giufto fine del pubblico vantag* 
gio. Obbligar fi potrebbe chi far volefTe untai 
negozio a tener fempre ne* magazzini una quan- 
tità di grani proporzionata a quella che ne an* 
daffe eflraendO) ed in tal forma far^imo fìcuri 
di trovar grani pretfo i mercanti, e che nonab^- 
braccierebbiero quello commercio quelli , i quali 
per maocaiiM di fondi non fofTero in grado di 
c»ofilervare ne* oiagaziini la detta deteraiiiaca 

quan* 
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quantità 5 ma che doveffero farne tofto altrove 
la fpcdizione per . rimborfarfi del loro denaro # 
quantunque vi foffero apparenze tali da fperar- 
ile un fJiaogìor utile ferbandolo per venderlo poi 
fid proprio paefe , il quale trovar fi potrebbe 
anche in penuria per motivo di lì fatte vendite. 4^ 
Premunirfi finalmente di pubblici magazzini ri- 
pieni dì grani, per tutti quei cafi e inconvenienti 
che nafcer poteffcro da una tale introduzione dì 
commercio, e quefto ne* fuoi princlp) almeno, 6 
fin' a tanto che fiafi veduto come venga abbrac- 
ciato ed cfeguito un fimil traffico, che abbia pfe-* 
fo il fuo piede > che fiano aumentati i prodotti 
dello (lato 5 e che fe ne rifenta generalmente un 
notabil vantap,gioi mentre ^abilito ficuramentc 
in progreffo di tempo queflo fiftema , credo an- 
cor* io »on elTer necelTarie tante precauzioni , co- 
me nel fuo cominciamento , che allora non fa- 
ranno mai troppe, crattandofi ilella fufTidenza d' 
un pubblico, che divenir potrebbe anche tumuU 

tuante. • 

Non temiamo d'efferci troppo cftefi fu queft* 
articolo delle biade, fcmpre che poffa renderft 
utile, e inftruttivo: abbiamo creduto che fareb- 
be tale, analizzando i differenti melodi de' più 
intelligenti del nodro fecolo , e raccogliendo prc* 
ziofamente il frutto delle loro profonde riflelfio- 
ni, e delle loro efperienze ancora; in una paro- 
la ciocché elfi hanno detto di meglio in queflo 
propòfito. Finiremo con una notabile rifleflione, 
che è dell'Autore del libro intitolato Effai fur 
r admìniflration des Terrei , nel quale y' è disi- 
la novità 5 e degl' infegnamenti uiiliffimi a' colti- 
vatori . 

Abbiamo il pregiudizio, dice queff Autore, di 
credere che fia dannofo illafciare accumular gra- 
ni. Ben lungi dal biafimare Tavarizia di quegli 

i qua- 
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l ouali empiono 1 magazzini» fi dee loro dare af^ 
iìfienza. Concedefi che fono tirati dall' interef- 
le ; ma quefti pretefi ufuraj follevano lo flato 
rclle calamità *, e fe eflì hanno ammaflTati de* 
grani queft'é una mercanzia vifibile , la quale 
non fi pu ò facilmente nafcondcre, ed il Gover- 
no ha femprc facoltà d'obbligare quefti depofi- 
tari pubblici a vendere, e quella ancora dìfiffar 
re il prezzo del grano. Sarebbe forfè utiliflìmo» 
continova lo ftcffo Autore, che inciafcuna pro- 
vincia s'accordaffe l'efenzione delle gravezze al 
particolare, il quale non efiendo coltivatore amr 
mafTaffe pii\ grano , purché qucft' ammalTo arri- 
valTe ad una certa quantità , e che s'impegnaffe 
di tener fcmpre il granajo aperto , c d'informa- 
re efattamente il Governo delTefìto, fenza prer- 
fcrenza per comprare, né per vendere; <on que- 
flo mezzo fi procurerebbero gli a>u*ti alio fiato 
negli anni fierili , e non fi prenderebbero falfi^ 
mifure quando fi tratta (Te di vettureggiare k 
provvifioni . 11 timore delle provvifte fatte da.' 
particolari non dee mai inquietare , allorché fi 
tratta di ferbarle nello fiato , e non mandarle 
fuori. Quefii magazzinieri cuftodifcono meglio i 
loro grani, di quello che potrebbero f^re i po- 
veri cultori , o proprietarj , i quali non hanno 
dove comodamente riporre una raccolta, e fono 
occupati in altri lavori; è innoltre un ajuto per 
gli agricoltori quefia facilità di vendere. 

Del rimanente quanto pìià la biada é vecchia, 
tanto piià ella rende, perchè è ben fecca ; fàuna 
miglior pafia, ed e più fana della nuova. Bifo- 
gna procurare d'avere la fua provvifta da un'an- 
no all'altro, per non dover mangiare della nuo- 
va fino all'autunno. Il grano dev'elTer benfat- 
to, e non grinzofo : egli è ordinariamente più 
caro nc'mcfi d' ottobre ^ e novembre , frante le 

fe- 
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Temente . L'utile ia genere delle biade con fi fle in 
averne delle buone > faperie coafi^ryar fané , e 
venderle a tempo. • 
. BIADE MARZOLE f] chiamano le biade 
minute, perchè fi feminano verfo ilmeredi mar- 
zo 5 ip fi comprende fotio quefto nome la ve- 
na, l'orzo, le vecce ec- Le biade marzole fono 
d'un grand' ufo pel nutrimento del bclliamc 5 
rengono più prefto dell' altre -, amano le terre 
leggieri, alle quali fi debbono fare due lavori , 
IHIQ uvapci r inverno^ e l'alerò al tempo della 
fementa; Imnao però 4i lanco ia (anta bifogM^, 
4ella pioggia. . 

BICA. Quella maifa di forma circolare non* 
^mjM dtifimilc ak pagHa^y die-iì & de' covoni. 
iifk gnoo quando é minuto. 

. bidente; • Scininenco dell' afirieoliBfft aho 
. Jie ivm étnti > e ferve a vafj nfi., 
* BIETOLA • ^£rbft 4' orto con le foglie gMn- 
4Ì9 InceiKtr» Ccd^an Terde f biadilo» che fi uai»^ 
na. di marza» e aprile » in ceticeo bea zoomato % 
Mi jioò fiaha accóiioxi polle % a «gli » de'i^iiali^ 
«emica « e dopo .che ha butcataf qualche foglia fl' 
irapiaota fi^pra dèlie porche » . a due piedi di di- 
IVanzà una pianta* dall* altsa i fsrchiandola » e 
innaffiandola rpeffo, fpeciainiente ne*gran cakli t 
nelTeftate fi può tofare frequentemente, perché 
ribvitta con facilità. Riguardo a' cardi che fono 
le coftele delle foglie divenute grandi , fi trapian- 
ta la bietola in aprile, o maggio, fifarchia, s' 
annaffia, e fi copre nell' in verno diconcio afciut- 
to per ifcoprirla poi al mefe d* aprile , conti- 
nuando ad averci cura ino a maggio che iipofi^ 
fono mangiare. 

La bietola è calida» aderfivai buona a quel- 
li incomodati dalla milaa : il fuo fugo i iingo^ 
lare dato in. giilecio» . ' , 

. . arpm. i.- ' L * Blfr 
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BIETOLA ROSSA^ VcdkBÀ^BA.BlETOLA . 

BWWt' QuegU ol^vai^a , c la^yora '^mn 
reno co* buoi. Fedi aìh paroU LAVORI le. istg9f 

che (Jiee o(r«rv:are neUa maniera di latortit 4 
'..-iWGATTI. Vedi BACm HJk S&CA.; > 

^ii, iftn«(N^ifiioroP) ft} tre mine » coiiipoflici<4i 
g^hos'ffììA ffipdfiailnieQCe prr foiiieggitflt TiiuT^ 
premuta lUiiimipQ MlAti^c^Ìi|>^^l^ari.c^^ 
fp fiif^b« bene cbt aMftìk iik£)i. GOffiacb&»dclia 
fie0o legno » por impcdii'è ^rimagt ibiari U peof» 

-trarvif tii v^.-f J^^-i^^'^*' • ■■ 

BIONDSLLÌTi « Ert>A « CBHTAVRBA 

BISTPRXA,. Erba che fi a «le foglie lifde , ^ 
rolCgne di fopra, e di fotto pendenti al tufchi* 
np%lc quali nel crcfcere s afìomigliano alia ro- 
mice, e quelle chp vengono lungo il fufto fona 
aiTai più piccole: il fióre è roflìgno y e viene a 
guifa di rpiga; la radica è groffa e ritorta coma 
una ferpe quando rannicchiata in fé RelTa. .!: 
La Biflorta. riferra > fortifica , ed k- buoiui. con»^ 
tro la peftc, e contro il veleno. 

BI2ZARIA. EVuoa Torta d'agrume , che é 
iaiieaie una j>sirte di cedrato 9 e una parte d' aran* 
ciaf tj dicefi, u^to dei fratto» che dell' albero ciui^ 
lo produce : fi coltiya.cQiMgli akriag9umi« Vi^^ 
dì AQKVMI. i ' / 

BOMBERÒ. Vedi VOMEKO. 

«ONCRISTIANO . Sona. di pero di cui.n^ 
fono. 'fiate da* cnriofi clifiiaie v^rie Cpesie r vim 
fegiiitai\dflt il fttttimentodi K. di:U Ò!^ntinì$^^ il) 
quale.fijjride di toite ^vitAm diftiiisloei f dieeodai 
che tatto narca dal terreno »,dal filo* 9 4iiir^«fl«^ 
nata , dalia forz^. e dtftoltisà>dtir albero f glac* 
cl^ tal yolta fopra una pianta ifieiTa fi^fvireva*- 
110 quelle diverfc fpezie di pere> mi rifiringeròa 

fole 
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fole due qualità, cioè da cftate , e da inverno. 
Le frutta del boncriftiano da inverno , ftante la lon- 
ga fua durata) tengono il primo pofto , quantun- 
que vi fieno altre qualità di pere più guftofe , le 
quali però infraciano pfcfto : la loro figura é 
piramidale, e lunga, di color giallo quando* fo- 
no mature . Qucfto frutto innevato fui cotogno 
fa le pere più predo, più ben fatte , e più gial- 
le, dovecchè innevato fopra il falvatico vengo- 
no più piccole, punteggiate, e nodo fé . Quando 
qucft' albero ha bene fbocciati i fiori , prima 
che alleghino il frutto, fi taglino tutti con for- 
bice alla riferva d' uno per polluzzola , il miglio- 
re , di gambo più groffo , di colore vermiglio , e 
più vivo degli altti. Annodati i frutti , fi lUc- 
chìno con l'unghie tutte le fortfte che veniife- 
ro, particolarmente quelle vicino a* gambi delle 
pere, e in cima alle polluzzole , come pure alLi 
fine di maggio, o al principio di giugno fi fpun- 
tino tutte le nuove cime delle rame buone , e 
tutto quefto perchè il nutrimento veda folo in 
benefizio delle frutta. Alla fine d' agofto fi le- 
vano air albero tutte le foglie che impedifcono 
a' raggi folari il percuotere il frutto , acciocché 
venga di bel colore. Prova bene nelle terre mo- 
deratamente fecche , e leggieri in luogo caldo non 
cfpofto alla tramontana, mentre ne^paefi freddi 
di terra umida, e forte , ovvero troppo afciut- 
ta , e poco foftanziofa i frutti riefcono piccoli, 
infipidi, legnofi , e graneilofi . 

Quello da eftate mufchiato non riefce- che fui 
falvatico; è eccellente, albero grande, frutto di 
bella figufa , di moderata groSezza come una 
bergamotta , di color biancó da una parte, e rof** 
fo dair altra, di parta tenera , fugofa, codorofa; 
matura in agofto. Vedi PERO , ove s* sparlato 
d^lia coltura de* peri in generale k 
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. BORDO. Aggiunto che fi da ad una qualità 

di melo, e alle frutta che produce. Due foqo le 
fpezie; una che fa le frutta groffe, e 1* altra che 
le fa più piccole: tanto Tune che 1* altre fono 
d'un color rolTo cupo pendente alla ruggine , dì 
sì grato fapore, e di tal dolcezza , che riefcono 
piacevoli al gudo prima ancora d'eifer mature, 
Queft* albero ricerca la coltura ftc/Ta degl' altri 
meli. Vedi MELO. 

BORRANA. Erba d'orto molto conofciuta ^ 
che ha le foglie verdaftrc > larghe , lunghe > ri» 
coperte d'un pelo corto affai duro, e fi mangia, 
in infalata. 

Siccome la fua bontà confiftenell* elTer tenera , 
così per averla Tempre giovane fi femina in divertì 
tempi, e per lo più di marzo, e aprile , e bafta 
ogni tanto farchiarla , e ficcome teme 11 gelo , co- 
prirla con fterco frefco. Quefta pianta, é cordia* 
le ; la fua bollitura addolcifce V acrimonia del 
l'angue, e degli altri umori j rimedia a* mali che 
cagiona la bile nera, e l'ipocondria: il Tuo f3o* 
r^, che è turchino, é uno de* tre fiori cordiali. • 
BOSCHETTI. Piccoli bofchi , che fervono 
d'adornamento ne' grandi giardini , e ve ne fono 
di più forme. I bofcbetti fcoperii , o di parata 
confiftono in viali d'alberi , accompagnati danna 
palizzata a fedile, o all'altezza da appoggiarfi , 
al di fopra della quale fi vedono de' cefpugli a 
palla, o guglia, fecondo le diverfe figure cheglì 
fi dà , e compartiti lungo la palizzata . I 
bofchetti a quirtcuncem y fono viali d' alberi alti 
piantati ad angoli retti , ciob a dire che forma- 
no uno fpazio quadrato da ogni parte. Si forma- 
no di piante sbarbate ; quelle di fufto alto fi 
pongono fei piedi diftanti Tuna dall'altra, ctre 
piedi quelle da frcfca , tagliando a quefic la cima*, 
perche fi dificndano in rami, cfaccian* ombra, 

B0> 
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. BOSCO, l b^fchi' debbono 'nMtèrfi nella ri 
ga ile' beni di campagna i più lucrofi , almeno 
certamente d'alcune mal ideate coltivazioni, per 
il grand' ufo che fe ne fa, perrcfito facile, per 
la poca fpcfa o incomodo che recano a mante- 
nerli , e perché finalmente rcgp,ono air ingiurie 
dell'aria, e foEia fottoporti a meno accidenti di 
qualunque^ altro prodotto . Contuttociò in v.ece 
che alc^^^o penfi a farne di nuovi, o a raffittii 
re i vecthi, fi vanno anzi continuamente diftfug-r 

fendo per fjoflituirvi delle coltivazioni cht tiK 
réve forfd fi ridurranno infruttifere* " 
Per fare un bofco di nuovo fervono le- terre 
il qualità mediocre , le quali in qUefto genere 
fertilizzano pili, poiché le migliori ferbat fideb^ 
tono per grani, fieni, e altri pfo4otti« Se il ter- 
reno é umido in de' fondi , o kngoa'fiumi , farà 
buono per i pioppi, falci, ontaiM, ed altrialbe* 
4i fiitì»! genere ; fe graffo e mitigalo ^ ri é 
pettono degli oimi, de' fragni ec* Le- quereli' 
1 cérri , i daftagni nelle terre forti , e a bacìo $ t 
nelle leggiere i pini , e gli ab^ì. Del riafÉnen^ 
l| bifogna che abbiaiio tto fondo di quattfO^ in 
.éoi^ac #iedi , partìcolaraittate gli aliierì grofli ché 
1)uttano pcrpendicolarnientc la loro barba priri^ 
Cipale s 1 bofcbi rtcfcono ugualmente in piano 
che m cofia, è i più belli alberi per bofcaglie 
fono la quercia, il caftagno, poi l'olmo , r al- 
bero s il fraffine, il carpine, l'acero. Si puòfor. 
àìM un tìtoto bóCco feminandovi le ghiande 
nel mefe di marzo, dopo fattovi neirinvcmonn 
direlto profondo due piedi e mezzo ; ma la più 
breve, e più ficura ù il piantar delle barbatelle 
forti, e di buona me/Ta , con molte barbe ben 
nodrité, fenza mufco, oè nodi, fpia n tate di fref- 
co, con il fuo pane di terra facendone la pian- 
ala io giornate tepide ed. umide ^ nel mefe di 
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febbraio fe il fondo é falTofo , e leggiero , c in 
marzo fe h umido. Il terreno dee effer diveltato 
al principio dell* inverno alla prcffondità di tre 
piedi e mezzo, e nel porre le barbateli fi met- 
te in fondo alle foffe quattro dica almeno dì buo- 
na terra governata, offervando nel riempirle del-, 
la terra cavata , di gettare di fotto quella che 
era .alla fuperficie , e di fopra quella che era ai 
fondo 5 e quanto più larghe faranno le foffe » 
tanto più prefto crefceranno. Lemedefime regop 
le fi praticano nel piantar ragnaje , paretai , è 
bofchi di piacere. Se il bofco dee cfler da ta- 
glio, e non da lafciar crefcere per il fuo frutto, 
o per gran legname , fi fcapezzano le barbate!- 
le, fi slargano ali' intorno le barbe orizzontali , t 
fi pongono le piante ad una conveniente diftan- 
za , con lafclarle efcire fuori della terra quattro 
o cinque dita , perché fi dilatono in legname $ 
ma non bifogna però metterle troppo a fondo. 
Trattandofi di bofchi d* alberi che fi vogliono 
lafciar crefcere a fufto alto, in quanto agfifcaf- 
fi fi faranno come fopra; per le piante poi, quo» 
fie debbono effere alte fei piedi, e gtolTe In fon- 
do come il braccio, né fi fcapezzano punto , ac- 
ciocché il fufto venga alta, e fi fotterrano ad un 
piede folo di profondità , con legarle ad un pa-» 
lo fitto in terra per foftencrle affine che vengono 
diritte. Le barbe fi lafclano dì tutta lafoa lun- 
ghezza, coprendole di terra , U quale fi pigia 
dolcemente con le mani. 

Due volte Tanno fi lavora il terreno de' bofchi 
nuovamente piantati , U prima in aprile per un 
tempo umido, la feconda infettembre, tanto per 
cftirpare le mal' erbe, ravvivare la terra, e far 
crefcere 'più prefto il bofco. Continuando quefta 
diligenza per quattro o cinque anni y in dieci àn* 
ni un bofco può rendere un Uglìo abbondante > 

dopo 
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dopo il qurfc iri riktoraw • Ib^p^^ poi. «fili 
piante da Urckft tndkttt^ ftfioa .cfe .aUmiiìo. 
tre anni fi ditadlM'» hrfcfawi ddl »tt ld»fiiApadt 

ogni pedale, con ^ir^maflè' ;diligoiMiiaeofté pcr^ 
timore che non fi dittewiamoin ftardie » «e alia^ 
£ne di cinqTJe anni nel tne£e iHrfebbn^o, €mar-r 
20 nuovamente fi rimondano . Il poCasià al^j 
bori de* bi^fchi fti^atoda akuni^'i niiiLle » V infini-. 
ta mente giovevole mentre così fi raT virano , e 
quafi fi ingiovinifcono quelle piante che gettano, 
raflii, i quali fucchlando la parte effenziale delL*r 
albero fono motivo checrefa dentatamente, gob^ 
bo, -mal melTo , ed infermiccio. Conviene però 
i^r^tke che gii alberi di legno tenero , ed il 
ikggtd, maffimamentei» non fono atti a lice vece 
tina tale opcraiionc* . 
. l b^chi "di iqwal^be eftenfione i héne dividerli 
jn ^jf^irforo %■ ycTcfaé ogn'atmounaive ne fia 
ìm ti^fo HfC|i**è<Itieno che fi dice mettereàn ttaglìov 
• 0 -téndìta regolata : il buon' uio è di «òii *ta^« 
re li bofco prima che abbia dieci afìni. (^aodoL 
' ÌB Mré w boi^cò Ma ^nm wgliaìrfi <Q9» dnci 
«tiftrt'fi taSciii trtfceip ferttemaV ^almtiioven^ 
tVéite -aftiii) e AifBS* torni sconto il la. 
{éi^Ao «Mi mfoi» ) ^ tà^Karlo ogni ^diecri Mai 
«(kmfiata^ « o^oTciota la tiatvta aèi tende 
no^ confidemca Ha ^aninà cte ii Hi «aikM.te^ 
gU uni che dcgU akri ,tl^«cà, la iiatuÀft,d«i te. 
gname, le piazie voòtÌBr.» eirl^c^ghi^^^^ 
beri non vengono bene, cnmfocMMfr^ft .Jbaftwr 
fe é buono dagli alberi di beila nieffa', foW, 
gorofi) fenza che vi nafcano fpighi falvatichi, 
tignamiche) timbrc, c calcaireppi , iquali indica- 
no ficuramenre un terreno magro. • ^ ^ f) 
E* un- attenzione importante per ìimantenimen» 
to de'4)ofchi il vifitargli di tanto incanto, e ravvi- 
vare te piMill'i uniiwto»-e moauuiad^ alia 
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barba le cafpe , alberi, o tronchi di cattiva mef- 
fa , quelli che fono ftorti , o danneggiati dalle beftic 
nel pafcolarei o fcapezzati male a propofito , 
affinchè ributtino dalla cafpa 5 e fé mancano 
totalmente, ripiantarne ne* luoghi vuoti ; come 
pure r impedire che le bcftie vadano a pafcolarvi 
dopo tagliati, fino a che le piante non hanno cin- ! 
que anni, perchè prima di queft*età non fono le 
loro fortite giunte ad un altezza da difenderfi dal- 
le beftie, e mafTime dalle capre, dal beftìame grof- 
f o 5 e fc mai qualche rampollo venifTe mozzato 
da qualche beftia, ficcome la bava che vi lafcia- 
no fopra corrompe il ramo e danneggia tutto l'al- 
bero, così và taglialo quefto rampollo rafente il 
corpo dell'albero. Quando poi Torto in grado che 
vi ripofTono pafcer l'erba, o la ghianda^ fenza far 
danno, vi fi lafcia andare quella quantità propor- 
zionata al pafcolo ; mai però vi fi mandano dalla 
metà di maggio fino alla metà di giugno , perché 
rovinerebbero il bofco mangiando i nuovi getti . 
Siccome la maggior parte de' danni fi fa da quelli 
che hanno i terreni vicini , da' pigionali della cam- 
pagna, de' cartelli , eda'contadintifteffijiqualihan- 
nolfacoltà di fervirfi del legname da lavoro, cda 
bruciare, e di farvi pafcolar le beftie; così bifo- 
gna invigilare per tenerli in dovere , ne lafciar 
portar vfa ghiande di quercia o di faggio , nè ca- 
vagne, nè foffrire che vi fi taglino legne, n^ che 
vi fi faccia carbone, o calcina, fe non ne' luoghi 
diftanti al legname chiamati piazze, nèche fi dia 

^ibco agli fterpi , nè che fi dirami , sbucci, o fcor- 

' zi alcun albero finch' in piedi. 

Prima dì tagliare un bofco va cfammato quaP 
cfito pronto fi può avere delle legna, e fe fe me- 
glio venderle air ingrolTo , o a minuto, fe. far car- 
bone, o brace, o fe vendere i bofchi ritti, maf- 
lìme per chi non è dei raefticre : determinare la 

qua- 
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Ajaz^ìki tqwt^ÌL écgli alberi che ù vogltonai^ 
iciar derceie réBià^UglUre per ufo d* ucenfiH ^ cac^ 
ri, ed»lCfOf fcf glitttttfo.qaftUi di pii hc\ ohe 
Tengono meglio» U tempo più plti^flla per* U tt* 
glio ^ dall* astttnna fii»o .alla fine mV IwwO fùi 
mai quando mtipvoiiQ» eomeiA^l mefe 4* aprile.» 
e fi debbono tagliare, con >af«e.»s.Oi||M|fc^ 
fchlantarli, a fior, di .terra per u^}kÌN^.iyeci an- 
ni, e più baffo che fi può per ^elli 4%iailpAl^ 
e andantemente tatto il borco9 taato^I^ii^no^icli^ 
svcattivoj perchè ritorni d' una inedefìmà >mel(afi» 
non toccando le porcine vecchie, anzi lafciando 
Je nuove che fi vogliono far crefcere, come pure 
£li alberi di confine, i quali dividono o i tagli > 
o i terreni di diverfi padronati, e che foglìonoef- 
fer contraffegnati nel pedale. Nel tempo ifteiTofi 
procura che vi fieno degli operai, i quali ftipino 
fi bofco , e trafportino il legaame fuori del taglìa- 
jto 9 per ^timore che indugiando, le carreggìatlirc 
non guadino le nuove fortite. 

Il fecondo anno dopo il taglio fi diradano , eri. 
mondatip i getti checiafcuna cafpa avrà buttati t e 
Il 4«intó 0 fedo suino fi efaoiina fe le cafpe 
fono troppo* piene > per levare i rfimi fuperflui) e 
tutta quello che darebbe oflacolo al loro accrefci- 
mento^ mi^ non vì fi A^bbpno impiagata che per- 
{oiie ficuref acciocché non guadino o per igno- 
ràiisa» o per maiiita i rami cbamcritaiio 4' affiti 
^niérvati» 

litoiì, il proprietario laiciat Teoire U tagUp 
troppo vecchio) perch)^ le cafpe non ' fi rUnca* 
no in grado di non ributtare % come accadcftM(t^ 
fe ft Ia(ciatferopai^ar« tretit*anm.fto«atagltatle^ 

. Nulla v*è di più pregiudisiale a^*' bofdii , quanti^ 
il non cagliare i rami allorché fono d'una , cafl^ 
g^roflezza; tutti i getti delle cafpe non po0jflfip 
più buttare, /ubi toch> U .fcorla. ha per l «t*. 
' ^ - / acqui- 
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acquiftata una certa fittezza , e bifogna che fà 
cafpa perifca. In fatti non fempre dalla groffeit- 
del fufto dipendono i getti che debbono ri» 
buttare fopra il ramo , ma piuttoflo dalla fua 
età 5 la quale rende la fcorza più o meno pene- 
trabile a' getti ch'elTa contiene. Quando le ca fpe 
fi* alzano più d*un piede e mezzo da terra, fi ri- 
•baffano) facendole tagliare al pari del terreno; 
allora veramente buttano meno getti , ma fono 
j)iù forti» e più nudriti, il che rende infinita- 
mente più bello il bofco . Senza quefte aiten- 
Eioni le cafpe d* un bofco tagliato più volte 
buttano tanti getti» che non potendoli nudrire 
Cutti in un tratto, reftano piccoli , e il bofco non 
giunge mai aduna ragionevole groffezza. 

Il traffico de* bofchi h uno de* più importanti 
che fi pofTano fare alla campagna , ma richiede 
delle cognizioni particolari, poiché nella compra 
d*un bofco, oltre il fapere la fua vera eftenfione, 
fe è folto , fc le piante fono grolTe , grandi , 
fiè troppo vechie, convien vedere a che cofa è 
buono il legname, e fecondo la fua qualità co- 
nofcere fe l'efito farà vantaggiofo ; così il le- 
gname de* alberi grandi, fituati in buoni terre- 
ni» e poco foleggiati , h tenero, e più adattato 
per lavori da legnajoli , che per le fabbriche 
dovecché quello d'alberi crefcluti tra'fafTì, oin 
u-n terreno fabbionofo, cfpofìo al mezzodì, è 
duro, e buono per lavori grofTì ; ed il maggiore 
o minor vantaggio dipende dalla vicinanza del- 
le città , dalle fpefe di compra , di atterrarlo , e 
conciarlo , <li conduttura , e gabelle che van- 
tutte ben computate. Va finalmente confide, 
rata Tetà del bofco, la quale fi conofce con« 
tando le meffe che ciafcun anno gettano gli al- 
beri, oppure, ficcome il fugo nutritivo d' ogn' an- 
jvo forma attorno il midollo dell* albero un ctr* 

chio , 
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chic, COSI bada contare Hnomcto tfe*eerclii M 
centfo fino alla fcorza per faperequanc' anni ab- 
bia wn albero. . ? ^ • - • 
I Dofchf di dieci anni fervono a far carbone» 

'^èraCè, pezzi da catafte per bruciare , faftelli, e 
fafciiie: quelli lafciati ere fcerc alti, fervono per 
travi, e travicelli per le fabbriche, per colonne, 
e coionnelli (fe fono quercie ) per le viti, per 
Iftr- tarri, per lavori da legnajoli , e cofe fimili. 
Il miglior legname da fcaldarfi , o da bruciare 4 
«nello di cètra, di carpine, per ilcnlore, e cat- 
bone che fannfo, ma è nocivo al capo : quello 
di quercia l iòggetffo a fchizxare nel fuoco quan- 

' io è giovane , e ad znnetkt quand' è vecchio \ 
la qveictà pferÒ fagliata 'tefée ìfa buon fuoco.* il 
|iù<at|fv^ ftf la HsL pocafbrta V ilkgaqbìaA* 
CO I il Male f *aido^ra a' pkeoli ^adwAietti per 
ibiiaarfi «4«À foco gentfl^'t c^tò^ltteHi^trat» 
^òfta per acqua y t fcpra -MM^ bhijAii**piftjA#^ 

- e4 hà mcnoc^ora»' ' • * ' * 't 

CioecM decide della bofttà éd*legtialAè «à^ 
vori , e ra1>brtch^ , è r^ffofi^òntM^ feM^y 
do la natura AegU alto; èòà fetwtniglle f^qW» 
li che crefcono dalla parte d*orief*ltìe'% Ofdilrtfe*^ 
trione , perchè il freddo gli fa* meglb' n^èfirc , 
in fatti fono più grolTi , pià diritti, tà MasM 
poco albume, mentre la forza del legnpoéipwéè 
dalla fibra fiffa , e Quelli che hanno i pori pià 
grandi 5 e in maggior numero , fono piti dcbo* 
li. La quercia è la migliore , e la più forte ^ 

- quando alla qualità del lavoro non pregiudichi 
Teffer pefante-, il caftagnO ìt tnoko inufo, p»ft 
ché non fia efpofto air umido; Tabeto è buonè 
per travicelli , e travi i ma non bìfogna che là 
Calcina lo tòcchi-, il «o^è buono per legnajo- 
li , e per lavori più Mkàd^ Conferifce ancora 
alla loro «inggktf «Mttfttà il i9fliatU4ò; -etto» 
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bre, novembre, dicembre, e genna/o, quando^ 
vento di tramontana , perchè allora il fugo vege- 
tante è meno in azione, e il freddo riferra ipo- 
ri dcir albero; ma debbonfi fare nel tempo iftef- 
fo conciare, e mettere al coperto dalie pioggie^ 
Jafciando tra un pezzo e l'altro uno fpazio fuf- 
iìciente , perché fi fecchino a poco a poco . 

Finalmente allorché il terreno non può più cf- 
ferc a befco, tagliate le piante grandi e piccole, 
il levano le cafpe, fradicandole a colpi difcure, 
e ridotto il terreno uguale fi abbruciano i rovi, 
fpini, ed erbe, con farvi poi due buoni lavori, 
c feminarvi per i primi tre anni fave, vecce, o 
vena, e quindi il grano. 

BOSSOLO. Arbofcelio che crcfce qualche 
volta molto grande: s*ufa ne' giardini, e con- 
torni de'parterri, facendogli prèndere con la to* 
fatura , i compartimenti , e le forme che fi vo- 
Je. Il fiore è verde, e il frutto rod^-y il legno c 
giallo, affai duro, fcnza midolla , e molto fil- 
mato per far lavori minuti. Viene in tatti t ter- 
reni) e ad ogni efpofizioney ma 1* ombra gli é 
più favorevole. Si moltiplica da fe con getti che 
buttano le barbe, o con piante sbarl^ate, o con 
rami di piante vecchie, i quali tagiiano in fon* 
do, e fi pongono per parte in de*folcht di terra 
lavorata) e ali* ombra > annafiiadoli fubito: vie- 
ne ancora dei feme che ù pone nel mete d'ot- 
tobre in terreno lavorato, e quando è badante- 
mente crefciuco fi trapianta. 

Per fare un parterre, bi fogna , tracciare il dife- 
gno, affondare un piede e mezzo il terreno del 
parterre porlo a livello » poi far de* buchi fondi* 
circa un Olezzo piede con unpivolo, fotterrado- 
vi nel cavarlo le barbe del b^lTolO) delle qual» 
fi faranno fpuntate un poco le 'minute barboli- 
fino al fufto y e piegaodo {esondo il difegno. 
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«Té gli hiiì prendere la forma che Idee la vere: il 
'ftcoiHio anno dopo piantato fi toTay e poi ogni 
anno al mefe di maggioy 

BOTTE. Vafo dì legnaM nel quafé còmu- 
nemente fi conferva il vino 9 o finiiii iitjuori-9 ài 
éfpvm cilindrica » alquanto più corpacdoto nel 
mesto ehe nelle ceftate. Il oi^liof' kpiiimt féc 
larle i li caftagno» di vena dlfltta^-jmf^^ 
uè afbnnc* le* doghe debbono tfler liiìflriM^ 
i]nr dica perchè vengono tonde bene 9 e jgrdlfe% 
proporaiòtìe della tenntìi della 'bottai e' M' A^, . 

grolTc neireftrciiiit& che in nez^o*; lo iMPb 
dee tfftrt de' pesai de* fondi f che vantio bcti crof^ 
legati: i cerchi ancora fonódlcalligno» Nel CMÌ^ 
prare le botti va informatoli della loro tenuta. 

Sono quefte un oggetto di grati confeguenza 
per la confervazione del vino: fecondo che fo- 
no più o meno groffc, bene o mal cerchiate , Ci 
fa più o meno evaporazione ; così quando le 
botti fono ben ferrate da' cerchi , e che il legna* 
me fia grolTo, non fvaporcrà più dopoimbotta» 
to, purché s'ofTervi di riempirle ogni fettimana> 
mentre una botte la quale fi riempia una volta 
il mefe 5 confuma nel dccorfo d*un anno più vi- 
no che non fanno quattro botti ripiene due volte la 
fetttmana. Se fi uferà queft' dttenzrone ,e che il 
iegname (ìa bene fcelto 9 e le cantine frefche 9 b 
certo che il vino non perde «juafi nulla; ma fe 
il legname dalla botte è poco groffo , come fi 
nfà comnnenentes è impofibile che il vino cùA 
tenuta non perda con la • trafpirazione 9 e noii; 
patifca molto ne* caldi, e ne* freddi ; Si ilìmanou- 
k botti grandi 9 perchè l' unione di «molto vmo 
ittfienie lo rende più* gagliardo .'hé botti dito» 
vcfa fono k più forti ; qutlfo di cadagno fai- 
vacico non fono di tanté, dttratà f Àia però^i^ 
leggiere per man^g^iarfi, e più focili a nifiKeriif 
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tt.' Ip.ter "nioie le bou^ preQ4wo :il 
c#9 e 16 partecipano al viàD^iIl tal caf» fifaa^ 
i^likMilte cMl* aoeto^on foglie H tàdo > ra^Uebe 
Rocchio, ramerino.) e altr* er be o4omere > et>oU 
lenti £ pooghlno nella bott<e patita, i tkoltafìdo la 
per ogni parte, acciochè ne lefti'per tutto ba^ 
gnata i quefla roba però fi dee levare prima che 
fi raffreddi affatto. Che fe un tal difetto provie- 
ne da vino guado lafciato in fondo della botte^ 
e quivi rifeccato, Cofa che fucc.ede quando in 
vece di vino buono j o aceto 9 vi fi lafcìa del 
njiezzo vino 5 o vino ftrctto, allora la botte non 
è cutabilej jQPi^C P^fC muffa proveniente Hall* 
ifl^ffe caute, (Wnon oftante fi voleffe fare quaU 
vanne ad una tal botte^ fi levi ia do* 
l^^i^ cocchiume) fi rimpia d'uva amn^ccàtUi 
f ti>fiJka^> bollirò fecondo il fofito 9 poi fi ca« 
ii il Tino» f fi riponga uoa nupvar ilogi^ m luo- 
io 4i*4tie)lft che I** levata* 
*ùìin ogge«fo ebe meriÉa^tttenzioiie k^nellaél 
ff OCHWC c|)^. le^lWli notb a^nlAitto cofii'élc»* 
M' 4i eat|i«NriiMm facilmente, accade i or pdt 
«Servi ftftu^iM^lM^ djfettoAr >. ofetchècitfel po^ 
Cbe vi fi. lafcia nd- T«otariey Aopor 
fmofs^ia^^lft cacata ». mar col «enertefo 
troppo tempo* ▼'•bUa fatta^ lavibsdata f ò pef 
quaUioqne iakfa fimll caufa 9 liiMttfe'ttilte qntU 
U cattive qualità che acqniiUte avetfd^ le bot<i^ 
/ ff> le cosnunicherebbero ficuramente al vino che 
vi fi poneffe . Perchè nello fiar vuote non pren* 
dano di fecco» conviene nel cavare il vino la* 
fctarvene una certa quantità proportionata allat 
grandezza della botte: come per efempio fe la 
botte contiene circa venti: barili > che fono dae-' 
nulla ottocento libbre d'umido, farà fufiìciente 

U< ialdarmc due iiki , fiafshi > o iiaa» qoattor- 
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Jii^ iùi venti libbre , e coli ragguaglìataoi^ 

xtie;.iia fi kva p/tma ch« Afici». !» foti^« 
£ fiun4} ^fondaU la bott^ ^ o-per meglio di* 
Vis fevat^ quo)' J^gM che ^ juvMo le^ fboéL 4i 
4ira > 'fi. fipoe. «enfi» il Mm^^tìmÈ. 

mio. .€b« V alsxs^f^ ecoH.bollttitrtfi ti^<riljlì|iiÉw»i» 
.girando , e. rly^f lailto U hDUt pd ogniviérf|j^ € 
qae(tp fi ripef^e p^r H»t .roàtù aloKiio^ €€Éi «mÌk 
vare di ierare ciafqiAa volta della: botte il w 
no 9 o acqua che yi farà po(la> prima che Vag" 
ghiacci* . , . ! 

BRIONIA Q Vitalba. Pianta che fi difticgut 
in grande, e (Hccoia: i'una e l'altra crcfce ne^ 
bofchi , e luoghi umidi j butta moki gambi rot- 
tili, i quali ferpeggiano per terra 5 e s'arraiiipi^ 
cano fopra gli aUri alberi» Quefta piantai vuU 
neraria , rìnfrcfcante , e aftringente : fi ufa ella, 
riormente per arredare i'emorogie; ladecoziono 
io.gargarifmo giova alle affezioni delle giandu* 
•Ìe<9. cr dsir ugola : è buona al polmone y allo 
(putsch <H faiigac $ aUa *<l>ircAMfia e- Mt- fèk^ 
l^e« .V 

BROGIOTTO. Spezie di fico cero di gtoSà 
ìkuccia) che matm in fettmlMre^ V4Ìi'WìCÙi* \ 

BR.UCÌ «e Siccome le loté uara-ì AMia' pcr la 
più ia quclk ibgiif fetedbe ^ tacoMtocdéi»^9 ch« 
«afti^oo aetacoaèe fu gli aitaci »<»iiéw(MMro fàtie 
cadere f. f brnctate ) percM al Sol» dt^ibanpttafi 
cotei. Bar difiukfeie'gU alWi dafdattno ^ M 
flifiBO. rkriici v^.é^M Megfla dt prendèfe 4dl» 
gineflra tagliata minuta ; e tenuta per una noti» 
in infufione nell'acqua , volendovene una bra#> 
C tata in una tinnozza) e il giorno dopo «fpe*^ , 
gcre eoa uaa fcopa gli alberi 9 a alte piante ove^ 
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.fi vcMà^ i lirud, cpfii che fi, ripete pilù'votc^V 
Alenili dicono che le ceneri di fermenei meife 
» in molle ne gkmiincliUcqua) etonqntflii'lpraa^ 
4aire Torbe » e piente) oppufé^ il protomarie coft 
^céf e cotto tìstO) lieno on rimedio contro que- 
Ai enìmaH. Si pretende ancora che tenencio ife- 
ini delle piante in molle in una rannata fatta 
'di ceneri di fico, e quindi feminati, non vi alli- 
gnino i bruci) e fe ve ne fono , perifcano. V* 
^ finalmente chi fa boiiirc fui fuoco una mefco- 
ianza di parti uguali di orina , e di morchia d^ 
olio, la lafciano raffreddare». e ne fpruzzano 
erbe, e le piante. ^Vv^ r; -» ^ 

BU£. Animaie da giogo d'una grande utilità 
fia per la colera delle terre , fia per il nutri- 
niento>degli uomini: fi chiama vitello fino a due 
anni) che è il tempo in cui fi caftra, e dopo fi 
dice bue, il quale confi derato per l'aratro*, fi ri- 
crea con le corna di mezzana grandezza , for* 
ti, e Jucenti) la fronte larga, gli occhi groffi i 
fieri, e vivi); che fono i fegdi del fuo cora^fio^ 
c della foa ]buona coftituziòne, i denti bianchi > 
lunghi t edr#eu^^i» ^1 colio gnóifo » e cnmofo 
come pufe^fe fpalle) e il petto; la giogaja pen- 
dente fino fopra i ginocchi» le coftole e(lefe) Il 

^ cercante ) le. cofcie lunghe» U 
B'Qjiì^. TatgA > e rotonda» ti dorfodiritti » e ^ 
iM>i ia coda^famgn» le gambe grolTe» epieili for- 
l'unghia .fcoru» e larga*; né troppo graffo » 
Uh tropfK»: magro » . obbedièntO' allo ftimolò » ^ 
pelo lncid^}>^ roltO) e ìinifov QaeUi di pelo rof** 
IO Cono àimati i migliori , perchè elTendo moka» 
bìliofi , hanno fempre del fuoco, cofache per il> 
lavoro non è male in queda befiia di fua natu*- 
ra lenta all'efiremo: quelli di pelo neroriefcono 
buoni, purché abbiano qualche bianchezza ne* 
piedi» o nella te^a» aitrimeuù riefcono fporchi 

c innu- 
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t Infingardi nel lavoro a motivo della gran ma- 
linconia che gli domina. Non è da rigettarfi il 
pelo bajo, ma riefce più lento al lavoro ftante 
Ja flemma che gli tempera un poco Ja bile; quin- 
di ne viene il bianco > il quale però non è molto 
buono per ingraffare, e poca differenza paffafra 
^ucùo e il bigio: il pezzato poi è iempie duro > 
c pigro, ma fi dee fcegliere per ingraflfarlo , men^ 
tre fi riempie predo tii carne. Vive per ordinario 
queft' animale quattordici anni> e rende un buon 
fcrvizio da' tre fino a' dieci : Ja Tua età fi cono- 
l*ce addenti , poi che didieci mcfi fpuntano quelli del 
latte d' avanti, e di "Tedici quelli da parte; ne 
buttano fubito degli altri; m^ di tre anni lono 
tutti eguali, e bianchi; da tre anni in là fi giu- 
dica l'età dal numero de' giri che hanno fulle 
corna, mentre ogni anno fe ne forma uno. Q^iel- 
li che fuprendono da' luoghi circonvicini fono di 
miglior fervigio, e meno fottopofli alle malattie 
di quelli, che fi prendono da paefi lontani- Deb- 
bonfi rilevare i buoi giovani ne' prati , e avvez- 
'iarli fùbito che hanno tre anni, e non più tar- 
di, a portare il giogo, a lafciarfi toccare , a far- 
* li andare accoppiati con un altro bue , a pre- 
fentare la loro tefta al giogo, e a tale effetto fi 
accarezzano, e fe gli dà un poco di fale" nel vi- 
no : fc gli legano fpeffo le corna, afiSne d' accop- 
piarli con un bue ammaellrato , che gji ritiene 
quando danno indietro; oppure avanti dimetter- 
li a tirare, per affuefarli , fe ne accoppiano due 
giovani, c fi menano così a pafgere, e allora bi- 
fogna vedere fe fono d'ugual forza, e della mer 
defima ftatura, imperocché fenza que/ìa offerva- 
zione fpeffo accade che il più forte fa tutta U 
fatica, e prefto s' indebolifce , dove II piy debo- 
le non fa fatica alcuna: lo fleffo fi pratica con 
le vacche che fi vogliono mettere all'aratro . Rit 
Tom. X. M guar- 
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guardo a' difetti vanno corretti pluttofto con le 
buone , che a forza di caftigo. 

Si nutrifcono nell'inverno con paglia , fieno, 
e paftura 5 come cedrangola 9 foglie d' olmo i 
di quercia , di pioppo, gafci di pifelli , e di fa- 
ve , e come abbiamo detto alla parola BESTIA* 
ME con rape , e navoni , potendoli dare il cibo 
in abbondanza, poichèquclt* animale non ne pren- 
de più del fuo bifogno; ma'ne' tempi delle loro 
fatiche, prima di attaccarli al giogo fi fanno per 
un ora mangiare dei buon fieno 9 e farà buona 
cofa il darli ancora una mifura di femola afciut- 
ta , o due buone manate di vena. Perchè diano 
fani fi può mcfcoia/e nel loro cibo un poca di 
morchia d'olio , afTuefacendoveli a poco a po- 
co; e per la debolezza un beverone di pifelli in- 
franti, e cotti, ogni mefe riefce loro giovevole • 

Durante la fredda Rag/onc fi fanno Javorare 
con l'aratro nell'ore del mezzodì; nella prima- 
vera e autunno dopo le ott'ore della mattina fi- 
no alle fette della fera; cioe^ quattr' ore prima del 
mezzogiorno fino a fett' ore dopo ; neli' effate dal- 
lo fpuntar del giorno fino alle nov* ore della mat- 
tina, e dopo il mezzo giorno pa (Tato il gran cal- 
do fino a fera; ma la meglio è d' averne due 
paja , che uno lavori fino alle ore undici della 
mattina, e T altro da dopo il mezzogiorno finoT 
alla fera; o almeno dee fcanfarfi per quanto fi 
può di condurli al lavoro ne' gran caldi y ne* 
gran freddi, e per le pioggie ; oflervando nell'a- 
rare di congiungerli filmetti , perché lavorino col 
capo alto, che così non fe gli infrange il collo 

Oltre i molti fervizi cKc rendono i buoi con 
i lavori, e con l'aratro, è da confiderarfi quello 
che fe.ne ricava vendendoli a' macellari dopo in- 
grafTati nelT autunno , tempo in cui Tcfito è 
maggiore > e più facilmente ingraffano . ElTendo 

in 
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.ili giyido il far traffico 4i buoi» e vacch^i ca|* 
iri^ne comprarle magr« ^11» ^11^ di m^iggip^ m 
ìli gràiT^rlc in bgfip^ :*^ftttrf > ì^»l^ pcrft 

ta carne, di W ìv»dnTcé j|ig)t^<», «4 4 l'ali- 
tteoto più forte» tenendo il corjN»' fjQ^^t f vig«- 
JoCo ì M ni%|ior<i è. quella di bue comef^» t be« 
à»fciuto..ll .fiele di lutf gi»4rif(p# 4a' venni j ra* 
gazzi ntlgenaoli il bellicò » è ì$ miiolt$ BÌ<^a^* 

ftumpri iutii c lii^atid* fWi J|«^{4Mj^«. ove 
boVle diverft^ìiMWtif gqj^ i fqoj Hmedj . 
.^..SUFALO. Animab^ raflbmìgiia a/Taì al 
.Bue» le nòli che è pi4 largo di fchìena , e più 
falvatico, febbene aaqor fglì di non difficile do- 
matura. La Tua pelle è dwrirtìiDa , . di color ca- 
^llagno che pende al nero, c col pelo più lungo 
ili quelJo dei bue ma molto più rado: la tefta è ^ 
jpiÙ quadra di qucfU del bue: le corna fono lar- 
j||l«?» fi^re, e voi^e airingiù , in guifa che non 
|^pj9bno offendere: il collo ^ gro/To, e corto 5 co- 
iac fono fimilmentc graffe le cofcie. Siik dique- 
tìp animale T ifteffo ijfo Cjhe del rlnie -, ma COfi 
biffai più profitto, per la fua maggior for|a;> e 
follecitudine, talmcpt^cM ponendo, ai giogo ufi 
bue accooipagnato con Un bufalo, oefeguirebbe 
jpfas quefto in pochi giofni rifìniitbfei il prinap , 
^be à 4itfai mù le^oi f piitdeb^l^/.SL.tnMa il 
bufalo per il nafo <iol nieìzo di una caiii|ttiielte 
^ir^rro» co» qn^e. h li tfaCbra gf^n^io é 
glorine il tenei-ome, ehe gli dititfe kotrtci, ni- 
j« q»ar<uua{lane|la a lega quella^ fwie , che al 
^ne fi l'accQBiaDd^ alle corna. Il bufalo ama i 
ii|<?gm pàladofiie Tacque (lagnanti, nelle qua- 
li i*ioiaierge> e fi ricolta con fontmo piacere » 
-trattenendo vifi anche dell'ore, e in mancanza <|ks 
. ^uefle va a cercare de' fiumi, o del mare, ove 
fi .g€Cta in qualunque fondo, aocando» e galleg- 
>■ M a ^ gian- 
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giando con fomma facilità . E' un animale di lunr 
ga vita j e fé ne trovano bene fpefTQ di quellichc 
lavorano più di ventiquattro anni, ma quando 
fi ammala, muore con facilità , non e/fendofi tro- 
vati medicajienti adattarla guarirlo. IJfuo man-r 
lenimento è di poco difpendio , efTendo abboccato^ 
e mangiando fenza difficoltà , quand è allaftalla, 
anche ì\ pfCl duro alimento , e quello che non vo- 
gliono 1' altre beftie . 

BUGIARDO. Aggiunto che fi dà a un pero , 
e alle frutta che produce perche fcmbrano alla 
fcorza acerbe, benché fono matuie . Quefìa quali- 
tà di pero ama le terre fottili, legiere , e poco 
foftinziofc per l'umidità naturalcj che hanno le 
fuc frutta. PERG. 

BUGLOSSA', detta ancora Lingi^a bovina 
Pianta che viene negli orti, e terre buone s la qua- 
k ha le foglie ruvide come /a lingua del bue , lun- 
ghe , rtrette , appunta te 5 e d' un verde fucid^. 
La fua decozione i buona per rinfrefcare , € pur- 
oare il. fanone , -mencre ha le medefìme virtù del- 
ia borrana , ed il fuo hnre e uno de' tre cardinali, 

BUGNO. GafTetta dove lavorano le api, e 
forfè quella tonda a guifa di bigonciuolo. Vedi 
ALVEAKIO, 

BULIMACA. Spezie d' erba chenafce da un»; 
cipolla fetida, che molto fruita , e danneggia £ 
feminatì. 

BURE*. E' una fpezie di pera di polpa affai 
tenera. Vedi PERO. 

BURRO. Altro non è che la parte craffa ole- 
aginofa della panna levata di fopra il latte, o 
del latte ifìeffo fenza aver cavata la panna , che 
a forza di sbattcrfi nella zangola fi è rondenfa- 
ta . Dieci libbre xli latte vi vogliono per farne tré 
di burro, e il Jatte di vacca munto di fr efco , e 
il più gfalTo, fà ii miglior burro , richiedeadofi 

nel 



I ^ L y Google 



|u4 maaip^arb. m^lcii pi#liaiai ;,,J», 'lacche pa^ 
cmté'obve lì pcnqSiìL cotto $ fpiQminifiraiifo piì!^ 
%WQ gaantiiiicjHe.iaccianp^ meno .Mm^dt .qvaljié 
patcìute' iort il neho è alto • Munto la feta 11 
latte) e podo in m Tafo piurtpfto J^rgodì.boc* 
CI, mediante là quiete ^ e atnidità - dell^ notte > 
galleggia là graffezza del lattea o vogliamo dir 
la panna, la quale prcfa con ci^€chiai|b fi po- 
ne nella zangola, che é una fpecie di bariletto 
formato di doghe di tre picdid* a Itezza , piil^ (Irec-* 
tò nelPaito che nel balfo, con un copeciihiQ di 
legno forato ncj mezzo, per dove pafla un ba- 
óohe, in fondo del quale é confìtta una rotella 
forata in molti luoghi, che l'ctve per agitare^ 
e batter la panna per fepararla dal iÌeco,e riduri 
l^Ja confi faenza di burro. Siccome qualche vol- 
^^^^ì^gia ad unir(ì i e richiede pazienza^ Sac chi lo 
batté >. bafia metterri del latt^ di^ vf Cca munto di 
ttefcO) perche s* appìgli prontamente*, ciier.^ ftcnft 
a^ à ihoi;ivadel gran freddo» blfogi)^ battette rscÀ 
cibo ai fuòco , e fe per il troppo granz-c^lHc^» co(a<^ 
Y iene ogni tanto immtrgqre iì baftQnt.'J^fil.'ll'lo- 
tfiU in bn vaiTo d* acqua fr«fca> ^uò cayarfi il 
pprrp ipchc.dal latte di .pecor.as.< di' capra.. Il 
migliore; e più fiioiato è quel V>. che). é oatniraU 
mente giallo > c ^nón airtefatto *, il . biaiico , non . ha. 
il gu/l6 ^to piacevole ; e qupllp. fatto di mag-» 
gip > e ^ Téttembre e da prefcrirn a tutti gli al 
tiri: àlf<)Ta,è^ tempo di farne la provvida > e four 
derip, o falarlo per (erbare. ' / 

Maniera di fondene il burro . Mettete in una 
caldaja, per eferhpio trenta libbre di burro, nella 
qual quantità fioncte , quattro garofani , due foglie 
a' alloro 5 due cipolle , e fatelo cuocere ad un 
lentKGmo fuoco per tre ore fcnza {Vhiumarlo ) 
£n'a che fia affai chiaro; indi cavatelo dal fuo* 
io 9 e lafcìateJo ripofa^e uh ora, fchinmatelo, e 

Ma ver- 
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verfatelo adag.o itt „fi inrftfialf y the 'fi net- 
tono .n «ntina coperti «rèa, e d'una W 
gna. p ^ W 

«SL^rf^Jr 'I taratelo prf- 

le» prendetene due libbre per voJra r?,^^^^! 

vernati, ^ paliti, e pigiatereJo con le mani ' 

a b»ttoimf.m*^ fai/disratto; • ^ ■ 

«equ^fufo indebolifce lo ftomaco, e rHcald* 
^O W, fopratuteo fe , vecchio, X^J 

cura de buo. , cfce gl. irtidr.fc«; , gH fa, on baoa 
tetto, gli atoùo* con paglia' qnàndò tomàdbftiv 
da . dal laTora, gii fa bere dtó rók^'a giorno 

dui i".!'/ ' ' toglier!? a fudt 

antne, t |e fptiie eh* v| ^'ittictàtto , gli unge 
d» tanto Jn'Untft r«n8fcie; finàlmentè Ili tiene 
rtS^'J' W »"<»^*"-«'tro per paura'che non 
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CACIO. E' la parte più grofTadel Jattefcpa- 
rata dal fiero per mezzo del caglio j facen* 
iloiì ordina ria mente di latte di vacca 9 come an* 
COfm di pecora •> e di capra, ed ìt $ffài pift 4eU* 
catOf p guftofo aliorchò dal latte cAruytopon fil^ 
li bttfroyvfs non nel cafo che (offt urpppo ptv- 
éoofOf e gf$fC09 jnentre allora pec (ktcìkn biioi| 
fMcip conv:iene sburrarlo prima un poco. Per'fa* 
re ll^ca^o fi ptincìpia viali* aObdàre . ì| {aite con 
Il pcefaine » che é U torà dejl^ (^ardlcdoiie 9 t 
fpezìalment^ ^^ irar^ofQMfalmico fecc^ia all' 
^blra^ « coeftryafto ^fdMtCQ , ponendeite circa 
«11 nasao fcrnpolo pqr ogni ^iefi libbre 4t |at(^ 
pecorino» e quanti uii lerap pi(i per quello di Vac* 
fa, con aumentarne però da dofe nelle ftaoioni 
frefche." quelli ifi- tienp in infufione in tant* acqua 
che lo ricuopra » ne v'c precifa determinazione 
di tempo, mentre alcuni ve lo tengono 24. ore , 
alcuni II. altri una fola mez£*ora , ed altri fi* 
nalmente fenza porlo in infufione )o ilrapiccia- 
mo 5 e tritolano con le dita in un poca d'ac- 
qua, o di latte caldo nell'atto di doverfenc fer- 
vire ; indi colata per panno quefta infufione , e 
mefcolata con il latte fa torto feparare dalle fie- 
xofe le particelle caciofei e coagularli 9 il .cheac- 
icaderà ^on più preftezza. fe vi s* aggiugne V at" 
fitricà del calore del fuo^o » fifcaldando Itggtef^ 
'ittCftCe 11 latte priinia dì porvi Vacava del piefa- 
•me^ parfi^o|aj;prefite^ i^ellegiornatefrefcbe: quaa* 
do inunto non foCTe in queMMdantc 3 e piji nofi 
•ronferVaffe il na tondi p^l^ • Fpftay^ r acqua 
4^1 fttùmé ft*fliefcola m poeo dalceamicr col 
latte» maftènefid^lo àUdo fiofM MtPH/ktn nf- 
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pigliarfi tutto 5 con olTervare però che il troppa 
calore pregiudicar gli potrebbe 5 non venendo 
molto ferrato 5 ma anzi pieno d'occhi. In una 
più femplice maniera rappigliano il latte i con- 
tadini che privi fono del comodo di pajoli di ra^ 
me 5 e altri Strumenti ^ come nelle cafcine, echt 
per lo fcarfo numero di beftie, poca quantità dì 
latte fi ritrovano. Prendono effì una pentolapu- 
lita , e vi legano all'imboccatura una pezza di 
panno lino fìtto, affai lenta y fjcchc nel mezzo 
refti concava ; verfandovi fopr^ V infuffionc del 
prefame 5 col prefame ancora, e immcdiatameni' 
te vi votano a poco a pdco il latte , rrfcaJdatoa 
bagno maria fc il tempo é frefco , o col folo ca- 
ler naturale fe è caldo . Colato cosr il latte i 
pongono la pentola in un catino d' acqua tepida, 
dove in poco più d' una mezz'ora , fecondo la 
lìaglone più o meno calda , fi rappiglia . Tofto 
che è rnpprefo, fi rompe, e ftritoia con le mani 
perchè più facilmente fcoli il fiero, formandone 
nn paltone, il quale premuta più che fia pofTì bile 
iì pone dentro ieform-e, che fono alTicinc dilegno 
di faggio, e piegate, obbligate a ftarein forma dì 
cerchio da una cordicella che fc circonda al di 
fuori, fenza coperchio né fondo, mafoiapofate 
fopra d'un affé; che fe fi rifcalda un pocoilpa- 
flone, fi rimecteri affieme meglio, e più prefto. 
Dopo ancora pofta in quefte forme la pafta del cacio 
fi pigia fortemente non folo con le mani , ma fi 
batte con de' legni piani, e fi calca con affé e 
pietre fopra , acciocché fuori ne venga tutto il 
fiero, confiftenda una delle bontà del cacioneir 
elTere dalle parti Cerofe , e acquofe ben ripur- 
gato, * 

Nel fare i raveggivoli necelTarìo iron è il pi- 
giar tanto la parta, ma ferve il • diftenderla fo- 
pra r ingraticciate di giunchi , o di paglia : ne* 
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hiarzolini pei ovali , che per non gtafiarne la 
«figura calcar non ir pofTono con pcfi 5 popgonii 
dentro appoftatamente de fili di paglia i i qna- 
'IL fervono co ff»e di condotto per lo fcolo dell fiero. 
1 Terminata di fare la forma del cacio fi falaia 
jparte di foj^ra , e dopo qualche ora fi rivolta, e 
•fi falft l'altra parte , feguitandolo a. tenere dcn- 
^/o àe f^rme fopra la medeflma a(re per dodici o 
quindici giorni finché fi fcola dell' umidità , con 
ri voi tarlo- jtcc yolie il giorno , e posarlo fempr* 
>n luogo-^ftfciutto dfil'aflc acciocché non orendU 
^mal'oflOfC. La ftantadev'efTerffcfca, calxiutta, 
con i' apertiira d* t|na fola fiacftra r mentre il ii£coii« 
Irò àl.iuc 9 maflimcin tempo di ttanìoniaDa\»| 
•{Kiérebbe far fermentare 5 e fcrepelare il cacio^4 
• dQuaBdo non fcola piii umido acquofo.^ fi leva 
iàMÌìft fprme $ t. ù lafqa ftagioUàrev -neU' iflept 
^aaiia» ebe m breve tempo fotmasiAo.'Ma fnper« 
Ade unita » diviene |)erieua^ , . 
fc. P«r conferrafe del. tempo, le (brme «Bri 
.^'imboizimano con olia) e^eio.t* o 
^f ólto mefcolata con cenere 9 % brina di cafla« 
gne , e fi poiigono in no orcio drteera) il qmt^ 
le per otto giorni fi rivolta o ruzzola due voK 
,te il giorno ; indi fi levane^ , e fi pofano' ritte 
fopra affé afciurte, rifacendo loro una feconda 
bozzima allorché rifecca^ fia la prima. 

Il buon cacio dev'effer graffo 5' pefantc , di 
color gialliccio , di pafìa ben ferrata , di buc- 
. cialifcia, fenza rifcaldature , nfe vermi 5 n^ trop- 
po vecchio 9 nd troppo giovane : è quefti un a- 
limenlo foftanaiofo , ma difficile a digerirfi quan- 
do fé ne mangia troppo 9 dove^chè difcretamen- 
te ufato coT^ferifce, ed ajuta la dìgefiione.«. . 
. CAGLIO, l^edi VRESAMEs 
CALCAT&£PPO. Sorta d'erba lifiiioia^ 

indica terreno magHffimb* . ^^^ ^y. ^i^*.^ ^ V 
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^ CACCINA . L' ufo (ii cÉfa non folo per le 
fabbriche, ma ancora per migliorare le terre ♦ 
iltQdogliela in luogo dì concime 9 come s è de(- 
,to Si CONCIMARE 9 mi fa credere che non pof- 
Ca riufcire fc non di vantaggio il porre quivi 
ria maniera ài cuocerla . A pié d* un monte , 
^oUinn 9 o cofta ù fabbrica (:on pietre forti 
ifiiis fornace ^la ^calcina» la quale é fatta a forc 
r«na di toÉse pcffectamep^$i||id%»i M^t^ìnt^^^ 
•ti {Medi »i e: quindici di disim'etvò 1 foni4|i»^Mi^ 
ini apertura , U tfoMÌt f qti9Lt(io h tem^'g^tisLtm» 
iaentti & ghinde kooÀ |ina pietra dell' ilMOftìgrao^ 
,4esM ^.^Ine^i^i^f^^ fM<»;«ó)Te ii 
mm^m0^''0m^ fi PQ^tièò^f fial^ 
^&:^.:^0i^mm^^^ ptm fadlttà peMr^ 

aellartj^riiioef'jPrimie^ li peociiU fhc Jè 

4^fne^no più che fi puè di una quafi eguaJe 
fmh4 feft^no/ poMirate isLÌ fnoc» ^ 
'^pIS calcinino nel fenpo ifieflTp 5 e fe non fa> 
"•^tóno più grò (Te d' un pugno ) fi renderà ptCi 
facile la cottura.* né tutte le qualità difa^Ti fo- 
no buone a far calcioa , pnde per non imbat- 
terfi in quelli che fi vetrificherebbero piuttofto 
che caicinariìs e rendere inutile la fatica 9 e la 
fpefa , fcelfi che (ìa^ìo i faifi duri , compatti , 
M di un bianco fucidio pendente al bigio > iark . 
bene farne la prova , mettendone qualcheduno 
Jin una fucina ordinaria fotte i carboni arden- 
ti) e Odiando col mantice fi faccino cuocere ^ 
'€ dbpo faCroddati , <• aie pongb^M tu de' vafi - 
.'Cl*àcqut », cKe ie faranno iubito noè grand^^ ; 
-^iittizione) caderà in fondo ali' acqiia tana pa* 
-ànLlHMieft^ faranno buoni a fiir calce > cfa^^fe 
réfieranM ii^lO' flato di primà wm iàrm$6^ 
ti a far 1* operazióne che fi defidera • ìl i^lino 
#B^& MUa. fbf nace fi ia con dé" pÌèco#ftfti » 
fopra i quali fe ne pose luio: di cafbwi ; o lé» 
JfJ^ gne, 
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gne, pòi uno di pietre; e cosi altetDatÌTaneDt^ 
pno di carbone, o legne e uno dì pietre fttreìih 
fìa ripiena la fornace, arrertencfo che l'ultlsK» 
deé effere dì carbone o legne . Ciò fatto fi pé? 
Ite il fuoco ^all* ftpfrcura di fond6^ k qutle ì» 
^nànià i beo accefo, fi chiude |i p^etrè ; 
e litéoiire a raifafa che ih^ fuoco fi ^)EMbìi«ica > 
% materle J^tbbaffano , eeal fi wu:4' 
pé'étVt fino Ve fiftcbb hi terre fi* 
^o. Dfie gìtef ni e' due «otti 
Pffmtt cottun 9 la quale ^aando é fàlUF^''.- 
ra Tafertura di fotidof e fi lafdà'ctdAe'^ 
€«|Icinà} rlcb|udeti^6la quàAdo prir^eipkiiioi a tt^ 
derfi l primi fafsi crudi: " ^ ^ i V 
GALESTRO. QpìMtk di terra fftflbÀ^i liel^ 
la quale provano benìfsimo le viti. ' ^' 

Caloria. Rillóroche naà allcterre sfrut- 
^ fate dal grano, concimandole ^ e feminandovi 
alcune biade; detto così dalla caldezza ch'effe 
ricevano dal concime .* cflere in caloria dieefi 
de' campi 5 quando Tanno precedente vi è ftat<> 
feminato le fave ; per feminarvi poi il grano V 
avvenire. Siccome le foglie delle biade- fotter- 
rate e mefcolate con la terra la tengono fcom^ 
paginata, e folla , da poter dare più libero T 
ingreflb alle barboHn^^el gfano, cosi Ja mag-, 
/ gior ^aptità , é larghezza delle fo jlie de' le* 
/ g^r diverfifica la bontà , e calòria delle bìa- 
Ottima 4| quella delle fave, poi quella del- 



\ tor àpbcM^ fiìmì^M rape » e^ la * feoàpa • 



QAh%A f4iÌIVm t» foglie ^i qutfli^ 
plaiita fi(i«^^f(hnirtÌéMti|e»» éir lì fte gànA¥ 
▼iiib ) e teirio j ilp^^ii' Attltl-rafni^relli ^ lUf^ 
quillt fpuhtioo fion^di color giallo » rotondi » i 

rag* 
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iraggiati, pieni di fo^ilie, che vengono di prima- 
vera , e qualche volta ancora d' autunno. Si 
pianta in vafi grandi con buona terra , aftai 
umida 9 ponendo l'occhio della radice alla pro- 
fondità d' un fol dito > gettandovi tant* acqua 
che ricuopri tutta la terra nè fi cava fc non 
in autunno ogni tre anni» a folo fine di levar- 
gli il moltiplico 5 e fubito fi ripianta. 

Il fugo bevuto, o r erba mangiata per mol- 
ti giorni continui provoca i mcftrui alle donne : 
un oncia di detto fugo bevuto con una dram- 
ma di polvere di lombrichi terreftri guarifce il 
trabocco di fiele . Dicono alcani che 1' ufo dì 
queft*erba fa la villa acuta ^ è cofa ben nota 
che Tacq^ua fiillata da queft' erba fiorita guari- 
fce le infiammazioni d* occhi, inzuppando in ef- 
fa delle pezzette di lino, e applicandole fopra ; 
La polvere di calta fecca pofta fopra i denti 
che dolgono conferifce affai. 
^ CALVELLO . Sorta di grano , che noi di- 
ciamo gentile, buono per fare pau fino, 
CAMALEONE. Vedi CARLllsìA. 
CAMAMILLA . Erba che ha molte .oglle 
tagliate minutamente: in cima a* fufii e rami , ' 
che fono pelofi , nafcono i fiori attaccati alun. 
ghi gambi , e fono comporti nel mezzo d' un 
ammaffo di cannellini di^color giallo , con ii 
contorno di foglie bianche bislunghe . La ca- 
mamilla , è buona per le coliche veRtofe , per 
la pleuritide: Si ufa negli irapiallri per ammol- 
lire, e calmare i doloil. La decozione dicama- 
iwilla fi adopera per far fomente ne* mali della 
vefcica. Qiiella del fiore rorfo , e che è la pili 
grande , è la migliore contro il male della pie- 
tra. Si po'fTono vedere le diverge fpezie di ca- 
mamilla defcritte nelle Memorie dell* Accade- 
mia Reale delle Scienze di Parigi V anno i7»o< 

CA- 
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CANAJÒLÀ ROSSA, y tè qtAile niitik: 
fa M pnncipìQ ^A^^o^ ^- iHVHfAfe^r un eolèl^ 
cosV. pieno , che l'^tccoftà al' viòMJrto^ ; fnt» 
4uce molli grofsi grappoli , aicirai' ftrrtttf , ed 
aJtri tparti , con granella grofle > un poco bìA 
Junghe 5 di buccia gentile , che per lo più non 
maturano perfettamente in fondo del grappolo. 
} pampani fono grandi , fodi, vellutati aflai al 
45 fotto 5 rabcfcatl , appuntati , con gaiHbe^ eco* 
*^olé vermiglie o roffeggianti , di mediocre graili 
dezHa ; così pure fono i capì , con òcchi fitti* 1 
grofsi, e rilevati. Richiede un clima caldo , 
fuolo grofTolano , afciutto 9 e- che faccia delle 
xon eccefsi ve aperture neircftate ; oppure ter-» 
^ra più' fottile atta a pigliare il caldo . Fa il vf- 
jio piUftofto groifo 5 carico dì colóre , di poco» 
^pii*i^c>5 di poc0 fapore, e di poco edbre ; ma 
4ief|b^ta c<^n^ àlM live- ili giada qVMCità fa 
^i^a lega. ' ' v J 

- CANÀJOLO CÒLORB . Utré' 'mòA 'éh# 
maturata perfettamente partedpa del neioj"^ 
A inoltì grapi^oU, pkeoH^ ipàt^y con nonttikm 
te gnmellat ffecpte» bisloagbf» e di buccia (ou 
tile. {bòi capi fonò gtofiii , CM oocfel fadi-^ 
c poco rilevati' : fa i pampahi grandi i ìu^fi $ 
cbiari ^ poco Ttllàtati al*dl fotlo y nciHa- raba^ 
/cà%l | edile punte acute.. Vvole '.«rtii»» cildo d 
fuo!^<ftfk», efpòflia'ai. ftieasodl di*- terra grafo 
fa, grofla) foAansiofa , di buonrlfimo fondo 
c fi può anche adattare ali* aria di ponente ^ 
Mefcolata con altre uve fa il vino hnonìCCimo % 
^na fola viene molto colorito , dì poco fpirito y. 
t di mediocre fapore . £' buona a far^ie ancba^ 
V va Secca . ' ^ i * - t 

CANAPA . Pianta dal di cui gambo fe isc^^ 
4^ava la canapa per-£^r tete » cofde cfi, ;4a faa? 

« C0l«! 
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toìw^ è P^^ utile ài quella dei Uno , V* é U 
àffUtf^ CDUf«ki9i .5h' é q^U»^ cfcc fa il feme y ed 
i4ilggi|it.4aii|itità dt ram/eon le foglie lar* 
Ài\ U feaif9tBli. è (eoéÀnmi , dì fufto foìtìle^ 

La terra pofta a canapa, o vpgliap 4<ff »« tìl"* 
h^jo dev'effere in fondo graflb , e f^ilÌQ^ d 
riefconò bene qpelU iMngp q^alchf: fiuoSiccHo, 0 
foffaco. Al principio di lùglio Appo fegato il gra- 
tto » fi ara f^bito il f^iwno i e circa un mf^fk df- 
pQi rÌ6^p«rfo di bwono ftabWo fi femina cori fa- 
v^, ó/«?<JPf » ^ nuoyd fi araj avvertendo di 
^c>» t«i4"*^*"^ legame nei campo fe non quei 

Ì'mno^ fi vuol coprire. Nate, e crefcìute le 
%r^i »e' primi gipmi di nove^\brc fi vanga Ja 
ferra feppcllendolc i acciocché co«ì ingralfata , 
lul^ ^*^hl4^ cotta , 9 rpolverizzata : il può 
ancora^ com^ ^Ifti^f^oo alcuni, non feminare le 
f ifji^Pf m I?enrì4opo fatti i primi lavo- 

l4t afi ♦••H'*!^ %1 P*»«^P*o 4i.i>ft¥cmbr^ coprir- 
k*n|ipy«0i«à|^!^i^ buono ftf^bi>i^« 4rY4^tqandòfi 
9 nmfK di i^fioWi fi f^ «Il altra Mvofo ^ ^ a) 
«gfffai9ltf«^ Ai dcMf in^fc f) f^i^l ^ 

Stmr$ il (Wtiipo w; ^iWfiiiiii caii piccoli (blch^ 
r fp^argcifW ta fffiffll»K PocW gior»iì.F*oia o.4p^ 
di qpcft0 tempo, (f^oniP U cltaa. -tròpj 
po rado, né troppa ftta^ iidsi tìe C^rfcot bttofv 
pinrcofto fitto, perchè viene di fcprj^m jiia f^rf 
gettato il feme, offerrando ^he fi* 4cir»ftW* 
t#«€Plta f di granello netto , e ben witto , che Q 
ricuoprc con una leggiera zappatura ^ aggiungeor 
dovi in queft'atto, o ppca avanti ehenfeiriìni » 
^McgittT auaocità di gtà^fi .niiMto cjpi^e colom? 

bina } 
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bina? pollina, o altro concime trito 9 è quindi 
col paffafvi il raftrcllo da denti di ferro fi pareg- 
giano le divifioni del campo già feminatOj e j' 
incorpora il letame con la fuperfìcie della terrai 
La colombina e un ottimo concime, mentre ren- 
de morbidezza 9 luftro, bellezza, e pefo alla ca» 
napa, ma fi dee avvertire di adoprarla in ter- 
reni forti 5 o negli umidi, c vi dee Ilare fparfa 
qualche giorno prima di gettarvi il fcDic fenza 
elTer ricoperta ; o pure dopo ricoperto il fcme con 
una leggiera zappatura , allorché vi fi paff^ il ra- 
teilo come s h detto fopra. Se avanti che nafc^ 
la canapa , quando la terra rivoltata dalla Z8p»> 
pa 5 e raflrello non h ben afciutta , fopraggiugae 
un impetuofa pioggia , fi formerà fopra la terra 
una crofta , quale impedifce il nafcer della cana- 
pa 5 allora bifogna romper quella crofta col ra- 
flrello,' dovecché fe ayc/Te già cominciato a na- 
fcere^ non è bene toccarla, maafpettare che col 
benefizio d'altr' acqua fi disfaccia , o intenerifca 
una tal crofta , il che fe non fuccedeffe , e il fc- 
me per non poter nafcere fi marci (Te, in tal ca- 
fo conviene di nuovo tornare a fcminarla, po« 
tendofi la fementa della (Canapa fare per tutto 
aprile, e mezzo maggio. Vi fi mettono degli 
fpauracchi per tener lontani gli uccelli molto 
ghiotti di quefto feme , e impedifce alle galline 
di potervi andare. 

La Canapa dopo feminata ha bifogno dell' 
acqua, onde fe indugia/Te molto a piovere , fa- 
rebbe bene 1* innaffiarla : nata cbefia, fi farchìa, 
e con le mani fi levano Terbe che vi fono na- 
te , e pochi giorni dopo con nuova farchiatnra 
fe le rimuove la terra al piede 5 levando pure V 
erbe cattive, con procurare che nell* eftate non 
vi vadino le beftie per difenderfi dalle mofche » 

acciocché non la rompano* ^ 

A pri- 
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A'pnml d*agofto allorché clali* ingiallite che. 
fanno i fiifti io<ìin9> a ionbianchira ai^pied^ ù> 
cotofce nffer mzi^t^: fi coglie , fMrmcipiaiuio dal^t 
le canapa feciiiiiitia> e ù fveliefilb.per ^1q» fai 
fniaa4o.ia {àà. lòiiga daUa corta con foWasni 
ìitt! mMzzfitdi squali fi tnettpooluiiso ti campo. 

cafui fitto; perché «falcilo le paài più grolTey 
JafciaQiU)la al Sole ftncU* fi< feecac la. cànapa 
ijnafchio poi fì fpiantaun mele dopo. Quahdola 
canapa femmina è fecca^ và sbattuta con lema*? 
IH fopra vn toppo di legno per far cader le fo- 
glie, e la mafchio nell'aja fopra un gran pannc^ 
1^ riM^CQglLerne il fùmù 9 ^ foi fi maver^, 

r / Jifùdo dé macerar la Canapa. .^<\k^: : 

« Dalla qualità dell'acqua in cui fi macera di-. 

pende molto la bianchezza , « fortezza della ca« 
«napai; la miglior acqua dunque è quella di fiu-^ 

juc Ghiaia , e limpida , la quale fi faccia l^a^ 
. gnare ne*maocratoj > Il macerato/o è una buca 

in forpia di gra». trogolo piena d* ac^a 9 efpo* 
al Sole, doocso la qaalo -fi 'anìmaflano a 
fHionti qiiadri i aaftzi della canapa^, foprappo^ 
piendofif fieaciièiionTenga a fior* d'acqua, de* ba* 
c^Qoi- attraverfo ftrmad ad alenai fettoni di le* 
4110 po(li 1:00 . la. piiaia liei èecto del maceralòr 

jo , e con la tefta che efce i«Df£ dell'acqua t 
*^ri^H2ti'Sn due file a qualche dtftatixa indetto 
. inaurato jo 5 jiermerao d,e' quali in rcftaiió i 
.inaili della canapa, che vj ^ lafcia ftare fei « 
*pittO) e più giorni fecondo II . calore^eìl* àruu o 

dell' acqua , conofcendofi effere baftantemente 
macera dallo llaccarfi la fcorza con facilità 

4al furto e allora fi leva, mentre farebbe male, 
Jl lafcìarvela flar troppo, e lavata in acqua cor- 
rente j>cr toglierle la.vifcqfità > e fango ^che le 

rcP.a 



I 



C A N. 191 
feda attaccato » fi ia (eccare al -Splcr . P^r. Air 
ftccare la canapa fi ferrono in ak:^Qi luoghi del 
forno ; in altri la fanno .afcittgaie luiigo qual* 
che muro > fopra delle pertiche , <^n rivoltarla 
di tempo in tempo perché fi fecchì ugualmente • 
V'é chi vuole che Ja canapa mafchio de va afpet- 
tarfi a macerarla a maggio , perchè ha bifogno 
di maggior calore, e quefta rende un tiglio piCi 
grolfo , ed infipriore alla femmina, 

L' Autore del Trattato della canapa pretende 
che in vece di tenerla al Soie prima di macerar- 
la 5 fia meglio metterla nel maceratojo fubito 
Spiantata, effendo allora la gomma pìà facile a 
fciorfi, e che ballino foli quattro giorni; fopra di 
chao^crira che l'acque calde follecitatuoia macera- 
zione , e che quella macerata ne' fiumi h fempre 
più bianca 9 e. meglio condizionata • Credo ancor 
io*che ne'fijumi più follecita fi faccia la .macera- 
aionue 9 e <;he meglio fi ripaighi,» a motivo dei 
]naggior:.calorQ ). e della continua, sinno vaziohd 
deli! acque*» ma convieo riflettere al pericolo che 
r acqua vi trafportt della, iena r e |a danneggi > ì 
che, ereiceiìdo per le ^ioggie il fiame» fe ne por* 
•i via . la cahapa s o con 1* acqua torba la ro<* 

Tini. 

« • 

Modo di gtamólare , c cavare il tiglio alla : 

Caaapa. 

Quando ^ fecca ; fe ne prende con la mano 
mancina un pugno , e con la diritta il manico fu- 
pcriore della gramola , fi pone la canapa in mez- 
zo ; e alzando, e «bbaffando con forza più vol- 
te > e in più luoghi la gramola , fi ftriiolano i 
cannelli foto Ja fcorza che gii ricuopre 5 e 
firifciando la canapa fra le due parti della gra- 
mola , fi fanno cadere in terra. » & rivolta la te* 



fìata che fì teneva in mano , e gli (ì fa io iteU 
f o : Ja vifcofità più grofTa cade come una fpezie 
di crufca , e la più fine fi diflìpa per aria • Ge- 
neralmente , e ne* paefi maffime ove fi raccoglie 
molta Canapa 9 fi ufail grarhclarla > ma trattandofì 
della canapa fina , la migliore é di fbuccìarla', • 
fia cavarle il tiglio .* ciò fi fa rompendo il òan* 
nello in fondo, e tirando via da un éfhremiràmlL^ 
altra la fcorza che loricuopre. Queft* opetavione 
é facile;) mavlnaga, e potrebbe faffi «da- eontadU 
fii nelk fere òziore dell' inverno 9 pbiohé dalia 
qualità migliore del ttglìp fi trotrtmoM iicn riU 

• . • ^ . . , • ■ 

Ifet TMUfttD 4cU* Omapa fa 4- AntMit 
te civa ia fgii'deferiita manim ii calcare il tiglk» 
è -OD lairova^ pcnofiffimo^ « per .%mvàrfie colcm 
che la Jttrtsi^oiio 9 «laipta niolMs tefikate tftafimtit^ 
propone ti quoto feguetvte Metoìfo. . / > " 

Ridotta la canapa che vuoi tiiacefarfi a p^cCia- 
li mazzett di venticinque gambi , attortigliati e 
piegati in mezzo per maneggiarli nell'acqua fon- 
za che fi mefcolino 5 mettergli in qualche gran 
trogolo ripieno d'acqua , la quale noil fìa di poz- 
zo ^ o di vena) ma di fiume , o almeno (^ata al 
Sole, lafciarveli inzuppare per tre oquatcro giór- 
ni , manegoiando nell'acqua dì tanto in tanto 
ciafcun mazzo , e allorché faranno ripurgati dal- 
la f«a vifcofità più groffa, cavarli, torcergli,© 
lavarli nel fiume, e dopo ibattuti «n poco f<^ 
pra «11 afTe » fteodere dafcan ^azso fopra un • 
baaco- Ili 'legno, e i>atterlv per IMU la lutigliez- f 
sa,9 ma non eccedenretnefite^ con un baftone co* 
ine qaeUo delle If mikje.. Mr •aidtiiM la cana^ 
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a tutta perfezione richiede qui V Autore una Te, 
concia maceraaione . Dcvefi dunque portare la 
canapa al fiume, e rilavare ncH' acqua corrente 
fciafcun mazzo, prendendoli ad uno ad Uno ? e 
Quando è purgata dalla fua gra/Tezza ^ che fi co* 
fiofce al connparir chiara , fi kva deli' acqua Ci 
We6j e fi fa feccare al fole. 

Pffopotie ancora^ d'ufare •«in vece deii^ Àòoii. 
aa niaceratìone , tlfaon^ ordiriàriodiceneie» fier- 
diè U calor. dd4*a^iia^ e Taicalico della cenere 
pvoiluconò un più pronto dircioglinienta dtU' ac* 
^ds frcMa. Vi ft iafcianò t^aiippare I maszidr* 
k»^ lilla oìeai' orni poi. fi torcòno j e fi malieggiA* 
«K^ adi^ac^Qé come «fi delia biafichéria; ebuc* 
tata*, via te[iieft* acuita j^r/» , .fi itteteonb in Utia 
leMlila ^ e finalfiieBii In . ttoa^ iaM9 ; 4on iriaiieg* 
gfarU femple cdtiife^fi.6 detip jTópra* Aggiunge 
èficae sgualfii^ae «eclffatio' ìl- battcre'la tomàpa « 
a tevatla l' aÙtifia^ volta neU* acqu» torren* 
te. Aafduna ) é beè feccatà) fi piega torcendo* 
la un j^oco per impedire affili il méìcolarfi , né 
altro rimane per cavarli il tiglio che leggiermen- 
te batterla prima di pettinarla : quefta battuta 
fìnifce di dividere le fibre della canapa , che è 
quello che la fende bianca , moi-vida , arrendo- 
tole, e fetofa « Se ridòtta in queHo grado fi paf- 
fa foprà i pettini , verrà di tiglio paragonabile 
al più bel lifto 5 e fi -caverà folo poco più d'un 
terzo di floppe, le ^uaii faranno £0^» /e ^uanch^ 
da farne un bel filo. 

ftiportetò finalmente il modo per ridurre le ca- 
j^pe fomiglianti al lido , inferito dal celebre Mu- 
mw nella fua Opera della 2^iMr^ FdicUi i eo- 
oooe le di lui parole < 

Si £a ^ma la Hfoiva eoa ^aete. bMiift t # 
si ti 6 Biette nn poof.42 caMs^ogMialo» fecoft- 
)• tfo hi 4«»aiitità della canape 1 .che fi wwd f^c 

N a coh« 
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9, coociart . Si leva dal fuoco iafdandola chlat 
99 rificafe • Si prende poi la Canape » e fi fCi^ 
», fa » e per ogni dièci libbre 4* dTa: vi fi por 

ne una libbra e ìneaaa di fapooe grattato; a 
M ii mette a molle facendola/ dare peiT. 14^ ora 
f, Ml.la fuddetta Ilfciva . &ea chiara • Iodi à 
9, fa bollire per due ptè contiaue , e poi fi lee 

va , ponendola adi^ficiopare ali*<nabra; 
9> ciugaca ctie è » fi fa gramolare con ridarla, ik 
, V mannellete , e poi fi fa cqnctare. s^d u£o di 

lino. • " 

£* importante per chi traffica in canapa il fa* 
pere i. da che terreno viene , mentre quella di 
terre forti 5 bigiccie, leggiere, e renofe ordinaria-, 
mente e Ja migliore; a. offerv^re il colore , cf* 
fendo la biaoca del fuo color naturale ; 3.. pro- 
varne la forza rompendo • gualche tiglio con le 
mani) 4. guardare. che non fia molle , ne umi- 
de, perchè rifcaldereb-be , c imporrirebbe ne'ma-i 
1 azzini : 5. vifitare i mazzi dentro Te v'èinoannò 
con melcolanza . Del rimanente la canapa corta 
refille quanto la lunga, e per l'odore» quello fotp. 
lo d'imporrita deve farla rigettare. * • 

La perfeaioiie della. canapa 9 cio^la^nezza che 
deve avere per edere impiegata in belle tele , dif^ 
pende molto dalla natura delle tejre. dov*è Hata 
feminata , dall' abbondanza de^ governi ^ dalla 
moltiplicità de* lavori ) dalla quantità e qualità 
del fenie^ dal tempo della femàita^ e delia: 
colta , e dal inodo di .macerarla • 

Del fenie' fe ne fin Tolio da bructafe^^ ti qnale 
ferve ancora per ungere le lane da lavoro: fi dà 
a mangiare agli uccelli, piccioni 9 e polir.* rido^ 
to in polvere entra nella coropofizione dei fapo.i 
ne tenero. La radica dì canapa cotta nell'acqua 
mollifica e addolcifre il ritir^mcnto delle giuntu. 
rC) mitiga le infiammazioni 9 fciogiie le enfìa- 



Digilized by Google 



C A Nj 1^7 
gionl, e durezze dalle dette glufKul^. Il fugo ola 
decozione dell'erba introdotta nel fondamento da* 
cavalli, fa efcirne i vermi. 

CANNA. Pianta il di cuifuno b diritto, lun- 
go 9 vuotò) e nodofo i Tiene in terreno umido > 
baffo, pàludofo, e dolce. Si tagliano le canne 
l'autunno quando fono ben fatte , per nn bei 
tempo perché pollano feccarfi all' aria in cfe o 
quattro giorni j fono molto biion^ per mettere ac- 
travcrfo a' pali de' filari delle viti ; fe ne fanno 
delle ftoje^ incannucciate ec. Per fare un canne- 
to fì divelta il terreno con U vanga alla profon. 
iàità 4» di-Ca cre;piedi>a ufo di foffe ,di(lanti fra 
ioro tre piedi e ine^zo,,lafcUi)d{> U terra fmoff.^ 
f(>prai. et valletti che re^laiìo fra una^ fofle e i\ 
^Utf^è e fi pongono di primavera, o d* autunno t 
harfaioccbi néìit faddette £of£t alia, diftanaa di tra 
piedi- citta ) con zappare ji aattoeco una volta 1* 
aiipo-»:^ polirlo da IV erbe tatti ve. fia.€bd le canne 
fono, piccole; ie U terzetto è magro 9 frpuò Ingraf* 
farc/Con ftabbio che abbia deiràftiiiltó cotricrce* 
^cre ec.;é ficconfiiè moltiplicano.» e aJlarganomoK 
tù fotto' temi le foo barbe # cosi ógni volta cbele 
radiche amitnciano a tddcarfi coàvicm. potarfó^ e 
quedo almeno ogni tre énfti acciocché liontfteri- 
iifcano.. , 

CANNAMELE. E'ia canna dallaqiralefe ne 
cava lo zucchero; crefce ordinariamente feìo fette 
piedi ) della groifesza di duepòllici di cifcorìfcren- 
9a ; é divifa in più nodi fcodi uno dall' altroquat- 
Ìi;o o cinque pollici : il piede butta delle foglie 1 u n- 
gJiCj verdi, e cefpute 5 In mezzo allequali crefce 
la canna«)ele, la quale é parimente carica in cima 
<fi malte foglie appuntate 9 e d'una pannocchia 
QoUa quale fi forma il feme : la midoUa della. 
caiffMimele h bianca^r e dolce $ dalla quale fe ne 
cava quel li^Hprt di.cit- ff ;Be la jkKancchi^vo* Le 
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canneitièlé vengono meno bcnfc nelle terre buonè 
nuove } perchè quefìe (erre gli romminiflrano ìrop- 
pi fughi faponofì , i qti&l! non fono proprj a fare 
flel' buono zucchero; ma fe fi troncano allorché 
hanno un mefe , e fe ne abbrucciano le foglie j 
fpargendo le ceneri a pife delle canr.e, codette et» 
neri attenuano gli oJj) ^ alloiraj|U|ini|^ -daDi^oiitl 
iDigJiore Zucchero. ' • r : - 

CANTiNA. Luogó forteri»i«Q, ové 
e conferva il vino. Una buona cantina in Càin|»^ 
gna dtV'ffrere fcavau fat|o la cafa del pa^rOM'i 
e qnaiilo j^iù profonda ^ tanto lii^Iior« ii feixlé} 
fi prooiifa^j^e fìa lontana 4a ogni inal'odòfe > « 
«là'ratncHri^aéèÉi ìl-fuo fcoioptr tenerla piflltà, e 
afciófi^^rti^^ fineftrc eli* goMdIno li^inòiKCa* 
iMi^iHppìtty che J'ittvefoo fi tctigOoo li^ifte ^ 
«àdinl^^uartdo fo|h ffàt&OQtaaa > itientf^ il 
^inMo pur^^ , l^arica , e r«ti4t ^afevole il "vino % 
6 ia primavera » Telate Yt eeii{;oiiofeinpfe*ch(u^ 
fe • L' impoftacurt dtUa fotta 4 bieche fià alta ^ 
perchè pia facilinenl^ V4 fi ^Hjpoogoàalii b^tti ^ 
quali vanno tenute (cfW tnieul fedill di quèrcia » 
fcofte dal muro alrtrepo un piede, affinchè abl^ia- 
no l'aria da tutte le parli, e fi confervinn meglio ♦ 
Le cantine intonacate di c^llcina fatta dì tegoli 
battuti, eli cui tufo è di buona creta , prefer- 
vano ^.uafi tpcai^^nie dalla |>utr€|'azio(\Q ^li ar* 
nefi. ■ •' - • ' ' ' : 

CAPELVENERE . Erba che viene intorno» 
alle vene dell'acqua, ne* pozzi, tra' falTi ali* om- 
bra, e fopra i muri; Je fue foglie dllh-ibuite lun- 
.go una co(lola minuta > foda , e riera , fomp pìc^o^ 
Ì£ 9 tonde 9 d'M Terde più o meoo pietio , aeir 
edremità delle ^«àU , fecondo le offtrvaziòhi del 
Iuf9iefifrzi9 ^ nafce li feine> che fi ravvifa ^1 ali» 
ccoicO|Mb. Quello che ti^e fia' muri è d'un vttét 
ftntortos kà i ilttiiglioitf pticiarale^ rififrefiTantev 
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e'aétto feiroppo fo otifib grand' !i(bin^*inffaMi^ 

turei - . * • ' * '^^\ ■ ' - ' 

CAPI^BRO» E«a«ice.iiKM,. ehi tt,j»iaiic% nftttw 

muia, fì*diftcndc? in rowl^s» e produce J;<itppciii.. 
le foglie Tono tonde 9 ed U frutto* ba la forma qn^ft 
deli' uliva , più o meno groffo : nafce u« fiore bian- 
co 5 caduto il quale JaCcia una piccoU, ghianda » 
ove fono de' piccoli gcanelii roiTi ; fi raccolgono 
ordinariamente le boccie del fiore, e fi mettono ia 
aceto per mangiarle nel!' infalata: j e per fervir- 
fene nelle falfe. C^ando fi mettono nell'aceto vi 
5' aggiugne qualche pugno di fale , del pepe pe* 
f!o, qualche garofano , e dell' acqua , cioè due 
parti d'aceto forte, e una d'^cq^, diniodpciie 

i càpperi vi nuotiao dentro. 

Per avere de* capperi, tra la fine di febbraio e 

ii principio di marzo, fi pone il f«me, e fi fa ger- 
mogliare ciaCcuna piaatar fepaf ataimenirec iti nn pi-^ 

§narthib ri^iioi dPetera wltoUim con concia 
eoe fmàlttttf» e ma gro0à.^ tenemia«liHitaa4i ilK 
ioriHtclie moéto g&iotte di qucfta (cmtt e qìénài 
Mfo ti^ paco a ba0b it 4ectD pignatjoói fi po^, 
nei e iMacalcina i^l mtrco • IL Jsipso» t^oì afl«( 
eal4o^ e •Cdvuo,^ e^po^a ai oMj^aagforiia» e 4Wi 
Ibfo, da* iTtmi cbe {bCttOQ* te letnatnia fina a po^ 
neata daHa. partoifomnirtoAal^.. AIIn prlmatcm 
avanti ella cotsfyitìàà » gormastiafe*, lE^ ^i leva* 
no 1 rami 000 tanaigUe^ ^ «lli^ fona taglleoaa > 
fià vicino ctw fi /pu)& al^tfoooo vocebiQ* . v 
' ì capperi fono uciliifinst airoptkNsaooe d«iaita«» 
é di fegato, levaao le vifcoficà delb ftoaiaco ^On 
tocano r orina « ed eccitano 1* appetito . 

CAPPONE. E' il gallo caftra.to che fi fuola 
hgraifare per maa§ia£ÌanaU'iaveroQ» VfiUy VOL^ 

' CAPRA. Anwnale da quattro piedi con Incorna, 
abc ÙL moUo laatQ. Una buoaatfiapra dev^CTei 
* N 4 gran- 
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grande, hrga di dietro, di pelomorvi'do e utìl^oV 
di mammeiJe grofTe con i capezzoli lunghi ; le 
bianche fi giudicano lo pii^ abbondanti in latte; 
ma ie nere, o roffe dicefi che fo faccino migliore y 
e fooo flimatc quelle che non hanno corna. le 
capre vivono più d'otto anni, e portano fifioai 
fette: richiedono d'effcr tenute puh'te , onde bifo- 
gna nettar le ftalie dal concio ogni giorno , c far- 
le il letto nuovo, cfTendole contrario l'umido, 
il fango: fi governano come le pecore, ma aven- 
done un gregge, non fe ne può confeg-nare più 
di cinquanta da condurfi ad un caprajo , perchè 
quefte befìie non fono facili a guidarfi . Amano 
jnolto ie pianure incolte, e trovano di che pa- 
fcerfi da per tutto, anche neMuoghi i più llerili. 
La rugiada che fa danno alle pecore , è molto 
falutare alle capre, e per quanto è poffibile fi 
conducono al pafcolo finche la rugiada è full' 
erba ; quefto le fa abbondare in latte , e lo dan- 
no per quattro o cinque mdi dell' anno , e fi mun- 
gono manina e fera; ad efT'c giova affai ancora i* 
erbi trifoglio, c cinquefogh'o , e il farle pafccro 
intorno alle ficpi, abbeverandole folola mattina 
e Ja fera. Nelt* inverno però durante la pioggia» 
}e nevi , c le brine non fi lafciano ufcire dalla 
ftalla, ma fi nutrifcano come le f*core con fo- 
[}lie d'alberi, cavoli, erbe fecche , e rape, non 
incendendo di parlare di quelle che fi mafidano 
a fverjiare nelle maremme. Giunte all'età di 
due anni fi fanno coprire da' becchi nel mefc di 
novembre, affine che quando figliano trovino dell' 
erbe frefche per aver più latte. Qualche volta 
accade che una buona capra fà due capretti in un 
portato: vanno a(Tì(^ite quando figliano percht^ 
patifcoftO molto, e qualche giorno, tanto prima 
che dopa il parto convìen nudrirle di fieno ; il 
capretto poi fi nudrifcedi latte, di feme d'olmo , e 

d^el- 



«Itera 5 rìlèiraodofi.0elrintfÌ9We,è6negIìa^ 
-^ li. L^^apre allactano vn oicffc) e quundo fé ne 
hanno molte) è meglio e ailevsrei capretti per aa«. 
mentare il gregge, che Tenderli piccoli . ^ 

Tanto le capre che i capretti fonò d'un grand* 
utile alia campagna j effe fanno più latte delle! 
pecore, che è più fano, e fpeflfo é* ordina per 
medicamento; trovando^ ben nudrite giungono 
a farne fino a cinque libbre il giorno $ e fe ne 
ia il cacio: del graffo dì capra 5 e di becco, fe ne 
fa li fego; il pelo è anch'elio buono a di verfi ufi ^ 
ia carne, quando non hanno paifato Tei me(ì>è 
molto tenera , e delicata . Effe fono buone per 
le terre magre; pafcplano fopra i molliti i più fcofcefi» 
fy^ofiy e Aerili , di «l<^ye nondinieno coroMO -coiì 
k;m9EiiiieIle piene .àd latte / non vanno ftiò 
sii«ft4ite. Qf ' lioCchi giova^iy ò dove pofTono fai 
^amo , mentre VaUano ritte |h;ji|i|4i^^^^ > 
« fono d' iucr«^iy»li|»»gMjtfi^ a tii)t«||iftlle^MUit 
tt che ariivapo a m^tàw Cod.>4^ìtiti(Ì^Mi^ 
t^l cafo aì>port6rebb«io piÀ.d;»9Qjd cjb^iiiilli^ 
. |> .Malattie, a cu», ton^ fóttof^ rjffefW 
forili ^aeUe deUe pecore come puro J >itÌMféÌM 
f^fif BESTIAME M' Mkcio iUkit^ie 
pie minuto ^ Tre hicot>odi .però patKcono eife di 
più, delle pecore y e fono.: L'/Vr^p//^, pròceéeo* 
te difll'aver bevuta troppa acqua \ quando non 
iìa C<)rmata fi guarifcono facendole un taglio (o* 
pra una fpalla per cavar di là tutto Tumido fo- 
verchio, e poi fi fafta la ferita con uo poca di^ 
pece di Borgogna, e graffo frefco. > r 

La Gonfiezza - Partorito che haAno , o per il 
patimento , o* per non aver potuto fecondare fe 
gli gonfia la matrice: il pronto rimedio è di faf 
loro inghiottire un buon bichiero di vino. 

Il male fecco-^ che forprende quefte befiie ne* 
jpraH^lori 4eirefìaies.e^li ^i(|C^4 ^ fio^e 1» 
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kgnoy che non vi fi» neppur una goccia di la^ 
re. Sì rifanano col condurle ogni giorno al paf* 
colo ànchè la. rugiada è ancora full* erba, econ 
firopiéciarJe le mammelle con del latte ben gra(fo> 
Si vuole* che le capre no» fieno mai fen»*f?b- 
htc^ e ebc muojano fe le ce^a; non fembrar ve- 
«Miiettce credìbile che op^rèlte conCinibamnf^ Ì9 

m cdn appetito, o kìffifffyie come fatano *, 
iPtbbe piuttodo dirfi (|hè'q^#*i«nii9n»le tSene ó»* 
«oomfiiig«» eflertòfi cotkt ÙF^MY^Kf^.U ftbUré^i 

fiz^po pet.iogmSèffe II tef>leBO I» etti fi fmité 
hgiÉM0k ^tsaia e iovc ìraMnibiiente CMife^ 
. l^mSli .p;jamf Cbnc» ift)ÌhÌD54i bttoii ftodo>/ r 
; eJ^ItE7T0ié« B' r aUI»v«: éapra , ^fl 
^yÉpb'lio^ deglifla^fielltv ' <>f.^: 

wicÀPftlFOGLie. £*iilia<ftfaiiitf ch« #W 
va acila campagna 9 ddta <|aal« (é ne noonnaM 
^iverfe fpezie? e che ù trafporta anche ne* giar- 
dini per formare fpaUicre> e coprii^ mnra-glte y men- 
f tre fi avviticchia a tutto ciò che le é vicino. 
Si erafp€>rtafìo i caprifogli dalie fiepi nel mefe 
di marzo , « fi piantano in buon terreno , con 
tagliargli un palmo fopra terra , e difendergli per 
qualche giorno daUSole. Praticano ancora 'tahi* 
«4 il fotcerrace i polloncinì a forma di margot^ij 
è io tat miifa. vengoao pià fpeiB i • fanoo afwi 
meglio. • r . • ... 

. CA?ÌLOnE. Vedi Becco. , - 

c:CAA ACOLLjCX^ Piaaia di radio» pelpiM» t 
igiàfSày che butta mìM giambi della groffeia» d* 
mi dica «U^rdià fi»no vecchi^ «e-dve ftaumpp** 
. ii«it» Jcttio quello 4 'mc\m> fÈtVi^itSM bàie* 

bau* 



Ui0n^ tàmto delle fbgli*4riili Perete fté^d, 

dinar; 5 ma pneflb aiKyrt^ delta vde^d figura, « 
«ci medefimo ofdincv attraccate a de gambi vel- 
daftn. Ijfióri fopo porponìri d'un odor deHcaio, 
c goftofo , fatti a chiocciola , e plà grandi di 
quelli de'fagiuolìifimto il fiore, il caHeetto diviene 
un baccello che contiene il feme . Si pftt|laga quella 
pianta ne'vafi» e ntfl tetrenO) rifeaidàlà che fia 
alquanto la priofarera , lenendofi a tal* effetto it 
# feme per due o tre giorni nell'acqua con liti ptì^ 
co di fiitfo^ e pofcia fi pone in terra veffandovi 
fopra l'acqua pitfofa. Vcrfo la fine d' òttDÌ)re fi 
ripongono i va(ì , e fe fono nel terrena it le 
fanno de* ripari per guardarle dalle pio^gé aimin« 
nali, e da' freddi dell' inTCtuo^ ud qua* tempò 
non vanno mai innaffiate é Al prfnaiN'ar della 
primavera Te gli db qtialthie» Mr^^ito, efponeirdd^ 
{e totalmente all' arài. vf r£0 la éité^l^^ié i c4à 
adacquarle quando non pìoi^^ey *i »i : . 

CAJRBON AJA . Catana , « «Méq» 6té fi A 
U carbone. Veaìi CAììBÙNEm . riiq > < ? 

lo di legname grattò ài Bièfé^ i9tàr& K infilici 
è delta qualità JétfM dura, ^mne-querdi» ttr* 
rO) cnrpÌMi nceiciylfiaiiti^; tlm « fi «he il^ 
J>orcl)i, dove li fcegite un laogo, o piazza véó- 
lì ; qiùtt(a'a|MiaffiM''i pwaf- di' legna de'qnafi 
Te ne* wnKJiHtiiil «tibone , che fofeiiono cffet 
lunghi circa due fiedi, disponendoli prinfìieratfìctr- 
te in quadro gli uni fopra gli altri, e fonmandò 
come quattro mura, d» modo che vi reftiinmez»» 
20 un vuoto largo un piede e mezzo ; quindi fi 
ntBjpie air interno il quadrato^ appoggiando^rt 
p^f ritto de'medefimi pezii di tegna , e vi fe 
gettono quanti fi vuole <ìiio-a che il quadta^to fia 
fidocto «oi«K» ^uOikk^imf « iei^rna "è 

pira- 



^r^tùldà^Si diottre tutto il fdrÉèHo di plAé l&d 
ghc pe^è nott vi pafG l'atia, lafdarido un afa- 
sia aperettr a in cima dì dove fi mette 11 fuoco, e 
C, Ak attenti finché fia ^ottO) giudicandolo ba- 
fìantemente cotto quando dall* apcrt;ura fupe- 
riore non fa più gran fumo ; allora fi turano 
éfattamente con della terra tutti t buchi del for- 
nello, affinchè fi rpelìga , come fuccede nel con- 
fo di vcntiquattr*ore . In moiri paelì fi fervono 
del carbone d^ tetrii|> il fuo fuoco è pi£k iQftt di 
^quello di legno. ' ' , 

CARBONE. E' una malattia che viene al gra- 
no . ygdi BUDE, 9 ailV ariicoip . maféijU dtlk 
Miadcl .r: . ^ffi 

CAJRCIpFO. Pianta d'orto, che fa ùna boc-^ 
ci^A^uàkJJì pina , ed è il carciofo che fi mangia. 
gCfc quaiità vi fono di. carcloiì : ì verdi e bianchi 
chp vengono i primi,, fono queJli de'qu^lt fe ne 
M maggior' ufo , hanno le foglie larghe , rcfifto- 
pb ai freddo, ed effendo ben coltivati ingroffa? 

ivo affai: i violetji f^iìo pì.à delieioi , Mimo il 
frutto a piramide 9 e ft faófto. ftmStt periftetteK 
M /Odile ylf^à|Mie;• i.fOflì. .fono piatoli > di <9P<r 
<ondoy eji.matgima cel pepe» e Mecff. . 

inoiò ' collctterò éi. moltilpii^aft I c«rMfi'^ 4 
con t carducci , che per ii folko gettano lepianf* 
^ ye^chrie jciai^pun ^tko alla ptinmTera^ 1 cfùall 
fi ftacoai^, con 'le barbe , e fi pongano nel mefe 
(dtjàkaggiain fquadra, di^anti alnoteno tre piediè 
prezzo fra di loro, alla profondità. di due punta- 
Jlt di vanga , con aver però prima diveltala aw 
dantemente la terra della carciofaia che fi vuo{ 
fare due volte con la vanga a due puntate; cioè 
alla profondità di due piedi e mezzo, e . afciutta 
rivangata al contrario per pareggiarla. Si lavora*; 
no due o tre volte Tanno: vcrfo tutti 1 Santi G 

u^uo a UQ fifii$ d'.ateAaa> e.jricoprtadolì dfc 

ew(^ 
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^ondo durante l'inverno, fi fcopronopoi allajj- 
pe di marzo, e dopo fi fcalza all'intorno Ja tcu 
ra per cavare i carducci, e moltiplicarne la fpe- 
cìe 5 lafciando però fulla pianta i pi^ belli, e le- 
vando gli altri per ripiantare, tra' qua li fi Ifceigo- 
no i più forti, cioè a dire quelli che hanno il tal- 
lo bianco con qualche barba. Fatto ciò fi ricuo- 
prono i carciofi di buona terra mcfcolata di con- 
cio , con lavorarla, e ló ftefTo fi fà a mezzo mag*> 
oio , innafii^»ndoIi una o due volte la .fettimana . 
Con quelle diligenze pofTono i carciofi piantati 
in primavera produrrei frutti in autunno. Ogni 
tre anni ranno rinnovate le piante. 

Le terre che più gli fi adattano fono le forti, 
fafl'ofe, e graffe, efpofie al mezzodì , mentre é 
una pianta che sfrutta affai: viene anche meglio 
in una terra leggiera, e re no fa , che abbia molto 
fondo, allorché però vi fia comoda l'acqua da in- 
naffiarli ogni volta che ne hanno hi fogno , e4 itt 
tal caio fc ne può ^vcrè due volte V anno. 

Per far venire i carciofi dal feme, lafciate fio- 
rire i primi frutti de* carciofi; i quali vengono nel- 
la primavera , perche vadano in feme , e raccoglie- 
telo quando è benfatto; feminatelo alla fine di 
marzo pér un bel tempo, fenza riguardo a vento, 
o Luna, in terra ben preparata con governo, e 
terriccio, in luogo ben' efpofio , e in de' buchi 
fatti con un pivolo, un pollice profondi*, e tre o 
quattro diflanti per ogni parte, con due femi per 
buco , e procurate di tener lontani i grilli, e le 
. talpe fin tanto che quefle piante abbiano àcquifl*» 
ti forza. Poco dopo nate, levatequclle piante che 
faranno venute doppie , annaffiatale fpeffo , e quan- 
do avranno fei o fette foglie trapiantatele in ter- 
reno ben efpoflo al Sole, diveltato come fopr», 
dove nel mefc di novembre vi fia flato fparfo mol- 
to concio; e che fi fia vangato in marzo , e rivan- 
gato 
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gato a una puntata lì gforno avanti di piantarti. 

Generalmente nel tava!^ i carducci dal carcio- 
faio, và tapjiata h punta étiìt foglie ad un pJé- 
de di' diftania dalle barbe, t confcfvata lunga la 
barba principale, e prirtia di ripiantarli porre iti 
ciafcuna buca due o tre manciate di terriccio 
fevato di fotto la malfa del cóncio , verfar?! 
^kli'acqaa, e ftemperarJo ton un baione ^ poi 
^clla terra afciutta , « ntfettere le barbe a fior 
della buca altro Vi abbifogna che àvere il 
concio neceffario per aggiunger miglioramcntò 
«Ila terra . 

I carciofi crudi fonò veiitt^ j è dìl^cUi a d^ 
gcrirfi; al contrario cotti fono di fsLcil digeftìo- ^ 
ne, e non fanno alcun cattivo effetto .• fono a- 
prit/vi, e pettorali , tolgono le oftruzioni , nu- 
àrifcàno molto ^ e purgano la nuffa del fanguc ; 
convengono a* vecchi, e a qtielli di temperamen- 
to flemmatico, e maliftconico, 
^ CARDO . Pianta la di cui téfta confidente 
in UH globetto un pò luogo , e fpinofo , ferve 
per cardare L panni di lana. Si fparge il feme ra- 
do fulla fine ^i marzo in «tfa terra leggiera ben 
Vangata j e fi ricopre con l'erpice ; Dopo nati I 
cardi fi farcfaiano,.e fi diradano f e fono troppo 
£ttié li primo an-no fi levano i gambi che in ci- 
to* banno fiorito , e ranno fcguente fi colgono 
^i altri é Si poiTono ancora trapiantare in un * 
mreno fofiice, diftanti un piede V uno dalT al-» 
ttoy levando di terra tutto il cafpo net mefe d* 
«fgofto dopo feminati , e fi colgano neir agofto 
^«iranno fcguente , tagliandoli con un tr\etzd 
piede di gambo , e legati a mazzetti di dieci a 
dodici fi fanno fiaccare alTombra fopra delle per- 
tiche., difcofti gli uni dagli altri. 
CARDO DI CARCIOFO. Co^ì fi c^biatna^ 
4c cottole de' carciofi , quando dopo averle 

le- 
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fegati? mn- la- pagi» y ^ef^m aW'Jtìtorfro é 

oe ad"èfl*er iiia«igteie« . « . i 

CAROO pi SlEgrOLAi «I£7l)tij 
CAH&O DI Sf^AGNA. Pianta otto che 
ijafcc dal fetne 5 il quale % gWo come niì ^rz^ 
ntììo di gréino; fif^mina iteih metà d^apWk fr 
no alla metà di maggio in tentuo ^en ffrroffò v 
in piccole buche mez^o pìeée ^profonde ^ c htghfe 
piè d'uno, in ciafcom delle quali Te «e j^tfc •^ 
^ quando fono nati nbn vi ne kfcia xbt 
o tre. Nel trapiantarli fi pongono io btteke fbi^ 
' <te, «e laTghie un ^icde, rnnafttinloM «<m^i^ 
„ éa , <e lavoranilo il terteno due o ire vol0k IWWl 
, 110; e «llorch^ fono grandi fi leganti WU ltÀ 
* pagl«a > « il xtaoaitoaao <4i ctm irtlVitliitiiftli t^itji 
^tàt . \ , . . » . 

<;A&00 santo. Sorta q|*«Aft «MiMnalei 
efoe fi remine tae^li orci . £% écC^^ctiie ìt 
paghe frefche iqisimilo li looìfe «J priiìM^^ 
gidgno i le fue foglie fono «cMbli y e ibaòy?l'é>' 
T Me i «««rifcono le (febbri iÉie«mÌttctftI ^ «miiièz* 
MBo 1 «Hrrai, t «mo icopi» al .^mlcil^f t la pij* 
trofasiofie. - w ' ^ • *.v h 

.-CAADOSGOUNO .^Som inerba fpinofa ^ 
cha im ^àidie. rakistoiie 'Con il cardo, la fiia 
v^raA'ca'é iilelU Jgfatfezza d'un pollice, gialliccia i 
^*?ì?'* ^* lartificio- , ed è buona a tìiatigiarc : 

■ • . butta 4elle Coglie lunghe , -ftrctte, e fpinofe alF 

■ tntoi'no. In Sicilia nafce una fpezie di cafdo» 
fcolino , ^cl quale mangiano i gambi teneri -crii- 

; di in infalata. T^tta quella pianta è sì piena di 

fpo^tooi> càe é .d'Ad^ naoeggiarlft lenza hu^ 

caffi . 

CAIUCE. I^Ianta di paladi a ^• gialli-: lt 
fua radi^ «'impiega per rimedio tu dtv^é «na* 
iauie^ 4>ankoiarsieate m«lio. mStmmd «MPbIt i 

le 
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Jc fue fòglie applicate calde Copra le parti tot. 
>nentatc da reomatifmo, o gotta 9 fanno trafpU 
rare 1* umore, e mitigano i dolori. 

CARLINA. Erba nota che ha le fue bar* 
J)C molto a fondo in terra , e più o meno grof- 
fe come un pollice 9 rolficcie fuori ; bianche tien- 
tro , e d'odore aromatico ; butta diverfc foglie 
in tondo , che pofano fopra la terra 9 lunghe 
mezzo piede, larghe due pollici , e tagliate fino 
verfo la. cortola , con fpine attorno affai pun- 
genti: in mezzo a querte foglie nafce una boc- 
cia come un carciofo, co5Ì groffa , ma un poco 
pià fchiacciata , e comporta di fcagh'e più minu- 
te , le quali fono appuntate , e pungenti , e che 
racchiudono un ammaffo di fioretti di colorpor- 
pora prallido , pafTati i quali coniparifcono in fuo 
luogo i femi . La carlina èfudorifera, diuretica, 
e s'ordina nelle malattie peltilenziaii , dicendofi 
che un Angelo rinfcgnafle a Carlo Magno pei* 
guarire il fuo efercito dalla pefte, e che perque- 
do porti il fuo nome. 

CAROTA. Pianta d* orto , la dì cui radica 
é lunga, e tonda, e d'un grand' ufo per le cu- 
cine: ve ne fono delle gialle, q delle bianche ; 
le gialle riefcono più delicate ; naicono dal fe- 
me , che fi fparge in terra nel mefe d' aprile i 
quando fono nate fi diradano con diligenza fc 
fofTero troppo fitte, e per farle ingrolfare verfo 
la metà d'agofio fi taglia il cafpo a mezzo pie- 
de da terra . 

CAROVELLO, Sorta di pero, il dicuifrut- 
to dicefi pera carovella : inneftara la mazza di 
caro vello fui pero mofcadello , fa le pere caro, 
velie di mirabile od^re , e l'aporc mofcadello ; 
prova benlfllmo nc'luc?,lii c.>lcli' ^edi PERO, 

CARPINE. Albero, di pedale grande , di le- 
gno molto duro, ma fortopullo al tarlo, e che 

tc- 
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t^mc r umido -, la fcorza c bianchiccia , e ine-t 
guale, il fuftoj che è molto grofTo , getta de\ 
rami fino dal baffo del fuo tronco , i quali fi 
diftendono in tondo: crefce in tutti i bofchi: fi 
pone ne giardini per far palizzate, che fi forma- 
no di piccoli carpini ) i più alti de' quali fono 
dieci o dodici piedi . Si moltiplicano come V a- 
cero y o col feme 9 o con piante sbarbate • col 
Teme però vengono più predo , e più belli , po- 
nendolo in de' folchetti fatti in terra 9 e alla fi- 
ne di due anni fi levano , e trapiantano nelle 
palizzate : crefcono adagio , ma fanno molti ra* 
mi, e dell'ombra. Il legno fcalda meglio d'ogn' 
altro 9 e fa un buon carbone . 

CARRUBO, o CARRUBBIO. Sorta d'ar- 
bore d* una grandezza dimezzo detto altrimenti 
Cuaìnella y che fà il frutto fimile a' baccelli delle 
fave, pieni d'una foftanza dolce, che s' accorta 
alla midolla della caffia : fa molti rami con fo- 
glie tonde ; i fiori fono piccoli grappoli roffi ; cjl 
è comune in Italia, e fopratutto vicino ^ Na- 
poli • • . • » . u • * > 

' CARTAMO . Spezie d*crba , il feme della qua- 
le fì dà a mangiare a' pappagalli : v' e il \iome- 
(lico , e '1 fai vatico ; il donieitico ha le foglie bian- 
che, ed ha le fpine come il falvatico . 

CASCINA. Luogo dove fi tengono, e fipa- 
{lurano le vacche^ onde fi fa il burro, e cacio. 
Vedi VKATiy V ACCHE ^ BURRO, e CACIO. 

CASSILAGINE. Erba detta anche dente cm* 
'Vallino che butta molti gambi ramofi , alti on 
piede e mezzo: \ fiori fono fatti a campanella 
d*un color giallo mefcolato di porpora , e tanto 
«ni , quanto la pianta fono d* uno fpiacevolc 
odore. 

CASTAGNETO. Bofco di caftàgni rilevato 
affine di coglierne i marroni , e le caftagne, per 
. Tom, L O for- 
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formare il quale è bene lo fcavare un anno d 
due avanti le buche, o fiano formelle da piantar- 
vi i caflagni, mafTimc nelle terre forti, e poco 
fané, -acciocché il calor del Tettate ; e i ghiacci 
dell'inverno abbiano tutto il tempo di concuo- 
cere, Cagionare, e ridurre ad una più pronta at- 
tività quella terra i Ja quale comunicando alic 
piante una maggior copia di nutrimento^ le ren- 
derà tofto vigorofc , e forti. Le dette buche nel- 
le terre forti, e legate, fi facciano larghe cinque 
piedi e mezzo per ogni parte, e tre e mezzo pro- 
fonde, e nelle fottili , leggieri, e fciolte trepiediè 
mezzo larghe, e altrettanto profonde; diftantiin 
modo che da un pedale all'altro vi corrano al- 
meno quattordici piedi e mezzo per j caftagneti , 
e la metà per i polloneti. Sì pofTonó diftribuire 
con quella fimetria che più piacerà , maneldetcì^ 
minarla non deve averfi in vifta la facilità del la- 
voro , bensì la fltuazìone ftabilità del fuolo. II 
tempo della piantagione dipende dai luogo ^vefi 
vuol fare il caftagneto y poiché ne' luoghi baflì f 
in quelli efpoftial levante, o mezzogiorno , com- 
poni di terra fana , e leggiera , t dalla metà di 
dicembre; in quelli di terre forti, efponi a tra- 
montana ^ fc tutto il mefe di marzo; e nelle al- 
te colline più foggette al rigor del freddo , dal 
principio fino dopo la metà d' aprile . Nel cafo 
dunque di farne la piantata , fi levino diligente- 
mente dal vivajo , o fja femenzajo le piante con tut- 
te intiere le fue barbe, fané, e fenza lacerarle, 
imbrattandole con fterco vaccino o pecorino fciol- 
to nell'acqua, accfocchè più facilmente unif- 
cano con la terra, e s* attacchino : fi tagliano 
inoltre tutti i rami della pranta fopra T innetto 
air altezza di più di cinque piedi e mezzo, epo% 
ila della ttipa o frafche verdi nelle buche 9 fi 
piantino i cattagni in modo che rettine al fondo 

un 
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|4iit pìcdéy conGdcfato 1* i virai la men to cTié fanno 
4' un palqjo a motivo della tetra fmofTa > c fof» 
lÉccj oiTervando di mantenergli lo fteflfo afpetto 
cbe avevano nel femenzario ; fi diClendano le bar- 
be per il loro verfo naturale , e fc le ponga at- 
torno della terra fcelta , leggiera, cattiva, fen- 
Éa punto pigiarla » dando a ciafctina piaata uno 
jQmìo di còncime fodanziofo, e fmaltitd, il quale 
iéHfà ficaramente crefccr piili preilo , Vi^oroCe» 
^ f'ortty dovecchè mancando dì quefìo 8)|uto ver- 
' coinè fpetfo accante ^ ileo tate, e deboli* 

j|HMM . va terminato di riempirè le bnche fé lioa 
al priocié di lùglio, perché penetrando più fàcìU 
niente il caldo della prtoìaverà 9 più pfcAo tt« 
ìUtttMoo il beneficio ^ é aaiitìcipacaiiienté fipMH 
^•ad ili ami pià rigototk ttiùMi. ' 
v^^Pei^ nwk tro^^rfi delair iMU'attiiìifioro rendite» 
móguM éilandto adatti^ 'la. qaaHÀ dtlle piante 
À quella dftl dtilla) é del ftu>)a^ cori lo aifta* 
§mitauàtLtt aiiarronl, é nlògltoé, aAanoikmi» 
glii hmf&i caldi) efpofti al lerantai mesto gioi^ 
tté €iA4fipofti di kerià grafla , {Profonda , e att^ 
ira 9 non fbggetta al (frènderé eccelli ro caldo 9 le 
éarrarefì > o iiàno cardaréfi , o carpinefi , che fo- 
no le più frutcjfere di tutte T altre, capaci di da- 
re ogn' arino un'abbondante raccolta , provano be- 
ne tanto nelle colline alte 9 che nelle fponde baf- 
fe> Quando però fiatìo terre fané ^ paftofe, e leg- 
giei'e , è quantunque vengano ragionevolmente 
ànche efpoHe a tramontana, non ottante vorreb- 
bero il levante , è mezzo giórno ; le padinefì , mon- 
tanine , falvatkhe refi ftono più dell'altre neMuo- 
gbi tfpo^i a tramontana^ c nelle terre forti atrea 
pigliare eccefiivo caldo come il galeftro, oaleftrì* 
do , e fiellé terre giglie i «iiaUe » molto ^cirti > ai^ 
covchb Oli poco» tialo^tit; i^ngono perà flK»Ìt»iii^ 
flio Utile temr. filne air aria di ItMflIe» ò fliesxo 
^ O a gior- 
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giorno . Tfattihflòfi .di luoghi teWi conWèfiè dii^ 
non fiano fottopoIHa nintdO) o nebbia. • 

Af mefc di novembre dell'anno dòpo piantai! 
i caftagni , fi vifi tino , e fi levino tutte le rame forti- 
te fuir eftreinità 5 Jafeiandonc due Iole, le più 
robufte , una per parte, ad una giufta dif^anza^ 
acciocché prendano fubìto una buona ordinanza;che 
fe fofTero venule tutte da una parte, fe ne la- 
fcift una fola, la più forte, tagliandola in niodo 
che ne poiTanofortire altri rami, i quali diano al« 
la pianta una cofìvenevol forma; e quefto fi fac* 
eia -per ttt o quattro anni, tagliando tutti i rami 
vehtftì contro l'ordine, e chedeiTero confufionej 
tenendoli pW chiari che ija poffjbiie , di modo 
che fi trovino .da tutte le parti de' rami forti e 
fftttttferi, e che refti il fugo nutritivo da p« tat-» 
vtf ìblMlmente diilrihuito , ed equilibrato . 
*^^groffi caOagni devono efler fotMi qgni era 
ianbi) fubito dò^ cadute le caftagnt , oppure 
nel mefe di marzo r!i(reguenre, leistndn aìffàttQ 
tatti t virgulti falvatiobi «ireiitoti iot&moaltecep- 
paje» e (opra del futft^^. tonte pttire Mtti»» fwi 
fain , languidi ^ ei&orti', JafciiUidoi' foli gami d« 
fruttole da, ^gno> adattati aKvigor della. («a» 
ta ; che fe li traua di ieliBC -di qualche;eAénfiniiei 
farà bene dividale ìfk tre parti, da poèame «firf 
anno una. . ' ... ti t- 

Nè fi lafci di vietare fpe0b i callagneti, pel 
riparare, e prevenire i con^derabili danni che 
fanno le acque piovane lafciate precipitofamente 
fcorrere a fuo talento, formando delle corrufio- 
ni che col tempo divengono borri , e con traf- 
portare la terra, e caufare groffe ftnotte , rovi- 
nano fi fattamente i beni, che difficilmente vi fi 
può rimediare, Riconofciuti dunque i luoghi do- 
ve le acque uncndofi aflieroe formerebbero tali cor- 
2Qfiooi» li piQCttri di diveriiri^ per auesaodi fof« 

/ fette 
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|bctefiiCCt4i trMto m imtcofemicfoH Infogno , le 
Istalli .ricevano le acquea o impcdifcano runirfc- 
molta quandeà ioficme: fi facciano ancora ne* 
^luo^hi più ftretcìj e fedi di detti canali deg'i fta- 
foftegni di muri a fecco in forma di lunette, 
con la centina oppofta alla violenza del corfo 
dell'acqua» dove dépofitando la terra j vi fi 
piantino de' falci, vetrici, ontani , e firoili , iqua* 
li incerrompcranno il corfo dell'acque, e rende- 
ranno pili forte, e ftabilé il fuoloi , ... 
: 1 Polloneti fi fanno feminandovi le caftagni^ 
p polendovi i piccoli caftagni levati dal fcmctt-i 
fario* Per feminare le caftagne, al Oiefe di no- 
vembre in tempo che la ter» • non fi» troppo ba* 
gnata, fi divelta andantemeiiie alla profondità 
almeno di qqattro palmi, feeeodovi ogot pkcob» 
tratto delle folTette fopra tti:ra loda , e ncm ^ 
ViiltaUi le filali ricorrano infieme ^ «finché r^ 
cèdendo 1^ àirqùe» lefatcmi^fiSQlMtt.ftQai^sliee* 
«tiifcafta ^afrieme In gran qoa^tkft %. é. fimilp^ 
groiTe cofrafionì^ fiiHirii n fi neiiafia k cafta») 
ifkc perfettamt^-gretiitef diftaoti una dall' al« 
ira dvjp f aliiitf c>0p|jreeQaie con letame ie^anzio- 
fi| »e ,beo,eriDfdi^tab fi «coprano peri' altezza di 
qu^tra .dita di teria# allorché faranno un poco 
^efcitttij cefiagnii fi tengano puliti dalle cat- 
ti.vc erbe, fptoe ec. e^ dopo tre o qutttro atini fi 
/ diradico .9 .e f barbi no tutte le piante fuperflue , 
ponendole in altra terra preparata come fopra ad 
tifo di nuovi polloneti. Quantunque la fementa 
delle caftagne , quando non abbiano patito , pof* 
fa. farfi anche in febbrajo, marzo j e al principio 
d'aprile, nojri ollante ^meglio feminarle fubito 
dopo diveltato il terreno 5 così maggiormente fi 
approfitteranno di quella terra di frefco fòlle^ 
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ce allevale per tre o quattro anni nel femenza- 
]0y di dove fi levano con tutte le fuc barbe f<^- 
ne j e non lacerate > ponendole nel terreno fubi- 
to diveltato, e preparato come s'è detto in prìn» 
ciplo, in modo che non relhno a fondo più d'un 
piede, mantenendoli il medefimo a fpetto che ave- 
vano nel femenzajo, e tagliandoli il furto alTaU 
tezz • di quattro o cinque pilmij più o meno fe- 
condo la loro grofl'ezza , e robuftezza , perchb 
non vengano agitati da' venti, e impedito loro di 
prontamente atraccarfi . Tutto quello fi fà nel 
mefe di novembre le le terre fono leggiere, fotti- 
li, c afciuttc; fe forti graffe, e umide nel mefe 
di marzo, e al principio d* aprile, fempre quan. 
do la terra non é troppo bagnata . Quefta ma- 
niera di fare i polloneti con piante cavate dal fe- 
menzajo, è la migliore, la più /jcura , e la più 
foilecitu , di quello che feminarvi le callagne ; 
mentre fi polfono mettere le cavagne in un fe- 
menzajo di terra graffa, attiva, e comoda ad ef- 
fere adacquata» dove fi potranno faci 1 me ivce ufa^ 
re tut^e le diligenze a* piccoli cadagni ^ i quali in 
tre o qiiattro anni verramo certamente più ro- 
bufli affai che ne' polloneti . Pacati due o ftré 
anni dopo trapiantati, nel mefe di febbrajo (ì 
taglino diligentemente i fu (li al pari della fuper* 
ficie del fuoit), e alla prima Cagione ne riforge- 
ranno dalle ceppaje vermene bellifltme, e afTtcu* 
rati avremo i polloneti; oflfervando pero di dira* 
dare \ virgulti che vengono dalle ceppaje, levan« 
do i più deboli, e fuperflui , come pure tutti i 
rami laterali ^ capaci di troppa ìngroÀTarfi, affin* 
cb^ fc ne poifano ricavare buoni pa^li , diritte e 
lunghe pertiche, ed altro legname. Vedi CASTA» 

CASTAGNO. E' l'albero che fa le cada* 
gzkty il quale può riguardarli come un dono, coi| 
j cui 
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CAS. 21 ^ 

cui la Provvidenza ha gratificato gli uomini in 
certi pacfi , per reindennizzarli della loro Aerili, 
tà 9 ciTendo un buon nutrimento la caftagnacof. 
ta , della quale la fola acqua è tutto il condi- 
mento . I caftagni fi rilevano con le cafìa?,ne 
ne* vivai o fiano femenzai, i quali devono efl'ere 
di terra Tana, non troppo leggiera , profonda, graf- 
fa , e attiva, comoda per quanto è poffibiie ad 
efTere adacquata , cfpofta al levante , e mezzo 
giorno, c non totalmente alla tramontana , e che 
jfia ftata per qualche anno lavorata: che fe le 
acque interne la rendeffero viziofa ; fi procuri di 
fanarla per mezzo di foife coperte, che fono mi- 
gliori delle fcoperte, e fi vanghi alla profonditi 
di quattro o cinque palmi, flritolandola , e pur- 
gandola bene da ogni forta di piante. Giunti al 
mefe di novembre fi rivanghi di nuovo per tre 
palmi a fondo, e, o con l'aratro, o con il mar- 
rone a mano fi facciano i folchi diftanti uno dali' 
altro due palmi, e ad ugual diftanza , fi formi- 
no in detti folchi Je buchette con la vanga , di 
grandezza capaci ciafcuna di una grofia giumel- 
la di concime, che portovi e ricoperto con dueo 
tre dita di terra, vi fi mettano treoquattro ben 
granite caftagne per buca, diftanti una dalT altra 
mezzo palmo, mentre ponendovenc una fola fi 
corre rifchio che non nafca , per efiere o guafta y 
o mangiata dagli animali; finalmente fi ricopro- 
no con tre dita di terra bene firitolata fenza pi- 
gliarla , s'appianano da per tutto ugualmente i 
folchi con il marrone. Alla fine del feguente me- 
fe di marzo, o al principio d'aprile , crefciute 
che fiano circa un palmo, fi farchi il terreno^ 
fmovendolo leggermente da per tutto, e fi pulif- 
ca da tutte Terbe, rincalzando icaftagni, il che 
fi replicherà nella primavera, nell'ellate, e nell' 
autunno," e fe ne* gran caldi deffcro fegno che le 
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loro pìccole batbe rofFrirTero afcluttofc 5 s^acfacqai- 
no proporzionatamente al bifogno, mentre Tee- , J 
ceffo farebbe loro altrettanto prcgiudiciale . E' \ 
vero che le caftagne fi pofTono feminare anche in 
dicembre, gennajo, fcbbrajo, e marzo , ma quel- • 
ic porte in novembre vengono meglio , quantun- 
que flavi chi con vano timore dubiti che polTano 
patire nel rigor de* ghiacci , cofa che cerUamentc 
non fuccede allora quando fono feminate in terra ^ 
fana. Si poffano finalmente feminar più fitte leca- * 
Ylagne in quei femenzai, i quali fervfr devono per j 
ufo di formar polloneti, per averne maggior quan- ; 
tità , giacché non lì devono quivi inneftare , e fi 
sbarbano dal fcmenza;o almeno due anni prima 
deir altre. 

Alla fine d'aprile, o a' primi di maggio del fa- 
condo anno dopo nati i caftagni fi farchino, epu. ■ 
Jifcino da ogni maTerba, con ufarvi tutte l'al- 
tre diligenze già dette per il primo anno, e ai 
principio di giugno s'olTervano tutti i rami latera- ; 
li fortici, e crefciuti per il furto, maffime vicino 
alla cima ; e fi tagliano tutti quelli che difpqnen- ' 
dofi a troppo ingroflTare , toglierebbero alla vera 
tima il fugo nutrkiyo , c le impedirebbero il for- : 
mare uti fufto lifcio , diritto, e uguale, da poter fi 
poi inn^ftare dove richiede bifogno t lafciando> 
^utti altri piccoli ramet t» orizon tali, mcapacid» ^ 
app<>rtar pregiudizio alcuno al fufto. ^ 

Dalla ftagionc, dal clima, e dalla qualità dell» , 
terra più o meno attiva dipende il tempo d* inne- ] 
ftare i caftagni , che è il terzo anf»o dopo nati e j 
né* paefi molto freddi fuol e(Fere da' venti a* trenta '1 
d'aprile , allorchédallo ftaccarfi facilmente la bue- j 
eia d»l furto fi vedano effere entrati bene in azio- 4 
ne. M» ftccome l'abbondanza de' fuoi frutti dipen- • 
de aflTai dnll' adattare la qualità de' caftagni a quel- 
la del fuolo , come s' è detto a caftagaeto , cosi 

s. . éuti^ 
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é utile e necefTarlo Io fcegiierc prima del mefc di 
marzo dell'anno a vanti deirinnefto 5 alcuni robufli 
pedali di diverfa Tpezìc dì caftagni, acquali, non 
avendo altro modo di trovare tutte le marze ne- 
ccflfarie per grinnefti, Ci tagliano allora nel grof- 
To ira mi di detti caftagni , non troppo vicino al 
centro , acciocché pofìTano gettare più facilmente 
una quantità di belle vermene , da fervirfene poi 
ncir aprile dell'anno venturo per cavare gli anel- 
letti > e fare gl'innefti, fenza la qual preventiva 
fcelta> farebbamo obbligati a prendere neir atto 
dell' innefto le marze come fi poteflero tForare, 

I marroni , quatunque fallaci, fono la miglior 
Qualità dì tutte le cavagne, fi per mangiarli in 
qualunque forma , come pure per la bianchezza , 
fapore, e odore della Iofo farina. Di buona qua* 
lità fono le carrarefi , o fiano carpinefi , perchè 
quafi ogni anno ne fanno moltiffime, e feccate e 
flagionate che fieno, riefcono le più pefanti dell* 
altre, ma la farina invecchiata prende facilmente 
il graffo. Le mogliane fanno buona farina , e frut- 
tano copiofamente ogni anno , fe fono in colline 
Daffa, in luoghi domeftici, non foggetti aireccef- 
fivo feccore, e guardati dalla tramontana. Non 
iono finalmente da difprezzarfi le paftinefi, e mon- 
tanine, perchè piantate in luoghi proprj , fruttano 
ancor quefte copiofamente qu&fi ogn'anno. 

Giunto adunque il tempo dell^ innefto , che Ci 
fa a bocciuolo, o come dicono alcuni a anellet- 
to {Tedi alla parola Innejìare) fi offcrvi di non 
farli a cafo, e alla rinfufa , ma ciafcuna fpecic 
da fe, per riconofcerne la qualità, e adattarla 
fuolo. Nel mefe di giugno dopo innevati , e at- 
taccati i caftagni , fi levino le nuove fortite ve- 
nute per il furto falvatico , e fe ve ne fono de' 
non attaccati , fegli lafci una fola fortita falvatica > 
U più vicina aU'cftremità , dove poterli Tann© 
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tappi la lierra I fi ri'puliTca da imtté l'erte, e fé* 
MAdiDi^il ibifogno li atfàcqufnpae'gratr caldi, come 
^ ij^ 4eteo ^ leftelido di taétd £n tan to nel decor fo 
dl^aniiQ le fortiteTaJratiche che venìffero per 
% fofto, e ji>rt)e che nafceffcro nel terreno, Ve- 
ìl^ito il mefe di maggio fufTeguente , fi zappi al 
(olito la tèrra in tempo che non fi a troppo ba- 
gnata, pulendola dall' erbe , e fi taglino tutti i 
rami che minaccia(rero conftifione ; mentre eoa 
tutte quefte diligenze al mefe di novembre del 
niedefimo anno faranno cosi beili, e grofiìdapo* 
%tfC\ trapiantar n^Je felve Vedi . Céiftainoit^ 
^ CAST A^nOp Vffdì W ATTORE. 
CAST»; ATOV'^&nciia grande caftrat6^ V^i 

Siccome qualche volta T ardore del Sole fhià- 
lee |aJmente a' cabrati i che di tanto ini tanto ca* 
itólmo a terra, e aón mangiane punto , cos) in tal 
0(!o Ce gli faccia bere del fiigo di bieta falvatt* 
i;a, cofiHpgeii^U. » ii>aii^are l*efba t^pfC^; i. ^^ 

Se per aver manj|ta|o ^ftiehe cófa di i^vq 
fll fi gonfia (Te SI venffe/ctirìaieU ^figBe dalle 
f ene delle labbir*^ » dft- qiieUe^ ^e£iiio »l|é pàD^ 
tì itt9t9^i p fktk btiAf fargli pretodefe AsU<or»<^ 

mignatta » 

§|i maiala gtù per la gola MT aceco, e dell' 
p{f«»'|Mld<^« fcir le aJere malattie Fedi Befiiame , 
«•CATALOGNO. K>i/ GHLJOMmo. ■ 

: CATAFDZZ'A/Erba nota , che ha il fnfio 
a/ko un cubito e mezzo , tondo, fodo , delia grof- 
feaza d'un pofKce, pieno dì foglie larghe tre dita, 
i^li a quielle de! falcio , d' un color turchino 
pendente al verde, e difpofte in croce. Il fioreé 
Oìtnpofto di quattro piccole foglie , ed il frutto é 
fHevato da;^re.canti> di^vifo in tre cellulettc, ri-- 
'•'C-'''' piene 




iC A V. ^« 
^ne ciafcpiia 4^ feioe bislungo» che v^ìe j^^p$$^ 
care con violenza così di fopra come 4i fotté ^ 
' CAVALLO • Animale nota da quattro picd} 
di un giovamento ali* uomo più che qualunque 
alt|:o animale domeftico : cavalla, o giumen^ta 
rhiamafi la femmina, e puledri, o puledre i Tuo) 
•parti. QueiU é un articolo che obbliga di per 
ad eftcndcrfi alquanto ; pure per contenermi ^ 
quella poffìbile riiirettezza , e non fofffnart nà 
trattato fo ver eh ia mente lungo , noterò' lev còl^ 
più eiTeifziali > potendoli vedere un fiiià. $Ainii| 
|lc(taglio si riguai-do a'divc^ii aomt , e quatrcà 
^ififimM^^ìe. varie fraise , e paefi il* osét^ 
proyengono, pei ^mrZùni^ nel S^tnta J^uUna y ilé\ 
f^uiìtì^ ed alcìi molli 4iÉ|ofv 5 ^ #c^mÌ^# 
fianno iGcrktOf» --^i^'a " - » 

compro 4f'oi?a|li: pri <»ei»* gIaNi «ofi| 
CODyiefi dillinpuene • «na^ |ifo|fe^o;fhr¥if»» fip 
pf r la ftlla , pet |a cairrofaa ^ 0i per Affisi» di 
ipal|nI^|M> màifrp furi palleggio 4ó^^$ì^ 
raiigkb j^noiu p«r rdraffi» Giliitl«ittiQnie im ìéMIìli 
\a deve àmf le fegoenii qttafftà fre fovrìfpon^ 
4inili a iqMik 4Ì uwa^oppa ; patto largo | fvappA 
fipiìpna» e otipl junghf .*>tro di leone, foftehutez* 
za» coraggio, e furore: tre di bue, occhio, na* 
rici , e giunture.- tre di montone , nafo , dolcez- 
za, e pazienza: tre di mulo, forza | durevolez- 
za alla fatica, e piede: tre di cervo, tefla, gam* 
ba, e pelo corto : tre di lupo , gola , collo, e 
pdito : tre di volpe , orecchio , coda , e ^ trottK> : 
tre di ferpente, memoria, vita, e vokeggtamen- 

to ! tre di lepre o j^atco^ ^rfa» PtfTo» ^ accc^ 
fezza. ' ■ ■ •• - ^ * ■ r ■'■ ' 

Un cavallo deve avere la tefta di buo^a ofHi^ 
tuia, ma fcarica di carne, acciocché^ 6^ fafh? 
^etto al iiiale d'occbi » impoftata^^^Ca » e noit^ 
moUo faiag»^ r pMeabit ficaolc i <toettaì^ ^Klf^^p 

' attac* 



%%ó C A V. 

attaccate alla fommità della tefta^ e franche, lo 
che fi conofce fe facendolo marciar di galoppo 
tiene le punte avanzate fenza muoverle : le na- 
rici devono cflerc ben aperte, e ampie, onde pof- 
fa avere un buon refpiro. Il cavallo che ha la 
fronte incavata dagli occhi in giù dove porta la 
niufoliera della briglia, riefce d'ordinario buono 
per la fatica , e quello al contrario da cavalcare 
deve averla uguale, ^ ftretta . Nella fronte , a 
riferva de' bianchi , o fprizzolati y devono avere 
un fegno bianco * • 

Gli occhi fiano chiari, rivi , pieni di fuoco i 
non molto grofll , nèìncavati, coi/a pupilla gran- 
de, e palpebre elevate, altrimenti moftra d'efìTcr 
vecchio, o generato da cavallo tallone vecchio j 
deveavere lofguardo fìffo, e fiero; quantunque gli 
occhi incavati fiano un difetto, non oftantc fona 
{peffc volte un fegno di refiftere alla fatica. 

La bocca è elfenziale che fia mediocremente 
fe(fa; la lingua minuta; le labbra fottili ; ti pa- 
lato fcarnato , come pure quella parte di gengive 
fenza denti ove appoggia il morfo , affinché fia 
fenfibile ^ la bocca frefea , e fpumante indica 
buon temperamento, e meno foggctto degli altri 
a rifcaldarfi : iL cavallo da tirare non import* 
Canto guardarlo nella bocca. 

L'incollatura fina , e delicata per la bellezza 
del cavallo è più neceffarìa che la tefta piccola : 
riguardo alle cavalle , però è una buona qualità 
l'avere T incollatura grolTa, e carnofa. 

Il crin dev'eflfer delicato , lungo , nè molto 
folto. ^ 

Il petto largo, e aperto è un buon fegno per 
un cavallo da tirare dovecchè quello da fella e cor- 
ritore deve averle piccole, e fcarnate come lo fo. 
no ancora le fpalle grolfe : le reni doppie, cioè 
un poco alte alle due parti della fpina dorfale : 



.le caie ampie» e ibconde» pe»fth< MtMfVHajMr 
fi«iic(» tirtfet il .^tie.iiic4ÌHie per ^nttU'^Ift 

Ateneggio , e grande per quelli: da tiiaTe f pnu 
chè non fia di vacca che gli leadct defaam:^ 

. 1 fianchi pieni ^ e meno lafghji ché éa poflibi* 
k : ia groppa larga 9 e rotonda fino air aito 

, della coda) e che vi fìa un canale che la divida 
in due dove Aà la' groppiera : la coda feda , for- 
te , e fcnza frequente movimento ) di tronco grof* 
fo 9 folta di pelo .» e iìtuau a4 <i9na giuila ai« 

lazza. ; * \ 

Le gambe richiedono più d' ogn* altra parte 
ioaggiore o/Ter vazione* Quelle d' avanti fieno pia t* 
te ) larghe 9 e non rotonde 9 di nervo fiaccato 
^dalT oiTo: i ginocchielli ugualmente larghi 9 epiat* 
CÌ9 fenza groffezza , nè rotondità al di CopxsL^ 
-la pafiura corta: lo zoccolo con 1* unghia lucen* 
te» e lifcta.»^ figura tonda 9 più lacganeireAre- 
^a^k»9 che .tu alta*- Quelle di dietro ^ con le cofcie 
laaghe» e taroofe: il mufcaAiov 1^ di i£Éon dhAbi 
<9(ida camofo, e groikt igsLTéHì.^méi^ aicMl^ 
fi ) e nerboruti 9 ed h un difetto 'quando fermei 
il qkvaUo cade a pioabo».chè cUmAfa sdetièla^» 
net feni^/b ad garetti • /Le jaiébet piàjabgbe 
4r,qnàkrrichieda il taglio/dal aKvUlto :« mi 4fr 
fc^to da, gaardafffeÉe.». e Mfìo. d'iuia^gtufiai alct^ 
^a quando kiiifiiraii<k>* '(lai .ggirtéo ^oe^ alla còda:» 
un ugual, diSaoza vi coire ^dal garettd 'tito' ial 
fondo del fa Ione . Del rimanerne le gambe 
avanti fono più foggette a divenir dtfertofe 9 e 
quando qi)eftc fono buone*, lo fono ancora quel- 
le di dietro*, tanto Tune che T altre non devono 
eflere molto cariche di pelo, « . , . 

Confìderata la (bruttura del cavallo 9 bifogna 
farfi dall'efaminare in primo luogo l'età 9 ia qua^ 
le fi conofce ordinariamente da* denti . I .primi 
i^punl^po loco poce dppo .na|k;» fono .piccoli^» 

bian- 
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bianchii cné fi dlftiriguono facilmente dagli al- 
tri, c fi chiamano i denti del latte: quelli fono 
fei di fotto, e fei di fopra , e gli fa mantengono 
£nO a' trenta mefi , nel qual tempo glfene cado- 
no quattro di mezio» due fotto^ e due fopra, ed 
in fua vece ne fpuntano altri quattro più forti , 
it più grandi , e allora fi giudica di più di due 
anni e mezzo i Di tre anni e mezzo gli cadono altri 
quattro denti del latte accanto a' primis due fot- 
te, e due fopra, e gli ritornano come gli altri 
già defcritti; e di quattro anni e mezzo gli ca- 
dono gli ultimi quattro denti del latte , che gli 
-rimangono alle quattro eftremità fotto e fopra. 
Vicino a cinque anni gli vengono piuttorto daiJa 
inafcella fuperiore che da quella da baffo due 
denti angolari ; fpuntati quefii 9 il dente non fa 
che terminar la gengiva ai di fuori , recandogli 
dentro pieno di carne fino a cinqucanni, compì- 
-ti i quali non fi vede più carne in quefli denti, 
c allora ha cinque anni e mezzo • giunto a' fei il 
^entc angolare é alto tanto dentro che fuori, e 
fono compiti t fi?i quando tiene quefti denti fuori 
della gengiva della groffezca d'un dito auricula- 
te, é che fi è dinfiinuito il vuoto del dente che 
tra, nero : di fette anni rtfla lungo quefto dente 
come il traverfo del dito aifAulare; e diotto an- 
jii la dentatura è tutta uguale, e allora dicefi il 
cavallo ha ferrato, benché vi fono de' cavalli 
che indugiano fino a' nove anni. 

iLsL vifta è una éofa intereffante , onde per ifco-J 
pfìr bene i difetti degli occhi , bifogna offervar- 
n per traverfo, e non di faccia nel metter che 
^a il cavallo la tefia fuori della dalla , quindi 
«condurlo in luogo chiaro, fituarlo bene, e con- 
fiderarli lungamente con grande attenzione ; nè 
mai fi efamini ai Sole perchè v* b da reftar fa- 
cilmente ingannati, procurando dimetterla mano 
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./opra i' occhio qiiauldo M'ùfyfmpet ri^^itoe f< 
'iroppò lomc: fe fi goiirdaào di nocete' .cop oifpifpiri 
colo lome j fi icoprirS ^lio tìU più piccola iiNi^ 
,chìii V^moi yiiito òhì^To i é trafpf^ 

ieDte còme il cfidaUòj feiiia òi4Ccbi6 ^ o cerbi* 
^dezzai ò éc/èhl bianchi chef 1<> di:<3pndìnò i ne 
bifògna fidarfi d' un cértoi roAprc che gualche vol- 
ta vi fi vede j <;ome cofa proV^ni^n^c da cavallo 
troppo riTcaldato^ ò luqaiico » come pMft lo dj- 
ilota il colore di foglia morta nel baffo s e quel*" 
lo che è torbido neiraléo^ A cravérfo «ji <l*i«ftp 
vitreo fi orierva la pupilla fe fiavi una macchiet* 
/Ca bianca 9 cofa facile a farlo divenir cieco fe non 
vi fi rimedia - Brutta vifta fa la papilla d' un 
bianco verdiccio trarparente> come pure quando 
.tin ocdiiò è torbido pii)i pìccolo dell'altro» allori 
ccrtaai^ilte uno é pérfq fenza rimèdio » e T altro 
^trc fièric^Io di far lò^^l^o^ .^ubbiofi fono aci- 
jCora gli occhi piangeiiil;i[ <^ ^4 facili di tutti a 
,perdérfi f piccoli > incavati « o tìttk.é Ne'poledri ^ 
^erò il difetto degli occhi proviene per lopiìMil 
dolore che ad cagiona lo fpuàcar de' denti i méth 
tre,a.^ofM« cfa|f g^aiffiivfiQ. del ^«le #'ia ^illa; 
ancora fi va rtfcbialiindó w G^eralintote il ca^ 
talld cieco ba t! paflb dnbblofo # «èt ofal iiietleft 
Jl .pièdci a idfrsii qaafHNiÀ4tte £ cpudatfa jittiaiioì 
ed efiendo nella fcnderia $ rfaaa y e gira di iIm 
parte all' altra le orecchie qMando. fen^ gente 
dietro a fe. . * 

Conviene inoltre cfaminare il portamento > fe 
afza le gambe con facilità fenza incrociarle una 
fopra l'altra; fe foftiene in aria il piede il tem- 
po necelfafio) e non lo lafcia fu bito Cadere a ter- 
ra ; e fe lo pofa francainei^te, fenza appoggiarlo 
plà da lina j^arte che dall'altra ; fe ^ diligente 
nel camminare, e non s'aggrava troppo fui mor- 
fo; fa fliaflica contininuBeoce U.bftgìia » c tiene 
( la 
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'laVefta alta ; fc bacici tAótW^helìlc spille per 
comodo del cavalcante; fc teme Fofperonei e an- 
che ad ogni piccolo cenno di ferrare Je gambe fi 
pone inardenza j fe dal paffo entra nel galoppo 
lenta aver bifogno d'eifer molto follccitaio , e fc 

10 continova facilmente lungo tempo ; fe dopo 
una corfa violenta fi ferma con facilità . Final- 
mente per conofcere un cavallo , va montato 
tieirefcire della fcuderia , e fenza incoraggirio^, 
tié farli paura con io fperone , o colla sferza ) 
allentarli quattro dita di briglia , e lafciarlo ne- 
•gligentemente andare f»er un quarto d' ora a fuo 

fiacimento : i« è-d' inciampare y inciamperà ; fé ìè 
^à^a A^.^bbàndoncth intieramente fui morfb'; 

fe é pigf^T allenterà Hmffo 9 t ù fermerà > e 
i^SOè^errà per farlo akdare\vanti , ri f vegliar lo 9 
^^OÉib^cendofi così tutte le Jina^ità del c*TaMò^. 

Dòn oftante la sòjM^rànza nei giAlàrIb 
mit'coTì là fefta alta» tnaftìcàtodo 11. ìnorrer^ còn 

pafifo ardito» fenta indaoi^iet nòo dùbiuieche 

11 caTalb non fià vigDirofo? - . . . ; ^ '» 



* • ^pojfa da effì fornuiri* ^' : ' • 

Il fauro bajo tirante al rofTo fe ha la coda e fe 
gambe nere , riefce buono > e pieno di fuoco > ma 
foggetto alle bile. • 

11 fauro , detto a pelo di vacca , co' crini dello 
fleffo colore > ò bianchi, è meno biliofo del bajo 
Tauro, quando abbia delle macchie bianche fpaf- 
iti che lo rendono più temperato, e più buono. 

Il chiaro con crini bianchi è troppo flemmatico. 
« L' ordina rio non molto fcuro » uè molto chiaro 
4 poco Aimato. • 

li fauro abbruciato ^ belili» e fiimato ^'«Tefip 

Lo 
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•Lo fcDfo é maihiooiiico » efttflo^ad teparare 

quello gli S* bfc^na.. • • 

Il color d' ifabella riefce grato nir occhio ; fé 
ha i crini bUnchi , o neri » faol' ifCkf feinpre 

buono . 

Il bajo caHagno è il pi£k ordinaFio dì Ctìtu, ma 
lipìeno di qualità per rìufcire eccellente i '* 
Il ba;o chiaro non è* fi buono per la flemma) che 

10 domina. 

Il bajo dorato é QH^liorq deli* antecedente, per 
cffer più coraggiofo.v 

Il bajo fcuro quafi nero ha del ftoco. 

Tutti quelli ba;, c maflìme lo fcuro, fe fono 
fegnati di bianco fi giudicano de* migliori llalloQi 
per dare alle caTalle da razza. 

I bianchi, i leardi» e^^li fornelli fono digraa 
dorata. Il difetto del bianchi è refferpig^i) non 
odante fanno lnOfti£ÌBr?iaio 9 e^endoféiie alcuni 
dMli «rdenti. * • i i 

^ Fra le tre fpezie di cavallo nero , la meno fti^ 
nata k quella del nóro lifcio > cbo di rado fe ne 
troFano do* buoni: il nero vivo, o morello èaf* 
iai ftimato* « 

II focato tefia di moro è per lo più eccellen- 
te»/ OMi vftciUnente diftctofo oe*piodi , di vSfta 
dolicata»iidQi)sik a perlefla* ■ * 

* Il vinato V foggetto agli fleffi guai s nte non 
ha- l-'ifieOe qualità . 

Spezzati) quanto meno hanno di bianco, can* 
to più fono ftimati, particolarmente Te il bianco 
non paffa il garetto. Il pezzato nero fi giudica 

11 primo, poi il pezzato bianco, quindi il pezza- 
zato fcuro. Veramente la mefcolania de' colori 
è pià adornamento che un ficuro -indizio delie 
qualità, e bontà del cavallo. * 

Lo fornello fe é bene fcuro ha le qualità del 
jMffdlo , ed è poftO iita^imonì^ ma. £c èi chiaro é 
Tm. h P f og« 
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ibggetio II patéd 1» vifta , ealentf fiiiiui^^ ^o^fl-' 
tttnqiìc ?t ne-fiano de'buonl^ ^ 

Il color dl poétsdUMAij^tftmOi m^vMgOy € 
tieiie df i bi^ooo Diif(iAiato Ai maccliicf bUzfinic.^ 
ed é Qfia fpesie di Jeafdo (domato ^ che b{i|f(in«t 
ikfi me qualità »ff.dlfci(i 4 : • . . 

Il pelo di lupe» a* accoda #.qad[l4 d' il'abelkl 
ti pia b» Ja prefereii^a.dai chUto^ 

li rabicano 9 o (la cavallo neto^ o lauro ^ cbc! 
ha del pelo bianco fparfo quà e la , rpezialqicri- 
te ne' fianchi 9 ha niolta vivacità i c £p(fe trop^ 

ir Color di topo fe ha reflremità aere. 4 buo- 
no da lavoro, e da parata. 

I tigrati fono più buoni che beili, eccettuando 
quelli che tengono le, macchie meno laXgbe t e 
meno nere » 

Gii zaini fono forti ^ ma difficili a domjàtfi i 
addcf^rati però con dolcezza , e pazienza riefcQ? 
no buoni, e faoAo vedere eflei' vano il giudizio 
cbe oe £a(jii» U gcaie. fiiiiiaiidoiì.(Ufg£Aai#(Ì4 

Z«a Qelf a éitfl fiicito bianco iuUa tooMf df. 
dryallt , e qua«tmiqtte fia pià un ^iMRCnto che 
un' iiRKaib ^dfc ]toro qwaltUjy W {pif^ dd fi fa 
cafo quando gli manca» o non han iot^a^9 
e fi y^Ie dbr dtràm «tffbi Mct 4 . Gav^^lfi ffe- 
fiinatf'cUa raaat^ In CMaffda^ e parti<K>larii^p|i$ 
Bella Prevìncia di Fcifia t tneficanci per %ttK)m 
pagnare un cavallo che abbia la flrìfcia biaocl 
in fronte con uno che abbia ia folartella, han- 
no un arte tale nel Cagliare per lungo la pelle del- 
la flrifcia, e riunire le parti, cbe.fpeiro anche i 
più inrendenti rcftano delufì . 

II cioSft k un maazcuadi gelo ^tricciato , che 

■ 
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tiene in Jifferen temente per tutte Je parti del ca^ 
vallo , ma fi flima quando Io ha fuilateffa, e al 
collo, e fi giudica contrarfegno della forza; gl* 
intendenti però dicono dover efTere in luogò cW 
il cavallo non lo pofTa vedere. 

Balzane, Torto qi^ei fegni bianc^hi che i caval- 
ìi baj, fcurij e fieri hanno a' piedi per erditoàrio 
dai nodo fino allo zoccolo. Quefte tónocontraf- 
fegno buono j o cattivo^ fecondb i pfedi dove fi ^ 
ritrovano, e fecondo fi eftendotìd [«ù ili aitò, é 
più a bafTo. Le balzane bafTe , e che fono CQ- 
me armellinatci fono tCctìkhti , al doiicrarto lé ' 
troppo alte fono cattive, è peggióri Te ì fpa^ 
ùi del ècro. Le balzaiie à'Hne di dieti»© fi*^ 
tio «luòiie ; quella di^ folo t>rede ddU AaiSk èmi^ 
gliott, « oHlme fond 4iiefltf dt tre piedi» ohdc di- 
cefi pti proverbio* ^akél^ àm tré ♦ CMVàl àa %e , 
^"^5/*.?*"^*" regiid ddlt baoiiii tolontà ,t , 
dociKtà del catàUo. 1 ^ttàtifo piedi l>landhi mo- / 
ftradd il eaValld di buone volontj, , ma é quafi 
ttmptt fiàccd, e dt polla forw. I balzani da due 
j«edl dalla parte iftefla fono foggetti a cafcare, 
e eosi l^uetlt Ché ne hanno due , una al piè del- 
U ftatfa ; e l'altra a quello di dietro dall' altra /- 
j^rte - 

L* ugna iinita , e lifcia è fegno di buon tem- 
peramento , e d'un' arditezza ficurà: tutto il con- 
trario óioftr a la bianca, cerchiata , e raggrinza* 
ta; e la fegnata fra bianco e nero, è di melio 
A quelle due. Qualche volta però il eavallonòil- 
eftaute lo zoccolo buono inciampa j e addivithe 
perché affidato nella bontà deU» fotflinglìiM ditiH' 

mina trafeuraieÉ^A^/ ' . ' 

*• • • ^ • . ' . r 

iP i «e. 
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" Matat^e efterne de* Cavalli % e loro rimfdj* 

I* Antìcuore y è una podcma fangMÌgna mefco* 
)ata colla collera dirimpetto al cuore i e qualche 
volta gli conduce a morte. Un tal male previe, 
ne da troppo violento moto , da non cavargli 
fangue attempi debiti , da cibi guafti « ed é più 
pericolofo dalla parte diritta che dalla finiftra . 
IngrofTato che fra il tumore, c gonfio il petto , Ci 
taglia in croce con lancetta » ofTervando di non 
offendere le vene, o nervi» altri fanno un buco 
lucila poftema 5 introducendovi la radice d'ellebo- 
ro, che ha virtù di purgare o la fcorza della 
radice di ciliegio falvatico . Se gli cava fangue » 
e fe gli danno due crifterj con decozione di ipal- 
va 5 di madrcviole , di ijiercuriale , di mele ro- 
fato mezza libbra, di zucchero rolfo libbre unar 
olio di ruta oncie quattro , olio comune libbre 
due , torli d' uova dieci y e mezza libbra di 

fale. 
« 

2. Apertura dinanzi che accade per caduta, a 
altro. Cavategli fubito far^gue da ambe le parti 
€Ìcl corpo, quindi tenetelo quindici o venti giorni 
balzato (trettamepte, e lavategli mattina e fera il im- 
petto con vino caldo , e pofcia ungetelo col (èguente 
unguento. Si fa bollire in un vafo pieno d*olio 
una lodra fcortìcata finché cotM » e allora G 
mette fotto il eorchio, e alTertratto pafTato j?ex 
Hamina s'aggiugne dramtne fei trementina ^ me* 
Je, fugna di pox^o libbre due per forta , libbre 
mezza unguento d* altea ) mezjza dramma olio^ 
laurino 9 c^ra dramme fei, e dramme (ei fego di 
caftrato , incenfo dramma tre, mattile ((ramm^ 
due, fpolverizzando quelle che poffono andare in 
polvere, e le altre liquefacendole ^ e di tutte fe 
ne ferma un'unguento. 

3. Vcftcmc y 0 ulcere /'opra lelahbra prodotte dalT 

offefa 
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offefà del mor(ò che fa concorrere gli umori . SI 
guarifcarto sbracciandole 9 e fregandole con fale 5 
C' aceto forte ) c poi ungendole con mele rofato. 

^ ^, Pojieniff i 0 putréfazhne iielle mafcelle . F.ìte 
divenir roflb col fuoco il vetriolo , e ridotto in 
polvere mefeolato còri mele adopratcloo 

5* Atiràzione de* ner*vi i e tèndini^ proveniente dit 
colpo riWvuto , dà troppà fatica , o da slogamén- 
to di nerVi • Cavategli fatìgue poco fopra il gtnol^ 
«Ilio dalla parte interhadella gambà 9 quindi (lem- 
pentftt ai fnocò della crbmentìna coh poi^eie di 
Corning) e difténiletè l*Ìilipiaftro fopra una [>ezz4M 
die éaopré il nervo^alCricto^ e fafciacdveU, riti** 
flOTwdofe ogni gtOMòi sCtterCendo priihad'ogn* 
alerò di iavar la j<mba ton vino bianco liepi^ 
dOf ohe qaefto/^tetèrl ftdld il dotlor^. 
. tf. BbrrMr; fono dué ^cdbli tanAotì che tétl^ 
gotid fono la lingua. ')['<^«afl Fop^a Todo della 
inandibola inferiore y 0* rjijroniigliÉQo a àtìit «bar* 
bé'di 'capre, quede gli inipedMCòifd il mangiafei 
gli accréTcono ia fecei t gli dannò dolore. Si ta- 
gliano alle radid coUt forbici f e (1 ftrofinàno 
con aceto, e fale. . • i • • - 

7. Cancro: è un male che viene t^volta , nelle 
giunture delle paftore, e in altre parti ancora , per 
motivo di ferita vecchia trascurata , e lafciata empire 
di lordura « che corrodendo la parte gli apporta fpa- 
fimo : v*^ il cancro bianco > il ròffò , e il nero . Il bian- 
co è come un granello di cece , che butta materia ve- 
Jcnofa, e fetente j e procedé dalla flemma ; il rof- 
fo puzza più di tutti, iiafeeda abbondanza di fan- 
gue petrefatto i o da troppa fatica j il nero viene 
da malinconia , ed è come-tn éarbohe; Pfendete 
utL colombo trifoi e portetelo fopra la piaga faten* 
'dotelo ftare per un ora , poi prendetene un* altro»' 
V face lo fteflb • Q|Mndi prendete aglN^iHi la bue- 
filigghie » e pepa. Oilkt infiMc à fbttUL 4Mm- 

? j pia- 



plaftro» c dopo I?iva?a piaga cOQ icéfé ri^r 

4o , poqecevola fopra., rcipK$|i^oIo per cinque 
giorni, chcfe zoppicafiT? r ^ aVU^Tc la gamba grofo 
fa, in qutfto tempo migiior^rà. Se per cafóctoc 
CD , e penetrato TofTo, prendete un rofpo , cuna 
tartaruga , che fecchercte in forno , facendone 
polvere feparata una dall'altra, Si netta l'ofTo, 
e lava con orina, e fe.gli gelta fopra della poU 
vere di rofpo, e dopp della tartaruga : fe V offo 
foCfc divenuto pero , bruciate dello fterco umano, 
polveri^^aijelOf e mefcolato con pepe ..polvw 
inettetene ogni giornt) fopra.il male. 

|4 Cancro {o^fTA (a codit ^hiajmHo lancio ^ chefe 
non ylù lòmAh U roàcin modo , che fa cadere 
la ^am^ »/f * ^ y • 5» pw^^ adoprarp uno de- 

gli utigijenti Pi^^ gagliardi rtf /onoa.fo^iw > oppu^ 
^^ell%4#PÌia fquilla, b tunjf.^ zolfo , e4 olio,. 
vn^fl'Wla fiel Arfddo di Sole , neli^^ftace a^f^P* 
rene»-» le .^u^Q matimarH fefa.;. 

9« Capptìhm; ^ va ^VQQt^ di ina terì^. freddai 
fqq^a doglia, . che vicm^ librili «ìt>*cchi» adatte 
ti, p di dietro fopr^vJvO^fei.W gafctto* inotW#f 
to da percome, da troppa faflca t e ^aU* tpp«g- 
^iarfi , e Orofl^yirfi A eqh: dur^, Quando il 
more fe.frefco fi fana f^cUmeiite bagnandolo con- 
tinuamente con aceto forti (li »o , nel quale ahi 
biano bollito del nitro, fale armoniaco,, falgenu 
ma, fai comune, vetriolo romano, e ayi>nie di 
rocca; oppure con un' unguento fatto con ancie 
quattro fai comune, rame udo, e feretto di Spa- 
gna oncie feì pe| forta , fenape pefìo oncie tre , 
e aceto forte quanto ba^a^^ ma quando il#iaiei^ 
vecchio 9 incurabile 

ik^'f^rboncelit. Sono vefciche piene di fangue 
guado 9 che vengono fui dorfo, guaftano la pel- 
le,. a l^llc volte pandano fuori le materie, e di- 
Vfiie^o/piffghf fCi^rii ÉiMttp facilmi^rtfìJavan- 
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dole tre volte il giorno con acqua faifa , e po» 
irendovi fopra della ^ivere di galla f o di mìu 
tò, o di ortiche pcfte y e fchiacciate, 
* * if. Collo gonfio 5 tf duro , che oafce da troppo 
pefò di f|)alle, o da difficoltà de- nervi • del coi», 
lo, thè lo piega 4 dento» DrimttdoH 4 òri»! 
gli fora la pelle con ferro mfeaitb f^amx a guifft 
di lefina vicino al goldafeCco ; é ^ttfll»via clpqae 
Mb^ht^l^ ia hxfv^Utà^iituntf n oolfe , In db» 
Itsb^it'nno dall'altro df« c[ii»t(tfo:4ilÌa ^^pofiettild«9 
ttM' tidftl^ foltilt'iik Uììo y 0 ciiiaf^] é ilMfUni 

dtì collo fotto- 1 trhit pcir ki hingheits» f s«.*ilapd 
^mntodeeimci itiniMr li^ftfitTmirà 4e4' o0tf<i-0ofi-Mi^ • 

Qua tiepida, - ' t^t.- -j-. r •'. ••> . ; * . 

I ». Cerchténit 4otì9 tmitt^zt a guifa di linee 
in giro attraverfo la ftiperficie dell' ugna d'avan- 
ti, alcuni sì baflì 5 che appena fi fcoprono, e aU 
trf groflì , che arrivano fino a' quarti , e altri pià 
dannofi che principiano da' quarti , e vanilo a fi- 
nire a' garetti, (Iringendo il vìvo del piede in mo- 
do che il cavallo nerifenre. Tenetegli più volte il 
piede in molle nell'acqua calda bollita con- Tale « 
fndi avvolgetelo in un panno con entro un'intrifo 
di (emola , vino, fugna vecchia , il tutto cotto 
e titeftolatrt in fieme ,rirj no vandalo più voice ri 
giorno» Si tagliano con la rainett4 i ^erthi^in pià 
hioghi ftguagliandoH aMa Aiperfilde de! cornò; fé 
girfinho degli Hrettbi «lld gambe 4* lavanti , e 
bilbgtiafid0 gir ItVk fatig^e dalla vMa (bcio.lt ' 
giiiòcdviO'f te^ii4<ilò iil€niii meAsfcfratélbpfaoiH 
fc dure i fi bagna con: rtno nero bollito icon' 4bta^ 
toaccMv Hlanffif' «i*fl» flKr di iOeMg<»tti» tfbr ffe<» 
fce di Lettfifr ) è allMit^f rocca 9 uj^ettdo meco 
il corno «fta vt)lta H giorno eoli «olfe , e gftlls 

P 4 mif. 
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iiiifcbi|iti.lUSeinc 9 e boliici cofi .AH poco dì Uhf 
t aceto ferce ) con fego di arnioni dì ca (Irato cori 
latO) £no alla confumaziooe ddl' aceto . Che fcì 
provenifTe da aridezza > fi terrà in molle nella de- * 
<:ozione d' altea > impladrando tutto il piede co» 
polpa d'aglio cotto, fugna ni|pya di igo^qa^ 
olio mefcolati iniìcme^ 

I g. Chàovardo : è un ulcera antica ) o fiftolà 
con marcia y che a guifa di chiodo penetra fino 
airolTo. Si lava più volte cqd: orina um^ana a 
falC) o col. fugo di celidonia ;^ poi vi s* Applica i 
polpa di mentii, agli me^zi po^i fotto J»,brace^ 
pepe palti#ri«i?to oncic duc f f^gna di P9r«p.|ì^ 
bre unavC fe ne £a un' -unguento^ ' , 

i^.CcntufiHtf^ Cagionata da jJtrco^fcJ fmul^fi 
della perQ^tfMbj» ipeftaca Ce g}i applicl coo.acq^ 
frodai d)e in venrìquattr' ore farà guarto* 

i j/bofimzionr di jì Jìeffoy che proTièire .dal^'* 
/7ÌDdebolimentp de/yafi feoMnaU. St cura eoa ci(it 
tinfrefcaai^^PAftpiiiy e beir^p& di fairlaa idim»*' 
glie, ed edeviMWemc à*^app|«(p:fopra .le r^ fìi» 

di.li|ttuga,.aoetp foftfi^ «ì^ t^^rafteanafipo*^ 
lati infieme; per<boaca te g)ì dà defla polrevedl 
galla, 4\wm%jfifimtVM ìèù^ 

calda*,'.: ry^i\^r\ ?*' . 

i€» Crepa€fie travirp^ o fiano ulceri con mol- 
te crepature che vengono nelle calcagna tra la 
corona e *l vivo ,5f^nd€ndo attravcrfo la carne» 
e la peUe <?he s'unifcc alla corona deU* ugna • 
Se gli apre H calcagno fino ai vivo, poKs'ungo* 
Bo due volte il giorno con (rementina lavata no* 
ve volte neir acqua , con altrettanto fego di ca* 
firato y ed al^uanu)- olio coinuacy ed aceto bat> 
tati infieme. 

1 7. Crepature deW ugn» y prodotte per lo più da 
molta liceità de* piedi Se non giungono alrivo,i 

fi jaMdicaoo rcpdeado iM^sbìfio piede ^ e faora* 
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do cpcfcer preflrt l'ugna; mà fe^foiiò (leiietraiitty 
fi prenda maftice> inccnfo, galhana, una dram-^ 
ma per forca) pece greca) trementina 9 dramme 
due 9 mele libbre tre 9 fangue di drago una dram» 
ma, e una e mezzo d* aJlumc di rocca abbru* 
ciato 5 polverizzando ogni cofa; pòfcìa fi cuo- 
ce il mele, e fe gli aggiugne la pece» e tremen- 
^ina r che liquefatte l'unifconOé Lavato il piede 
vCQA^.^h^on' aceco 9 vt fi pone foprà llimpiailic^ 
j|4 tre giorni ilcan^aUor rìAiiia ^ ^ ji» ' 
Jti^^» fiUfè^i ^ WkJ^n^Bgiont coinè uhsmezz'oTf 
tagJiUt^ per lungoc doras ebe fi gerìèrat tfo. di* 
fa ^fl. la tei^a^dei garettoi nella foflaosa del 
nervo «maeflro diecco. laF ^rnha» e fi ]ttanta*ttt& 
la jM^ora^ (Hf^et^aen^re t>er bàtdÉarè»^ ptft ^t3^ 

ra.*.$i adoprjiao Beli pi^eipio medicaneati snob 
^ rad4otQipftlic i w^irh Poi aArmgcn- 
. ti, fi^qaJqiente 4;i^ecieitotii e^la cnta può ettet 
là flefla che diremo palliando del|ò ^^ragàgwm», 
19^ JìfinH 4ht nafc4nofùwd*^in$* .$óa*poledrI 
prima.jche abbiano terminati di cangiaic i denti 
fra' i molari 1 e it 'mafcellai gliene naftono alcii9> 
Xì\ fuori dell'ordine) che gì' impedifcono il nìa|i^ 
giare cadendogli il cibo dì bocca \ il rimedio (i è 
lo f velieri! dalla radice con lo fcarpello defiina- 
to a ciò 9 e pofcia curar la piaga con mele ro» 
fato . 

xo. Diffolatura'y fi dice quando gli umori con« 
corfi alTugne, o per enfiagione, o per dar mol- 
to r^icchiufi , >vi fi cratcengeno talmente che bi* 
fogna cavarli tutta la fuolaé Si prepara dunque 
r ugna con un impiafiro di malva 9 parietaria 9 
crufca» e graiTo bolliti infieme» qatadi ù (cama 
I con la ra inetta intorno alla fu ola j poi co» Ub 
. tanaglia fi tira con forza lafcianda. liberafliettUl 
Kttfdre il {angue} accioiihé n*efcnno:t)^ naody 

^ e fta* 
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e ft^gnata; che (ìa, fi prende mele rofato, lliceWv 
tartaro i filiggine , e facendo liqoefare un poco di 
pece . nera, s'incorpora ogni cofa infiemc) e fac- 
Coue ungcnto con fafte di iloppa della grandez^ 
Ita d'pn dito bene intrife In eÀTo , fe ne riempie 
tutta la fuola del piede , e foprapponendori della 
ftrgna , fi faCcia bene fino al bifogno. 
sL^i. thiUa M anca ne'mufeèU) o legami della 
^iiiDtii|a di c(Fs:^ canfata da percaCfe , cadute » 
inotQ violento > ^o' altro acddeiite, che rende zof^ 
f9•>i)^*Mll■Uo&/#£feQdO' liìigtotfvtira o^fa , <iàin* 
f^^^cmMfi^k^g^9:^Si^ofW^^ gH cava Atogne tUI^ 
ItcjTtoaiAióiun'é^ ed ìi ftydfiit^^'^a ainbMaé^i 
^il^ifè feùb mak farà VeeMb», dal ÌUDgo più 
Ticino; aJbMitfigJ^ »c(fa parte. Sl-'lìif^ol^ 
{torii^tff^a^ in foMinttm ' fàh^iié\ 

oittitìÈfÉtKt^ di : UOio"^ ir .ftatf^ièttrati. 

pit tre.gtonli^ Ottim^iÌB%(>r«»^41'Hiramò 

ì- M.XMr^.A quefto gli |NÌ0i|P«^4o, 
e £(ilo. qmldie .T«)ta per po(lellli»f4il» gengiva^- 
oonofcendoft dalla diffitot^'tf iiimillèttMfMifjM^ 
li^li fanguc dalla vena della tefta , dal palato ) 
gialla lingua, e lavategli per cinque o fci p,iorni 
continui le |nafcelle> o le labbra con aceto for« 

23. Doglia delle fpalle , proveniente da urti , per- 
cofTe 9 cadute ec. Se gH cava fangue nel princi- 
pio dei male dai collose dalla gamba d'avanti 
della parte contraria, e dopo alcuni giorni dal 
petto > e dalla gamba del medefimo lato, indi s' 
Vgne con butirro, unguento d'alte»» una libbra 
per iorUv olia rissato mexz'oacia, ^olio laurino 
^cie^uàtttrO) e tpn giovando fi prenda olio di 
Higlio mifto cCn mforbìO'f9^to^ Se la doglia èvee* 

come 

"... i cri. 
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I criftcri, c l'iinzione d * olio rofato itiefcolato coli* 
JmpiaAro di meliloto^ e in fine l'unzione di boi» 
ITO, graffo d* anatra, olio dì canurtnilla e fambu*. 
cine, e cera nuanto bada. Altri prebdono pafle 
di vcfcicarorj più forte di quella fhe fi. adoperi 
per gli uomini , la mettono fu Ila fpalk offe fa 
t quindi fne4ica|^ la pait|^ per guarìarn^ i '^efco^ 

. Bmorpidii fe fonQ frcche, fe inedkii( 
la circopferenza deU;Mio con <|i|i0iMil|tr: fàtWti^ 
midolla à* 00*9 bovino fi pofCMfO f bigvii ftc£carit 
olio còamn^ é mireviKiy Mteigifìov e c^t^pbamm^ 
a fuffici*efìca;/9ft)e'.fe pprgalfero, adopem Ufa^ 
girio f i>iacci| 9 maiUpe'*^ io0ir)(at . aloè) "ftrctcol- 
1»^ mimiia) kela imeoo., palvffi^iaii,. roM^ 
irbiatt H^ii olio» facviitait irR^aiov ^ 

;Bfiifiagiottf I Aiefa /a#^# f<r««»:> ^-^naa gai» 
fies^a'ili cafot die getta iiiai«ja> fa jaoala aieaa 
paìDtie«^iriBriift accavalli da Mia',. aA <«a#Uf«» 
'jrtDoIofa* Si principa b cara 4»U «agliada > f>^ 
nei)dovi den tra polvere di -pòioo granato» e f 
pra pn ìmpiaftro di farina, aceto > e coccole ili 
ciprclfo , finché fe ne veda meglioramento, c a^ 
}ora (ì lava con acqua, e s'unge con una penna 
fino alla guarigione con un unguento liquido fat> 
%o di fugo di piantaggine, di menta , di aceto, 
e zolfo polverizzato ) ogni (ofa mcorporato i% 
(ìeme. ^ • > 

a6. Spallaccio : è una piaga profonda , e umi- 
da, che viene aireflremità de' crini fopra )agiui>» 
torà della fpaila. La farina di fegala impattata 
con chiara ài vovo, o la cenere impafìsa^ eoa 
olio comune 9 óppude «ftìo i' wàiwn Jibbi^ «Mt 
oticieiff di ccnda i olibano acauiìcr polvèci^ 
OJtti^ m oncfà^f cremar di tortaio imciedaev'bi^ 
Vorpot^fio lutto in&pmt % gfoaaM-r «i. iw-tirt 



Digitized by Google 



C A V. 

27. BnjìMgioni nclk ma/celle della grandezza d' 
una mandola, che gli fanno gonfiare la bocca, 
e il palato, che appena può mangiare» Scglica*- 
VI fan^ue dalla lingua, quindi fi prenda del fa- 
Ic di tartaro pefto , e (temperandolo in aceto for- 
tiflìmo , fi freghi con efTo la bocca e '1 palato , 
e occorrendo fi pungano col ferro , fregando le • 
ferite con fale , ruta, e aceto. 
4 a 8. Gonfiezza al collo dopo la cavata del fan- 
gue; fe gli radono i peli fopfa l'enfiagione, e 
apre la piaga dopo tre giorni , tenendola aperta 
con (loppa, ma fe l'enfiagione fofle vecchia, fi 
cava fangue da quella vena un altra volta. 

29. Quarto falfo: procede da cattiva ferratii* 
fa, o inchiodatura, e per rimediarvi (ì caccia nella 
pianta del piede calce viva , maftice poi verizzato ^ 
torli d'uovo e un poco di mele con aceto , e fattoné 
unguento fe ne formano delle tafte conftoppa,che 
jnettonfi fopra il quarto falfo fafciatc per due 
giorni y indi con un ferro di rame rovente fi dia 
il fuoco in modo che non tocchi il quarto fal- 
fo, pofcia s'adoperi il fcguentc unguento ^ Pren-^ 
da(t una fefpe cervona' vira-, C\ tagli quattro di-» 
ta lontano dalla teda , e altrettanto dalla coda i 
ed il rcftante ragliato in pezzi minuti fi cuoca 
con olio d'uliva finché n'efcano fuori gii fpinì) 
poi lafcifi ero o quattro giorni al Sole , e con 
qoeda s'ungsT l'ugna mattina, e fera. 

^o^ Fejfura del quarta: è urta crepatura che fi 
/à per k> lungo dell'ugna de' piedi dal mezzo in 
ctietro verfo le calcagna tanto nella parte di den- 
tro quanto di fuori, e che comincia dalla corona o 
poco fotto, e penetra fino aHa midolla^ e a( vivodet' 
-piede, facendoti or più, ed or meno hinga. Te« 
«ete li cavallo in ripofo , ferratelo in modo che 
.(Quelle partì reftino (coperte , poi face un contorno 
alla fe(rura dì cera rolTa in maniera che il mcàh 

V . c an- 
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xamcnco non poffa iboff^re fnori per ia corona, 
del piede. Si bagna la fefifiìra con acqua force, in* 
cominciando dal principio dì quella , e fcendendo 
di grado in grado fino ai finimento. 

ji. Ferite frefce: giova molciiljnio 1* applicarvi 
]*erba balfamica. Siccome fecondo la parte ov'è 
Ja ferita 9 varj fono i rimedj , che troppo lungo 
farìa il defcrivergli tutù» x>nde F^edà gU Autori 
che ne hanno trattato. 

92. Fluffìone negli occhi per percofTa^ od altro. 
Se gli fanno de*difenGvÌ confiilentt in gomma a«- 
rabica, fangue di drago ilemperati con chiara d' 
110 w» 0 acqaa rofa; poi fe gli cava fangue per 
divertire gli amori* La tuia ^ li ik ^rtadendo 
cttptfofa bianca libbre; due-i aJlmne M tocca lihp 
bit tre» e poWeriasaii ù jiongMO con mezza Ub» 
bra.*di>grarfiro di porco» e tte boccaiìNl'Aeqiia in 
una fcotola tmova fopra uo: {fi^oco ktito fcaa» ' 
fiamma f che circondi ognaimciitc ailìlnttinio In 
pencobi9 lafctandovela fino air^iotieia^rCon^iulHi» 
xione* da Jl'^acqua » .e vi fi fiirà >o; fondo* nnìa mét 
lerin darà» e coofifteiaeK Di.qQnftia fe ne pigli 
tteaf* oncia» e» pongafi in. quattr' onei^ d'acqua» 
chein»nn qnarcp d*ofa fi- liquciarà » e^.J* acqua 
d^v«rrì^ come il latte; con tffà bagnili Tocchio 
fera e mattina per venti giorni , avvertendo da 
non applicare la fuddetta materia negli occhi ftnv 
za l'acqua , che potrebbe recar danno. 

33. Fermerà : h un tumore carnofo che nafce 
dalla parte dinnanzi dcll^ palìora fopra i due ten* 
dini incrociati che vi fono 9 e fcende fino alla 
corona dell'ugna. Se gli cava in principio fan- 
gue fopra il ginocchio) vi s'applica una coppet* 
ta , e fi frega con Tale pedo minutamente . Il 
giorno dopo a' unga foto ^anto porta, il male ^ 
fton più , con olio laurino OQ^t 4yetf cafUareUen 
4£a»biojt. fubliOM^iat .^fenica» 9«lU(|0: d'^on» 
\ * età 
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eia per fortat $ f nicoi:pfoi:stb &*Adopeif (tMài 
oppure galbanà ed ahiàl^fàce Ittdftft'ùftda ^ cài' 
trame oncie due, «-agia di pino, tfl^Mlitina j pe- 
ce p,reca , e btielio , once una > vìtriole roniano > 
manna d'incenfo, bitume giudaico^ un* oncia e 
mezzo: fi difciolgano le gomme in aceto j fi mef- 
colino infieme al fuoco finché divegga un cerot- 
,lD tenacifTimOj e vi fi applichi. ' 

34. Formica^ 0 tarlo: è un ulcera maligna cort \ 
^alquanta marcia fonile che fi genera nella pun- 
ta», e nei quarti^ c calcagna del piede fra *1 mor- 
to, e *1 yivo. Si cara cort rimedj caldi e fecchi, 
ra^paod# pofcia il tarlo colla tainctta nel c©rno 
efksioi«^, che allargato il buc<^^ fi poffa vedere, ^ 
€ IDocc^are tino in fondoy opcl vi fi rimedierà con 
ié^jardì pino lifajilMta ; è polla Yopra il fofo^ 
JMtfu.^^ i goifa dt^óoc* 

, tìàlUii 4 y^t tono tanto i^ell^ gambe dinanzi che 
ìfi#i|i»Ur di dietro foprà le rnaizzoit<$ fra il -teuf- 
%oio m^ftro^ e Tofla dello iluico* Ve «e foto 
di 4ue; fpetie \ ùoaf che é. genera da ^ai^drì ht%^ 
' |ieli i ìfieminilfid $ eoIbCcilt i ttiolto 6mile 4L ^tU 

che diiaflfiuf<r;tt^^ protieiHr. 
taport ventofi , <^he racchloif fra qtìeUei.lndliiWair 
He le gonfiano. Le prime Ci cfùraho doitrttnttrtil 
ca^rallo in luogo netto dandogli cibi diifiKf^att jr 
t latandogli le gambe con acque calde pure dW* 
feccative. Le altre fi guarifcano fomentandole |. 
con una fp^gnat nuova (lata in molle nel lannoi,. 
iioliito con rlitro, fale,.e aceto. ' ' ' 

36. Enfiagione air orecchio ^ cori durezza aliata* 
dice. Si maturare con feme di lino^ iìenogre^ 
00^ graflb di porco, e maturata che fìsii ù W 
gli3^. m modo che U ferita guardi ali* ingiù , ac^ 
docScIid efchano gli «ttloi^^ ineditandola jpofcii 
iM^i rimedj plropr; per fe ferite i ' - • 

9l^^TÌgim tonfiti cbif additkW» ó. ten(é^ 
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4iiiQi^é, regolato fiel vftld» f (oméUeaifdò fpeflr0 
U £01^ eoo ff^ugofif fiale So ttfatlfa'nel lìfcivio > 
l^ceto, e niti'5^.'KH>iUti intimine r o vino nei quale 
abbiano bollitò dellà ^'uta* degli aidd) e comi" 
M fino alla confumaziond del terno. L'enfiagio- 
ne acquofa fi cura ftodrendo parcamente! il caval- 
lo con cibi fecchi, e afciuttii c dandogli de'cri- 
ileri con decozione di meifcuriale i di piantaggine) 
di pariecaria , di catnamilla , di finocchio ^ dimc- 
liloto, Caffia, iera pigra di Galeno, olio di Jgi» 
gìio, mele, e fale a baftanza. Alla carnofa fi 
rimedia con impiaflri rifolutivi , e dileguanti, c 
non giovando qùefti , gii fi metterà un fetonc nei» 
jU borfa unto di olio fambùcino» die fi dimeac» 
tà rhattina e fera , acciocché la (ìarne vada COH^ 
^uniandofì a poco a ptaicoi F'taafasefitcf fe il ca^ 
^alto avrà queftQ male pef rottura, iti tiferà U 
fegoia , pre{crìtta pér T acquosi ^ € ^ttto ta* im 
plàùto di tre chffttè d'uoto^ éati: ùncU S 
àoeta^ stuolo ,af meno, ifangiuf di dfag0$ Um tìi^ 
gillata i e. »>ft di /atìna di èrgale $ foUafi. ^ 
{Uiicafglield. ' . 

' tl« iSMTjfirtjeitf 4i gdmh^ che ffer lor t^^irooete 
chi iu^fliittà jt'imrori die ri conoorronò, tpsOk 
ttcoIariHettfé ^Minc^cfflMift^ndoiinangiano erbetop 
Hc^e • Oliando la gonfiisza non fvanifce da sé # 
gltfi^cai^i Àngue dalla vena fopra lacofcia^che 
" và a|la gaml|a, e s'impiaftri tutto il gonfio con 
treta bianca , e fak ben pcfto mefcolati conace*' 
to fortifTimo^ rimovendolo due volte il giorncy'} 
ovvero radendogli la parte gli fi attacchi le fan» 
guifughc, acciocché neli' émiìffione del fanguù 
ga a confuniarfi quel concorfod' umori . 
-.^ 39. Granchio: proviene da ventofità , e ixmU 

dtcà » e rende la gamba In gna^^ 4a aoa- poterft 



«40 C A V. - 

fregare» ne' fermare in terra. Il fuo rimedio è un 
mazzo di borrana, crufca, e vino, fatti bollire • 
infieme fino alla confumazione del terzo 5 e nf* 
caldato fi legherà queft* impìaftro intorno ia gam- 
ba offefa , avvertendo di fpuntar prima la punta 
iki piede, ficché n' efca fanguc. - ' • 

40. J^ri^r : è una poflema foda al tatto, che 
offende la giuntura, ei nervi, e crcfce talvolta a 
(egno che abbraccia tutta la parte di dentro, dì 
mezzo , e di fuori della giuntura del ginocchio • 
Quando occupa la parte edema , ed incerna > di* 
cefi '^rda doppia y e quando moleila quella di nicz« 
■o .?ien chiamata giérdoni. Per guarirle prendali 
acquavite di fette cotte f vitriolo ilomano , fior 
di solfo I faibiitrot efiordi cenere» e peftato e in« 
corpofftci, «IftV'^oefa iniieme' e* applicbi ibpra il 

\.&MLi» JMtépi/if atura i malechelache la corda gli 
b^A% e abbruci xome il fuoco • Per rimediar V'i 
prend^fi cinque oneie di burro « olio roface^ n^v 
qua .ro& , quatcr' onde pef« farle > eera nno^ra » 
graffo 4cli gallina» due oade^pter fette > tre. di ^ 
vo di caftrato, fei d*olia.d*ol|te lavftto» il fui* 
to in una pentola nuova fi fa bollire fino che fi 
liqueHt , dimenando eontinuamente » e poi ti s* 
a^iugne mezza libbra di zucchero ban polveris* 
aato, fi ugne due volte il giorno, e fe farà ero* 
ila fi continuerà finché fìa feparata , mettendovi 
poi fopra polvere d'olibano, o di vernice finché 
fia faldata. 

41. Incafielìatura che proviene da molto fred* 
do patito ne' piedi , o da negligenza de' manefcal» 
chi, o da poca attenzione del padrone . Abbai» 
fate il calcagno del pie'de incasellato tanto che 
venga ad nfdrne £u^e ; poi allargate il piede 
nel calcagno » in modo però di non indebolirlo 
l^bneata ishe l' ugna, col crefcere non div^ffé 
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tanto foctUe che il ferro la confom^ffe « -o- li fi- 
lUringt^e, e con quello sii poruffe danno* 

43« InebUdMHif0^ 4 ^ftétc^Wkiitono fort con 
anmaccàtura del monò e del vivo dèi piede , 
runa prodotta dall'accidènte^ raliia . dal ferrar 
«ale il cavallo. BiTogna procoraìr d^ conofcere 
qaefie due malattiè alfai perìcolo^ » e il cavallo 
non pt dà fegno non quando fono marcite .Pren- 
llafi olio .4'abeto } o d'ipericon compofto ♦ che 
tairabilfhenfe mollificano) incarnano^ e faldano 
V piaghe , e l'ulcere. 

4^. Incordatura: è quando il cavallo non può 
orinare incrigandoglifi i tefticoli nella coda delia 
rerga. Si getti fubito il cavallo in terra, fe gli 
ungano i tefticoli con olio tepido , procurando 
con diligenza che venjghano fuori , e fe non potef- 
fero ufcirc a fomeniinÒ con acqua tepidi finché 
riefc^ano; fe è di mattina , fi farà pafTcggiare fi- 
no alla fera, e fe farà di fera fino ailantattinif 
tenendolo fenza mangiare ftè bere; poi glifiaitfts 
terà la mano nei fondamento, factndolao^cua^ 
r e con cri aeri proprj; dandogU da JlUmlm albi 
di facile digeftionc» . ^. 

moito^ gonfia per eiigl^nedelfasgse» edèUa flom- 
"L*.'/^ 5 . metterà ogni giorno per nn -óra, fio- 
cbd fia fciolta l'enfiàgioaè^ an vn fa^hetto ri- 
pieno di mele falratiche freCohe sbocdafe» e ca» 
vaco il torfolot cotte io aeiq«ft di, fiume: «ridotte 
la impiaiifo con ^anccbcro ; e te la lingua gli fi 
mofc^e, fi falderà.fri^ndola fpeffo con mele« 
/e vino bolliti infiene. 

^ ^tS* J»fiatÀhmzÌ0W delle paflore^ cagionata dai 

prima che s' inoltri il male % 
/p^^ndoJa paftòra con acqua tepida, e dopo ra- 
sciugata bene, fi ugne con olio rofato» e torli d* 
uova sbattuti jnfieme. 1' ^ , 
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47. L^mpafG9i viene nella parte fuperlore del- 
la bocca^tiUil (AY^Uff per abboipdaiìza 4iu>4i||Bg3ae 9 ' 
c ì, (blohi che foncH&R' dcnd. gaxi^o a /«^o 
cbe non può ^angy^rf.> LAtctira facà di piflthiy 
Upa'faicecta di fjprjàtlditfva a modo d! unacctra^ 
WvUlldata bene, e cOfi <ll)ft ft*ÌltCÌAliifo£Àt«i«Ulr* 
4m primi fpt^||^>dct;4eqU» léegtiralimeiii^ 

r inferBuil^ ftMlf^ frcAéi). e pocq civfiai^ (UÌI^iÌ!^ < 
dovrik fcarnare nel Mfzpibicio» < fra.it éBÉlid^è^ i 
ti con ferro acuto, o , pure s' ^ttcidje;[A qual fqJéd 
per mezzo affinchè il*f«ngue poflTasHicire. . ^ ^ 

^S. Utbra: quefto male che al^alifce -^utto. il 
corpo > corrompe non folo la pelle , ma pene^« 
ancora nelle vi (cere, e neirofTa. Nodrite ii cat#* 1 
vallo con cibi di facile digertione , cavandogli 
fangue ^rima dal lato dcltro del collo, e poi dal 
fjni'ftro, conlìderando però la forza, ed età di 
effo: fi baj',na nelT acqua fredda , guardandolo dal | 
Sole, e dalla Luna, c ciioprendolo ; e fi "ugnc 
i con unguento fatto di mezza libbra di euforbie^ 
una di graffo di porco, due oncie di mercurio , 
due libbre^ di pece nera , e dne d* olio comune^ 
9 .i|uandò qufi^' imguento comincia a bollire , fi 
kffSL if^i^ fuoco , e. ciò fi. fa per volte ^ e..fi 
^pera ftrddo, ; 1 

49VXf«J^if : èr uiif'eqlìagioiie ohe tiene 'Totto U \ 
.ventre fer ttof^o carico , 0 ?cr coni^fo d^«iiio» 
fi-: fi cura -eoa radeteli la pùtfr^onfi^^ é p«tv 
feria animxtajnKtiìeiLpór «n^ eoa n&fiiènto 4* 
ak«il« /burro dnei vi>l^e il giorm.pet ouo.dìco»' 
tinovati* • , 

So*^ff^f^ b qu/àln. maccfaia della pielle dico- 
loi* biotico: fiallidO', ti Biiftadt roflb 5 che per umori 
.^rrdi' viene intorno agli. occhi 9 nelle .palpebre , 
nelle narici, alla bocca, e in altre parti, cheren* 
.de il. cavallo fpregievole, FailegU ua linimento 

- ' ' - eoa 
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tofk gofiliila di prono fcio^u udì! acetoni -incorpo* 
tM con fale amoniaco pedo» ccl olio d' oliva i 
gli giova aiicorft radergli il pdo , e porri foprà 
polra:6 di rana. ' 

• ji. MhcUc hhfnche: fiAla lingua ^ caufatedà*ci^ 
h\i o dalla Àèràrnà; bifogna rimediarvi ftiblto col 
fregargliela ogni giorno lungamente con panno 
ruvido, accioché reftino mondate quelle matècie 
vifcofe, e levatane la marcia fi ftropiccia con 
olio, e pepe incorporati infieme finché comincia 
farfi roffa, e getti fangue , . ed aUora s\andcrà 
ungendo con mele rofato. " * ' 

5». Malandre : fi dicono da alcuni quelle ere-' 
pature, che vengono actraverfo nella piegatura 
delle ginocchia di dietro al cavallo, e tramanda- 
no acqua gialla % con cagionargli acerbo dolo- 
re. Per confolidace, e feccare gli umori giova l* 
uguenco fatto con un ontia di; burro vieto > or* 
pimenia» litargrrio d^ocOfOlto fofato èdinpleto ^ 
mcie due- per fofta, e cera ^oènif^.bafta; 

• Infiimmaziont fralte dtIMmtf verfait 
fHiùy canfata dal non elfer tenuto heeto4affan» 
gO tid' viaggi^ e dopo qualche ripofo non f^ò 
«ttéveit né' fpaltey «ègatutié.rSi lardt palpando 
fin le^gàoibe e il ^lo» con i^qaa- cilda lK>IHcai 
coti fale^ t pofcia aiciiittOi a*a»ge beim, eoa olio 
fofatoy o violato* • ' . * . 

54. iSéh dèi c$fnQi vlebe-naHa fcbfena , ffonf 
alte vótoe il quo/o, e fiproibàdaCnoairofiFo* 
e nafce per oppreiTione di fella, o pefò cccedcii» 
te,, che ammacca la carne. Si guarifce con ppu» 
vi fopra fugna di porco vecchia peftata ben«*wa 
foglie di cavoli; pofcia ferrarlo con uha cigna 
• larga; che comprima verfo il' corno , acciocché 
penetri dentro il vigore dei medicamento ^ cbe fi 
Rinnova mattina^ e fera. ' » / . ^ - » t 
a. Hate dà f elioni , è una poftema ulcerata 

a . »a 
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{n nìe2Z>o alla pianta del piede , dalla quale nafce / 
una carne cattiva in modo di porri, e proviene 
4allQ. ilar lungamente nelle Halle al caldo delle* 
tatiic. Tenetelo in ftalla afciutta , c netta, affot- 
tigli^tegli la cava del piede fino al vivo perche 
ii vcik il fondo; poi ungetelo due volte il gior« 
no con UAgDeDiò rofifo compofto di verderame 
di. rame arfò? di (caglia pare di rame» un bacia 
per Torta 9 di i&elé ptcimoquatrr'oncie^ niezzo bi«c* 
ohier^ d'^cctó forte « e fi fà bollire a fuoco ie^ii* 
IP a ffgno ch^ fi ve^gà iiivenir roCTo» e ben eoa» 
toj lotbe ii conpfce, .fiiyMlpgQcc^ii^^ 

pial^tn pi^dei^/éba Ibrma «Dacattofità pa.iidetm 
te,i£i|pd0fe^ ad un:' 

^^^^WÈ^^^^^^^^ adoperiirfi I corvafiTit'xpme-. 
L#lp^t-4i cane» fatbcpmniie, partì uginaH ,* pe^ 
ftate infieffle> chi, fi 'rfdttca co»e isip|àftfo apb*^ 
plicata (opra per y Antiqua tNr\of e 9 cfaé. Ja ciM'nd 
Tcs#à Viva,, poi fi medica ,0n bliri!o Aefco 9 che 
diftrugge mU'abilmente. tutte, le carni cattura de^ 
piedi. • . • •■ 

'57. Ma! e ilei reni ^ 0 dei lombi: male affai tra*. 
Vagliofo, che fà gonfiare i tefticoli, l'orina efce 
coti difSpc^ltà , fanguigna> neraicraffa , e puz-. 
zolcnte. Per curarlo gli d radano prima le reni> 
poi fi ufi il feguént^ cerotto: pecce navale lique- 
fatta diftcfa fopra una pelle della lunghezza deK 
le reni , e (opra la fuddetta galbano , oliba-^ 
no, mafìice , fangue dì drago ; e galla » parti 
uguali, polverizzate, e roifchiate iniieme)'»^ fi 
dee cavare la.peUe fipcH 9oa fi ftacca v leggW** 
mente da sè- 

5 S. Male del iperme : i uà tumore ulcerato caon 
fato da putredine degli umori, che viene* U pi& 

delle YPire j^eli^ $laii4iil# ^b^ .fono, (ira le cofcie» 

- liei 



nel petto, nella circonferenza della lliafcelie 9 6 
corrodendo folto la pelle, fa di verfe bocche. C0ÌI7 
viene fepararlo dagli altri cavami « ^fché noa 
gli infeui^ l'inverno Q terrà in luogo temperato^ 
e Ile eco» con cibi rinfrefcsKid c nodrìcm^ fe .fari 
d'elUce» ù darà delia gramigna, paqipani di 
tite, cime H cannai fierioV^e fimiUi i* de* be- 
veroni di farina d'oirzo.* i'é&rcisio taoééi^ia, gli 
£urà giovevole». Aranci tncii I rimedj però , fideé 
£ire remifllpne dèi fangae dalla parce oppofta al 
male; indi fi uferanno ì rioked) CotveAèraìu 
^ 59* Ugk mlk giuWMH ; o . Ha érèkttat^ , éàgio^ 
fiatò da fl a Oiooe d'amori io quelle pat'ti, ed è me- 
lio> frequente cavalli caOrati che agli altri . Que- 
iloti onUial^ pericolofo t e perciò va curato ia 
principio teneddo ti cavallo in luogo temperato t 
é (ciolto ip ripofd, finché li male fia in dcclina- 
itonéf poi faeciafi. paleggiare pian piano, e fopra 
ìt giuoiure gli fi facciaho delle freghe , fc viene 
da n^ateria calda, con latte di vacca, olio rofaco, 
ed olio di rane; per evacuare gli umori gli cja- 
verà fangue fecondo la forza del cavallo. 

éo. Mazzo! e : è un tumore freddo, che viené 
dove fi congiungc V oflb delio ftincò con V oi[ó 
della paftora grande, e fi genera a pòco a poco: 
quando é nuovo , fi fana facilmente , ma invec 
chiato; è incurabile* Si punge la vena e ii ilgfid' 
col feguente rimedio. Mele un oncia j mezza di- 
verderame, una d'orpimento e di fiiigine di f<^lio> 
pèftato quello che é da pcftarfi % fi,lnirchia XmW 
iofiemé, e fe.nc forma mi uagneiìto oktSiM per 
qvefio male. . . 

61. Òceih iunéttico: é un concorfo d'umori^che 
fi fa neirocchio, fecbndo il variar dcUa Limai 
lttan4o g& amori fono po^hi» e fottìi!, l'iàtorK* 
damenio d ordinario fvanifti(|. ma fe fooo utcoi* 
fia , e irofi I 4ìtrefli^«o qtlafi locHraUli . Si pro-^ 
' 3 ' -7 cu"' 
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curari^ 'dunque di rimeiKarvf , perchj^ alU Lm^ 
nuoV4 oon ritcrm il male» teneiido: ti cavallo iti 
luogo temperate^ alquanto fcuro 9 e pafcendolo 

cibi facili a digerirli , con dargli a bere acqua 
con zucAero, e nicle5-e gli fi terrà il corpo lu- 
brico con crifterj , che purghino anche la tefta^ 
^ poij fe fe ne yedrjj^l bifogno, gii fi caverà fan- 
gue dalle tempie, " ) 

6i. Valatina: male che viene nei palato dal 
mangiar biada, e cibi leggieri: fi lavi con acet<^- 
fortilTimo^ poi fi freghi con faJe iìnchè efca fan*- | 
gue ,«e rilayato con aceto , afciutto che fia , fi ugnc-? 
rà co>i f^ek holiifid xoa cipolief «e cacio «iQmol% 
4itol / • 
^ VidicM\ Qiale dolorofo che và fcorrenécH^' ' 
poiGft fMcica intorno alla corona fra '1 peloe T tignai. ' 

pi>de ) e rende la- piirte- fanguigna , e puzzo- ' 
l^te* Si lava con idilliaca 9 ed a^eio fòrte |ter cUn- 
que Q fei gieNrnv» ter volte U giorno. 

6^. Teli 'ammuffiti wll4 Mi^nM <W |^nfr» itoalch 
' ^fi'ctiifioda «ttche miflf i e pròyìeh^ dal flio^rpn» . 
lirglt dai fango'torn^tlall^ ftalici e lilfciargli 1%*^ 
pótté Ivi teritao^ntidp iìniM ftiame, conòrceodò» 
& 4a>*,Vài délbrifèKtodra , ^ha ftanoo dùri <otné T^- 
t&ie« Si preoda calce riva due oncie» un* Qnc?adl 
fapooe comune « e capitello, quanto bafla per in% 
corpo^rar.bene ogni cofa, efe ne forma un unguen- 
to , e fi adopera. . * ' 

(1$. Pólmon cello t viene nella fchiena,ed è ugua- 
le al male del corno: fi taglia intorno elh'rpandoio 
dalle radici » e fi taglia ancora la parte più decli- 
ve, perchè ne fcóli la marcia ; ^^oi mettavifi della 
Hoppa in tri fa in cbiai^a d* uovoy miiiCandola per, 
tre giorni ùna volta il giorno*. 

Verrette i fono umori che dolano fopra lo. ' 
ilinco doUa paftora nella parte di dte^tro ^ f>er lo (ni^* 
neU^ghinr&rtii Prendali \^%iàm^t cwiìno^ma* 
}^ - - - . fl»ce» 
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(lice polverizzati , oncia due, olibano e faponetc* 
nero, una libbra, fi faranno palTare per /laccio , 
e ponendo ogni cofa in olio d'uliva bollente a po- 
co a poco, e fattone unguento , dopo lavato il 
male con vino, e fale, ed afciutto bene fi ugne 
mattina e fera, avvertendo che Tanimalc non fi 
pofTa toccare nò coi denti, né colla lingua. 

67. Porri: fono di due forre, uno chefpremu- 
to getta fangue , detto mafcolino , e l'altro chia- 
mato femminino non lo getta . Si bagnino per 
dieci giorni mattina e fera con latte di titimalo, 
é8. Vriapifmo-i à quando ha la verga ingroffa, 
ta , e diritta , fenza defiderlo d' ufare il coito j 
procede da materia umida , e vifcofa , che riem- 
pie il nervo cavernofo del membro , e dal po- 
co calore per confumarla. Si unga la parte con 
olio rofato un'oncia e mezza, olio di camamilla 
un oncia, cinque oncie di femprevivo , fchiuma di 
argento e cerufa due dramme, con poca cera, o 
aceto incorporati 

69. Kughe ^ o rape: fono fedure della pellecal- 
lofe, e dure, che vengono nella piegatura del gi- 
nocchio sì dinanzi, che di dietro. Si curano con 
lifcivio dolce tanto che fieno levate le croflc , e 
poi vi s'applica un'impiaftro fatto di fapone ne- 
ro, calce viva, e un* poco di fterco di colombo 
incorporati infìeme, 

70. Rffte: fono crofte piene di fe/Ture, e fé ne 
vedono per Io lungo dello ftinco delle gambe nel. 
la parte di dentro fopra il nervo maefiro che va 
dietro la gamba. Se l'animale tocca i quattro an- 
ni fe gli farà un emiffione di fangue dalla vena 
del fegato, e poi fi ugnerà coir unguento che fe- 
gue: calcina viva fciolta nell'acqua, e lafciata 
condenfare fi cava tutta 1* acqua, e fi aggiu^ne 
tartaro polverizzato fottilmente, fale pefto, un 

4 poco 
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poco di fapoiME» e aceto force quanto bafli a farn^ 
ttngiiiento. 

f U Ravvolgimento di peli 9 che /ì forma nella 

Erpebra hpethtt w(o la paru deir occhio, o 
danneggiano: convìcn lerare i peli torti, e 
impedire che ritornino dotrc erano > ungendo ti ina- 
go con fangiie di rìccio 9 'C fieija di becco» ù di 
capra unici* infieme . • . 

V^apprenfione y k una tiiffa fenfarione di 
tutto ir corpo» e principalmente delk |i^beT e 
piedi,canfatk da umiori roitiK^hedifteoddno a quelle 
parti, e gi^impedifeonojl moto; $i cura coirénpif- 
fione del fanguc dalla Vena comn^ne del «ol|o i 
c raccolto, e mefcolato quel fangàé con. .attrec- 
tanto aceto non rtiolto forte,, e alquanto òlio co- 
mune, gli fi ungeranno oRni giornò léfpalle, te 
cofcie, c le gambe , finché durerà quella Wjftiinii 
e per vuotarli il còrpo fe gli darà quotidian»^ 
mente un crifteriò con decozione di malva, e di 
pariecaria, aggiuntovi dell'olio comune, butirro» 

. 73. Kiccìoh: vengono nella corona dell ugna 
e guifa di tigna, o rogna minuta, cagio- 
nati dai non nettarne le lordure, e fanno in prin- 
Spio incf^fpate i peli 5 e poi cadere -, fe non vi fi 
^media con preft^zia , anzi che quando pattano 
I^ipaftore fono Incurabili. Si lavino con lifcivìo* 
e&pone» nel <inale fi^o bolliti otobi, lupini fie- 
fui greco 9 è altea, q[Uindi fi. raderanno i peli, e 
fi leplichetà iuell' operau^ l^iivc^ceduji^nce U 
male * . 

74^ Rp^wa: è un» piccda. efulce^faaibiie r 
irclta il piziicorc cofrode iJi pelle <i rendendola 
piena di crofte,» ed-* contagiofa . Due fond fe 
fpezie^ runa fecca fenaa umore ».e feniamarciaì 
l'alua groifa, umida j e . profonda fieUa pelle > 

chi*- 
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thhmsita fcabbia. Conviene tener ranimale in 
luogo netto, e temperato, cibandolo di cofe umet- 
tanti , e rinfrefcandolo con beveroni di farina d' 
orzo, con cavargli fangue dalla vena deh collo , 
auto però il debito riguardo all'età, e alla for- 
za^ indi s'unga con graffo porcino una libbra , 
altrettanto olio di lino, fei oncie d* argento vivo, 
e fci di piombo abbruciato. 

75. Rotture nella lingua^ caufate o dai morfo, 
o dalia cavezza, o da altro accidente. Se la rot- 
tura b piccola, fi falda lavandola con ottimo vi- 
no tepido , e poi fregandovi fopra fottiliflima 
polvere di galla. Se è grande, fi tagli affatto la 
lingua, mentre é molto difficile il curarla. 

7é. Rotture d'offa» Se fono in una^ parte da 
poterle rimetter bene nel loro fito naturale, faf- 
ciarie , e tenerle immobili per lo fpazio di 40. 
giorni, fi potranno rifanare, 

77, Sciatica. Quefto male che viene al cavallo 
nella giuntura dell anca, o della cofcia, fe é ac- 
compagnato da dolore è difficile a guarirfi , maf- 
fime neir inverno: non oftante fe gli cavifanguc 
dalla vena del collo, e dalla gamba dinanzi del- 
lo fleffo lato, e da quella di dentro della cofcia 
della giuntura inferma. Sono giovevoli icrifteri con 
decozione di radice di mal vavifco , d* eboli, di bu- 
tirro , di olio comune; e ungere la parte addplo- 
rata, rafi i peli, con graffo di gallina , olio ro- 
fato , c poi ancora olio di camamilla , di aneto 
cd'ipericon. 

78. Scrofole : fono tumori duri che vengono 
nelle glandule per lo più intorno alla gola fotto 
jg tnafcelie, e dentro airorecchio, e più di tut- 
jj vi ^^^^ fossetti i poledri. Si tenga l'animale 
in ft^^^^ netta, afciutta , e calda , efercitandolo 
gaoliardamente prima del cibo , che dovrà effer 
facile » digerirfi. Bifognandopol evacuargli il cor- 
po, 
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J)o» %ìl4ì^teA imgét dal Jato MtQtnore, egli 
ti gtMkUtma giù per la goJa quittro .bieefaier i éi 
btión' vincV) titntro il quale fià ftempeiratò un-cue» 
thi'ajo Hi radice ^di cocòmero adoiiio polverìz^ 
para, 

• 7^. Serpentine y o crepaccie : fono feffure ,che 
vengono nelle giunture delle paftore, alcune del- 
le quali fono fecche , corte, con crofte a guifa di 
fogna; altre lunghe che tramandono marcia, e 
umore acquofo , e per il doIot'C fanno zoppicare 
il cavallo. vSi curano coi tenerlo a un vivere re- 
golato, dandogli paglia, orzo , od altro , guar- 
dandolo dalle lordure, dall'acque fangofe, dalle 

famofità dèlia flalla, e fimili ; e per mollificare 

^tìelfè giunture ve togliergli l'ardore , e '1 dolo. 

re 9 rafi ^i peli , fi ufi la decozionedi malvavifco» 

di siòlfo di fego di caflrato . 

-r'^* J'^/o/tf : è una feHnfa ). che fende per metà 
fl^ttgna per lo lurido, è arriva fino al vivo dell' 
t>flro| t'ù ilende'tal volu fino alla punta dell* 
^gna ^ mandando fangue , e il cavallo H dfiQJe 
àttéli'P^f guarirlò $ fi kftia in ripofo finché -1* 
ligna fii(''taftrttiiila^,exllefctttta fasta:* intorno a!* 
la eòróna alAlAdt fin Aio grolTo , e iS lllikri 
^ntrt^ cÉtda Vl^ faUflhrojà tànto di peCcé'^ qii^tìtò 
il '^ne , i a quale ftnhla h *ui<eri • ' " ^ 

•tt^ Shgatéra d' $Sit métte giuntBfeV Rimelfoche 
fiA ThfCe ili fuò' pofto, fi adoprerà olio rofato, 
iAiéenfo ih polvere, trementina, bianco d*uovo , 
e perché non gli venga dolore, gli il caverà fan- » 
gue dal Jato contrario al luogo ammalato. 

8t Sopràojfo: è un tumore callofo , fenza do^ 
lore, delia grandezza d'una noce, che viene ne. 
gli ftìnghi delle gambe , principalmente a* pule- 
dri , e cavalli giovani , e gli fà zoppicare . Si 
difctoglie con radere il pelò , e fregarlo con pan* 
HO'» fttAé dllatandofi i perir pià-faciltnente pe> 

* • * netti 



Oigitized by Google 



C A V. 151 

netri il medicamento ; indi s'adopra mercurio vf- 
vo oncie tre , trementina oncie una , graffo di 
porco oncie quattro , incorporato infieme in un 
mortajo di pietra , e fattone unguento fi appli* 
chcrà fopra il male. 

Sofrappofla: è una rottura che fi fa fulla 
radice del piede fra la carne e l'ugna. Si guarif- 
ce , effendo offefa , e rotta la pelle , e ia carne 
fuperficialmcnte , in breviffimo tempo fafciando* 
vi fopra il torlo d'un uovo duro arroftito con fa- 
le? e fpdrgendovi di poi fopra polvere di calce 
viva lavata due o tre volte in acqua rofata ) U 
quale di/fecca fcnza veruna mordacità « 

Sparagagno: è un tumore come una mcz« 
za noce che viene fotto il garetto dal lato di 
dietro fopra gli ofTicelli della giuntura vicino alla 
vena maelìra 5 che in poco tempo indurifce a 
guìfa di oiTo. Per rifanarlo , piglifi un pollo di 
mezza età > fi apra in mezzo, e così caldo s' ap- 
plichi fopra il male, lafciandovelo per otto gior- 
ni, indi cavatolo fi lavi con aceto forte , fale, c 
chiara d'uovo, sbattuti infieme. 

85. Spavento : è un movimento depravalo 9 e 
guaito, che accade quando i mufcoli che fervo- 
no ad inalzare la giuntura fono offefi , o b 
danneggiato il nervo che comunica il moto ^ 
Quantunque fia quafi incurabile quefto male , A 
purghi il cavallo, e quindi radan fi i peli nel princi- 
pio della fpina fo()ra la fchiena , e fopra l'offo 
fa ero dove cfcono quei due nervi che diffondon- 
fi per le gambe, i quali fi conforteranno, e for- 
tificheranno con applicarvi fopra quattr' oncie d' 
olio volpino, mezz'oncia d'olio di fucino » il tut- 
to mefcolato infieme. 

86. Storta nelle giunture , o legami del T off» 
del cavallo, caufatadal percuotere gli trinchi? o 
pallore in cofe dure, dal cadere precipitefamcnte 

nei 
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liei corfo ce. Se gli cava fangue dal lato contra- 
rio al male, avvertendo di non bagnare la giun* 
tura con acqua calda , o fredda per eiTerglì no- 
civa ) ma fe gli dovranno fafciar fopra impiaftri fat- 
ti di trementina, frondi di cipreffo > radici di mal* 
vavifco bolliti con fugna di porco. 

87. Stranguglioni: fono enfiagioni 5 edapofteme 
delle glandule della gola . Tengali l'animale in 
luogo netto , temperato , col capo leggiermente coi 
perto, nodrendolo di cibi teneri , e molli 5 come 
fono paftoni di farina d'orzo con nitro e mele i 
e rompendofi dentro la poflema , fi pafcer^i con 
palloni 9 e beveroni di farina di fave, o di fe mo- 
ia per nodrire, e di/feccare.* fi ugnerà poi tutta la 
parte con altea, burro, e fugna di porco me fco- 
lati infieme, e caldi. 

SS, Subbattitura caufata o dal ferra, odaltroj 
llringefi con la tanaglia il piede fteffo, e taftato 
il conofcerà fe il dolore è nella pianta , o la 
quella parte detta volgarmente fuola , B ifogna 
sferrarlo, e affottigliare la f^uola , lenza i>erdfaf 
fangue, e pofcia fi empirà con fugna di porco y 
fe ne ugnerà Tugna al di fuori ^ poi fi prenderà 
un bugno d'orzo mondo , e lafciaco rigonfiara 
Beli acqua finché fia ben disfatto , fi peda nel mor- 
^Ca>o, fi cola, e fi pone in una pentola confufB- 
cicnce quantità di mele comune , e un oncia dt 
cornino polverizzaeo , e fattone imipiadro , ^ 
empirà la fuola fopra i* ugna , e fi legherà in 
fiaoio che non pofla cadere > io che gli leverà tofto 
il dalore* 

S9. Veni gonfie y dette anche varici : fono vene 
grolle nelle gambe , che gli apportano occulta- 
mente tal no/a, che (là lungamente coricato, nè 
può fenza ajuto alzarfi . Si ponga in una pento- 
la al fuoco allume di roccia con aceco fortiffimo 
fino alla confumazione del terzo ^ e caldo quan- 
ta 
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to fi po^a foffriré con la mano.» fe gli facciano 

delle freghe a contrappelo fopià la parte ofFefa , 
e poi fiì^^óa cammioare per buono fpazìo di 
tempo, . ' . . 

90. Verta mnta. Per idagnarla prcnilari rafchia* 
tura di rame di caldaja, pongali fopra la vena ^ 
e fopra un poco di cotone; oppure piglifi una lib- 
bra d' aceto ^ mezza di allume 5 fi facciano bollire $ 
e fi bagni cop una fpugna poseniiola fopra la 
vena. 

91. Vefcicone : é un tumore freddo , lafToemoI^ 
Je, che viene nelle ginocchia, o per caufa etteiw 
na dt percoffe, continua fatica 9 lungo ozio eco 

. per cattfa interna d'umori fottili» e freddi. Si ten- 
^a in regolato vìvere- » COA. dbi afciutti , e con 
efercicarlo.moderaumonies pungendogli lauràR* 
maeftra % e ^ftpo^rìfanaio 9 gli potranno fare 
àé, bagfiioU eom f«ittr* oncìe di zolfo ) due di 
.verderame, un pugno di feccia 4* antinaonio , Uh 

r;o di fale> nnbottak di^àCNtip^ boiiki £iio«)^ 
eon&iMaaìone.4el terzo ^ é 'COft l^ina^j^ép» 
plichi caldo voltè il giorno* > . a % « :i 
9a. Fivilr ^ kv il gonfiare cbe ftimo le glasd»» 
b tefae fonò' -fotio it oieccbie frit'l coUo»wei|€Oir 
pD> Scopeito.H m%\t fH fi i^avi fangue éiUa 
Da del collo ) o da quella fotto la lingua, ó à%i 
quella della parte di dentro del nafo , e s-ugnerà' 
il luogo con burro, e dialtea , foprapponendovl) 
r ioipiadro di malva » malvavifco }• e feme di 
lino* ' i 

9J. Cerpigincfe : fono ulceri nella bocca « le 
qaali fi cureranno con prendere farina di grano « 
feme di malva polverizzato 9 mefcolati infieme 
. con acqua , e fattane una pafia liquida, fe ne. 
ponga un pezzo in bocca iopf a il SmIc Qjléfl&VoJk 
fe finché fia guarito. ' , , \ ^ 

94, Vkerì fiflté la Hntaa.: fi.Mfati)ft.aoik.ooe»' 

to. 
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to> mele rofato., e polvere d'Iride Illirica. 

95. Ulcere bianche^ e marcie ^ che vengono agli 
fiallini per troppo calore coprendo le giumente. 
Si bagnano , e lavano con due libbre d' acqua 
rofa ) cinque d'acqua di piantaggine, rofefecche, 
foglie d'ulive, una brancata , e così bagnate vi 
fi fparga fopra della polvere fottiliflGma d'aloè, 
c di tuzia, mifcbiate infieme. 

96. Ulcere ne* tejifcoli ^ e nella borfa y caufateper 
ventofità, concorfo d'umori, punture, morfica* 
ture, calci d'altri cavalli ec. Per fanarlo fi po- 
trà aiutare con crifteri , poi cavargli fanguc 
nelle materie calde dal lato oppofto al tefiicolo, 
e fi ugnerà con olio rofato , bianco d' uovo , 
acqua rofa, e latte mefcolati 9 e incorporati in- 
ficme. 

97. Ulcera del piede y dettSL pizzanefe : viene neU 

10 zoccolo , o nei fettoni , per effere (lato lun* 
gamente cavalcato in luoghi umidi , e fangofi . 
La cura farà levargli fangue dalla vena comune 
del collo, ed effendo il male ne' fettoni , levato 

11 cavallo dal commercio, degli altri, fegh* taglie- 
rà via l'ugaa fino al vivo in modo che tutta la 
parte guaita rimanga fcoperta; poi fi laverà cori 
una fpugna infuTa in aceto forte, fpargendorl 
dentro zolfo vivo peAo fottilmente 9 e foprà 
quello vi fi mette la fpugna bene fpremuta , faf- 
ciandovela in modo che non poiTa muoverfi. 

98. UnghielUi è una membrana dura bian-» 
ca, che gli viene nell'occhio , e gli cuopre tal- 
volta la pupilla. Se il male è frefco fi può le- 
vare con medicamenti che nettino , e corrofivi ; 
ma migliore è fempce il taglio t fregandola con 
polvere da fchioppoy che fe é invecchiato ii ren- 
(Uh incurabile • 

ff. Vgne cattive^ o queftc per lo f vaporamene 
dell' umido naturale divengono dure, cfecche» 

o fo* 
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fi fono troppo tenere , e molli . Le prime fi ridu- 
cono ad una giufta tenerezza con i mollificanti, 
come fono le radici d'altea cotte nell'acqua dol- 
ce, e pelle nel mortajo affierae con fugna di por- 
co 5 e agli cotti 5 e fattone impiaftro s* applica 
nella cava dei piede due volte il giorno. Le te- 
nere fi afTodano prendendo orina di vacca , lìer- 
co bovino mifchiati infieme , e fattone impiaftro 

empieranno bene i piedi, e tutta l'ugna, poi fi 
fafcierà , e quefto fi faccia una volta il giorno . 

loo. Verga pendente y e che non può ritii-are 
nella fu a pelle , che proviene dal nettarlo con 
troppa ruvidezza. Ogni mattina fi unga la par- 
te concreta fecca.» pefta, eftacciata, eftempera- 
ta con aceto e biacca cruda dueoncie, treoncie> 
ed anche tre e iiiezzo di acacia , pefte , e Incor- 
porate infieme, pofcia nel mezzodì fi tenga nel 
fiume tanto che T acqua gli arrivi alla metà del 
corpo, cafciutto, fe gli farà di nuovo la fud- 
dctta unzione, continuando così finche fia gua- 
rito . 

1 oi. Budello fuori del fondamento , che per qualche 
accidente gliefce, e fi gonfia in modo che ri fa 
un groffo tumore , e ordinariamente procede d^' 
inarefcalchi che nel metter le maninel fondamento 
per trarne i vermi , l'offendono coli' ugne lun- 
ghe. Si nudrifca di cibi mollificanti , tenendogli 
il corpo lubrico acciocché non fi sforzi, e per le- 
vargli la gonfiezza vi fi applichi polvere di gal- 
ia , e di corteccia di melagrani mifchiatc infic- 
ine in ugual quantità. 

". - . ■ - ' ' « 
Malattie interne di Q/ivalU » e lofio rimedj. t 

1. àppeti^ canino: quelli proviene dal freddo^ 
M dalla fame» e più che mangia» pii!k appetiti»» 
5 gK diminuiscono le forze, ha del tremore , c 
*^ ^ qual- 
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^Uftlcbe^^ol^ ^> S^^^A terra; iri fi. iryili* 
cott'jiàfe^ gtatMto ih, ottimo na#4 o mofcato V 

ìche'|b gli getta piùperlagola^ ungendogli il ve»* 
è^i fianchi cm vino» ed -olio r caldi 9 ^ dan*» 
pP^^^o cibo, ma iìieiro. 
^a. Àmiènamento » q per cibo cattivo 5 o per 
«orficatara d' jiiimali iFcleaofi • Meu^ oncia d* 
Orvietano flèflipemfo% ti^ dramme d'acquavite 
é un bnofli ritiMM» Cyelaoò tnteiiio* Per le 
«Mrfica«ore« ife gii^tk^uiia ftmu àUacciatoratrè 
^tfa fi>pni>fa finrica i 't fi fmta cM oliò fam- 
bucino , ponendovi fopfn teriaca lrn%. peit ere 
giorni. • * ■ ' - ^ •• t 

9. Batficuore , ò palpita;^fmn*<3^nd^ il male é 
grande può la beftia reilar morta in momenti , 
pure fe vi farà tempo ^ fe gli getteranno per I21 
gola più volte delle polveri di garofano ftempe- 
Xéte'con fugo di majorana , di bulgofTa, e mof- 
•cata> oppure elettuario d' ambra col vino ) o qpaU 
v-chc altro aromato cordiale. 

4. Bclfo fi dice quel cavallo che col batter 
troppo i fianchi dà fegno d'avere i polmoni gua- 
rii 9 e quando quedt fono veramente infetti > il 
male k quafi incurabile 9 pure allorché comin- 
cia 9 fi mette in luogo temperato , afciucto , e fi 
tfe^e In ripofo 9 facendola aUe volt^ ^ palDeggiara 
la mattiiif «innanai- al cibo . Alcuoi fatano tin 
baUtimo con una libbra d'olio di mandorle dol* 
-dy un'onda di fior di zolfo , ed altrettanta di 
-canforat i fiori' d'iperico 9 teneiido ii.tujtto nelle . | 
ceneri calde per ore died guardando cbe nw 
bolla. Quando b rodo fi leva dalfuocO) edéfatr 
•o; 16' paffano per una tela 9 e ne dàaiao al ca^ ^ 
vallo un .pttcia la m.attina nel Tino bianco per 
gióìMta4. uno ed uno fid 9 ed i molto gio» 
lenrolc. Serve àncora per le ferite « e Incbiòdatu* 
' «e col metterne dentro una goccia. 
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5. Caduta ddU matrice nelle cavalle . Si fanno 
loro de'fufFuraigj con fterco bovino > e asfalto 
mefcoUto infieme , ftropicciandone la parte con 
frondi di ortiche frcfche 5 o ungendola con olio rofa- 
to tepido, e procurando d' ajutarla , e rimetterla . 

6. Calore di fegato: nafce dal lungo correre , 
percolTe, e cadute 5 da umori caldi > e freddi. Si 
tiene il cavallo in ftalia temperata , facendolo 
paffeggiare dolcemente, dandogli dei cibi faiubri , 
dell'acqua con farina d'orzo, e polvere di regoli- 
zia , guardandolo da tutte le cofe che fono trop- 
po fredde . 

7. Ciamorro ; è un fluflTo d' umori vifcof] , e 
biancaftri , che in feguito divengono più fìfll , can- 
giandofi pofcia in gìailaHri , o vcrdaftri , e final- 
mente in roffigni , e qualche volta mcfcolati dì 
fangue 5 i quali difcendono da una, odaamendue 
Jc narici. Allora il cavallo ha una o più glandulc 
gonfie, e dolorofe, fotto la mafceila inferiore , da 
un Iato > o da tutti due , fecondo che Tumore 
efce da una , o da ambe le narici ; tiene il capo 
baffo 5 l'orecchie chine, gli occhi gonfi, equafi 
chiufi , e lagrimofi , non fi ciba, ne bee , e ri- 
fiata con difficoltà. Quefla pericolofa , e conta- 
giofa malatpa 5 creduta fin* ora quafi infanabile, 
fi è non oftante per il palfato curata, coprendoli 
la tefta con un panno lano, perché il cervello 
Itaffe caldo*, e poi con dargli da bere intretaz- 
ze la mattina per tre voi re continue una deco- 
zione colata 5 e fatta di fcme di finocchio duo 
dramme , porto a bollire in quattro libbre d* 
acqua fino alla confumazione della metà, di re- 
golizia ben netta , lavata con acqua calda , e 
groffamente peftata oncie quindici , tre libbre di 
fichi fecchi , una libbra di mele rofato , mezz* 
oncia di cannella polverizzala; il tutto mefcola- 
ro irfieme. 

Tom. I. R AI 
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Al prefente però fiamo debitori a' Signori de 
h Fojfe^ e Mtloviri', ì quali mercé i loro lludj , 
ed efperienze fatte ifv quefti ultimi anni intorno 
wn tal male ce Io hanno fatto vedere rirnediabi- 
Jc-. 1 delti due Autori fono per altro fra efiTi dif, 
cordi, giudicandolo il primo un puro vizio loca- 
le, che attacchi la membrana pituitaria, fondan- 
dofi fulla fezionc fatta di varj cavalli , a' quali 
non ha fcopcrta offefa alcuna nelle vifcere -, mcn- 
irc il fecondo lo vuole un vizio d* umori , poi- 
ché a'ca valli da eiTo aperti , oltre la membrana 
pituitaria, ed il velo del palato ulcerato , ha an- 
cora in quafi tutti trovati i polmoni fparfì di tu- 
bercoli pieni di materia muccofa , come pure il 
fegato , e bene fpe/To il mifenterio , il piloro , e 
la trachèa arteria. Dalla diverfa opiniotie di queftì 
Soggetti, può ragionevolmente dedurfene effere 
due le caufe producenti il ciamorro ; la prima 
efterna, e locale, che irriti, ed offenda foltanto 
la membrana pituitaria, nel qual cafo potrà cu- 
rarfi con ÌRÌezioni vulnerarie deterfive ) con fuf- 
fumigj , e con trapanare, occorrendo , le cavità 
ofTee del nafo , per facilitare lo fgorgo delle ma- 
terie muccofe, e la penetrazione delle iniezioni, 
fecondo T infegnamento di M. de le Foffe : la fe- 
conda interna, e umorale, divenendo fpeffe vol- 
te il ciamorro un male confecutivo d' altri malo- 
ri, ed i rimcdj di M. de le Foffe non farebbero 
in (ìmili cafi fufficicnti ad elh'rpj^re la caufa del 
ciamorro, e perciò conviene allora tenere il fe- 
guente- fiftema di M, Malov'ni . Si faccia prende- 
re al cavallo infetto dai male una volta ogni 
mattina, da una mezz'oncia fino ad un oncia di 
Etiope Antimoniale , e la (era fe gli dia un pu- 
gno di vinca pervinca offtcinorufn , abbevera ri- 
dolo con acqua pura , nella quale fiafi tempe- 
rato del lievito dì pafta > e fe gli facciano delle 

inie- 
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iniezioni nelle narici con decozione lU Arijtoltt- 
chìa^ e poi d'acqua vulneraria . Sopr^t k gian- 
dule pongafi un impiaftro di Dyachilum gamma- 
to, dì fuppurativo , e di cantaridi . Nel princi- 
jiio della cura fi purghi ogni atto giorni; indi in 
capo a quindici ; fucceffi vamente dopo tre fctti» 
mane j e finalmente d*un >mefe. In tutto il tem- 
po della cura fi procuri di tenergli pulito il nafo » 
affinché non ingo; il niucco : fi faccia paiTeggia- 
re ogni giorno 5 efponcndolo più che Ìi puiò al 
Sole. Finalmente fc gli facciano delie iniezioni 
di vino per le narici; fé gli dia delU buona pa- 
glia mefcolata con fieno, e fi tenga in una (ial- 
ia afciucta . 

8. Contrazzione de^ nervi y fpaftmD o'tjrolmoTtc* 
le : è una violenta 9 e continua ricirazione de' 
nervi 1 che nafce da evacuazione; ,0 da rcplezìo- 
ne . Se nafcerà da evacuazione , che fuoTcìTer 
caufata da lungo viaggio , da fmodefata fatica > 
da caldi ecceffivi ce. vi fi rimedierà con cofe 
umettanti 7 tenendolo in ripofo Tedate in luogo 
umido inclinante al ùeCco ^ nodrcndolo con pa- 
loni di farina d'orzo, gramigna > fieno , e ve- 
na: fe verrà da replezione, che proviene da fred- 
di rigidi, giacendo nel crudo inverno a cielo fco- 
perto fotto la neve, ghiacci, e fimili, in talca- 
fo fi tenga in luogo caldo , afciutto , ove non 
penetri vento fopra un buon letto di paglia, co- 
perto di fchiavine, attorniato da carboni acccfi 
che non mandino fumo. 

Si nodrirà di cibi caldi, come ceciroffi, pane 
bifcotto 5 orzo mefcolato con cìcerc^iie , paflonì 
di femola ce. 

9. Difficoltà di refpiro; fe non è di troppo mo- 
mento , fi chiama fiato graffo y fe è gagliarda, fi 
dice a/ma o bolfo impropriamente; fe poi non tiri 
il fiato che col collo alzato e diritto, fi chiama 

R 1 *>r;<?. 
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c-rtoponea « Le cagioni fono , interne come ftreN 
tczza di petto e delle nari , ecce/Tivo calor de^ 
polmoni) vento raccolto nello flomaco; edefter- 
fie, come i cibi con polvere, o guafti, T acque 
fangofe bevute dopo la fatica . II male è diffi- 
cile a guarirfì , e fe è vecchio è incurabile. SÌ 
tiene in flalla pulita, e temperata, facendolo paf- 
faggiare due ore la mattina e la fera prima del 
cibo , e fe gli danno cofe calide confacienti a* 
polmoni, come paglia e fieno bagnati col nitro ^ 
orzo mcfcolato con feme di lino , o con fieno 
greco, oppure paftoni di femola con polvere di 
regolizia , o mele. Avvertafi però che in molti 
di quefli mali, prima di porre in ufo i rimedj , fi 
dee purgare il- cavallo fecondo Fetà , e qualità 
di eflTo, e fecondo quello che a form.a delle cir- 
coftanze del male giudicherà opportuno un efper- 
to marefcalco. 

IG. Difficoltà del' parto nelle cavalle. Si facili- 
ta con unger Li parte con olio fifamino , dimane 
dorle dolci, e graffo di gallina tepidi disfatti in- 
fieme, c dando loro a bere cinnamomo e mir» 
ra polverizzata con vino, gioverà ancora il por 
loro nelle narici vino, ed olio bolliti con finoc- 
chio . 4. 

II. Diffeccamento \ è una confumazione ditut- 
to il corpo fenza febbre procedente da foverchio 
calore efterno , da cibi fecchi , e poi vcrefi , oltre 
Tecceffivo calore , debolezza , e mala complef- 
fione delle parti fpiritofe . Varj fono i fcgni > 
mentre alcuni con poca o fenza toffe fmagrifco* 
no, aUri patifcano gran fere , foffiano fpcfTo^ 
tengono le nari aperte, moftrano 1* ardore inter- 
no , ftanno mcfti , non mangiano , ma bevono 
molto, camminano con difficoltà , ed hannoil pelo^ 
^uafi rabbuffato. Ufano alcuni per curar quefto 
male affai difficile il prendere dell* aloè in poi** 
.... vere 
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Vere due oncìc > ed una di agaficó , mffcìiiaiido 

ognicofa con latte di capra , dandolo all' animale 
la mattina di buon' ora v con lafciarlo fenza man- 
giare fei ore.avantF^ e fei ore dopo ^ e preven- 
gono querta cura per dieci giorni con beveroni 
di farina d*or*0) e altrettanti dopo . L'antimo- 
nio preparato é an^h'eiTo uno de'^.bttoni rtmed) 
^wicAo male. 

M%. Dolore di capè . Il cavallo ft^ malinconi- 
ca) con 1* orecchie abbandonate ) occhj otcari ) 
lagrimofi^ .e gonfi ; e fé. il dolore farà in una ft^ 
ia parte» terrà fempre quella china veriolainaQ« 
^iatoj^ . ^i tteoe In ripof^ in lu^o temperato 
fenàa cibo per quel igjpr^o-, applicandogli .fofwra 
U cal^'olio viqlàcOf e rofato Éaefcolatt>i^ott acè< • 
jtoj ^e acgua rofa > e gli cavi fangue dalla ve* 
^ oeiUfì^* il giorno U gli 'da a digiano dell* 
j^ajtie{^> • dell'erba, e la fera, dèli* acqtia 
cawr^n^ tìm ) écecinlelbohci inGenle-, eqtsaB'^ 
4o non giovi ^-gU farà «na Vino va MUlBòDé dt 
fangue dalU vena del capò, dalla ^arcè aggrj^*' 
vata» aggiugnendogli qualche criterio:. Gli gio* 
verà pure il porgli neìle ilàri dd viba^^on Viti^ 
fufione di euforbio, e d'tneenfa^ • - - 

I Z>Wor di cuore: è Una fenfazione intorno 
ad e/To cbe rende il cavallo fianco , afflitto , e 
qualche volta in grado mortale. I fegni di que- 
llo filale cagionato per lo più dal pafTare dal 
caldo al freddo, dalla fame e fete , dal bererif- 
caldato acqua gelata, dall' intemperie, fono il 
irisatre ritirato, il capo baffo , gli occhi dimeflì 
«•on. le Jacrinie, il fudore ilando fermo > maffimc 
ret capa>,« fotto il ventre , il cadere a terra,* 
é sforzàli^a camminare il vacillattlento ^ e\i tr^^ 
itìari. fen^r poterfi, ajutare. Se gli tiene ti ven^ 
tre daperco$^(i 4>rofunia la dalla ttofi l^rbè odo* 
HQÌ^i epOM firofvU di giictg^>.# d»:f9fa» glida 

fi t «<natt- 
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maiiìaiè dell* fyfM^y àmorio , ddh -^ 
niisna Vmile foglie iM féfcl^ fieno bagtìatoi . 
c dell* acqua cotì tutfl^ i^'if^ 
ni per cofa moUo «fii«k# If >|rtfaa m 

ta nel vino per una t^^^^^ f 

14. Do/or? ^<f//o y/<>mvf«*é . PfOt«aè .« Iwferfe 

caufe, e la perdita delle iorzt % la malineóÌDni 9 
ravvcrfionc al cibo, lo fterco con gralfume ne 
fono i contralfegni • Se gli- bagna abbondante- 
mente cop oììo comune il foro dell' ano, e con 
la mano b^n^unra d'olio fe gli netta l' internino 
rcttOJfilfacenddlo' òriftaré còl f^remeroh la vefcica , 
a^itMeUdO^t fbi una fuppofta con due oncredJ 
ItìS^V^ «ni ^^^^ ^""^ dramme d' olio ; in- 

• di per boc^a fe gli danno onde quattro d'i man- 
' ' fttlMel^^WlN^ dicala 5 decozione di mirabola* 

^ ^piftìóiVe tamarindo quanto bafta. Alcuni gK 
W^iwtr y^ g^'^ ^^^^^ cerìaca mefcota" 

*ta 'coii> vino odorifero. ' ' 

, 5 . iPohrì dì C0rpi^^ Sì^dWe «^^ fono le cau- 

* fc prcsdottrirf «b tal iWftle , che fi rilevanoda'd^ 
• véiCt fti^bii e de* dolori , così pnire 

mólti Am^:* Iìjtea)^%*j[niverfale fi bd« far cam- 
minare ranitfalefi«^V4akfe:fe fi folleira, gli « 
' cava fangac p«¥ruil#^Vl>rtà • gli/f ftftno de 
crifteri, con rttó%uegli^àki* rim^^ xlie ftcon-N 
do le circoflanzÉ gi*dieh^t*^^^ltonm^ ir mm^^ 

<iako. \ * ^ ^ ■- - 

i^. Dofof/ orecchie y pofiono wef ?OTl^ 
ti da percofle, da molta umicfftà » daprfftéiYic» o 
ulceri. DalTaverle ecce ffi va mente calde , o 
fredde fi diftiogue fe t\ dolore provenga da ìna- 
teria calda, o fredda, e vi fi adattano irimedjv 
* ma fe la caufa è occulta , tienfi il cavallo tu 
luogo temperato , nodrendolo parcamente , e fa- 
lalTandolo dalla vena del capo, gli fi danno dc- 
kli ftnulttuuof? per divertire gli umori > gi» fì 
. ^ pur- 
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purga II corpo con de* crlfteri , e per cinque o Tei 
giorni fé gii goccia nell'orecchio del burro vec- 
chio, ungendogli anche la radice. 

17. Emorogia di fangue dalle narici. Si tiene in 
ripofo con buon letto , pafcendolo di cibi fanì, 
e mettendogli fopra il capo pezze di lino intin- 
te nell'aceto, rinnovandogliele , e bagnandogli 
il capo, le reni, e ie gambe con acqua fredifiì- 
ma, 3e gli cava fangue dal ventre, dalla coda, 
e dal collo, ma Tempre dalla parte oppoftki ali* 
emorogia , c abbiCognando , fé gli foffia con 
una cannuccia nel nafo polvere di carta, e di 
Jana abbruciata, o fecondo altri polvere di guf- 
erò d'uovo dopo nato il pulcino pafTata per iftac- 
cio . 

18. Enfiagioni nella gold dette tonfi Ile . Si cura 
con dargli in bevanda mezza libbra di vino , un' 
oncia dì colla rodia , e draganti un'oncia ; fcgli 
ufcifTe marcia dalla bocca, é fegno d<lla rottu- 
ra della podema, nel qual cafo gli fi getta dell' 
acqua con aceco nel nafo ^ e cacciandogli per 
Ja gola un nervo di bue con floppa ben lega- 
ta in cima , unta di mele rofato , o diamoron > 
ft procura di confolidargllir ulceri che vi fof- 
fero. 

19. Febbre. L'inverno fi tiene in ftalla calda , 
^ frefca nelTettaic, ma fcmpre pfcura : fi fa (la- 
re in ripofo, lontano da' flepiti 9 ben coperto, 
con cibo moderato « che nel verno dev' efiere 
iìeno fparfo d'acqua melata , fpeMa -, e vena -, 
jieireftate cime di falcio, di vite, dì gramigna, 
e di cicoria ; e per bevanda acqua tiepida con 
farina d*orzo. Se gli cava fangue, fé gli danno 
de' criteri « gli fi fa prendere due onci#d' antimo- 
.nio in polvere re! rino bianco, fi ugne con olio 
di ^mamilla, di aneto» e di'vrole, fi frega per 

. cuUq il cor[>o coff CI ney^cci caldi, eoa quel più 

R 4 che 



che fecondo te CQii§itti(tiini clilàfft pròprio 3 
marefcalco. vr*» ^ '^'^^"Cf'- "^i» ^ ^'ì'i : 

20. F/«jfo corpt> \ è' di cHverfe forte . Dicef* 
Uenteria quando tramanda per feceflTo le materie 
.i(^dige(le : ragg'tatura fi chiama quel flufiTo , in 
cu» fenxa frutto da ciò che mangia ) dlgerifce 
tutto rn materie acquofe : àiarrta h q>iella,incui 
non fi vede fegno di fangucf; € diffenteria quatì- 
dò vedcfi fangue. Se perde r^jfppetito , è fegno 
mortale; e ptrò decfi tenere in ripofo , fenza dar- 
gli cibo finché fieno «fcite le materie rndigcfte» 
quindi fi nodrifce pa.rcaniente con femolab^gna- 
ta^ còi^ jrfco nero , afpro , e paglia trita , e àsk 
bere acqua fniila con farina di miglio . Altri 
danw |j|()B^<di capra IM^bre fei , acecoima dram« 
ma • <^ ^pretto una e metta» e fariftadi 

|ìitrjy ioiW* ^^bbra^ mefcohate infieme . Ufano «9^' 
]^t^4t*'crifktr{ ^ è del he fafclatarc (uììt ttnìcott^ 
iSrtne il giudijùo del profeffore j e ficcome per 
lo più quefo.niale Wena a'pelfdfi iMOiMi » ti 
fimedia^o quaccrp' ììhbrt di 'bòna* Jtgrello:^ 

%i. Jdfùfifia^ Deefr carare nel fwpriodpto 
jcon tènerto Beà coperto nem ftftlla ^ e guardata 

10 dai ventò ve dalllfiaiitfo 9 dandogK ceci tofr 
fi, foglie di 'falcio'» erba m^dlcà, fieno fpruzza^ 
to con nitro , iettandogli H fondamento' con le 
urani 9 e dandogli de *.cri(leri . purgatici tre voice 
la fcttimana . ..... 

il. Infiammazioni de' p^lmofir , Le* febbre ar*- 
dente) la tofTe moleila , hi difficoltà di refpira, 

11 battimento de' fianchi , gli occhj infiammaci» 
la lingua gialla » fono fegni che proviene dai 
•fàngue mefcolato colia collera ; e una to/fe|tk 
freòueotea gii umori acquofi» le rene e le ga^ 
be goolìe moflrano chela caufa viene da catarro^* 
Ih male difficile *a guarirfi , pure fi; gli cara 
'fangae dalle vene dei.petio » % dtf fiaiicW » f»r« 
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gandolo con gettargli giù per Ja gola quattro lib- 
bre d'olio comune , on eie fei caffi a , facendoglipoi 
de'crifteri, e tenendolo in una rigorofa dieta. 

ij. Iteritia , che comparifce dagli occhj rilu- 
centi, gialli, o verdi, dalle, feccie , e dairorì- 
na gialla. Vi fi rimedia con tenerlo in luogo tem- 
perato ) con fargli delle freghe con le mani un- 
te d*olio e vino, e con cavargli fangue fotto la 
jingua , e dalla gamba deftra dinanzi , tenen- 
dolo regolato nel cibo , e bevande finfrefcantl . 
Si purga con bevanda fatta di caffia, manna, tre 
oncic per forra, e tre dramme di rabarbaro ftem- 
perate in fiero di capra bollito con fiori di borra- 
na , e viole . 

24. Letargo, Si pone in buona ftalla lontana 
da ogni umidità , tenendolo a tutto cofto fve- 
ojiato, e deftoj che però s* adoperano gli ftar- 
nutatori fonandogli nelle narici con un cannel- 
lo polvere fottilifima d'euforbio, di cafloreo, o 
di pepe, e cavandogli fangue dalie vene del ca- 
po, del petto, e de' fianchi* Sì nodrifce con ci-" 
bi che afrottiglino gii umori groffi , e provocan- 
ti l'orina . 

25. Mal caduco o convulfioni. Caduto che fìa^ 
toccandogli la cartilagine del nafo, fe é molto 
fredda , é fegno che il male farà lungo frequen- 
te , e breve e di rado fc non farà tale. Si tiene 
in luogo temperato, netto, ofcuro, e folitario ; 
legato in modo che cadendo nel dibatterfi non 
fi poffa far male . Per rifanarlo gli danno ve- 
ra, fpelda, ceci^ e crufca mefcolata con polve- 
re d'agarico, e beveroni con farina di grano y 
cfercitandolo moderatamente , ftropicciandogli tut- 
to il corpo, e cavandogli fangue dalle gambe di 
dietro fra le cofcie e la coda, o da' fianchi. Al- 
cuni pretendono che non cada più dandogli fu- 
blto dopo il male per bocca il fiele di cane lat- 
ta n- 
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taqda ft la qnirrn i le coccole di Ulif# pxp^^m^ 
ài tutro parti uguali cor mio rclimti|%t0i dtnéor 
iicfmci** oncia per boec« cQn vino % (^tk un ffi- 
rimedio nelle ii|;|ld$cie A^ì cervello., . , 
^é. Oppìlazim di milza J Si efereita il cavallo 
jl fegno di farU fudare, e afciatto fi frega eoa 
panni ruvidi, e caldi i dandogli poco mangiare» 
poco beres come paglia, fenmia » fieno greco, e 
paftoni con ipcle e fale, ovvero orzo, e polve- 
re di agarico; e per bere acqua con nitro, e fa- 
rina di miglio. Se gli cava fangue in quantità , 
€ fi pone p#ifcolo roagrA|tA^au{(gi doicQ ;> 
inil-^foprarncta in aria buona. ^ 
gi.f<9^h ^Ufb^'^^ Siccome proccie per 

.Jo plà^w^n^^^^ c^^da r e collerica , ch4r.slir«%.f 
de itifia, così «'adoperano le fuppofté , o cri/ 

J§g^^l!^Ì€Ì ÌQTQ mutiti bum ifrefco oncie fei L 

' db^etfaotf! iilio eot»W« Cfiii quftìro Ut^bie di 
l^tf^ 4i V9^%» alggiugaendo ||qi |n»C(ip|i 

* .f^vm^ pt^tiii^ Qocìe^ di ra^Utb^ioi j^do in ipAi^ 
1 e d^c|Q|^ 4a/ém4o«er 4'4i«eifiua4^ P * 
agarico liifzt' oncia per Corta • . - v i - 

U^f^ fatte irt Pólvere mffif'mi^av. è p^Amt 4i 

pqr ))occa#' ' -^^ ■ •• sjt? v ^^kr - ■> , 
r Varalìfia . Ogni cofa fredda gH wejf<:e 
l(isa a* nervi, onde fi tiene in luogo caldo, f/e^ 
roi fi efereita moderatamente, e fi pafce di, ci- 
bi caldi a digerirfi con be veroni tiepidi di farina . 
conimele, Gii cavano fangue, ma poco , dalla 
parte f^na, gli fanno de*crifteri con aequa di 
*iele, in cui fia bollito del caftorca con olio, e 
j^le^ e pofcia fe gU mette nel nafo la medica* 
il»^ feg^We^ eoeonieri afinini, auricola tw^''^-^ 5 
i}9pe. gi^ctf a*f noce à\ loAi$s, % asor^ % e pi^or 
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ero 9 parti uguali) il tutto pelato > ebollito con 
vino in una pentola nuova, e pa flato per panno, 
go. Pazzia. Qi;aÈtro diverfc ne diftinguonogli 
antichi ; Profeffori . La prima procedente da. fan- 
gue corrotto da materia n>ifta > che cade fopra 
la menìbrana del cervello 5 e lo rer>clc ìnfenfato, 
in tal cafo la beftia tiene fempre il capo pefan- 
te nella mangiatoja , gli occhj torbidi quafì ad- 
dormentaci > e aggravandofi il male io batte nel- 
le muraglie 9 e nel camminare và Tempre avanti 
finché urta. La feconda è quando il fuddetto 
fangue corrotto gii affalifce il cervello^ e offen- 
de debolmente la fantafia nelle fue operazioni^e 
queihi chiamafi capegatto: và colla teilaalta,ed 
è fempre impaurito. La terza é quando il fan- 
gue alterato dalla collera gialla ferifce non fo- 
lo le membrane 5 nia eziandio il cervello, infet- 
tando il cuore e tutto il corpo , c quefto è lun 
male rabbiofo, e furente. Nitrifcefuor di propo- 
fito, ha la bava alla b^cca, corre addofTo agli 
uomini, e agli animali, procarardo d' offender 
sé , e rji shri. Nella quarta il fangue infiamma- 
to concorre in abbondanza alla tefta , riempie le 
vene dei cervello, e gli guaita Jafantafia, onde 
tiene gli occhi f.fTì , infuocati , refta ftupido, e 
infenfdto, urta qua e la fenza faper cofa faccia , 
e crefcendo il male s'appoggia alle muraglie, fi 
dà de'morfì nel petto, nella vita, e morde chi 
gli fi approffima. La prima e la feconda fi cura 
con tenerlo fuori della ftalla in luogo frefco , 
legato in modo che non poffa farfi male , cavan- 
dogli fubito fangue in quantità dal palato, e dal 
codile, pofcia dal fianco, e dalle cofcic ; indi fc 
gli danno due oncìe di caftorco in polvere tì\iC- 
chiato in quattro libbre di vino bianco gagliar- 
do , bagnandogli il capo con pezze intinte nel 
fugo di folatro frefco. La cura della terza h di 

tencr- 
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^tenerlo ir' luogo 6feuro« e ehtto > procarandt]) 
che dorma) legandolo con gagliarde funi , no- 
drcodolo parcamente» e procurando d*ajucarg[t 
il corpo con crifteri^ ufando alcuni di mettergii 
addogo una coperta bagnata neir acqua frefca . 
Aggiungono ancora olio di mandorle amare jca- 
iloreo 9 teriaca ) un oncia per forca , e con ferro 
rovente gli danno un colpo nel ciuffo per farlo 
fpurgare. La quarta finalmente fi cura come la 
'terza cavandogli moko fangue, e dandogli più 
criteri f ìndi gli danno per fei volte, con un gior- 
no d* intermittcniza » la fegueote bevanda : fiero di 
▼acca unl>4C€ale $ in cui fieno (late in infuliornediir 
jgima^ di iiUi^ì4i^i^^f^\^^^o^ e due di fcn^ 
Cii(^un 0|||Biii 4i coriandoli » (bgutundo ancora 
1^ «liftibiMfP^ la Acffa medicktora ftofst h 

^- • " * ■ \ 

VmUp é un efcre&eoza di ctrne 9 che fi fot- 
fldk. narici delcavalla.r glì .tmfedifce T^d^ 
, gli. 4ifie«llii il respiro» e pocr^tibc ancor 
igarla;, ftk ^maltACOftio »^ .« /banolaaie « & 
fimgtìftey «oh pad: iiierire^ e Itaìh|att4a dul.iùi» 
fo certi éfcQcménti feocioAi Sì hn^rice con cibi 
leggieri mòCc^lando nella bta4a pcrkere d* agarico» 
e neU* acqua mele quanto baÀ». Purgatogli ti 
GOffp^ ed in fpttcie il capo , fi procura toglier<^ 
gli q[uella carne con cofe corrofive, e fe non 
gioraffero, fi adopera il fuoco. Il fugo della 
maggiorana ) quello del cardo fanto, e quello 
dell'erba ferpentirja corrode, e confuma il poli, 
po; e confumato die fia, fi netta con lana, o 
bambagia, e fi falda la piaga con foffiargli den<> 
Ito polvere d( mif ra » jQceiifo'> fif^tmM)i^$ wf*. 
colate infieme • 

3 a. ÌL0ffreddameniù t Se gti copie il capa Coi| 
lana fttdicia, fe gli ungono t fi^hi^ le tempia 
ieospilatfo iiplveaiiaata t ali«i# ^«Ikr.lainrHifi^daé 

folce 
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voice il giorno, ìntf'oducendogH nel nafopiàieg* 
germeDte che fìa polli bile una bacchetta con una 
pezza deJl'eftremità inzuppata di fapone. Prea- 
dono innoltre mele dramme due, agarico» aloè, 
ariftologia rotonda , genziana , ireos > regolizia > 
e fena, mezz'oncia per forta, ifoppo un' oncia > 
e due dramme di fpìgo nardo, e il tortto poim 
riasàto, e temperato nel rìmn nVpitTTXtfi Ifutap 

-bocca. , 'h 

- ^y^^ mf$nzifm0 d' orina . Si pieadoiKif totaiiMi 
I9li0feirt») Tenti ,gfaiiff di pepe« un^poco di w^fàm^, 
ro» e liii pkcolò pngno d*e»ba ìmpmóifia^ fi«- 
docéndo tocco io pólvere) fi li rìofolg» w foco 
di cotone 9 e qneftp i pone - nel ÌNid«ttieiito 9ì, 
cavalló ) cos) f^H faiilfragia , radici ài finooddo^ 
^pfeaeoii^ , e fparifgì , bcdlita'ogéi oofa • in bfì^ 
*^fné fino alla con fuma tione dei l«r|K>> gii fi dk 
pcr-|iiòcC«\*^' "««^"-^^«s^ ' 

KilaSfamintì^^di ofinii\ Proviene d'ordini 
rio da gran calore di reni, e talvolta anche *da 
frigidità . Se è prodotta da cagione ealtda, faa 
una continna ed infkziabile fere-, e fe da fredda 
non ha lete, ma }>»f^gna riguardarli di dargli a 
mangiare erba, ma paglia, orzo, e acqua tepi- 
da; indi gli s'applica (opra le renili fegucnteim- 
piaQro : fangue di drago, bollo armeno , ghian- 
de, balauDi, ipochiflido, acacia» elaudano, un* 
oncia per Torta , e fe ne fa un unguento con olio 
mirtìnoquanto bada. Se poi nafte da materìalg(td^ 
da facciafegli uija fuftumig'a^ii^ne di caftosèo, e 
d> niirvÉ if f^if Afe gli dia una pozìon» ptf faoc* 
'cr mattina e fera di piiyoro »i^.caftóiseOf ^«d^ 
m^fidij^iiiande 4bftihne»fe fpnrerlmiiiie iiicor* 

Sémg9t '9b^rfcè f^ lmmt^ pàr '\i||oifé> 41, 
rottura di veMi>*dÌpiftoA» o per nitro oMlf^rr 
fe viene dalla gola o diMo ftoàiaco.ylo ttiionodè 
/V fen«^ 



itw Mib; ift dal pmti é iàli^hÈoài eolhtoe- 
Te» e quAmio rione loteni 4i mw» cfe« 
fooa Ali principio > e pofctft is -.arbfcondaBfta. Ri* 

fij^zadoCi da 9 baii«rà gettargli per la gola 
pat :tre o quattro giorni di feguito $ la mattina pri- 
ma dddbo) dell'aceto e dell* acqua piovana « per 
aettairlo) e vietare <:he il iangue non fi congeli ^ 
ma /e continua » o ritorna 9 ù tenga Taninìaleiii 
luogo netto, nodrendolo di cibi rinfrefcanti ^ re- 
Hrìngefiti) ^ foftanziofi, come orzo , fave {trito- 
lateci :e crqfca coii poiv^r^ di regoli zia , e di noc- 
1CÌ0ÌO9 abbcFer^ndoìo eoo acqua piovana f in cut 
fij^ dirimo rza ti ferri roventi ^ e fé gli caverà 
4hQ§W^ dal pecto 5 e da^ fìjLnchì. Per rottura di 
«^tla (t (lina quantità d'olio, Q fa bollire 

finché ifi iacda di qualcbr con&ùetì%»^ 
jSw ^(^^PWef a .una. libica di «ucciìei# à'oK* 

^^^^con mezza dramma di polvere di noct; mofca^ 
'Se poi il fangue fadfe guado ^ ^ .fopprabbon- 

• i4evoÌe) il male riefce pericolo Co e Ci didijogue 

i\ iioiipo,^ 4la4lÌ9 jmqpi^^'^^ mufietajre. jSer 
.cara ^K^o^if^U Miui: <rosìi|iir « ief Cbò^f ca* 

.^UNtoe» ini^JP^i* ^^bote r e ancor puledra .hate* 
U' |iiecft'> Si ladoperano ióoUre cofe rinfre* 
icmitlif e bey£font di farjna d*oriao in decoaiO' 
cicoria. ^ - 

StccheZtZé ne'-^oleM ptinia ftt mtfi^ ca- 
v.giosiata da corte pellicole che gli nafcono nello 
ilomaco , gr fmpedifcono il refpiro , e gii fanno 
venir la tofTe. Si pr&f¥Ìe quella pellicol% entro 
a cui nafcono involti, fe fono mafchi di n^af- 
fChip}) £e ibao femmiae di Cemmina » e fatala in 
ff » tf i tta fi' gliene dà f<r -boca (tee cucchiai incof- 

fiorail ari bu^ x. g mmÉoiiiia 4i idMfta tfi 
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Vono alcuni della polvere di polmone di -volpe 
giovane. 

^7. Secondina mlk cavalle . Quando non pof- 
fono fecondare gli fi ftnngano con forza le na- 
rici, e fi fanno fpeifo ftranurare, «fi dà loro in 
bevanda il fugo di marrubio con ireos, ovvero 
di porro, vmo ed olio, ove fia iUto in infufio- 
ne il titimalo, o la fabina, oltre le fufifumiga- 
zioni con ugna di cavallo, o afìnina, o pure dì 
fterco bovino, o di colombo. Prendono «ncora 
un boccale di latte vaccino, due pugni di fabi- 
na pefta , facendoli bollire infieme finché calino 
la metà , pofcia fpremendo bene , fanno paffa- 
re ogni cofa per iftaccio, dandola a bere alla 
cavalla, che poi dovraffi far pa/feggiare doicew 
niente, e ciò per tre mattine continove. 

38. Schìna,nziai è un infiamra^azione delle fau- 
ci, e della gola, che gì' im:pedifce il paffaegio al 
cibo , e dal refpiro : o quella é interna , "e non 
comparifce al di fuori, o ^ cflerna , e alle volte 
viene con tanto impeto che gli gonfia non foto 
la gola, ma eziandio il collo, la telta, e il pet- 
to . 11 male è acutiflfimo , e in poco tempo fof. 
foga l'animale-, però bifogna fubito nodrirlo di 
cibi rinfrcfcanti con beveroni di farina d'orza e 
mele. Se gli cava fangue dalla vena del collo' , 
e poi ben tofto anche da quella della linguaio 
<lel palato, dandogli de' cnfteri di madreviola , 
di caflla, zucchero, uova , •erba benedetta , e f a- 
le. Se gli getta per bocca a poco a poco dell* 
acqua di rofe con aceto , of mele infufo Dell' 
acqua, lavandogli bene la bocca^ c fauci, c 
^lon potendo rifolvere il m^lc, conviene procu- 
rarne la fuppnrazione, ed anche perfjflendo, ten- 
tar di rompere la poftema con un n^rvo di bue 
cacciatogli per la gola con fopra una fpu§nain- 
irifa nel burro, legando poi il cavallo colia te- 

fta 
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fta bada ) acciocché pofTano ufcIrgH per bocca 
le marcie. In tal cafo ugne , anche elkrna- 
hiente ia gola con burro, graffo cii> gallina, di 
anatra, ed olio di giglio bianco parti uguali* 

g9. Sconciatura delle cavalle . Si nodrifce la 
giumenta con ottimi cibi, applicandole fu i lom- 
bi la biftorta , e la tormentilla impalate con 
aceto, bagnandole fpeffo il corpo, e ì fianchi 
pure con aceto, in cui 'fieno bollite coccole di 
ciprefTo , galla, e foglie di mirto, ovvero con 
olio mirtino o maftrcino, e bollo armepo. Dico- 
no che fi trovi una pietruccia nel cuore del to*- 
ro, e quefta ben pefta data alla giumenta con 
latte di cavalla fin da quando è rimafta gravi- 
da, vogliono che ne impedifca affatto T aborto. 

40. Sordità^ In tal cafo fi tiene in luogo tem- 
perato , fi nodrifce di cibi leggieri , fi efercita ga- 
gliardamente , e s' adoperano gli fìarnutatori . 
Pofcia prendefi un anguilla ben graffa levando» 
le l'interiora, e pof!a ad arroftire nello fpiede, 
fi raccoglie il graffo in un vafo pulito, e mef- 
colato col fiele della (lefs* anguilla fe gli goccia 
jìèir orecchio , pretendendo che giovi adognifor^ 
flità proveniente da qualfivogiia cagione. , . 

41* Sterilità delle cavalle , Vi fi rimedia COD far 
Joro magiare mattina e fera una mifìura di fe- 
me di canapa, e fe noi voleffcro, fi potrà mcf- 
colare con crufca o biada ; e fe ne mangierà 
anche lo tallone s eontri(>uirà molto alla gene- 
razione. 

42. Svftiimento y o fincoppe. Il cavallo quando 
gli foprav viene quefìo male cade in terra cQine 
morto dal dolore del cuore, col capo flordltot 
cxìWc nari, ed orecchie fredde, ritira i teflicoli 9 
ref^ringe ì fianchi , e tiene il dorfo quafi tutto 
aggruppato. Bifogna toflo rimediarvi mettendo» 
gii nell^ nari il puleggio folo o mcfcolato con 

aceto 
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aceto» o i'elettuarìo con vino > ovvero gli fi 
ponstao iknfro delle tafte intinte in olio di ca* 
ftoftto» gettandogli fopra 11 mufo ac<|iia fredda»^ 
eoo fktfXi degli ftarmitatoi , ftropkciaodogli la 
liagaàf e i denti con fal^ ed aceto i o eoa le 
mai «ai|r di teriaca f fregaada|li le gambe per 
Tirificare il calor naturale; e naveaatocht fitf 
fe gli faiaaao delle freghe » proòiniado di f^rlo 
fifciare. 

A 3. Tojff • O qaefta h fecca » e aoa tnuMada 
cola alcuaa dalla boccate dalle nari; o evnfida a 
manda umori liquidi 9 o congelati , o marci . La ciira 
diquefla pericolo fa malattia édi tenere il camallo 
in aria contraria ai male 9 movendolo tempera- 
tamente prima del cibo? avvertendo di non ca^ 
vargli fangue) toiicone il cafo , nel quale la toffu 
procedeiTe per confentimento daU\ jp^^^a^iofie 
OcUe parti intcriori del ventre, 

44^ Rottura df\venay che fi diftingue dal fan- 
gue che efce da qualche parte» oltre la gonfiez- 
za delie ginocchia , Conviene temperarlo dal bere» 
c dal mangiare 9 lafciandolo dormire agiatamen^ 
tty ft cavandogli fangue dalla yeaa aiatrtcèé Si 
f adoperaao pure cofe re(kingen4.9 e proprie a ùXi 
dare 9 nócctendogli falla reni uao Àf)«ttofo^il quar 
le fi fa con bulbi» tarttraghe vive pede, cinipe 
agli» ad aaa libbfa di anagaljco oiefcolaii infie* 
ine» e ponen^oQ aacora falle teaipìa farà ceflara 
il ioflb del fangue dal aafo. Se voaMtaAliiagaa 
per b^ca 9 gli fi darà del fugo di giotftra » f di 
porr^pefcolato con olia» vino, e ranno. 

4;. Firria/* Per gaartre r animale da queila ma- 
lattia 9 che può cagionargli an<;he la morte 9 fi 
tiene regolato nel vivere « dandogli la crufca con 
un'oncia e mezza di zolfo per tre o quattro mat- 
tine per uccidergli , e cacciargli ; come pure gli 
gioverà il fem^ zedoaria polverizzato nel vino». 
Tm. i. ^ S. opui* 



opure fugo d'afTenzio un bicchiere» due^di vincr 
bianco con due oncie d' aloè epatico incorporati 
infieme, e tepidi datigli per bocca U mattina a 
digiuno. 

46. Venni mW orecchie .11 riempire T orecchio 
di polvere dicentaurea minore legata con una pez- 
za uccide tutti qùefti yermi oppure le foglie di 
pefco, e di cocomero fai vatico unite inficme. 

47. Vertigini per le quali cade alTimprovvi-' 
fo a terra , può qucfto nvale facilmente cangiarfi 
in caduco. Si tenga in luogo netto» etcmperatoy 
fi cibi di cofe facili a drgerirfi > fe gir dia per 
molti giorni nella crufca agarico in polvere» fe 
gli facciano dei profumi corr caftoreo ed aceto, 

con galbano, pu leggio , ed origano , e' diafe- 
2IÌ la feguente medicina: femenia di cipolle lun-' 
^he ed aloè oncie una» pepe bianco oncie tre 
col quarto di mele ^ indi fe gli facciano criftcri eoa 
decozione di crufca, mercuriale » malva » bieto. 
la» fiori di camamiila » olio* comune» e di man- 
dole dolciy mele rofato» ed agarico» eoo un po^ 
co di faler . 

48. Ulceri nella gola. Si curvane con dargli 
per due mefi vino dolce e nero due parti» acqua 
roefcolata con polvere fottìi iffi ma di orobi» cin- 
que parti» tenuti a niollc in acqua due giorni» 
e due notti» t pefli, dandogli pel nafo qucfta 
midura : vino incorporato con mele, e draganti 
libbre una, mirra» e zafferano oncie tre » fpigo 
dì Soria » trementina , armoniaco , pepe bianco » 
di ognuno oncie quattro, con due di fpigo nar- 
do» una e mezzo di cinnamomo , e quattro e' 
mezzo d'incenfo. 

49» Ulceri nelle crecchie . Sf tiene in buona' 
ftalla , efercitandolo moderatan^ente avanti il ci- 
bo , facendogli de'criflcri per purgargli il capo» 
€ delle iniezioni nell'orecchio inedcfimo con me- 
le > 
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l^, o pufi^ fj^£0 di j^ifi lavati prima xon acqua 

tepida .• . ' / • • '■■'*• 

50, Ulceri nel nafo , Si curano evacuando, ^ 
divertendo r;Ii umori ^ € xronfortando ii capo . Si 
l^iya con a^to e mel^f a pure .con aceto bollito 
con fale, e allume di rocchi ovvero con vino e 

-IttAli? mefcoUto con Tungiicato Egiziaco; ofiv- 
Vero lav«j^gli prieia ie natrici eoa aceto# .ibiHa* 
le^li ,jbfp|r9 |:on iin cafincHino piodi^erè di e4]for- 

. .bk> bianco» e dì feiQf 4i i9aAac«io<^ jobe 
(Wò > ^ fi<l^l:a^o mirabilitientei \ v i iftr''^ 

. .T^erxn 11)^1-4 fìnaJfnenté qudlo Inngo^ articolè 
{0x1 le (ef^enti Jnt^renTanJti ofìTerrazim* < - 
. Nafcono «ujvjo^ca i poledri dis noa poilouo 
Sar^ in pièiU.^er i» .4^#leaaà chi iiafsim «Ile 
rW f ^P^f fd^^ vraifg^ drago» boUo almeno 1» 
t/nuU9éi;%4ii<^:'OiMyft# &t;|toiue |iol«!are^ »gk di 

faccU/r Jiqwr^'%<5« ogni cofa r.«n fltodó jteri cbt 

t\oti bolia , é vi iì aggiiinfialK» {e polveri ùifffzc* 
connate , pofcia fe gii di3eode 1* iriipiaftro io* 
pra la fchiena con una Cpatoia di legno a fe» 

,<jonda del pelo. '* ' '-e 

-Non poffono qualche volta i poledri evacuare 
le feccie che hanno ricevute nel ventrcdella ma- 
dre » ^ qucflo dà loro Ja mcrtc . Per fanaroli, pren- 
dafi un ojncia di quella droga che i marefcalchi 
MzWi^ fpecie pieve GaJeniy fei oncie di zucche- 
ro janaicàyacoi una libra d' olio coip una. incorfo» 
tj^xl ìnficme, e fc gi« diano per bocca* 

Prì0^^* far idi^prure I poledri deiUiiatIa^ua> 
lunque fcrvizio> per rendergli forti fino alla veq» 
chiezxa ae)le parti k^ffc, e cbe teùR^^t^àiic €à^ 

.ticbe» lU'iprHiiama » p V autunno ftima di mtt* 
terli ai i^pro 5 6 PfMwrbi la ftguf iwt» diligtnia . 
PrendafiviiM libbra d'alio di oHra^ falt di* ve* 
tro, cbe fpno le fcccie degli ingred*ieti«i i^ce^Ta"^ 

Sa rj 
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rj per fare il vetro, once tre > mezz'oncia dì fan» 
gue di drago, caftoreo, e quattr*oncie di fego , 
peftinfj le feccie , fi unifca il tutto , poi gli g 
aggiungano quattro libbre di fpirlto di vino, po- 
nendo il tutto al frefco per una notte; gli i}ac» 
crefca un boccale d'orina d' uomo che beva il 
vino puro, fi faccia bollire il tutto 16 fpì^ziod' 
un'ora , e con quefto bagno gli fi freghino le 
fpalle, e le gambe per un quarto d* ora due voi* 
te II giorno per otto giorni. 

Per fare V ugna nuova giova molto contencN 
fi nel feguente modo : fi taglierà T ugna vecchia, 
e poi fi prenderà fego di becco una libbra, ce* 
ra gialla fei oncìe , tredi paJbana, mettanfi quelle 
in aceto fortiflìmo per 24. ore in tanta quantità 
che appena le cuopra, venti foldi di zafferano, 
tre oncie d'olio rofato, quattro di mele comu- 
ne, quattro foldi di fugo di cipolle: fi ponga il 
tutto in una pentola nuova fopra il fuoco fa- 
cendolo bollir leggermente, e mefcolando Tem- 
pre • poi vi s* unifca la galbana. e fi Jafci ag- 
ghiacciare, acciocché fi componga tuttoinficme : (ì 
adoperi così freddo, ugnendo la corona con un 
dito, e in pochi giorni rifanerà ; ma fi avverta 
però di non bagnar mai i piedi. 

CAVICCHIO, o Pivoh . Strumento di le* 
gno per far buchi in terrra , e piantare. 

CAVOLO. Molte fono le fpezie di cavolo , 
come fiore, del quale fi mangia ilfiore; cappuc- 
cio, che é bianco con il Aio cefto fodo, e rac- 
colto; romano , che ha le foglie grandi, e al- 
quanto crefpe : v*è inoltre il cavolo bianco, il 
verzotto, il baftardo, il nero , il lafagnino, il 
novellino , quello di Spagna, il broccoluto , il 
cavolo rapa, per il quale vedafi V sltòc^COLSAAT^ 

Il cavolo generalmente richiede una terra fu- 
gofaj fondai né troppo umida *, cqsì le terre for^ 

ti, 
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ti 9 lavoratCì e concimate fono affai buone; Io 
lleffo è de* piani renofi , i quali hanno molto fon- 
do ^ allorché fono (lati per del tempo coltivati, 
e governati; e fc fi pofTono innaffiare in abbon- 
danza con l'ajuto di qualche forgcntc , fi avranno 
cavoli tutto 1' anno . 

I cavoli fiori fi feminano alta fine di marzo per 
tutto aprile in terreno ridotto in polvere, e ben 
letamato, s'adacquano fpeifo , e quando hanno 
cinque o fei foglie fi trappiantano in un fofTo fca- 
vato circa due piedi 5 il cui fondo fia lavorato a 
due puntate di vanga, e affai concimato; s'In- 
naffiano ogni giorno, e fecondo che crefcono , lì 
va riempiendo il foffo di terra, e cóncio, e fi rin- 
calzano^ mentre in quefta forma verranno affai 
più belli che a piantarli, come vogliono alcuni , 
nella fommità delle porche. Neil' inverno con* 
vien fafciarli il gambo, o coprirli di terra per di- 
fenderli dal freddo, e a tal effetto gioverà affai 
il porgli in fitO caldo, vicino ad un muro meri- 
dionale, o fopra un colle aprico. II cappuccio lì 
feoiina d'autunno, e di primavera; nato che fia, 
lì difende con ftoje da* ghiacci , ene'caldi s'innaf- 
fia : per lo più fi feminano i cavoli cappucci in 
agol\o, fettembre, c ottobre ; quando hanno cin- 
que foglie, fi fcortano, s'intridono le barbe con 
llcrco bovino , e fi trapiantano nel cavolajo di 
già ben lavorato, e concimato , pulito da ogni 
pietra, alla didanza uno dalT altro di due piedi, 
ponendoli fotto* terra fino alle foglie ^ offervando 
però di non fotterrare il germoglio di mezzo, e 
che le radiche non fi rirolghino all'insù-, quindi 
fi farchiano, e fe gli rincalza il piede: quelli poi 
per effer troppo piccoli non foffero fiati pianta- 
ti avanti 1* inverno, fi farà fubito che fia afciut» 
to il terreno, eccettuato che ne* caldi, e non gU 
«'intridano le barbe di fterco. Formata che ab- 

S 5 bia- 
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bhiKT la pallai qucifa non gli fi Aringa ma* eoa 
le mani per fcntire fe è piena , mentre fé gli kvst 
il vigore. I cavoli crefputijche fi mangianon^U* 
inverno, fi fcminano in marzo allo fcemar della 
Luna, e in tutti gli altri mefi fino ad ottobre i 
c fi coltivano nrlla fopraddetta maniera. 

Per averne il feme s'afpetta un*anno dopo pian- 
tati , mettendone una certa quantità in luogo fe^ 
parato, ed efpofto al Sole, che dopo il mefe di 
maggio, e giugno, fino in luglio vanno in feme y 
il quale è tondo, e grolfo come tefte di fpilii : ri* 
guardo a .'quello de'cavoli dalla palla , fi fcelgo-i 
no i più belli, e meglio fatti , c dopo avergli 
fpiantati con la vanga , e tenuti una notte alla 
rugiada appefi col capo ali* ingiù , fi trapiantano 
prima de' gran freddi in luogo ben difefo i ripa» 
randoU con fioje dalle pioggie, nevi, egiaccideir^ 
inverno; e fi fende un poco in croce la palla » 
fenza àrrivare a toccare il grumolo, ne il torfolo, 
perché le foglie pofTano aprirfi , e il cavolo anda* . 
re in feme. Vicino a quefii cavoli none bene laf^ 
ciarnc granire verun' altra qualità , perchè la mcf-J 
colanza de*femi non imbaftardifca la fpezie. Non' 
ama il cavolo altre piante vicino a sé , ed è ne- 
mico della vite, onde tengafi lontano dalie vi^ 
gne, cofa che non viene molto ofTcrvata . ' 

Tutto l'in verno fi conferva il cavolo, facendo 
delle buche a guifa di pozzo , profonde quattro 
piedi, in fondo delle quali per un tempo afciiitto 
fi difende deUa paglia, e (opra vi fi mettono i 
cavoli colti di frefco con la palla all' ingiù , e ac-* 
canto l'uno ali* altro; tra ogni fuolo di cavoli fi 
pone un letto di paglia, e uno più groflfo fopra T 
ultimo, che fi ricuopre con due piedi di terra uà- 
poco pigiata • 

Il "Cavolo cappuccio é contrarlo più dell'altre^ 
qualità alia falute, genera licgli umor? malinco- 
.i - nici , 
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«lei 5 e offende la vifta , non oftante y è mene 
nocivo le fi cuoce prima nell'acqua , e poi nei 
brodo di carne con del finocchio. 
. CEGE . Spezie di legume , che butta nioUI 
gambi ramofj > e legnbfi > le foglie fono piccole, 
vellutate) e dentellate, i fiori leguminofi > bian- 
chi) o d'un rofTo porporino, paflTati i quali ven-t 
gono de*gufci corti, che rafifomigliano a vefci- 
che , e che contengono i ceci , i quali fono o 
bianchi, o rofTì . 1 rofll fono affai più duri, a 
mangiarfi , ma però i migliori per medicamento, 
«iovano air iterizia , a' calcoli, e fono apriti vi.* 
La feconda decozione bevuta a digiuno provoca 
incrina, ed d utile agi* idropici. 

Nel mefe d* aprile fui finir della Luna, per« 
chè quand'é in fiore non ila foctopofto alle piog- 
gia a lui dannofe» fi femina non molto fitto il 
cece , in terra mezzanamente forte, nera, graf- 
fa,.© ingraffata, con i folchi laterali alle por- 
che afìfai profondi , acciocché fcoli V umido a 
queftì tanto nemico. Un lavoro avanti l'inver- 
no bifogna fare al terrcoo, in cui fi vuol femi- 
nare quefto legume, e fe farà di fua natura fal- 
fedinofo , tanto meglio vi allignerà j mentre ogni 
altra qualità la dimagra affai, e quantunque ne* 
mico dell' umido j non dev'effer però fottopoilo 
a troppo afciuttore , poiché vi muore . Nafcerà 
più prefto, e farà di più facile cuocicura fc pri- 
ma di feminarlo fi terrà in molle in acqua tepi- 
da; e meglio fe fofie ne' gufci, in accjua con 
nitro. Nel coglierlo fi deve f velière e non fa- 
gliare, perché la qualità falfedinofa della radi- 
ca non refti a danneggiale il campo, e lo ftarae, 
o erba Cecca fi abbruci, poiché non fa buon le- 
tame. 

CEDRANGOLA. L'Autore delle Veglie 
agricoltura che fi ft^mp.ano in Firenze , nella ve?- 

' S 4* glia 
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glia num. 4. del anno 1767. riporta urta mettiO^ 
ria diretta ali' Accademia de' Georgofìli fopra 1^ 
pianta chiamata /«//^ ; nella quale ficcome ove 
parla della Tua Temenza dice che é fimife 3 
quella della cedrangola i o fia fainfoin , così ho' 
creduto potere alla parerla cedrangola parlare dei 
fain-fcin, E'quefta una piccola pianta, che fa il 
xnigUor freno, perché oltre la fua fertilità, in- 
grana meglio, e conviene a tutte le bellie. Quc- 
fla getta de' piccoli gambi d' un rofTo nericcio , 
forniti di piccole foglie, di dove efcono de' fiori 
molto ferrati in forma di fpiga , di colore i o 
giallo e rofTo, o bianco e violetto, e contengo- 
no un fen^ grofTo come una lente. La cedran- 
gola viene facilnrenre in ogm' qualità dit«rrache 
abbia molto fondo, eccettuato la paladofa , eme«i 
rita una diligente cultura, perché fa più erba de* 
prati ordinar). Sr fanno tre profondi laivori al 
terreno ch.e fi mette a cedrangola, \\ primo in 
agoflo , il fecondo in ottobTc, il terzo in feb* 
brajo, rompendo le zolle, e riducendo il cam- 
po a ftrifce larghe dieci piedi, e lunghe cinquan- 
ta , con fpargervi del concio fpento. In tutte le 
Cagioni fi può feminare la cedrangola , ma la 
più ficura è la primavera , e fecondo il fcnti- 
mento di M. du Hamel , è' più utile il feminarla 
rada , ad un mezza pollice di profondità ; e Ec- 
come (là qualche anno prima di dare un confi- 
derabMe profìtto , e folo il fecondo fa Terba fe- 
gabile, tosi fi femina aifiertie con del trifoglio ^ 
deir or»oy e della vena, per aver da quefti una 
competente raccolta anche il premo anno ; i fe« 
guenti poi (ì può fegare tre volte l'anno, la pri- 
ma alla fine di maggio, la feconda alla fine dì 
luglio, la terza alla metà di fettembre , e fico- 
nofce che è matura quando il feme ingiallifce 
quella però della prima fegatura ha piiii foflanza* 

Chi ' 
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Chi voI^/Te far* ufo del fèmlnàtore défcritt(J 
da M. Hamely deve feminare Ja cedrangofla a 
due file parallele , difcofte una dalT altra otto 
pollici, fopra porche larghe trenta pollici, éimo' 
do che vi corrano quattro piedi da) mezzo d'uà 
folco al mezto d*un altro 3 il qual' ordine fi può 
offefvare fecondo il bifogno col fopradetto fem<- 
natore j e ficcome praticando quefto metodo tI re* 
ftano due forte di fpazj vuoti , batla lavorar- 
ne un* anno gli uni, e T altro gli altri, che co- 
si non fi viene a lavorare p,iam mai più della quin- 
ta parte del terreno. Vedi il fuddetto Autote nel^ 
Trattate della Coltura delló tette . 

In differenti gradi di maturità fi può fegafela 
cedrangola, o lìa fain-foin: 1. avanti che i fiori 
fiano intieramente aperti \ allora é uno ftrame 
eccellente per le bellie groffe , e può fervire in 
luogCJ di vena accavalli; ributta Inoltre si bene 
che ricompenfa quello s' è perfo fegandola pre* 
ilo : >. fc il tempo è piovofo , fi deve afpetta- 
re, e la perdita del guaime viene conguagliata 
dal feme che maturando fi raccoglie , per con- 
fervare il quale, e impedire che non ribolla, fi 
fa nel granajo un letto di paglia, vi fi diftende 
fottilmente del feme, poi un'altro letto di pa^ 
glia con altro feme fopra ^ e così fi feguica . 

Riguardo |alla maniera di raccorre il fieno nel 
fegarlo s^ammaffa con la falce a lunghi filari ♦ 
che fi rivoltano quando è fecco di fopra , e poi s' 
affaftella, e fi pone nel fenile ; il migliore é quello 
feccato dal vento > non dal Sole • Un prato 
pofto a cedrangola dura ottoodieci anni, e vien 
meglio quando per i primi due anni vi fi fono fat- 
te pafcerc le hcftie; per ì ghiacci vi fi fparge fo- 
pra del concio, e quando non produce quafi più» 
fi rimete a terra lavorativa per biade • 

Lafciando maturare la cedrangola per raccor- 
re 
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Ir U (ffpifht>fMi^& dm jGegftrcinchÀ i femi dei«> 
& puMhiHQiv fono matunii $ qvdli da* piedi «1^ 
Sfitta na pocr» viridi 9 r.giamiiuiMU*o«e.f4à'MA- 

rfeé((ìi^/|i^|l4i< Id«iU limsdaf (tgMiia 9 flit, inai 
ti^i putita»: de^' primi 4ttt-.Asiìi^ per«Iii vn.ébn^ 
4 /enrittfci fi; h^fe n») campo UleiEs i 
noreggUri fopm «n gran panne , e fi y^i^^f 
Piace molto aUeJ^o(Uef4|uefla qualità di Ararne, 
ma noiii>irogna liarlene jejC€edence|p[ieat€i perché 
Jion Je'rifcaWÌ troppo. 

i CEDRATO • Sor?a di agrume ài dcììcatìffitno 
odore, di buccia "ètUfguale.» bernoccoluta, diceti'' 
dod ailthe ta piiiila che io produce, la quale ìi>-> 
jieftata fopra iJ igcKo fa il frutto con ilfugo faR- 

guigap.J&i^iJ%W Coltura ^U» paiola. 

CEDRO. E' un agrume, or grande, or mcr 
4Iocre , oc piccolo, inuguale , e tubercolofo 9 
verde nel principio, poi jro^^eggiante nflfuo(:refr 
^«re, indi matiifi) d*^n folor d'oro 4À^uto » 
^a polpa blMM » denfoik ^ffa $ p dwt» 1 cfcf 
l^.iì fa(pore cQka ^oakfai poco d* aroma eleo ^.iumi 
né acido, f g^lft dljgutt^r.JP^ lil^fiie<:Q|r 

jfeG^rd^ ffiKtP'tjataJadfg^fliofìe, (ogli| 
lft./njM^M:QPÌ#^ #-Ìartifi(tti )q ftpipiicp., U<i:«4ro t 
% 9#f^icxri#f!W0l^. ii few f 4tpiii« iir^rfNp^^t 

f4 j a<H:«l]€Ìill^ p^r Itoglieli^ il fiàip oiUiitfie^ . N . 

^C5:DR0NlfcLA> nUtMBtifSA ..... ^ 

qOLlCM?NIA . Piaojta il di cui fufto £ divi. 
4f ii^ molti ramir. eutti forniti di foglie tenere « 
ppfid^i 4I verde .* i fiori fono fìfiiili all^ viol^ 
bifochei ^d il frutto ^ come quello dei papave- 
ro cornuto^ in ctii ftà raci;hiuro il ferae : la ra- 
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^«9^IMll«iia;/')Mra il ilolor fltfijkiÉi , ^ràè 

C £ N £]IC'1!Ì^ft ^ i 'ton IpìMto utik ^ 

vece di concio per i\pratl>9 e ttrcc da^ofrèe» quan- 
ilo però non Ha ftata adoperati^ a far bucato ^ • 

fà mii'abilc cfictto : che fe foife data adoperata , 
fi tenp,a qualche tj.npo all'aria al coperto fnnor 
Vendola fpeffo , che riacquifterà nuova virpù . 
Vedi COKCIMAB^E ; cLETjlMàììE ove fe^' è par- 
lato . 

CENTAUREA MAGGIORE . Piànta che 
crcfce ne* luoghi mohtuofi , efalvacici, dellaqu^ 
le ve Tì*^ di piCi fpezie: una fa i fiori porporl* 
ìli, le foglie molto larghe, e dentellate, Jc qua»- 
ii fi paragonano a quelle dei^Hoce ; iiin'|tltrafp^ 
^le ba le fogU'e più minate» 4e fiià ftoeti^» *f 
i fìófì -giallicci t i-^eiie due ^miicà nafcoiio^fii 
lUlM fopra il iif0iìte Baldo y e fop^T Aipì- IlT 
jfiie^riididit fotro^vaiirai groffe , e ay^émoflMit^ 
\alfiàt U rapoAticò 9 ^^(icciié le - fanno -paffara'in 
Tcfee 4i eiSo V • f^f^ 4* iqoeAr-Mlicht -^otct |( 
^ftmgentr' t 4r«li|)efa»i« j ^il lUa «e'^oCi ìlei va» 

fangue; H Wdiio '^H'^trma, e alla iafe; fia«fc^ 
f« H €iealitrft'<iiibria 4jìl corpo iMla?amuli«. - 

La qaalkH^ di ecniaiirea Aiaggidre che fi colti- 
ira ne* giardini )^ 'fifnìle affa feconda • Un* altra 

forca ne viene fu' Pirenei, le cui foglie raffomi* 
gliano a quelle del carciofo, ma fono più verdi 
di fopra. La quinta, che fi trova nelle Alpi» 
ha le foglie intere , lunghe , bianche fotto , e 
vcrdaf^re fopra , ed ha le radici jnafmofi^a^ 
fe come l'altre^ «a pi4-poipurcr / 1 ì; ^ ^ 

. CEN- 
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. CENTAUR A MINORE « o, te èh9^ ^4 
¥mtm$ della qa«le la pii comutte ha la mik^ 
flliuflif biahtfiicciai It^ttofat e iiifipMa; viene 
natte jtem Acche # e itenofe «^XttUii U pianta )i 
Miitai iHMwmi t ralaeialSa.; ladecoaiooepur* 
f(a dólcemente gli amori biliofi « e fieroH > è utt* 
le nelle febbri , nella mandanzade* mtdrui^ goc% 
ta 9 fcorbuto , e vermi: è buona contro le fpor. 
cizie del capo : il Tale liella cencaurea minore ^ 
febrifugOtf Vcdafi quellp che ne ba fariseo 

CEPPALA: la parte del ceppo alla quale fo- 
no appiccate le radici dell'albero. 

CERA. E* uno de* prodotti del lavoro delki 
api > e la migliore è d* un giallo vivo, d* un gra- 
to odore» e bea purgata. Per ridurla in pani 9 
•fiaao formeMe da vendita : allofi^hè s* h cavato 
Il mele » (i debbono lat]^ara i finii con i^aa pu* 
lira» e pofeia flieacecli in una caldaia nct^ cojpx 
ifaeU' acqua cbiai» che gHrictiopra» fopra na&p^ 
co tempiu-atov quando i ben liquefa^ kk.tfBW,^ 
idttpD averla fm^ffa cM.ffnaiffoiwiifiieia i kriHf* 
4q tutie ie HMontaLia dit v6i^figi# agalia , fi 
verfi m mmtml^àttéàgfr^9 .fii»m^€MfpvkcclQ^ 
«oaM qaelit eo'qiiali fi «okog» i tiqi » eeamtoirr^ 
iiaP*ao(li» oakUr e poi egdlor ^ che* fi. atiao* 
lai mi palco, aiectaidavi foeto* «ftiatÌM«iifmea». 
Éalò^d*aci{tta firirfca, ael qanle ea<la la eefa fi 
fpremc fon due groflì ba doni» {IrifdandogU (tre»» 
tamente già per il facco, b rimeffa nella calda* 
ja quelfa che non è potuta pafF^re , quando i 
bttie ftrutla Ci ri vota nel Tacco» facendola paffa- 
jire a forza di torcerlo . Chi ne ha gran quan* 
tirà fi ferve d*un piccolo ilretto)o per fpremere 
fi Tacco , e co^ì non fi dura tanta Tacica . Fatto 
d^t fredda che fìa» G lava in acqua chiara» di 
dava fi leva con aaa^fciiaumera» iodi impone ia 
1 *^ utm 
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una caldaja pulita con un terzo d* acqua e due 
di cera 5 fopra un fuoco moderato, toftocheében 
liquefatta, fi verfa in de' vafi di terra di fondo 
più ftretto dell'imboccatura , mettendovi prima 
un terzo d* acqua ben calda ; la cera vi fi appi- 
glia, e forma un pane della figura del vafo , ed 
avrà un belliffimo colore fe con effa fi farà fat- 
to bollire paglia , o faggina . P«r una giornata 
non fi tocca , poi fi fiacca , e ficcome le feccio 
precipitano al fondo del pane, così fi rafchia il 
di fotto allorché c totalmente freddo » formando 
con le rafchiature , e fondate del facco, delle 
palle, che fi vendono per far tele incerate. 

CERFOGLIO. Erba d'orto che fervedifor- 
nimento nelT infalatc , la quale fi moltiplica dal fe* 
me, fatto ben feccare dopo raccolto , e che fi 
femina ogni mefe , per averne tutto Tanno, ma 
particolarmente in marzo , e aprile ; quando h 
grande fi tagliano le foglie , perché ne butta 
dell'altre: è buono al gufto , rifveglia T appeti- 
to , e conferifce allo fiomaco. 

CERRO. Albero ghiandifero , fimile alla quer- 
eia, che tiene le qualità, e virtù della quercia « 
e altri alberi ghiandiferi . Le foglie fono come 
quelle del fugherò, e la fcorza come V edera. 

CETRIUOLO in alcuni paefi chiamato foro* 
mero. Sorta di frutto fimile alla zucca lunga » 
ma affai minore, e pieno di bcrnoccolini . Ama 
terreno graffo, e frefco : per piantarlo fa(fi una 
buca con due zappate* che fi riempie di ftabbio 
vecchio, bene fmaltito, il quale s' incorpora con 
la terra all'intorno, e ripofata per alcuni gior- 
ni , nel mefe d' aprile fi pianta , Nato , e crefciu- 
to, fi rincalza, e fi pareggia la buca; ne' gior* 
ni ertivi, e afciutti , fi follecira il frutto con T in- 
naffiatnra, qual farà ancor' più prefto, e in più 
copia fe fi poteranno i rami lunghi circa due p^edi. 
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Il Cetriuolo non è fano 5 genera de' cattivi u- 
mori nello ftomaco cagiona Je febbri maligne , e 
improvife . 

CHIOCCIOLE. Vedi LUMACHE. 

CICERBITA. Pianta della quale ve nè dì 
due qualità, una lifcia 9 eà ima ruvida e fpino- 
ft. La iifcia ha una piccola barba piena di fì- 
broHne j il gambo è alto un piede c mezzo ; le 
foglie lunghe , lifcie, tagliate 3 e merluzzate, dif- 
pofte alternativamente^ in cima a* gambi viene 
il fiore giallo, pafTato il quale fuccede il Teme: 
queda pianta è d'un rugolatcofo, buona a man- 
giare, é piace affai alle lepri . La ruvida ha le 
foglie intere, le quali s'accodano a quelle dell' 
indivia, che da' piedi fafciano il gambo; fonod' 
un verde /curo lucente, e con lunghe fpine; du- 
re» e pungenti. La cicerbita è umettante , rin- 
frefcante» e s'ufa per le infiammazioni di fega- 
to, di petto, e per purgare il fan^.ue. 

CICERCHIA < Legume, che butta de* gam- 
bi con varj rami alti circa un mezzo piede; le 
foglie fono lunghe, (hette, i'yn verde pallido ; 
i £oti che fono bianchicci, macchiati nel mezzo 
d'un color porpojra nericcio , fanno de*gufcicom- 
pofti di due baccie , le quaU contengono il frut- 
to angolare , e bianchiccio : fi fenùoa^o ) e fi 
cangiano come 1 pifelli. 

CICLAMINO. Fiore, di cui una<[ualità ori 
divaria dj color ro/To fi vede in quantità per 
ie campagne detta pan porcino*^ uno ve n* è tut- 
to bianco, ed uno con la bocca vermiglia, am- 
bedue fcempi; un altro fe ne trova pieno éii fo- 
glie, e tutte quefte forte fiorifcono di primaye* 
xa , e tramandano un molto grato odore , alfa, 
•più d*un* altro bianco che fiorifce in autunno . 
Il cLcUmino fi pone in vafi grandi , con terra 
grofla-^. e leggiera alla profondità di due dita, 
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lenendo quelli di primavera in luogo folttlo , e 
ombrofo quelli d'autunno. Allorché dalla fpcf* 
fczza delle foglie fi conofce effer ad eflTi anguftoil 
vafo 5 fi levano deftramentc , fenza fmover la- 
terra che gli fià attorno, e fi ripiantano in va- 
fo più grande. Si moltiplicano cucfti tuberi , o 
con torcere il picei Volo , cavarne il Teme, efpar^ 
gcrlo in va fi apparecchiati cori terrà graffa , e 
macera , di primavera per i fiori di prima vera ^ 
e d* autunno per quelli d'autunno , tenendoli in 
luogo folatio, cà innaffiandoli, né fi trapianta» 
t)0 fé non pafTito il terzo anno, oppure conta* 
giiare queftì tuberi cadute le foglie, in modo pc» 
rò che ciafcuna parte abbi^t il fuo occhio libo» 
ro , c non offefo, é feccati che fiano itagli, ri- 
coprirgli di cera da inneflare, e ripiantargli ne' 
vafi con i detti taglJ accoflo alle bande del va- 
fo , ponendoli vicino della terra magra, e(rerid3 
tutto il ref?o pieno di terra graffa, c leggiera, e 
fenza innaffiarli fe non dopo che avranno ger- 
mogliato , acciocché il foverchio umido non k 
apportaffe nocumento. 

La radice del ciclamino bevuta con acqua me- 
lata, purga per di fotto dalla flemma , e 1' ac- 
qua dell' idropifia , e applicata provoca i meflrui : 
le foglfe pofle nel vino fanno ubriacare : foia^ 
o mefcolata col mele , ben pefla guarifce le fe- 
rite ; in impiaflro fa disfar la milza, giova alla 
faccia bruciala dal Sole, e far rinafcere i capei^ 
li caduti per pelagione. 

CICOREA. Pianta nota d*un grand' ufo in 
ìnfalata; che fi divide in donieftica e falvatica, 
chiamata ancora radicchio. L* indìvia pure cuna 
l'pezie di quefla cicorea . Si moltiplica dal feme, 
il quale ordinariamente fi pone in giugno, e lu- 
glio, che è la maniera d* averne per l'autunno. 
Volendone della buona ncU* inverno» fifemina 

dalla 



lalU «M d' agofto fiao ftfla ftieeS di' fettillé 

bre 9 almeno nelle terre fabbìonofe , facendo deU 
le porche larghe cinque o fei piedi per trapian^ 
tarvda dopo a file nel mefe di fettembre, e fi 
(emina molto rada , diradandola anche quando 
fpunta troppo fitta; cffa ha bifogno d'effere in- 
naffiata, e Tarchiata. Siccome teme molto il fred- 
do > coli và ben coperta di concio fccco, e per 
farla ìmbianchare fi lega in due o tre luoghi 9 e 
confervafi molto ponendola fotto la rena in una 
cantina con la barba in alto. Per ararne diruta 
ti i tempi , vè {fimÌMta ogi(ìi qvàndM ^orni dal* 
mefit ài maglio a'fxrM li'agofto. RiTpecto 

iU|a dcorea ralracica^j»$ai7ifl«|NcolilOf ii £tmW 

f^/fi^ d'aprìje in cé^^ggwft , e à{Ì3L\m^ 
Imeaggto in terff« forte» e fi matita l'eftato-ta» 
^ìh^fi0Sm^-;4^ averlai tcnum qaalcbe ora 
àiciHÌi#Ì per fiogUerli T^aro; e per arerla 
ftppre tenera, iUogiyLviiaattovattonfitraJmfti 
p ievaré k faglie.» qaaiMiiqae don iie£icer<« 
k «foji percW la aoove lipnll alate fiano cena» 
re* Eira cra(<e ne* luoghi incolti) G cókfv«.M- 
gli orti, e s'impiega motto ne*parganti , per T 
oflruzioni di fegato > e per le febbri : è finfreC* 
cante» apritira, eafterfiva: il fuo fugo mefcolato 
con aceto, e olio rofaCo» applicato alla ttùà > 
lìt calma il dolore. * 

CICUTA. Erba che viene pofta tra le vele- 
nofe, della quale v*é la grande , e Ja piccola: 
nafce ne* prati e luoghi aridi, e ombrofi , lungo 
k llrade; e fra* rottami di fabbriche. V'è flato 
chi avendo meffa nelle vivande della cicuta in 
yec« di prezzemolo 1 h impaxattot il fiiorìniedio 
^ di bere del vino. 

CILIEGIO. Alloro d*uD grand' utile per la 
xìliege "che produce t quantunqaa la fna folledta 
jfioritara fii| ^iiakhe roìm foggetfa- a ffi0tkc |e- 
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variazioni della Cagione di primavera. Benché H 
pofTano rilevare con le piccole piante nate dalle 
ceppaje, e dalle barbe de' grofli ciliegi 5 c non 
oftante affai più vantaggiofo 11 prendere da'fc- 
menzai quelle venute da* noccioli piantati a tai' 
effetto , perchè quefte , gettando per ogni parte 
delle barbe naturalmente fané, cattive, vengo- 
no meglio dell'altre, fono più fruttifere, più du- 
revoli , e certamente profittano più in quattro o 
cinque anni, di quello che pofTano mai fare in 
dieci quelle venute dalle ceppaje - I noccioli di 
ciliege falvatichc perfettamente mature (eccet- 
tuate le marafche, e marafchine, perché produ- 
cono piccole , e deboli piante ) afciutti , e fer- 
bati fino al principio d'ottobre, e tutto novem- 
bre , ch'é il vero tempo di feminarli , fono i mi- 
gliori. La terra del femenzajo dev' efler fjHìa , 
Jeggiera , attiva , di «buon fondo , efpofta per 
qua(jto e polTiblle al levante, e mezzo giorno, 
luogo da poterfì adacquare T ertate*, la quale van- 
gata tre palmi almeno a fondo, e governata ra- 
gionevolmente con concime trito, efmaltito, fi 
difponga a folchi fatti cai-marrone , diftanti uno 
dall'altro poco più d'un palmo, e vi Ci metta- 
no i femi delle ciliege in una giufta dilìanza , 
ricoprendoli con quattro dita di terra che non 
fìa troppo bagnata. Alla primavera quando co- 
mìnciano a nafccre, fi pulifca dall' erbe il ter- 
reno, farchiandolo, e fmovendolo con diligen- 
za > fenza pregiudicare alle piccole pianticelle , 
le quali giunte all'altezza d'un pilmo , fi rin- 
calzino con la terra che refta tra un folco e V 
altro, continovando fino al terz'anno a fpeffo 
farchiarle, e pulirle da tutte l'erbe che alla fi- 
ne d' un tal tempo faranno così belle , e robu. 
fle da poterfi trapiantare nelle nuove coltiva- 
zioni. Ma per faie una ftabile e frutuofa colti- 
. Temo I. T v:»v* 
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vazione di ciliegi , bifo^na fapere fceglì^^re l'ef^ 
pofizione del iuogo, e adattare la qualità della 
terra a quella delle ciliege ; così ri luogo dcv' 
eflTer calderno , e non totalmente efpofto ali* ^ 
tramontana; e per le ciliege marchiane, napoli- • 
ne, brancoline, duraciat> corniole , e fiatili di 
razza dura , è nccefTario che la terra ila perfet. 
ta mente ^aAa 49^11 ac<iu^ iù^tm^ j «edra » fottU 
. leggiera > ffdfóoda^ m poco rerKxfa., o (aVt 
biono5i!. Le terre un poco più grofloiaac y f«ir- 
ché QOit ièno vi^iofe per la foraijDiMftr nniidità 
Mti^aóque' ftagnaoti, fono più proprie per lecif 

»p.^1uàiiiate S. Gi'oVanni , & Piene # tenacia» 
^e, iii&fcad^lte^ iirvfdble di^Jèasai 
plè' tfeiicàta f <|mvi ptoyàlhor. ragiauevoltt^eiKe 
ne <{utii€ fl0mfàk piaate y è Ile; ^Hibge' yengonc 
più &t9»y^ di miglior fapore«-ii«ar iii|r |roca ^ik 
adagio, e non di quella grolfeaaa » coiiBÌr' nelle 
tarare attive , e leggieri > che. fo^ra a* è' detcò*. . 

Se i paefi fona caldr, conìpofti di terra atti** 
va , leggiera, e di poco' corpo. II' vero tempo di 
trapiantare dal femenzaio nelle coltivazioni i ci- 
liegi, é tutto il mefe di novembre ; laddove in 
paefi meno caldi, di terre più grofle , e pefaa- 
ti , che ritengono l'umidità v ^ trapiantino dal 
principio di marzo fino alla* metà d' aprile , quati- 
do la ftagione é bella , e la terra afciutta. Fat- 
te le fofle larghe, e profonde quattro piedi, or- 
larvando che nelle terre feri'a te , e coftìpàte, do- 
ve fi trova il pancone foctò > fono niecetfaf ie ptà< 
larghe , pilli profonde y e fatiate' perfiftlaaMrnte 
dall;' otnidità con fogne fotteitance f acciocché 
jmr {Kertfcbtno i dliegi', vi fi peof andantaaHte- 
t» da per'tatco dell» fiipa > a altie* fisiche' ivtei^ 
di 9 e il doppia :per qomto o^ ciifBf piodi> di aK< 
llanaa in quei looglu ove £f derooo mrtlieieS^i^ 
liegi, per maggtormenle ftcilitaie 4)bol'o ^MST 

aeq^ae 
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acque piovane ne' primi anni . Indi fi riempiano 
con la terra già fcavata 9 e mefìTavi fopra una 
giufta porzione di concime folìanziofo y mefco- 
lato un poco con la terra i fi piantino i ciliegi 
sbarbati diligentemente dal femeniajo con tutte 
le Tue barbe, allargandole, e difendendole per il 
fuo verfo naturale > e pofti in modo che non re- 
ftinO al fondo più di due palmi 9 fenza pigiare, 
nfc calpellare la terra i in diftanza una piaiita 
dall'altra per lo meno di trentacinque in qua- 
rantacinque piedi, poiché venendo groffi i cilie- 
gi, apportano con le barbe, e con T ombra no- 
tabil pregiudÌ7Ìo alle Temente , per la qual cofa 
farebbe meglio metterli vicino alle cafe , alle terre 
prative, alle vie pubbliche, e in altri luoghi fi- 
mili poco adattati per le femcnte , approflttarfi 
dell'utile di quefti frutti fenza pregiudicare a' be- 
ni feminativi. Una volta Tanno almeno ne' mefi 
di febbraio o marzo fi offervi difcalzarli, e ta- 
gliare tutte le barbe venute frale due terre, con 
tutti i virgulti pullulati all'intorno , per obbli- 
gare le principali barbe ad agire più al fondo 
che fia polfibile . Carlo Stefani però dice , che 
quefta pianta gode de* fuoi germogli , o ramofcel- 
li vicino al piede , e guando non ne nafcano, 
naturalmente, approva il piantarcene. 

Due tre anni dopo trapiantati , quando fo- 
no divenuti gro(Tj più d'un manico di vanga , 
dalla metà d'ottobre alla metà di novembre; o 
dalla metà di febbrajo alla metà di marzo, s'ìn- 
jncftino in luogo proprio, e più alto che fia pof- 
fi bile , Jafciandoli qualche piccola fortita fotto 
i' in njefi atura , poiché tagliando il fufto baffo , 
i'enza lafciarvi neffuna meffa, o fortita , s'op- 
prime talmente il fugo vegcttante, che fpcffo il- 
languidifcono , e qualche volta fi perdono affat- 
to i pedali. L'inneilo fi fa fpaccando nel vero 

T 2 mez- 
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m^zzo il fuflo, per tacadrarvi due marzqdoopt*^ 
iftichet una per parte» con gii occhj che gtMà$^. 
diM «i di fuori faceodoTi una falciatura eoo tK 
gl^.di canapa pettinata 9 ricoprendola della fo* 
0f«;;ineftttra da innedi» la quaW fi ie^a, e fcio^ 
glie alla metà del maggio fegucnte» affiachépoS» 
Amo Uberamente agire t e crefcere • 
\ Finalmente. i| fecondo annp dopo inneftatt nel 
mefe di novembre» o dalla metà di fdbbrafoat^ 
la metà dt marap» fi rivedano» tagliando condii 
Hgenza rotte quelle fortlte cbe AndalTero contro^ 
il bupn ordine.» minaci^bnidd conAifione , e quel-* 
le che volcflfero troppo iJi^oiTarc^ equilibrando 
in quefl^a gtiifa da ogni palle il AntriiYien to ; e co- 
sì fj feguiti fucceflì vameote» tenendoli Tempre pu- 
liti e netti da tuxtj i rami inutili, infermi, mor- 
ti, e rotti nelTatto di cogliere il frutto . Qiiando 
fono per maturare le ciliege, giova molto 1* inna- 
cquarli; e Marziale' infegna Ji tagliare due pal- 
mi fopra terra un ciliegio, giovane , e fpaceato 
levargli la midolla fino alle radiche, quindi uni- 
to elegatofubito , c coperto di fmgo , dice, che ^ 
l'anno avvenire fi troverà riunito ; che allora quc* 
(io fi debba inferire con mezza di ciliegio che nonv 
abbia fatto frutto» e che qiiefiosi faitoMnnefta 
produrrà ciliege fenza nocciolo. 

CI M I CI A T O L A . S pczie d*ii v a f^cdi VOL VOLA. 

CINQUANTINO, Vedi TVBCQì o 

FORMENTOKE. 

CINQUE FOGLIE. Erba cosi detta dal fa- 
re in cima d'ogni fuoramtcelljO cinque foglie « cbo 
raiTomigliano quelle della menta. ; botta- iinolti 
gambi, e crefce ne' luoghi aquatici «^t. vulnera- 
ria» aftrìngence» e fi ufa per lo fpurgo dei fati- 
gue» per la toffe, per Titerizia , per le affczio- 
ni catarrali, per le mofTe del corpo , e diffea- 
|eri^ : ia radica fatta bollire in acqua fino 
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alia coflfunlazìonc del terzo, e tenutane la de* 
cozione in bocca , calma il dolor de' denti . 

CIPOLLA . Pianta d* orto bulboia ^ la qua- 
le butta le foglie all' altezza d* un piede ; il gam- 
bo è tondo 1 e voto i alto tre in quattro piedi > 
che fa in cima de' fiori , a' quali fuccede il feme, 
che è grortb come la polvere da cannone , un 
poco fchiacciato da una parte, e mezzo tondo 
dall'altra. La barba della pianta è quella che 
noi chiamiamo cipolla , della quale fe ne ùi 
grand' ufo nelle cucine; efifa è bulbofa , tonda, 
fchiacciata al di fopra, e ricoperta dì molte pel- 
liccile bianche o rofTe, e d'un odore fortilTimo. 
Le cipolle fi moltiplicano folo dal feme , che fi 
fparge un poco rado di febbrajo , e marzo, o 
anche d'agofto, fempre nello fcemar della Lu* 
na 5 in luogo caldo, efpofto al Sole, e in una ter- 
ra bene fmolTa , tritolata , e concimata , con U 
quale fi ricuopre , e fi diradano, fe nafconotrop* 
po fitte. Amano le terre renofe , leggieri, o faf- 
fofe , adattandofele meno le forti , o frigide ; vo- 
gliono tre buoni lavori con vanga o zappa , tua 
non molto profondi , né devono effer piantare 
molto fotto , venendo ordinariamente a fiordi ter- 
rai mentre quando h affai lavorato a fondo il ter- 
reno, gettano lunghe barbe, e trovano tanta fo* 
flanza , e umidità , che le fa sfogare in fogliame , 
e non ingroffano quanto quelle che hanno trovato 
un lavoro fuperficiale , e fono ftate innaffiate di 
rado; oltre di che non fono da fcrbarfi molto. 

Secondo la diverfa natura de' terreni , e de' conci , 
vengono le cipolle di fapore più o meno forte: 
le bianche fono più dolci , e più (limate delle rolTe , 
e perchè abbiatio un fapor dolce , fi piantano in 
'na terra tenofa , migliorata con del concio ridotto 
^ ^"■riccio, e più d'ogn* altro é buono il letame 
uvpau ^ ^ prendono de' migliori femi venuti da 
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quella qualità di cipoUe iche jia la IMm \xk^% 
come una pera, e vagHono che il feminareaific* 
me con effe affenzio, menta , o ahr'erba odor 
rifera le faccia e (Te re meno forti, e acute . Ge- 
cerajnìente le cipolle che pajona meno dure nel pi- 
«iUrle un poco forte > fono le meno acute di {apore 
V. Allorché la cipolla ha prefa forza , il calore 
k qudio cb« in fa ingroffare, e maturar prefto. 
Per averne déiltlBolto grandi fì fpiantano quando 
fono groffe come. una penna digaHina, trapìan- 
tandol^ in folchi nfcl Ofoliajo » avendoli prima 
fcarpi|»^k. ibgtìef e rc<i(arla metà delle barbe , 

i^rl^^iSlif olg Qiiiadiq o venti gioriii) ^ 
lavando QàA fWk trSa. Quando fono grandr • 
e eoa lijw^nó più V fi calpeiia ttìtta il ati^- 
ij^Sl^i^a) perchè le cipolle vpnghanop^ùlar-- 
più gro0e> te dicono ch« a krafg!» quan- 
do fi piantàao }a prfiirfa fcoiia i vengono più bel- 
le. Ne* giorni caldi feccate <jhf paiola fo|{Iit , # 
cavano, e fi fanno ftare, prip»4ittp»rftf 
radice volta al Sole, e percfcè (bM» «la 'totaiH it 
conviene cti^ abbiano la pdj©. fimftfia, ?foch<|- 

In una terra né troppo forte, nfe troppo leg- 
giera, nel mefe di marzo, alla diftan^a d*UB 
de una dall'altra, fi pongono quelle deftinate par 
il feme, e quando fono crefciuii i gambi, fi le- 
gano fon paglia a de' baftoni fitti in terra , laf- 
dandole ilare énche divengano gialli , e quafi 
fec^lii » acciocché il feme fi a bea maturo prima 
A raccoglierlo ; pofcia fi tagliano a mezEO i fu^ 
ftit^e ifgati Infieme fi fanno feccare al Sole ar- 
desir-coaJi feme dentro, il quale dura tre an- 
ni nc^^ievaodolo da.* faci f ipoftiplf t ma ^y^^; 

dote no aMO rolo. ^ • .^^a 
. Lit cifoUa fccca * più faoa dcUa fcr^^g * 
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4eIIe qualità falutarì , poiché prefa con del fi- 
nocchio ) guarifce l' idropifìa che principia : ap- 
pHcì^ta con una pezza di panno bianco fopra 1^ 
percoflef mitiga il dolore;: cotta nella brace, e 
mangiata con zucchero, olio^ e aceto» guarifce. 
Ja toffe , ed i jbuona agli armatili:! i pefiat^ , e 
mt^^Bolata con bvutto fcefco 9 'mitigai i dolori 
moroidak. ^• , 

La cipolla rquiila., ch€ ha U taàk» wng^ìotft, 
/dsU'aicft » e che per U fu* tioppa acnteasa (jj^ 
jqnafi yeletio'b 9 fecre. per. >of radiente di medt 
cii». -v •:. f V . • 

CIBOLfLB DI FIORI. r#ib' f'iÒRfi. ' ' 
; iCiPRESSO • Aibero de* pi& grandi , il qmalp 
fiese oe* paefl atUi ) ^ fppm i «lónti ; é fen^- 
pM ir^rde , e folto da ppo a fondo ; fa un 
§cuna cht & ckiaiqiia tùe&At fi^ ppreiOTo , in 
fbrfna di lìoee 9 con delle ièiTure |d yàrie par* 
ti o liano Tpaccatiite , che è d* «n fadorc 
molto amaro , dentro dì cui (la racchiuio il 
feme piccoliffimo 5 e angolare . Si femina per 
Io più ne^ vafi al principiar delia - primavera , 
in buona terra arenofa , e afciutta , la quale 
fpcfTo s' annaffia , e dopo due anni quando le 
piccole piante fono giunte all' altezza d'un pie- 
jde, fi mettono nel piantonaio nel mefe d* aprile 
la pna giornata nuvolofa, di dove, venutegran- 
41» dopo effervi date tre o quattro anni 9 fi tei^ 
Vano, per porle. jà formelle cubiche della giiiii-. 
desia di quatte* piedi 9 >è jiiporttt^ fatta cluMìa. 
la buca» Ufciare ftagioiiarQ la |efr% » .In 
ìperò non' deT^jeffere in luogo umido , ma fin^ 
ed aCciutco , doTeQdofi'ffioaà jaaaflUm la buca t 
e kagmre Jbt iradicì » jcome |M»re As la 'ftàgipuf^ 
cotre* a^fismMa ftL di metfirb pi^fì^fB^ti (pòflbjVMr 
ae piante ; e le la fianiaia è fi|tta kiùtA'^tf^ 
iestiame 9 do?fapM fotù hk diA40^% 4aà(lir«M> 

T 4 4|na 
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una pianta d;»ir altra di diciotto o venti picdu 
' li legno di cipreffo è gialliccio, qua fi incorrut'^ 
cibile 5 e dove é tagliato l'albero , non rimette 
più. La coccola è ottimo rimedio celle dtlTente-' 
rie, e dicefi che fia febrifuga. 

CISTERNA - Se nlla campagna fi faceffera. 
delle cifterne, o conferve d'acqùa piovana , mol- . 
ti paefi non fi troverebbero nel cafo di vedero 
net feccoTc afTetato il beiliame , e i terreni ) ce 
i^averebbtro vantaggio per i'uibcbepptfkifttfi 
di qncfle acque per adacquafK. 
^CIVAJA. Nome generico d'ogni legume, fic- 
come ceds'tlNicì» ckeréiiiC'» e ^iilUì.. Fi^/ii'fiiot 
ilomf. 

CLARETTO DI FRAKGfA. Spnkd'vtr^^ 
bianca 9iclie manira dopa la<metà d'a^oilo) ne. 
£i stolta )'dr griippolf nnr poeo {erraci» di figuri 
hin]ga ) -di granella nediociemence groffé 9 bisitto^ 
ghci t di 'gAfcid iduro* l^api fonrogporflfi « di^o*' 
lore fcuro , con occhi cHetati ad -una gitiAa-dHir 
llanza . Fa. i pampani grandi , di pianta rofpiw • 
da, molto vellutati di folto, con gambo vermi- 
glio pieno. Vuole il cfima caldo , il fuolo leg-, 
giero 5 fottile, c afeiutto. Il vino è color di pa- 
glia , fotti (e , fciolto , e fpiritofo , ma di non 
molto odore y buonìffimo a beverfi. folo . 

V'è anche la roffa, che non differì fce da que- 
ft'a, fe non che fa i grappoli più fparti , i capi 
fono ronTcggianti , i pampani poco vellutati , ed 
il vino matura tardi, e riefce meglio mefcolata 
Con altr' u ve cbe iola; ridiiede ló .ùcffo dUna^ 
e terreno . . . .. , 

» * COCOMERO^ in Jrari paefi nommató Angu^ 
tia. Frac» di forma tondih di bucda verde y dir 
ibidoUa àcqtiofa» a di-^iUto gatto ne* caldi ar- 
denti'* Il lopgo.per 4 ì<$oeoinari vnoreflett^itt pia j 
«Are calde t doatinale SaU'aiìaf e dal SoJkV co* I 
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fan fiuon fondo di terra graffa > paftafa, leggiera, che 
tritoli, purché non fia troppo arenofa , né tai>to 
forte che faccia nell'eflate delle aperture , e mol- 
to meglio fe vi fatà il comodo di poterla adacqua- 
re. Tra i primi e i venti d' aprile , quando la 
terra è afciutta in modo da poterli facilmente 
lavorare, fi vanga tre palmi a fondo ^ tritolan- 
dola bene 5 e ripulendola da tutta la gramigna < 
ed altre erbe, con dare alla fuperficie un poco 
di declive per lo fcolo dell' acque piovane , quin- 
di erpicata varie volte per più verfi, circa? ven- 
ticinque d' aprile fi facciano coli' aratro grande 
i foichi larghi quafi due palmi e mezzo compre- 
fo il lembo , e poi con il marrone s' unifchino 
due foichi ìnfieme, tirando il lembo o fia ciglio 
d*uno ridoffo dell'altro, in modo che formino 
una fola porca larga circa cinque palmi, laqua* 
Je dalla parte di levante refti baffa al pari del 
fondo del folco fatto con l'aratro , e dalla parte di 
ponente redi follevata tutta l'altezza del lem- 
bo, non tanto per facilitare lo fcolo dell' acquei 
quanto ancora perchè i femi godendo del calof 
del Sole più predo germogliano , e prendano 
maggior forza, e vigore. Prejiarate così le por- 
the, fi facciano in mezzo di effe con la vanga 
le buche larghe per ogni verfo e profonde due 
palmi e mezzo, diftanti ciafcuna circa dodici 
palmi , e diftribuite in qutcuncemy pónendovi in ogni 
una uno ftajo e mezzo del concime che fi dirà 
in apprcffo, ricoprendolo di terra bene tritolata, 
fenza pigiarla ,e facendovi in mezzoalla buca , pef 
il lungo della porca, coli' occhio del fnarroneun 
piccolo folchetto -profondo due dita, e lungo un 
palmo ,coirav vertenza chefopra il concime vi refìl 
almeno l'altezza di quattro dita di terra, fi met- 
tano feparatamente in ciafcun folchetto otto o 
dieci femi neri, ftati prima a rinvenire tre o quat- 

tro 
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tMo giorél^^^^w MtiL ^ ì quali fi i^nimiiii 
leggierinttifédl Ipicile » m paco itno/a , e 
turco que^o fi ftcd» |a tampn fbc la Jttfta. non 

ila IFoppo bagnata è ♦ ;t <*. ^ 

Parlando ora della qualità » e mcdo di prepa^^ 
r^re il concime » nel mefe d' ottobre le?ate le vi* 
neccie dal trino, ù prenda metà letame di ca- 
Y^lli biadati, un quarto concime di pecora , e 
Ua quarto vinaccie» ponendo il tutto aiTieme ia 
luogo difcfo dalle pioggie, mefcolandolo > e ftriT 
tolandolo ogni quindici giorni 9 acciocché nella 
fmalcire divenga tutto d'una medefìma pafla ; e 
fe FeftàiTe trpppo afciutto, come qualche volta * 
^q^àCi e t)Ott potei£e per tal c^ufa fermentare, 
yi fi getti caiil*4K:qua da bagnìtrlo un poco, p 
fylffif^ fi fjsHsfcQli) tenendolo fcropre ammonta- 
i|%ifl»4i|»|iMflrp|a infienie. Al principio éoi ^msCp • 
diyillMtiif i^'accr^elca la mafia di dvittocon^io coti 
lll^ quinte parti, una di fterco di còiombi, T al- 
tra di lupini fcoctati in una caldaja ^cS^ h poffi« 
lyU« |iri Vaggmiiga uftValcra quinfo pà«9t lÙ (C^fit 

Ma.tc^aiaitiii fiattte àfooeomitHt ikà f 
A^ici giQmi 4^ a^ci » aUoiciii .4al toko 'y^- 
tf: j^Q0on(i diftiognecfi i nùgiidri, ie neiafciiii;i 
due foli gambi ik'pià. belli pet bucai dMtfbalMlp 
gli inferiori, e quando hanno tre o quattro fo- 
glie, n zappi da per tutto la terra, rincalzando 
ì gambi fino alle foglie, con abbaffare un poco 
Ip porche dalia parte dell'aria di ponente, Và 
nuovamente zappata la terra, riducendola piana 
ni^l rincalzare con diligenza le piante , allora 
quando hanno i tralci lunghi circa un palmo e 
mezzo, voltando le punte di efii ftecEatamcnte 
per tutti i verfi del campo, acciocché redi tutto 
%iàiQSì^tMk il fìopofioritìi Q legaci i coco- 

meri. 
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Pieri, cominciando adingroflare , ù prcndailQ conr- 
maniera per il gambo ^ e fi pofino .in ftortm 4$1*. 
Ì9 parca del iore, in tal guìTa verismuQicw 
maggior comodo più giaffi, e di^igtij^r ^«ra^ 
Allora devonfi cagliare l tralci pkieoii, putì fu- 
mici groiTi che hanno prodotti l cùC^t$^^^qf^ 
iìi fi (puntino lontani due piedi ii* tj^ 
iBom^tn OkSL (e la perixina cte* 4mpfB0àr 
pefMira non è intèndoif e # fffft||||i^^^||^ 

ieb« ttCìle con jU tagi» ide' hxmifém-it^Q 
de- cattivi» e confegpieafeinesae.iMNi la iief^tadf 
ùìoìto frutto» Venuta k ftag^e calda v verfo la 
metà di luglio, fe ie piante patiflTero feccore^vi 
s' Intfoduca pladdanteiHe l'acqua, finclvè ricuopra 
tutto il campo, ^ fi lafd (lare così coperto o 
per una notte , o per cirq^ue o fei ore della mau 
tina. La bellezza, e perfetta qualità de' coco« 
meri farà conof^ieifs T HPle M|sJJc. 4jiiiv.4cf<^ 
te regole. . - ' -, ; 

Cocomero falvatico, detto anche afiiUnc, Ha 
le foglie più ruvide del domclHco» bianche aldi 
fotto; i tralci fono talmente ruvidi, che a top- 
Carli pungono come fpìne. I fiori fopa giàiliJkt- 
ti a fiella , i quali ael crefcere divengoon txm^ 
«na ghianda i ma più groffi però, e più Junghi, 
ricoperti 4'tt9lieip icbe ha 4eI|ofp»a(o peata ^m 
acutezza. ' ^ - . 

Tutta la pianta è d'ufo in «edictna. La W 
dica é afl^trifiia) digeiHi|a> e v/MììfiaMèi ìà 
go di itNìComero falyatico, cbiamatoi &aàt¥iwm $ 
ferve jnipUi maH, p fiaatiieo|aMi€ji)ejicr purgate 
{di* fopra'» e di fotto. > > - * 

CtOLCHICO* ]Rkm di dtverfe ipeiie t » pi& 
dinotate doppio di loolat innato ^ macchiato 
deHo iteflb eolojret tbiato» « fcaro^ che fioHfce 
in autniM^Qi^ Ywk ifuactfa iKta di profondità, c 

di 
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di diftania 5 in buon terreno 3 macero, di dove 
fi cava folo per ifgfavarlo 5 e fubito fi ripianta « 
La fua radice e guftofa , e dolce al palato, ma 
talmente nociva al corpo umano, che lo ridi:^ce 
a morte. 

COLLO DI CAMELLO, detto anche nar^ 
tifo di lunga cervice^ q coronato , Fiore del qua- 
le fe ne trovano tre forte, il bianco fcempìo^ e 
doppio, e il bianco pallido. Il bianco fccmpio 
dilata fei foglie, in mezzo alle quali forge un 
calice lineato di roflfo all' eftremità . II bianca 
pallido é minore, ma di fiori più copiofi , facen- 
done quattro o cinque per gambo, con il ioro 
calicetto giallo. li bianco doppio può veramen- 
te dirfi narcìfo coronato poiché tra le molte fo- 
glie fi folle va il calice color d* oro, fregiato n^H* 
orlo con una linea roffeggìante a guifa di corà* 
na. Amano un luogo pocofolatìo, tcrreiìo graf* 
fo, e macero, c la profondità di quattro dita ^ 
e mezzo palmo di diftanza uno dall' altro^ ri^ 
cttop.rendoli Con terra da ortaggi ; palTati i tre 
sknnt fi levano per (laccar loro il foverchio moU 
cipHco . 

COLMARE. Dicefi delle terre nelle quali 
introduce Tacque torbide de' fiumi ad effetto che 
Vi deponghino. Allorché fi ha la comodità d* un 
fumé, o torrente, da cui poter prendere le ac- 
que torbide, e per via d'un canale con la fua 
cateratta condurle rn trn terreno baffo , palufiire> 
ed umido, fi circonda primieramente il terreno 
d' argini capaci di fofienerc quella quantità à* 
acque y che conviene introdurvi proporzionata* 
mente alTefienfione della colmata, in fondo al^» 
-fa qaale vi dev'effere un altra cateratta, di do^ 
▼e dar efito all'acque, quando per aver deporto 
fono divenute chiare ; avvertendo che fe il ter- 
reno da colmar fi foffe talmente vailo , che bi^ 
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fogna/Te dividerlo, e colmarlo un pezzo alla vol- 
ta , fa d*uopo cominciar Tempre a colmare il pun- 
to più baffo, e venir di mano in mai.o al più 
alto, per non trovarli poi coftreiti a far nuove 
gravofe fpefe per poter finire la colmata. Alza- 
lo così il terreno, e re fo fano, eafciutto, s' in- 
comincia dal feminarvi delle biade ferotine , cioè 
faggina, granturco, miglio c panico, che vi ven- 
gono in abbondanza , sfruttando quella terra trop- 
po calorofa , e non atta a produrre il grano fc 
non il terzo anno . 

COLOMBA JA. Luogo fatto per (larvi ipic- 
cioni , che dev'effere per quanto è pofìTibile dif- 
cofto dal pili abitato della cafa , fabbricato di 
pietre riquadrate con poca calcina, e fenza le- 
gnami per difendere i piccioni da* forci , giufta- 
mente elevato, imbiancato dentro e fuori volta- 
to al mezzodì, con un ripiano di pietra e mattoni 
al di fuori, perché i piccioni vi fi pofTano pofa- 
re , e fecondo VErera^ dev'cffervi aduna giuda 
dirtanza delT acqua, che corra leggiermente , ove 
poffano fclaquarfi , e altr*acqua bagnante, o con 
arte praparafa , non molto fonda per abbeverar- 
gli l'eftate. Nella Coiombaja fi mettono quan- 
ti nidi o cecini che fi vuole, e qùeltl, o di vin- 
chi, o di terra, fcavati nei muro: Il prim* ordi- 
ne va alto quattro piedi da terra, c il più alto 
tre piedi diftante dal palco, e coperto d' un affé . 
I Piccioni fono del padrone della coiombaja fin- 
ché mantengono l'abito di tornarvi, ma fe la- 
fciano di ritornarvi, dopo un certo fpazio di tem- 
po (c varia la determinazione di quefto tempo) 
appartengono al padrone della coiombaja che 
hanno fcelta . E* proibito efprcffamente V ammaz- 
zare o prendere in 'qualunque forma i piccioni» 
Vedi^ VICCIONI. 

COLOMBI. Vedi PICCIONI, 

CO- 
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' COtOiÈkiifAi Smtcò di piccTcuiei; ètiia# 
^er %ì Molto €»1<M che* coÉtieiie in lèy « ch« 
CIÒ efltrpal i9Ìà|billAèBléf ll^ g«aiD^a < fi dà 
avanti il verriaallé riti /e alcrìaiberri in modo 
però che non tocchi hi radica di ^ttellt j ma fcoper« 
4o fi lafcià alle nevi > e agghiacci: volendolo a-^ 
doprare la primavera, o fi fpar^^e per tempo fo- 
Tpraf i femifiati , o fi fà (lare tre mefi in acqua 9 
Con la quale fi può innaflSare qualnlique pianta 
illanguidita per frigidità di terreno , o che ami ìì 
daldo-, e lo fterco' afciutto, e tritolato, fi po*s 
tri dare con fiogolar vantaggio a <|i»alatiQae pian* 
ta f o feme.- • 

*v COLONNE, e COLONNELLI. Sono f 
Migliori foftegrii che pofTano metter fi alle viti ih 
'^uet luoghi ove fi tengono a filari; fi fannò di 
tììMtìtv i^g^tì in q[uadro alla grolTez^a dì feiin 
4èM'^Ììki peroghi parte ^ e di lunghetta Tei piedi ^ 
quarto le colonne, e cinque piedi e tìn tetzo i 
^eoltinneili . Non dovrebbe un'^ecfo^onfio agrieolcofe^ 
'^(pBLwétHiù fet la magglò^ef rpefai che vi vùok 

^«Tftnie vàdvl fMiitor-gÌttreAgaam|»latMiitericottt^ 
féàÙLté. OI€#e »f dlftAder U «Iter |M & Jì|k> 
■gr^ftm 0 Acidità rfft'perìcoioè dfetti 4tl gefe^ 

^ vMiti\ ^oreriofia Itlioit «' qtitifnt* anni Ce 
priflfitf di adopfàfif tati (reno per qtralchif anno 

'nell'acqua a porgarfi ; dovecché i pali non fono 
fi rcfifientf, e forti, e conviene frequentemente 
rinnovar la fpefa. Per pnrgare, e render più du- 
revoli le colonne, e cofonnelli; fegati che fiano 
fi pongono in una buca piena d* acqua, ove fi 
iafcfano per un'anno almeno, e meglio fc vifta- 
ranno di più, foprapponendovi delle pietre oal- 

^tri pefi perchè reibno fotto l'acqua, e non gal- 
leggino. Alcuni per adoprarli fubito fatti-» Omh 
2A {indugiare il'detr» Moipo ^ -praticano di «v- 
w > vant" 
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vamparc e abbradaceènre quella pitÈ^ cht 46^ 
▼centrar iielU c^a» e qùaBtunque cori ntmfi 
corrompano fi predo > pure non fono di taaui^ 
durata, ouanto qtìeili tenuti nell'acqua. 

COLLOQUINTIDA. La Colioquintida ha 
Jc foglie, e i tralci fìmili al cocomero falvatico , 
i quali ferpeggiano fopra terra j e fa il frutto 
tondo d* una mediocre grandezza, di color gial- 
lo, al fommo amaro. La midolla del frutto è 
buona a far pillole per fcioglicre il corpo-' opera 
però con violenza j arrecando «itili fìruggimentì y 
e aprendo talmente le rene che ne fa efcire il iaa- 
„ juc , coficch^ ha bifogno di correttivo.. 
' COLSAaT y o KOOLZaaD . Nome fiammingo 
tht dannò ad una fpeatìe di cavolo rofiViv che 
forfè ìi il cavoló rapai chiamato da' Tofcànli' il 
'^f ciBt feoie h fimife s Quello della fapa^ ma più 
fièro 9 e più grofTo^ e fi coltiva diverfamente y 
femiaaàdofi a -mano cU 'a primi d* aprile fino in 
piagna) io {monat teri^» gsaM » iìiiiri4a(> é htn 
•lavorai»» rkoib^tàdolcr con paflai^^ifiifNrs rlHk» 
éiden Si àt vórde.a'beflkiinr dal ^è^ di itttett«' 
hit fino a dicembre i l ^tionliSmo fct in^rzSkt 
le trécche, etpfanìiolo» ributta. Ia fatti l'flidfi 
ì(É#Mrr f(Bditnaoo affai j ed è una buòna emn- 
ta per la «{nancità dell' olio che fi edrae dal fe« 
me , per bruciare, pei* unger Id lane ec. ed è Ib 
Iteflfo di quello che in Francia chiamano buHf dt 
navette. Sarebbe defiderabile che fi fperimentaf- 
fe in Italia la coltura e Tufo del femefi diqiMV 
Ila, che d'altre piante flfraniere. ' ' 

COLTIVARE. Diverfi fono gli efarn» che 
devono farfi prima di porfi a coltivare , per co«^ 
aofccre fe fia van raggio fo , e per non gettare i- 
hutilmente il denaro, e la fatica. Si con fi deri ia 
quaiità del terreno (Vedi TEKKA) ; 4a inabilità 
^ ibodo» ohe tratcaadòfi 4ìc aaoafi ^ coliine » 

^ fi of- 
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fi o (fervi fé pofTa fmoitare 9 o dair aito ctlarr 
il terreno, fé le acque venendo precipitofa mente 
al baffo , portano farvi confiderabili e dannofc 
rofure , o fe la loro forza pòffa venir riparata 
da muri, e acquidocci, e in qua! forma vadano 
queHi diretti^ potendo fervirci di regola i torren- 
ti, e gli fcoii dell'acque piovane. Per aflicurarfì 
della qualità , e fondo del terreno , farà affai 
concludente il farvi delle buche larghe e profon- 
de almeno quattro piedi, che così vedremo quan- 
to fondo di terra vi fia > e ic. diverfe qualità dì 
ilrati che poifono crovarvijl 9 come pure fe vi 
fieno arcquttftfif 9 ^fiHi ivi interni. d'acque , per 
A0$0fil nérÙLììi cofa inutUe il ciempire lubito 
Mitrata unikidi<dette bucche con l^m^à^fMàtct» 
l^.»i<C|^^fiip|d^^^Ia nel rimetterla dentro , perché 
^ M.#iMizerà9 farà fegao di terreno buono per 
0tfmi V^^ vici e pafturt >^fe riempirà per i' ap- 
0éuto la baca 9 è di poco valore la • giadicken* 
iPio> fe ne «iaacbóià« Le fnddetteobaciie > ci £9^ 
.raftBO oofD prendere la qualità del tetxcno ne^k» 
jtl che fi vcje€<(n) coìtiYaK. Veà COLTJTAZm. 
•>NH« • • • . f"f j , 

COLTI VATOjRE . E' una fpozie tmtt0 
compoflo di dtrerfe parti, che fi ufa particolar- 
mente in Francia per lavorare le terre . Vedafi 
il Trattato della coltura delle terre di M, du 
Hamel'i e vi fi troverà la defcrizioue di diverft 
Coltivatori flati inventati, con le fue figure, fcn- 
za le quali inutile farebbe ilato il darne, qui al- 
cun ragguaglio. 

COLTIVAZIONE. Volendo fare una colti- 
vazione , avanti d'effettuarla é importantiffimo 
il bene 9 e (labilmente idearla * Vtdi COLTIVA^ 
fiEy e TERRAI : u ; 

, : la <:oltivazione dev^effe^e pncamente a gm^ 
fi%9:P 9\ti^ biade 9 fervirà .nw ^errp. di. cìask 
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^ue piftdi j laTèfandoIo dopo fatto per un mel^. 
fcopcrto air intemperie dell'aria; ma fé a viti 
olivi, o altri fruiti, fc non per tutto, ne' filari 
almeno delle piantate, bifogna farlo largo c pro« 
sfondo più di quattro piedi, e fe é foffa , vi s' 
aggiugne in fondo di efifa di quà e di là il fog- 
grotto, o (la fcavo di un piede f lafciandolo (la- 
re un'anno fcoperto , perché la te||ra col benefi* 
zio de'gbiaccif e dei Sole fi concùcafi ^^d^ti^- 
li , e mren^ leggera , e MEtct. ''-0^^^»^''*$^ 
£àf^ che il, troyafiTero nello fctvare » tòn^ 
gfolfi i e fòrti /da refifteie ali* aria 9 pocrartn^ 
fetvire* per k muri» e al contrario piceoH 9 e 
cl^'ìt (Iritolina^ allo fcoperto , fi pórranno in 
fblhdto per le fogne delle foiTe ; e (e per difgrazia 
s* inconcrafle in degli alberili cultellini , gale- 
ffiri». ef -Mirclèlloni) elfendd in poca quantità; fi 
fàcda 16 feallb fià profondo, e fi fotterrino fot- 
te le fogne delle fofle*, fe fono molti , fi tra- 
lafci Li coltivazione , piuttoftoché avere un 
campo ripieno di icappiole. Ne è Tempre utile il 
rompere, ediifare i maHl che s' incontrano , quan- 
tunque alcuna volta guadino l'orilinc della col- 
tivazione, e la dirittura de'fi!i.iri, poiché accade 
che in qualche luogo fervono di Hcuro ritegno 
del terreno, il quale fenza di efll farebbe traf- 
portato dalle pioggie, e in quella guìfa le pian» 
te trovandovi più, che altrove di che foftentarfi 
vi provano meglio i che fe disfarli fi volelTero 
certi maflì di natura qualzofais oltre la grave fpe- 
fa) pregittdicfaerebbe al campo ^ 4item|)ien<|oio ^«4* 
una gran qnaftticà {ct^^hidanttùfétììepikn' 
te» aMavorator^^ e<t «llé bteitSe • Un giudlziofo 
efame fkxì determfiiifeU*lfaggiacoltitaMire) eri* 
folme ciò che gK f (fere piA -YÌtoW%glofi|ii 
I^roturifi^ttòlcre iP%fè-€ 6m I éfo'tti , a 
meno incerfòcci che fia poffiUle, perché noninir 
Tom. I. V pe* 



4pé COL. ^ 

pcdifcaivQ i lavori -, ch^ le iaffcs^bbl^noìl fqa ^edi- 
yc per lo fcol^-, rt^ i tfveUi^ P fiU^fie^Q 4»ft 
tfofii dalk paura e ripp alpiwqMatJrp p^di^^gU 
oTivi didpfcg Mmt» pWi, e glUltri fruu[4i?Cl 
i«e?lì per iQ iÀcnQ,>ff0<lcfa* le |afK^bb^ffa 
luogo di dUawfi, nHrinjMyti ùOf(J^^hhtxa vv9^ 
fitto alcuno; che rfa vi* ^l^r^ ^U'alCTJ ^9"* 
almeno quaraj^a pie<\ì , pef^l* !«[ tf^?^*^- nQ« 
aduggino le {eménte, e n«' filari gh oMtt fiaaMf 
diftanti uno dall' altro quaranta pM*.». 
però gli olivi, e frutti corrifpoi^d^lio' 
in fq^adra, e fra le viti e qualq<iq[uc |Jé4alf ^ 
fruUQ vi corra la diftairza di (l^^ttTo p\(^d\ i oV- 
fewdo che fé turtequeftediftaqz.? / f^fana migr 
giorl, fattAW .Ir fiiance ccr^^time rtiifiUp* 

^^COLTftO- E'un ferro graffo in foriti^ 
^Iceilo fiUP nella ftiva deir ara^o i che Jetve 

,1 voSerp eh? Mi «" fol"' orecchio , e manda U 
t««r MtU d» iiB< pirte.Queftof^xro affa. buQ- 

A*.oa de' orafi Priin^ concimarli i afcpche alia 

«e dal coltV. Ye« tt B^^^ «olWf ^« 

^'COLUMBARIA , o (^'Mi'M/ ffwM [♦ 

quale crefce nelle macchie,* fu ro)jriir>^o« ' 
%uo alti un piede, ^ ^'^^^^^^ 
chini , e crefcono a fpiga. ''^j/^t 
«... e vulneraria, fi ufa nellp ^ffwi^fn» «',*»»f 
stonate da freddo , nelle m^Umm^ì 
•ftrSi di milza, e nell'itfrix^/: >a 4eW^^^^ 
di tutto 1* pianta liheja' da* calcol. , gw^'h» ^| 
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legate e chiarii d'ooro^ «politici ia iiiipaft#«ff 

^Uf ^Tcoiio la (rfeiiffif ia • . 

OtimUOi^ Spétié d'erba» il fcMddis qui. 
Je Vicoe • Api dt Lèya&iri è.fidùaouitòiteacf- 
feòdmfa Si à>l€fìfa iàebÉ é MsTiai. il Àio gam^ 
ho è qua£i aitò pii.d'iiii ptédc ; il fióre è bianco» 
e piccoliffimo; al jiore fbccede il feme, bislungo» 
caDiiellaCò leggicrmcHCé fui dorfò di color ceneri- 
hoi e d*UQ fapore aromatico ; fi ufa darlo a' pie* 
ciani . . , 

CONCIARE. Vale cabrare gli agnelli, cvU 
èclli f lo che dee farfi il fedo» o l' ouavo giorno 
della Luna crescente . 

• CONCIMAIA. Luogo ove ammonta il con- 
cio» che dev'effer vicino alla dalla » fopra una 
écrrà fòdà » la quale non Tiicchi 1' umidità né le 
acque t che fono fino ad lùi cerco fégho neceffarie 
là putrefazione de* vegetabili» e perciò noti 
^annò tenuti 1 conci nella cohcinlijatroppdàfciut» 
ili « i 4tt€ift*effetto le bitche fono migliòri delle 
éotìcimalé a pendio) ma fi oflervi che fin' ùgual 
pregiudizio gli arreca uri trof^po abbondante bnii- 
dò) onde vi fi fanno i fiioi fcoli di dòte fgCMrMba 
t'ècce(fo d' umiditi » la 4!^àh po0a rtgééèarfi fo» 
irà il idtftdié». tjpandò fi crede a.propófitò « Stt 
ié la irottctmaja ì a pendio fenza bnoa $ le j>iog« 
1^ é acquò che rcdlaho , {toriànd vìa i fo^bl del 
fifcdme 9 cBe ih breve iémpo fé rie tHvm àfratia 
f'pogliato ; ond'4 che il Sig- PlUècM Astore dello 
Spettàcolo della Nacui'a» loda le concimaie the 
È'anno unatettojai ad oggetto di riparare i conci 
dalle pioggie » che colldilavarll ) gliriducotioauna 
inateria del tutto priva di fodànza . La troppa 
ària ritarda la putrefazione ; il Sole , e il vento 
érafportano i fali) e gli olj volatili, tanto necef- 
fari a porre in azione il fugo vegetante delle piam 
ée^ onde per isfgggire qaefli incoio venieod crede» 

Vi rei 
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f^i bene che la concimaja folTe in luogo ombrofoj 
circondato d* alberi, e che vi poiTano folo libera- 
mente dominare i venti del fettentrione , e del le- 
vante» maifime durante l'inverno , mentre quc- 
m due venti in tale ftapjone fono più degli altri 
pregni di quelle nutritive partictlle canto proprie 
alla vegetazione. 

CONCIMARE. Fedi LETAMAMI ColunulU. 
nel prefcriverejil tempo di concimare le terre ^ 
dice che in quelle che devonfi feminare in prU 
matera.» vi fi ponga in tempo d'inverno a pic- 
coli mucchi». e a Luna calante; e in quelle da 
feminarfi in autunno , nel mefe di fettembre . Cre^ 
Cunzh ^ di fcntimento che fi pódano concimafei 
campi in ogni Ragione 5 nei tiiedefimo^ giorno 
fi cuoprailò con la terra. IPer la quanjtità è ceff« 
to che non ve ne vuole ni troppo , nb poco » e 
che le terre umide ne richiedono fMÙ dell* altre: 
trainato che fia ne* campi > e didributtò in prin* 
cipio a piccoli monti, allorché fi e vicini a fc- 
minare fi fparge fopra la terra , e per mezzo d* 
un buon lavoro fi fottcrra in maniera che non 
comparifca quafi punto al di fuori. 

Il terreno che dev*effer fen[iinaio a grano o 
altre biade farà molto utile il concimarlo nella 
maniera feguente . Segato il grano, fi facciano rom- 
pj$;r le terre con riaffondare gli fteffi folchi vec- 
chi fi iparga il concime in fondo di detti foV- 
chi^potfi formino i folchi dov^era la porca, fa- 
cendo cadere la terra fopra il concime ; prima di 
ieminare fi rlprofondino i fuddettt nuovi folchi» 
ik modoché le porche vengano dove ranno an- 
teopd^o^ leratiQ i folchi» e i folchi dove erano 
ie parche. Dé ciò: ne accaderà che la femeiiu 
fi in quelli parte '4i tefreiió v che Tanno 
. avanti pur eflèrvt i folchi non efafemuiato» che 
il grano avrà fotta le fnc btfbc il cpAdme da 
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tirarne il fugd fiécefTario; che il caìorf di dcttèi 
concime (quale non fia però in eccedente quan- 
tità da bruciarle) preferverà le barbe da ghiac- 
ci deirinvcrno. Un maggior vantaggio fé ne ri- 
caverà Tanno feguente, mentre approfondando 
i folchi > e concimandoli come fopra ^ nel riem* 
pirli con la terra de'folcbi che fi faranno in mez* 
zo alle porche, fi verrà a follevare il concime 
deir anno antecedente , che refierà mefcolato 
con la terra fuperiore delle nuove porche , fic- 
ché la fcmenta avrà fughi tanto fotto che fopr^i 
da poterne ritrarre la fu a foftanza. 

Le ceneri date alle terre fono molto utili , e 
debbono riguardarfi come la quint'effcnza del go«^ 
verno, non folo perché fono fruttifere ai gra. 
no, e lo fanno crefcere ad una confiderabile al* 
tezza 5 ma perchè ancora diftruggono l' erbe cat- 
tiva-) purgano le pafture, dovecch'c il concio y 
fopraitutto quando è frefco , le fa moltiplicare a 
motivo della fua crudezza . Si b offervato ché 
la cenere mcfcolata con il grano T indurifce a 
fegno , che a fatica lì fchiaccia mordendolo*, Io 
difende dalla volpe, quand'anche avelfe uno o 
due anni, ma bifogna fmoverlo ogni giorno, 6 
pulirlo bene. 

La calcina fa gran miglioramento a* terreni 
fabbionofi 5 ma difficilmente ne ricevono vantag- 
gio gli argillofi , e unita con lo fterco di vacc.?^ 
o con la melletta del letto de' fiumi fa un*eccel- 
lente mefcolanza. Vogliono alcuni che elfa ope- 
ri air ingiù , e però la lafciano per uri anno fui 
terreno prima di ararlo. Ne' terreni a pendìo bi- 
fognerà mefcolarla con letame, e fpargerla maf* 
imamente nella parte più aita del terreno, poi- 
ché le acque delle pioggie calando a balTo, por-* 
teranno alla parte inferiore Ja virtù della calti» 
na, e del letame. Il miglioramento ché fa la 

V i cai- 



^ajfripii urte ttoii dura pm di dfiqtie anAl, 
paiTati i qualì |>ifpgìift rinnorarla . La giuda 
quantità che viene aflegnata per fertilizzare j 
terreni, k di uno fta)o per ogni pertica quadra, 
oppure cento reflfanta ftaja ogni jugero. Ecco in 
qual modo dee govcrnarfi con la calcina . Si 
^ompe leggiermente il terreno , poco dopo ivi fi 
trafporta la calcina viva in pietre com' efce dal 
fornello ; fe ne formano de' monti dì circa libbre 
cento l'uno, diftanti uno dall'altro venti o veh- 
licinqre piedi , poi fj cuoprpnp detti nionti éi cali 
cina air intorno e fopra con la terra eheff^ fflioff 
fa nel rompere il terreno , e queila altezza d* 
un piede \ qj^am^cila caice.^ cc^roppierfà, ella fi fpt^ 
ge e fi fpolvèmia» ma àJlon piBr^ crèfte»! yoIaÌMtf 
^elia c^ìckfa , ^ fa apprbf è iqu^rcì^I» terra ehelà 
ncnof(ì«9 ónde biipgna andar rìcufatido ' le apéf* 
ture» perchè piOfeii4o VtvSA^ fion Vi ^oetri, e 
la ridoca foda e difficitca fTipìTeolarri con la terra* 
Quando i benè (penta > e ridofta in potvercy \ 
^efco|a con la terra cfaf la^cuopri va , e di ifUóvo 
li ramaiòflita» tafcìandala cosi per due mèH p 
fettioiane» poi |ì fpargono quefti monti per ti ter- 
reno pon gettandola 5 ma a piccoH monficini d' 
p^a palata per ciafcuno ; quindi fi ara profondo 
ijittftircno» e dopo qualche giorno vi fi fcmina ; 
che fe }a fementa dev'effer di grano, fi procuri 
eli terminare queft' operazione un mefe avantj 
della femina, per poter lavorare la terra più vol- 
te , che gioverà ^ai» e vi verrà beliiffimo • » 

CONCIO. ETordinario meglioramcnco del- 
le terre 5 dei quale ven' è di più forte , che al- 
cune convengofM» aépna^ualiiàdi |enre» |il|»ead 
un'alttaf • \ • : -^''^ ^ 

Il coodo^di Tacca\é gnt|fo i^/rinfrefcadf^ , fa 
l^foe- alle tetre foccbè» «agre y f reiiofe 9 ctn le 

quali 

\ 
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quali fi mefcola per un tempo nuvolofo , mettfen- 
dolo fotto terra prima deir inverno; affinchè coh- 
fervi il fuo calore; quello dì montone c molto 
calorofo, e pieno di fale, perciò fi adatta alle 
terre frigide, e magre, e dura aliai , il giovamen- 
to che gli arreca , elfendo lo flefTo di quel- 
lo di capra: e di pecora, quello dicavallo ha le 
medefimc qualità, ma non é tanto graffo, e per 
cffere afciutto, è buono per le terre lavorative 
particolarmente per le forti , e umide , e per gli 
orti, m^ non già per gli alberi , e bifogna im- 
piegarlo prefto; quelli di mulo , e d'afino fono 
pre/fo a poco della fteHa» natura , ed in qualfi- 
voglia campo lo rendono fertilifTimo , e felicita- 
no ogni pianta : quello dì piccioni e polli é il 
pia calorofo di tutti, e adattato per Je terre umi. 
de, e per gli alberi vecchi, ma va lafciatofva- 
porare un poco, altrimenti brucerebbe la femen- 

s' attaccano 

agli alberi , e fanno molto pregiudìzio ; quello 
umano é molto buono , mafìTime per gli orti, c 
vi fi mefco/ano le fpazzature; T orina pure uma- 
na ferbata fei mefi , e mefcolata con acqua, In- 
graffa ottimamente il terreno attorno le viti, e al- 
tri alberi: quello di bue effendo pieno d'umido 
vifcofo, fa molto giovamento a' campi afciuttie 
caldi, ma non dura lungo tempo: quello di por- 
co é frigido, e il meno ftimato di tutti, ma mef- 
colato con altri fi dà alle terre calorofe , e a^li 
alberi ingialliti per troppa ficcìtà . I fudicìumi 
delle ftràde, ammontati, e lafciati feccare , fan- 
no molto bene appiedi degli alberi, fopratuttoa' 
fichi, e alle terre sfruttate, come ancora le ce- 
ncrÌ5 maffime per le terre umide . L^unf-hTc , e 
le corna fono forfè il migliore , e più durevole 
ingralfo, ma ficconfie pofte fu per fi eia I mente du- 
rano fatica ad infradìciarfi , c rifcaldano troppo 
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le piante f cosi ranno meffe a (ondo (ottù tetti f 
perchè andando le barbe di qualunque femìnato 
^ ritrovarle ne ricayano (Iraordtnarìo gìovacnen-' 
to.* d'un ugual durata, e buoni fono incagli di 
quojo . Le piote bruciate con ogni fotta d'erbe, 
Je terre non ftate per anche a frutto , e in par- 
ticolare la fuperfìcic , fono eccellenti per miglio- 
rare un ruolo ftracco. 

Cavato di fotto le beftie il concio fj pone nel- 
la concimaja > né fi deve impiegare fino a che le 
paglie non fono interamente corrotte dallo fter- 
co e orina delie bcf^ie , ne prima che fìa fpen- 
to j e fmaltito» perché impedirebbe in tal caia 
1j£ vegetazione in- vece di facilitarla > fopr^itntco 
quando è fotterrato all'efcir delle i^all^ e che, 
iflàmediatatnente vi fi femina biade, o grano; il 
Tuo calore i capace di bruciare le barboiine » e i femt 
di '/cattive erbe di cui è ripieno quando non è in- 
fraftiiciato > vegetano 9. ettafett^no tutte le biade 9 
che fe'CianKr fieuri-cbe non vi fiano feroi catti- 
vi 9 fi può' fpargere fopra la fegaie^ o àltre bla<» 
de nel mefe di gennajo» che aii^ra puèeflitruti- 
]e, e facilitare lo fpuntare di dette ì>iade in ua 
tempo afciutto. V'è chi uiadi far noettereilcon» 
ciò delle flalle fotto le capanne, e farvi portare 
tutte le orine e faponate della cafa , fpargendo- 
lo poi ugualmente in gcnoajo fopra le , biade 
verdi. » 

' Tutte le terre hanno bifogno di concio , ma 
più le frigide, e umide, che le calorofe . Ge- 
neralmente l'ecce/To del concio è dannofo , di 
rado però riguardo a' legumi grofTì ; cosi una 
fporta di concio ferve fopra una porca lunga una 
pertica»» e il tempo niigUore di darlo è l'autan* 
moy e anche la primavera 9 non mai T eftate.« 

Quando per corr^gereJa poca ibrsa d'un ter* 
feno fi vnolé condmtf molto j va metfoii con^ 

ciò 
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Ciò fopra la terra che folleva 1' aratro nel fare i fol- 
chi, perché nel lavorarla fi trova mefcolato bene • 

Siccome il concio di cavallo è afciutto e ca- 
lorofo , talché fi brucia anzi che infradiciare , dopo 
averlo ammontato s'innaffia più fpeffo che fi può 
con la fapona'ta 5 che le donne gettano via lavata 
la biancheria; e allora fi potranno governare le 
colline calorofe, perchè muta natura > e diviene 
graffo. Riguardo allo fierco 5 dove fi Rabbia il 
bef>ianic minuto, per renderlo di più durala , nel 
portar le reti da un luogo all'altro, fi fa fpargc- 
re fopra la terra, dove devono dormire le bcflie , 
della paglia tribbiata a feio otto dita di lunghcz* 
za ; il graffo di quefìo concio incorporandofi ne* 
vuoti di quefta paglia durerà fino a tre anni. 
Quanto al pecorino e bene unirlo con il conciodì 
vacche o buoi, perchè fmorzandofi così il calo* 
re foprabbondante , ne refulta un'eccellente mef- 
colanza per le terre umide. 

Perchè il concio non produca vermi , ì quali 
precipitano le femente del grano e biade, fi fac- 
cia nel letaniajo un fuolo di concio, e fi ricuo- 
pra fottilmente con calcina; quindi un altro fuo- 
Jo di concime, e un altro di calcina , e così di 
mano in mano fino a formare tutta la maffa . Il 
calore del concio, che da per sé ferve afarnaf- 
cere l'uova de' vermi , unito alla calcina sMn- 
fiamma talmente, che ammazza tutti i vermi , 
e diftrugge le uova: okrcdichè fi rende il concio 
più paftofo, e butirrofo, che più facilmentcco- 
munica la fua fofianza alla terra. 

Si offervi finalmente che le terre amano il catì- 
giamento del concio d'anno in anno , e che con 
quefto metodo di far fuccedere un governo ali* al- 
tro, i prodotti della terra vengono generalmente 
meglio. Vetlì COKCIM A J A, CONCIMARE, tS- 

CON- 
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difetti ; fj fneitdntf p per ifia jt gìuftit^a > d per 
frnipi^^ conrcirairte ti»»* Vlélfti confin^ntU M 
f egola é d'arerà i fotìl effetti con^nàtì con ter- 
mini di fa/Toj cf piancaù alla prefenia de'ticìni. 
©gn'qno può obbligare il fuo vicino a confina^ 
re a fpefe comuni. Vi fono molti luoghi che in ^ 
fece di fermifii di faffo, fi fervono degli alberi 
llhe fi trovano fu' confini de* terreni. 
. CONIGLIERA - Pfizo di terréno déftiija* 
to per tenervi i comf([\ » Quefto dey'eflefein un^ 
piccola coliiodtta o eminenza di fétreno , efpofto " 
^ levante, 0 meazo giorno , che fia difuoloàrd^ 
©ofo, mentre ddrargiJlofo e cretofo difficiltóiCit- 
le^ e noni co$) btfne vi fanno le loro butHe^ ^ 
Htl picJ ietto fo ff fattgofo ti fi trovA pocò tran» 
Ufj^oi effendo T umida nemicò di ^fiiina^ 
|i> )I circondare la cotiigliera» di tAvkxz, i tétàt 
tMffbb^M'èr alcuni ^ ^ fiiia gr^e fpeff f {1 ferri 
#«iOrAo mi fift0ò.ripi«ncr d*«ri((»4 9 nM Cetifbri 

fviKiirf molto pit cIm nM r^i btfogno éìtonì^^ 

||%lÌ9fa quiiif^d pregnà , poiigb# trotandoG ^ 
filmai t pefanei j/fc- ff^ ftarsoii» nel luogo ov^ 
vengono pofti, lo Jafceranno ^floreli^ vi fo* 
00 affuefatti, e i pard purevi reftefaiifto, peref* 
(ti quello ii luogo loro nativo, 
. CONSOLIDA. Erba àetUiiUtimcfitì orecchio 
d* afino , che crefce ne* luoghi umidi > fa i fiori 
porporini o bianchi , ed è o«a della principali 
vulnerarie. La fna radica è confojidantc? , pro- 
pria per rctisìa, per le fluffioni dì petto , fptir* 
8P di fangoe , diflfenterìa , e per riferrarc le ptaf* 
ghe.: ft Bla ^celra eAedormenfè per feriMr^ 
f angue» e Temorogia delie piaghe. 
<l • y / . CON- 
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CONTADINO » C9Ì9no . Dcv' e/Ter fedele 
f fidttflf iofo , vigilante, intelligente nella fua afJ 
te, attivo, e faticante : conviene procurargli 
tutti i mezzi d' effe foconi oda , che così fj ||0, 
eredita 1' effetto , e in fegiiito fe ne profitta » 
dovecché 11 contadino n>iferabile idcfola le icr^ 
re, c fi rende incapace ^ pagare fi- fldbi«» (tlfc 
foraa con il padrone. ' > ^ » * 

CORBEZZOLO. Arbofcello di Hdd molni 
grande2za , che nea per^ foglia , e f^ i^ ft^^ 
frutto fitondo , e oyhto , chf gi^^icVS** 
rofiTezza, ed é grande come una grofl^drkgiV; 
fla'contadini è detto anche élMirp*- ^ ' 

COR EG CIATO • Scmmeftt^ yrllereiTcìo , 
latta di dtte batoiil, lingaiti litfieArè da^cafil 
tomÌHXM, ttfo di hatiere »1 graao, ^ leWa- 

Cf^ltfOLp , 0 r^r»/p , Attera non mol- 
to grsttd^^ ma «Mondlifite di tamf , che il 
f uo legno 4uro , la feorsa nodof^ , prova faeil- 
steote ili tutti I terreni, e fi Prende da' bofi:bi 
peicbè. venga più prefto; produce il frutto lun- 
ghetto fintile alToliva, ed alla giuggiola, dico, 
lor follo , di fapor lazzo , e afro qiiancto | 
maturo, e fi chiama cornia , o corniola, fa qua* 
le é un rimedio efficace contro la diarrea , è 
contro tutti i fluffi per la virtù , che ha dr ri* 
ferrare . Con la polpa di queffo frutto fé i^e h 
una conferva con zucchero, o mele, là ^ale-^ 
buona contro la diffcntcri*, e (ma A fcivWah 
re IO ftomaco. ^ ' ] '\ 

CORONA IMPERIALE . Fiore dktiò 
che iig/h regio ; btitt» in cin» al ' ganiti^ '«il 
ammaifo di foglia, ^loii air intorni l^giM^i»^ 
mi fiori f pendoM aH'ftfgtik ^ e MAdw 
ifiz corona. Quedi fièri' gèttW m métm k^ 
ftamctti giallkd , ♦ fi tàgmiiiii^^M gigli , 
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JbeiKhA ièli rovefdaa . tanto i lord Idbbr! , né 
taiij(p £f dilatano néir orificio^ ^n vengono fem*- 
popiello fieffo niimcroi n^ dello fteflTo colore^ 
l^l^do ora di color gialle^ ^ ora dì color ran» 
jtiòt e qualche volta varia anche il colore nel!'' 
ordine de* giti. Richiede non molto Sole, terre- 
no da erbaggi, profondità e diftanza di mezzo 
palmo. Il bulbo, che e tenerifllmo , non fi le» 
va (li terra fe non che in fettembre ih occafio- 
ne di fiaccarli i figliuoli , e fu biro fi ripianta ^ 
che volendolo tener fuori delia terra f s* ìnvoW 
ta in carta, e fi ripone in fcatoie. 

COTOGNO. Albero d'un grand' utile , si 
per il fuo frutto , del quale fc^ ne fa il coto^ 
gnatO) ed altri compofìi , sì perchè ferve pèr 
iniieilarvi fopra imeli, e peri, che fanno j frur» 
ti migliori 5 e più groflì. Vi fono due qualitl^di 
cotogni , uno è più grar^de con le foglie tnino^^ 
ri , c U frutto lungo > che fi dice pera cotogna ^ 
r allro i p»ù piccolo • ha le fcmlie più ampie*^ 
e fa Ict mele i^^togne. £b^il^|l£ero ama le 
I» nonde^ ìH^^tor ,n^Q^^^^ ^ dì 

piantare. |fttOM rarb#j|P^ cotogni , tagliane» 
dole a maiao nn pol^e fopra terra , e riqcaK \ 
zandole d*nn pied^.di buona terra i fi può an» 
che. iaiieilare a fqnatcio verfo la fine di marzo 
fopra un fufino falvatico . Il frutto fi coglie 
falla fine d'ottobre, n^ bifogna metterlo acco- 
llo ad altri frutti, perché gli guafia con IJ g- 
dorè , e con 1' acido . 

COTONE. Pianta annuale, che fa il còte»? 
ne, il cui gambo é alto tre o quattro piedi , 
diritto y vellutato ? un poco legnofo , e quaft t 
fempre con de'ramì: le foglie fono fimili a quelle 
del piccolo acero , ma meno^ fode y più lanttgH 
nofe, e più bianchiccie: i fiori , che ven^o^a; 
aireftiemjtù de* raoiii (0B/9 grandezza 4 
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^ura prefTo a poco de' fiori di malva orém»» 
fUy gìaUi ^ireftrenìità $ e porporini in fondo 
Jl calkettO) finito ti fiore , di viene un frnccb 
come lina noce j divifo in quattro «parti ». ch^ 
contengono ciàfcana più femi , ^^Rji^tl in 
■fina peluria bianca ». che k il cotoflU j^lAnoI- 
la del feme quando è freAx> » é'molt^ buona 
?)per la tofie » e altri nnali del petto • . ^ 
- COVONE . Quel falcetto di paglia legata , 
che fanno i mietitori nel mietere , e che lafcia- 
no per terra a mifura che fegano le biade 9 af- 
fine che fi fecchino prima d'abbicarle. 

CRESCIONE , Pianta che fi coltiva negli 
orti, e fi moliipiica foio dal Teme, il quale è 
molto minuto > pvale, e d' un color gialliccio 9 
fi lemina la primavera in terreno umido , ben 
lavorato ). e letamato, nafce predone' giorni caU 
dì 9 e crefce felicemente coir innacquarlo: le fo- 
glie fi mangiano in in fa lata crude, e^non bifo- 
gna però farne mangiare alle. donne gràvide 
fe non nel cafo che la creatura foiTe morta t 
poiché dicono che quefl* erba le facciano fgré» 
vare dal feto. Queft* erba fi ufa per purgare 
il fangue ; il feme provoca l'orina, rìfiregltaglt 
fptriiilfy éà: h buono^ contro le malattie dei £> 
gatoy'e della milza.' 

Il crefcione acquatico nafce per le folTe ac 
quofe y fi raiTomiglia al primo > ma ha le fbgKe 
più piccole; lia fua decozipnef é buona contro 
l'enfiagioni del ventre, la difficoltà d* orinare» 
e la paralifìà della lingua. 

CRESPINO. Arbofcello che ha delle fpine 
lunghe, fottili, e bianchiccie, la fcorza e bian« 
ca 5 e lifcia i il legno giallo, e glutinofo ; le fo- 
glie lunghe, e tenere; il fiore , che viene nel 
mefe di maggio , h giallo , e odorofo ; il Tuo 
frutto è fiiuiie a' granelli della melagrana . £' 

niol- 
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iholto comune, viene nelle fiepì j e intorno de' ' 
fcofchi j godendo ne* luoghi frcfchl; butta mol- 
te barbe, e dal pedale forge quantità di getti^ 

CRETA. Terra tenace, Vedi TEMilkÀé , 
i C^ÙCO . Vedi ZAFFERÀUO i ' 

CULTURA. Vedi LaVQRÌ, TEBiRAiCOLi 
fiVAKEy COLTIVAZIONE ec. 

CURIANDOLO . Pianta il di cui (cme U 
JxUtà in medicina; il migliore è pléhoj béhfec- 
tói biaochiccioi e di buoÀ'oiIore.* calido » ah 
flripginUf^ molto proprio per la languidezza di 
fioikaco i poiché lo fortifica dop^o mangialo 9 che 
^ pieùiUiiàn&tt^iD i toglie i fiati i e t tMpon 
itm Mgm^ 9H0 ttùg , aiuta U digéftiVne y ài 
f cosalo J iftiWij Si coitira queftà piaaài 
tÌAtdmÌÈm i^n molb gralTai ef ìktf itomoMni^ 
ta»- (kcenéwti li fémdiiu «ci. làtùi di nterco. . 
vi CUSCUTA)' o >ir/ir«^^i che elitainafi itecbe' 
éHfùta i c tin§ 4f ùfré. Pianta , che, fecondo T 
antica c^ntoneT » fi cAderaf non ave^e ralice 
fami in terra » ma fopra V altre potante dove 
oafce, le quali fa prefto' feccare ; al prefentc 
però non fi dubita che abbia le radici , vencn'- 
dfa dal fcme, il quale è buono, e fi forma paf» 
Óto' tt/fi<ur &a dai^ a fotfiìli^mbi che buttai 




} 
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DENTE CAVALLINO , é à%)yf^iaàmh 

PICJITALE Flore, che nafcf dai feme, é 
fìcercii pofto folatìo , terrerlQ da erbaggi , in» 
tiaifiandolo quando faccia bifogno , Ve ne fonjJ> 
Ai W diverfi colori , cio^ il bÌ4nco 5 H roifo , e 
TipcaroatinQ^ ti^ foglie fono Amili ^ quei* 
jff llflU borfàà^» benché piò granii i é meii^ 
l^nvi^c. Ahi uri ^^pti\io iA^^^cht volta Cina ^ 
tn ^kdl> U «quale comincia .« v^ftirfidiVuii^giiM 
IfppU 4i bottoni qvi^fi 4^^ fondo < ph« iigi^raiNr 
IttnBH P\t^^'4^ r ^ i ^on tffiftì che fono ^ 

lkAit>r»P9 ^fi^^i Ricali 4 
pI$PÌN$A^ M«^g0 apifattenedUf alla 

^i netì'eft^tei f il ^ìno fiMfota td tevci Idoghl» 
Si fsL un poco più b>(r^ del piano ddla cudo4# 
e la porta per qqanto fi pud dfV* eflSir' voltata 
al nord, o al trainp^tare, 

PJTTAMO. Du« fptìo le fpexie che comu-* 
nemente adornano i noftri giardini, cioè il Cra- 
tenfc , o fia di Candia , ed il noftrale detta 
anche ftdjftnelìa . Quello di Candia rofTeggia > 
éJ il nóftrale ^ bianco: l'uno e T aitro butta- 
no' rtìolti ramiccUi fottìli , fino all' altezza: di 
due piedi circa i e (Juefti forniti di foglie , con bùon* 
órdine di quà , e di là a due a due, e in 'cima 
d più aiti fudi producono i fiori di gfato odo-; 
rè, chè comunicano a qualùnque cfoU che tifi 
ftrofini fopra. Queile <}ualità di «^itcaoio nc6ré»« 
fio coltura ordinaria ^ e terfcfio ftcrile*^ 

Divelto^ Chiamafi <!on ^uef^o noUie la 
ferra diteltafa ^ 0 fia fcaflata 9 ed il lavora 

, fktSo 
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Ceffo del diverre, lo che può fard o fcaffando 
il terreno andantemente alia profondità dì quat- 
tro piedi circa o facendo delle foffe larghe e 

{rofonde più o meno , fecondo che lo richiede 
I natura del terreno , fe forte , o leggiero » fe* 
condo la fua fìtuazione, fe in collina) o in pia- . 
nO) e fecondo la qualità delle piante che vi it 
dovranno pone. Fedi COlàTlFAZlOKE ^ ove fe 
«1* é parlato • ' 

OOLCiPAPPOLA . Spezie d' uràc bianca 
clirne fa molta 9 a grappoli molto ferrati 9 con 
granella non molto groflfe, tónde » e dì gnfciò 
gentile* I capi fono grodi » di colore fcaro pié^ 
no 9* con occhi fitti 9 e rilevati 9 e rpampanlpic* 
icolif groiS9 poco vellauti di fopra^ ma molto 
di fott0 9 pochìliamo rabefca.t!^ e di gambo cor** 
to, tra lo fciiro e*l vinato. Richiede dima cai* 
do , efpofto al mezzo giorno , e terreno afcrat- 
to, leggiero, fottiIe> e atto a pigliare il caldo . 
Fa il vino bianco , dolce y odorofo , fottile , ma 
di non molto fpirito , che matura per le pri- 
me beve, c che è guftofo a beverfi folo, maf- 
fìme per gli ftomachi delicati . Queft' uva me- 
fcolata con altre in giuda quantità fa buona 
li«at 

m 
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ELCE . Vedi LECCIO . 
ELLEBORO. Erba nota medicinale , ed è 
di due fpezie, una fa il fiore bianco, T altra d' 
un roffò nero > e crefcono ne' luoghi montuofì , 
e caldi . Le radiche dell'albero da' fiori roffi , 
che devono efifer grolTe , ben fatte , e di color 
nericcio ) purgano gli umori malinconici, maco- 
li violentemente s che ù daMa folo . a' tempera» 
jnenti- fof ti : fono meno, daimoft io decozione ; 
convengono air ipocondrie > allapazzia, alle ver- 
tigini, airepilefia, ali'apaplefia 5 alla fcebbia.* 
le doie in in£n fidile è*<U n&a 4ra«inie fino aA 
mna qiezz* oncia. 

- ÈLLERA • Piania di due Cpezic > arbocea f e 
temUie* L'arborea» che crefce- alle muraglie» 
a attorno a*fufti degli alberi graffi , pregindidk 
unto air une 9 che agli, altri* La terrd^ra 9 cba 
Ticfne ne' luoghi unoidi, h amara, calida, vnloe* 
raria, e affai .pettorale-* s'ufa per fciogliere il tar- 
taro del polmone ; h buona contro la coffe , e V 
ctif^a, e r ulceri de' reni. ? 

ENULA. Pianta che nafce ncMuoghi umidi *^ 
fi femina in febbraio, e fiorifce in luglio. Ha le 
foglie flmili alverbafco, benché più lunghe , più 
larghe , appuntate , con una cofìola grofTa . Fa un 
iìx(ìo folo , langainofo, in cime alquale vengono 
•de' piccoli rami, e ctafcuno foOieoeun fiore . La 
radica h groffa, foda, tortucfa» nera al di fttow 
fi, e dentro braqca* ^ aperitiva, e indCva gio* 
va a^li afmatict^ e allj flomachi frìgidi. 

ERBA . Quella che nafce in foglia dalle M 
dici ienza*^far fu fio, come Teibe d'orlò chA.fi 
coltivano per ufo di diecina » e fono la latuegaji 
Tom. L X in» 
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indìvia, Bietola» radicchio» àcetofa » cerfoglio f 
porcellana) e iimifi infinite; l'erbe odorofe, co- 
me la menta , baniirca^'ViTenzio y camamilU » cf 
molte altre: e afTolutamente . detta incende 
quella che produce la terra fe^zà cultura. 

L'erbe cattive, che nafcono tra le femente , gli 
fanno infinito danno per i fughi che attra(p,gòno, * 
e impoverifcono del necéffario n ud riménto la buo- 
na Cementa . Ve ne fono delle più, e meno per- 
ni ciò fe ; alcune fono facili ad cltjrparfì , ed altre 
più difficili, come la gramigna, T unghia cavaU 
Hoa , il meliloto , e fimili ; alcune rendono la 
caccolcaf magre » e miobre ; altre cagionano un 
.tiil^gtor' diano , facendo ammalare le buone pian% 
rev e rendendole ileriii* Non è così facile il dif 
ftruggate Cttteor ad un n'affo da un terreno 
mal' erbe»' il miglior mezzo è di rveiierle aflie» 
me «m le rordtche^ aUorébé fono* guinte ad una 
certa aUexwtv c' ^ttìò tiptttillo pétr più aoni.^ 
ma brfogaa avmcire nel (art una ifale'Operaaio^ 
ne di non aiwcaue jna^on; .dattao cbéf ikile al 
grano , e biade col calpeaio',' o cop lo'fveikrc' 
nei tempo ifterfo le piantiedlé delle* tiade' »^ on*, 
de conviene' fmovere prinftr fa terra» a€icip€cb^.£ 
poffano più facirmcnte sbarbare le maPerbefett^^ 
za pregiudizio delia femcnta v cr quefto fi faccia 
quando la terra non è nè troppo fccca , ni trop- 
po- umida, mentre al feccore fi frappano l'erbe , 
e reftano le radiche , e alla troppa umidità fi 
fveliono facilmenie infieme le buone piante. 

ERBA. SANI AMAJSLIiL . V^di. SAKTAfiA- 
RIA. 

.gRPlGAItE. E' il paffare ^he fi fa fopra la 
terra arata con l'erpice per fpranarJa , eftritolarle 
lOileV ó per ricuopr» la fe mentir >Jr>di£ A FÌCB - 
ERPICE* Stcaaàentor di iegnapie à guif» ài 
carco da reggia col cimoné per regaiiarfi daf bì- 
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folco, che tirato da' buoi 5 e calcato dal bifolco 
fpiana 5 e trita Li terra de' campi affolcati . Dcv' 
cfTer forte , con denti lunghi di ferro , o di le- 
gno: bifogna averne di più grandezze , e per ren- 
derlo più pefante, vi fi mette fopra una pietra. 

ERUCA, 'Siucketta. Erba d'orto da mangia- 
re) il di cui gambo è alto un piedé eifielzo, le 
^9g|ie iQfige (frette tagliate ««^0 «n l5oc6 4Nnare<( 
Ù^dtne tottdo^ la radica bianca , ^éonfceln'gtyi 
gho. Si femina ogn'aniiA«iUpiiiqMm|tesman* 
gialla in ÌD&Ik^ft i é. ficcome è moléo' cakWÉHI 
€f iviefcoU eon Tactttgà ; li femc dil^dchèetrpML 
{or ifìillì); 4if>id!|itiiio i mefcolacQ coiv ^lJi> 41 ctÀ 
nln.a|^i'4ill9ii^?a* ytcchi per difenderli ditf^ apo^ 

^ 1 BS rottati«r« B i ii i Pi ò ié efpoifsiiHne dei le«»«n- 
le paite Toleggiata ^ al ìevnfà^^ de!' Sole 9 

mezsoil) guelfa «1 mezzo giorno, e tramontana 
quella al trartiontalltf ?. Gèncfafmente la migliore 
efpofizione è il mezzo giorno, dopo la quale ne 
viene il levante. Ciafcuna efpofizione è fogget- 
ta ad alcuni inconvenienti : il mezzodì a gran * 
▼enti "dopo mezzo apodo, che fanno cadere mol- 
ti frutti; il levante nella primavera è fottopofto^ 
al vento di greco levante, vento fecco , e fred- 
do.) che annebbia le foglie , e i getti novelli 9 
foprattutò a'pefchi, e fa cadere k frutta : il po- 
nente teme in primavera, il vento galerno > che 
fa danno a*6ori de' frulli 9 e* neiraunin»eiirtt^ 
ti connaturali abbattano i fratti. La tramontina 
è un efpofìziont tollerabile -per l6 fpailieve di 
fkvtti da eflate» e quaich'ooo d'autunni) > ma 
àà vérop nò ; ii Maggior Fantaggio J»- fa agli 
«rigaggi ) frarvolc » «wa* ()pi<n« ec* Tatte' r«l)>afi- 
xiosi Jittino ii fno 'be<ie 9 e il (00 anoleru « 
«ardMiitfe deve profittogg dal bwoacy, »è iWM i ef fi 
«al catìiro*' 
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FABBRICARE. Quando fi voi fabbricare una 
villa, o cafa alla campagna , bifogna pri- 
mieramente fceglicre un luogo adattato ) e con- 
venevole, cioè a dire in quella parte ove \\ Tuor- 
lo è più flabìle, e che vi il godono Je più belle ve- 
dute ) lontano dal danno dell' efcrefcenze dell* 
dcque) noA troppo vicino a paludi >. rè a graa 
hofcaglie, efptojlo né' climi cefiiperati al eieszo^ 
cll> o al levante ; iodi forisare 1' idea V e di(e^ 
gno della fabbrica- con Ar^tacti» o perfoneiiH 
telligenti» e fegoarne 11 piano fopra lofteifoter*^ 
reno ) con avere prmcipalihen^e in vifta Hai fare 
la dìllritnizione l loogM fd^ncceffar} ; cosl'pertlr 
vino gli fifeiol,. cantine» ib tin'aìe « le biade 
i giranat) fatto) per rolio^iHine per ibeiliaaii^ 
armanti) e majalì» polla} per i polli) co1oidì>«)6' 
per i piccìcKii} SI tnttafabbdéatofiMXMidoia^sii*» 
tit4 dell'entrata. Quefte diverfe fabbriche fono^ 
per lo più fituate intorno al cortile principale» 
y^ì modo che lo chiudono da diritta , e da man- 
ca , o da una fola parte , con luoghi fotto ^ e 
fopra granai . Vedi i refpettivi nomi ) come 
STALl^A y GRAKAJOy COLOMBAjA , ec»^ * 

Allorché fi prende a fare la fabbrica a Tua 
conto, e a giornate daMavoranti , acquali fi fom- 
miniflrano i materiali, va ciaminato quali a)uti> 
pofTono ricavarfi da'proprj effetti 9 e che dimi* 
nnifcano la fpefa» come iégname, pietre, calci- 
na, opere d'uomini ec. e avere per ccrrto che la- 
fpefa crefee fempre «n buon terzo di più dl qael-' 
Io che hanno detto gli Architetti , e legnaiso»^ 
li» Xoj^z di che c 4a:.faperìi::ohe ti legname » e. 
lavoro di etfo imporca la oietà delia. ìpefa i niw 
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quarto c^ca le mura e l'altro quarto I tetti , fer- 
rature) veirìate , e pavimenti ; ^ neceffario an* 
Cora 1' eiTere informato del giufto prezzo di lut- 
ti i materiali che entrano nella fabbrica d'una 
Cafa, cioè pietre lavorate i faflfì , calcina ) rena* 
mattoni) embrici) tegoli, ferro, piombo ec. per 
rilevare all'in circa la fpefa totale , e vedere fe 
eccede quella che s'è in grado di fa^e^ Per non 
doverfi totalmente fidare de* lavoranti , giota 
inoltiffimo l'avere certe generali cognizioni con- 
cernenti il modo di fabbricare : perefempio) che 
la profondità de' fondamenti è ordinariamente la 
fella parte dell'altezza dell' edifizio quando non 
vi fono cantine, che le mura di efli devono ef- 
fere un terzo più gro/Te di quello che fono fo» 
pra la terra; che quelle mura devono dal baffo 
all'alto andare infenfibilmente diminuendo , c che 
quella diminuzione dev'efTere da ciafcuna parts 
uguale, acciocché il mezzo di tutta la muragli.^ 
lia io piombo fopra il mezzo del fondi^mento ; 
che per la labilità delle mura bifogna mettere le 
pietre per piano come fi formano nelle cave, aU 
trimenti fi fquarcerebbero , e porle a vicenda , 
collegandole* infieme 5 di modo che la teftata dell' 
wne formi facciata, e quella dell'altre redinelT 
Interno della muraglia; che non fi deve alzare 
una parte del muro fino a tutta la fua altezza, 
e lafeiarne il refto più baffo per terminarlo dopo ; 
fapere finalmente quanta fcarpa vada data alla mu- 
raglia , che dipende dall'altezza ,egrofrczza e mol- 
te altre fimili regole che tralafceremo per brevità. 

Non volendo fare la fabbrica afuoconto, fe 
ne può dare l'incarico ad un Architetto, che V 
intraprende a fue fpefe , e rifchio , flante un de- 
ternninato prezzo, del quale certamente neavan-^ 
za una parte *, e quantunque fi fcan fino così mol- 
ti imbafazzi , non ottante la fpefa è molto mag- 

X ì gic- 
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g^e^MpMffttalcfae. volta uno fi ffdra Ingamui^ 
in nn ftfflnitè- di cofei aflaLjpiù; cbt quando •* p 
fj|||o* lavorare /otto I propj occhU^ - ^ > 
r'FAGGiOf Albero di pedale molta alto, e ^irif 

10 ) di fcorea ^fcia , e bhcochiccia ; te fo^ie foho d* 
bei verde) e il frutto é una ghianda triangolare, 
jricuopprta fi' una fcorza fottile , elifcia, di color 
cadauno la quale è molto buona per in gra (Tare 
i majali, e piccioni, facendofene anche rollo da 
bruciare. Il Faggio ama le terre renofe ; il Tuo 
legpo è buono per bruciare , e far carbone, ma 
fchiiza nel foco. Le foglie mangiate guarifcono 

11 male che viene alle gengive e alle labbra ; U 
loio decozione, effendo tenere, riftagna il flu0b 
del vèntre ^mangiare 1' interno del frutto , o fìz 
gbìand^^fi calmano i dolori (de* reni ^le fi |MÌl»r 
ta lo fgràv IO della renella. ■ v. 

. ff^QlQLln^ Legume che vìepe fopra iHis>to>t 
cola ptaata 9 le cui foglie s* accodano a quello' 
deirel^f p fa de^iiaccelli , ne*qaali fono ahinfV l 
fagìo^f Ai(»^n<^ (ct?^ ia|»biiuiiaota » ma v^of|»f« ^ 

0 41 (^à oawaf i> ppt vitft^fdi -^oném « '^m I»* 
vogata con la vanga i.o fi geminano, ftei aiiefe ^ 
inaggio , dopo averli fcniici a fiov^^ntre nell* ac* • 
qu4, ai¥ìtH:h^ nascano fiìA preAo!^ fopra ciafcu* 
na porca Ce ne anettono dpe fife diritte )• dite#t{ 
una dair altra dd: piede e mezzo , fai^endovi col 
piuolo de' buqhi non troppo profondi ^fcofti eia f- 
cuno un pìed? , con porre un fagiolo per buco , 
ricoprendolo di terra. Dopo otto giorni, allorché 
fono nati, fi farchiano , e fi ^incalzano ^ rinno- 
vando un tal lavoro per due o tre yolte in diverfi 1 
tempi, con pulirli ferapre dall'erbe trifte ; poi vi 
fi mettono delle fra fch e perchè vi falgano fopra 

1 gaovbi 9 e tra lugHo e agofto s" accorciano i tralci . 

Fra le molte qualità di fagioli > vi fono i grt» 
giolati dal giifcio che «eii £a k fik ^ quafij Somo 

ab- 
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^srtibondanciinmi ì e delicati a mangiarfi verdicci 
gufcioj perché non ha quella pelle fina , ma du- 
ra, la quale negli altri ferve di dentro dì prima 
coperta a' fagioli ; i bianchi comuni , fono un poco 
più piccoli 5 e più tondi degli altri, buoni a man- 
giarci fgranati, fi coltivano, e fi frafcheggiana 
come s*€ detto fopra > mentre così vengono iptù 
abbondanza v voglio no.|u»i4Mr^0O fertile^ ^ 
quello renofo e leggierp » ma un poco umido t 
gli fi adatta di tutti :4 iagÌ0Ì)i^ani e priqsiar 
ticci 9 neppnr quf (li sfilano ; '^pd^rfrià gH^ t^xy 
jihiodofip anch^cnf] una buona terra . Tan^lpil^- 
che {tutte Vaìtre (ojtte dì fagioli ^ co|efv«np 
,sl|oe* campi che np^i orti-, yengano la primave* 
ira» e d'eftate.» e fi ftìnlniitio neVc^fì i^ ftprUi^^ 
maggio, e giugno 9 per^amnt fino in aucimobìi 
popò rottt'M^ppie nciilÉfiLdi Ibbbrajo , (i fan- 
no 4toe aitiìtnidiit ktfof^i^a terra fidma di forni* 
piafji^ift fagioli, e per fràfciieggiarii in alcuni paefì 
vi' «ifeffonn delle pertichette lunghe nove in dieci 
piedi, le quali fanno bollire per due piedi di lun- 
p,hezz:t in fondo nella pece, chcailora durano più 
di dieci anni, altrjmenti non fervono che per un' 
anno. 

^ Un'altra maniera di rendere anche più fruttuo- 
fa la cultura de' fagioli , é T innaffiarli tutcc le 
volte che ne hanno bifogno con acqua di 6umeo 
forgen(e ^ quando ti terreno b comodo da potervi 
voltare , e didribui^e con un pendìo naturaU 
4|tt«ft'aaiaCf l fagjMii^a&i jnafiafi t e piantati 
^tt un terreno ben gorvern«fK>«^4e la votato ^ prodii^ 
^tto in podo forpren dente , poiché non v!^nien« 
ts fht s* aQcofti lilla fecondità di qnefta pianta |> né 
che ineriti più tepidoon bdoni ptomml* Io 
fatti fi pnò oflecfaie^he fina pianta df^faaialo 
pofti fiille MAtiìÈKm tMHtBii^ ^ 
ttmpo, ittttB baott.cmieno.gov^flQMo % praduce 
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almeno un mezzo quartuccto dt fagioli ^ dai cde 
fi può dedurre la rendita di tutto un campo. 

Maniera di confcrvare i fagioli verdi per man- 
giarli i' inverno , oltre quella di mettcrH neU\ 
aceto ) o di darli una mezza cottura nel burro. 
Scegliete i fagioli verdi > ben ceneri , cioè a dkù 
quando non hanno ancora ben formato «1. f^o». 
Io nel gufcio ; puliteli ^ e gettateli inuiia^aUlfti|. 
d* acqua bollente per farli .quafi lefTare 5 .mecita- 
do veli iR^tù volte feiaqoamieà^tflolta. Quan« 
/do C^raooo quafì lefTì, o v ogliamo dire bene fcoC* 
* tadUton «loe .foH bollori » ta vàteli dalla c»14a|a# 
gettateli innacqua freddai e difteod^lijft fcola- 
re fopra de* graticci di giaoclii t con jadi àojff^ 
^ &n fec^are al Sole. Se fi haileomoilpd'oii'fpff^ 
no» ri- fi poiTono mettere dopo cavato il piane j 
perehé fiano più (eeehi; indi ferrateli tanna atC» 
ftta in iaogo non foctopofto all'-nmido • Nelln 
ilefTa forila fi poflbno fare i piietli, ma bifogna 
fceglierli piccoli) e teneri, e farli feccarealT om- 
bra. Quando fi vogliono adoprare quoAi fagio- 
li ) o pifelli verdi > fi mettono a rinvenire nell' 
acqua tiepida 9 dove rigonfiano , e riprendo'no a 
poco a poco r iftefTa groffezza che avevano 
quando furono colti; quindi fatti cuocere, e ac- 
comodare con qualunque falfa , fi fcntirà che 
non hanno niente perfo il loro gufio, e parran- 
no -così beili , e così verdi , come fe foflfero al- 
lora colti dalla pianta. Nel farli rinvenire creF* 
Còno il^ quadmpolo , onde può qoefto ftvjrife di* 
-regola per la quantità ^he fe ne YnoLcoocere. 

FALC£. Strumento di ferro cuCm. come in 
Wniin''di cinghiale, col qoale fi iènpio le biade , 
e ItéHNis eJqnelIo Gon dieifi fcgaa»»-!» hiUfi i 
>dencaco». • * ' • 

; FARPAKO a Zufilaigike^é: Etfo ctei ^a? dim 
poco da^ tetta t e maiidn InoiLpiioM; A f*^* 
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ho con un fiore giallo che le foglie, Icqualifono 
(ii fotto bianche , e di fopra verdi . Crefce ne' luoghi 
umidi , ed il fuo principal ufo è contro la toife, ma 
bifogna che i fuoi fiori fiano frefchi. Si dà in de- 
cozione contro la pleurisìa, e T empiema ^ il fuo 
fumo tirato per bocca ferve a fermare il catar- 
ro, le foglie applicate guarifcono le ulceri calo- 
rofej e l'infiammazioni. 

FARINA. Quefto nome viene dalia parola 
far ^ con la quale i Romani chiamavano il mi» 
giior grano, e farina il fuo prodotto, che è fen- 
za dubbio la parte pili ectellente , e la più nu- 
tritiva della biada. La farina di grano é la mU 
giiore di tutte, dopo ne viene quella, di mef co- 
lo , che fa un affai buon pane; quella d* orzo 
unita con altra fa il pane migliore di quella di 
fegale, e quefla fa un pane graffo, e paftofo , 
che è nutritivo, e rinfrefcante , il quale £i con- 
ferva molto più mefcolandovi un poca di farina 
di grano. La farina di formentone o fia gran» 
turco fa il pane più foflanziofo di quello digra- 
no, ma é molto indigeflo fullo ftomaco- V^di 
FORMENTONE , ove fi dice del modo di rea*- 
derlo facile alla digedione. 

Convien fapere che le biade di qualunque for- 
ta battute di frefco non rendono farina quanto 
quelle flagionate nel granajo , che generalmente 
per fare un buon pane vi vuole due parti di fa- 
rina, e una d' acqua; che comprando della fa- 
rina (tacciata per conofcerne la qualità , fe ne 
llempera un poca con dell'acqua nella cavità 
della mano, e fi rileva dal colore, e odore del- 
la pafla fe la farina è buona ; prefa quella pra- 
tica s'è meno ingannati, che comprando grano. 

Per avere della farina da ferbare , fi fceglie ii 
*grano o biada la più afciutta , e la più matura 
del granajo > ponendo la farina in qualche vafo 

o caf- 
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0 caifa b^adiiofa» lahioggafthcpa» come ndhl * 
dirpenfay voa ìTtncMrjerla qualche Tòjra > e cosi 
potrà maiRCenerii iSrtte^ e otto mefì nelle (Cagio- 
ni tcm|icrate. Per confervarla molti anni, e vet- 
tureggiarla comodamente per mare, e per terra , 
/enza che fi guafti , fate macinare il grano ver. 
fo il principio deli'inyerno, dopo averlo difefo 
dalla fermentazione, ricavandofene in quel tcm-f 
fo maggior profitto , ftante l'abbondanza dell'/ 
acque ammulini; prendete delle botti di legnamrè 
ilagionato, con le commettiture ben coljegate) 
che contenghino circa Seicento libbre, e ponete» 
yi a fooii alti cjrca (ci dita U farina bene ftac • 
jotoUv qUi^di»t e .ÌHitceiid(>' ci>^^ eguak 
tfentè per tuttor, in moilo cke dìfCfigauaa mail 
fa roda I iodi-pofitm il coperchio fu form» cht 
pigi ciftftameiw fopM; U ^ar.ma, t ferrate con 
forza i cerchi e Jegacare'^he tengeno 11 <x>per* 
eilio ^ fppra ^el'qiMik^ e fopf«<ea€tcle commcc- 
Ance f erfAièMlfi pepe càtcK! ft(to«id $ celale le 
fioycl in niM beoM eintHiefftocft femcfe che 4' 
«midità le gitelti gUinnMÌi4^eÌ 4i t^tm ufo , 
4 fonane lé'.bètM ia^luogo^fciutto , a caìré là 
farina con un raftiace|09 fi disfi con Je mani ) e 
-ft paÌTa pnina per^ uno itaccio un «poco grofTo % 
e poi per uno mediocre. * « 

Noterò finalmente che flacciata la farina , (i 
'lafda la crufca due tre mefi in de' facchi , pei: 
poi rlpafTarla da uno flacclo grofTo , e cavarne 
:|acca la farina; e il tritello che vi può efferre- 
•ilato, e quindi ripafTando per uno (laccio fine 
-qneiU flaccaatura , ne efcirà una farina fint^Tima 
^' qn bianco pendente al roffo, la quale farà un \ 
fané affai più g|i4Mb di quella 4i fior diftma» 

FARRO. £*aaa ^alità di grano, il qvajfe 
lederà U coÌBna« perché teme ailaiilmalnmeS 
<a 430i^foAa fik*{QWÌroU i piani fer cagione 4i 
• . neh» 
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nebbie, umidità di terreno ec«, e perciò ponefi 
fu i colli in terreno dolce ingraffato , e lavorato. 

FATTOJO» Luogo, e itanza dove (ì tiene 
lo ftrumento, col quale s'ammaccano l'olive; e 
fi fa l'olio. Dev^efier fabbricato lontano dalle 
ftalle , e altri luoghi che potcffero comunicare 
ali* olio cattivo odore, ricercandofi a tal' effetto 
una fomma pulizia; la fua fituazione dev'efferc 
in una parte delia cafa difefa dalla tramonta- 
na, e dal freddo; anziché fe l'ulive ghiacciaffe- 
ro, convien temperare l'aria del fattojo col fuo» 
co, per facilitarne l'crtrazione dell'olio. Vicino 
ad effo devofto. effervi delle lìanze afcluttc, c 
ariofe, dove rKl^ender l'ulive dopo raccolte. 

FATTORE, o caflàldo. E* un uomo ordina- 
riamente della campagna , che fi prende per fo- 
printendere agli effetti, c farli fruttare da buon'eco* 
nomo, e da buon padre di famiglia. S'devefce- 
glierc intendente, e che abbia dell' efperienza in 
materia d'agricoltura; che lìa d'incorrotta prò- 
l)ità > zelante, faticante, e attivo; che conofcà 
efattanietUe la qualità delle terre che ha in cu- 
ra , e quello fiano capaci di produrre ; che Zia 
intendente sì di cavalli , che di beftiame tanto 
2;roffo che minuto, al qual* effetto intervenga a* 
increati e fiere, per vendere, comprare, ©barat- 
tare <:on vantaggio ne' tempi proprj , procurando 
^\ avere nelle Italie buono e abbondante beftia- 
me , ^ che i contadini ne abbiano tutta la cura 
in cuftodirlo, e tenganole ftalle pulite. Laprin- 
cipal premura del fattore dev'effere di far lavo- 
rar bene le terre, di feminarle a proposto d* 
cani forta di biade, facendo in modo che non 
rehinomai in ripofo, concimandole ogni anno più 
'^"•"A''po/I5b»ie; invigilare che i foffi , fiumi , 
^ c hi ^ ^^^^^ fiano ben tenuti ; impedir^ che 
^ »h fchi ^* venga fatto danno alcuno, chcfia- 
c . no 



\ 



F A T. F A V. 



l\o ripuliti, e cagliati alle fueftagioni/ averede' 
buoni contadini , pecorai , e garzoni , che faccia- 
no cfattamente l'ufizio loro, affine di far frut, 
tare gii effetti: che fia docile, e affabile con i 
contadini , fenza però ammetterli ad una trop-<> 
pa confidenza, e che negli ìnterefTì che paffana 
tra efTì e il padrone , Ha un giudo mediatore i 
né prenda ìnterefTe per alcuna delle parti , e mol- 
to meno a proprio Tuo vantaggio . Finalmente 
che fìa efatto in notare tutto quello che và fa* 
cendo alla giornata, per formarfene una chiara 
fcrittura , mentre troppi fono gli inconvenienti 
ne* quali incorrono i padroni per ^jltrafcuratezza 
de* loro fattori. Né lafci altresì il padrone d' ii>- 
formarfi quali negozi faccia ii fattore, rifcontri 
in diverfi tempi e le di lui note, e i grani, per 
vedere fe fa ce fife traffico a fuo utile delle grafce^ 
come pur troppo accade, e per afficurarfi qual 
fia la fede che dee predargli . 

FAVE. Legume di diverfe fpegie , che viene 
fopra una pianta di gamboaltodue^ tre, equat< 
tro piedi, di dove fortono di groffe foglie, e de' 
fiori a bianchir o rofficci, o nericci , in fonda 
acquali fono de*^o(fi baccelli che contengono 
le fave. Alla fine di ottobre, o ai principio di 
novembre il piantano quelle di fpezie più groffa, 
perché venendo anticipatamente , ii pofTono vende-^' 
le verdi ,^ e però^ fi pongono al levante, o inez« 
zpdìy in luogo elevato y non ingombrato da ai-*, 
leri^ ed efpoilo al Sole. Quelli poi che non vo- 
gliono venderle frefcbe^ fi fervono di uira qua-' 
lità più piccola, e più ordinaria, la quale è piò 
faporita , e più facile a cuocerfi . Q^uedai fi feofn- 
tUk di gennaio, e febbrajo, potendolo fare an- 
cora iti marzo , ed aprile ma non con canto buon 
e/ìto, poiché avendo bifogno quando é in fiore 
ih godere del benefizio delle pioggie» o dimolu. 
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rugiada, quefto per lo più fuccede a quelle fcmi- 
nate prefto, mentre facendo i fiori di maggio 9 
in quello mefe benché non pioveflTe , le rugiade 
fono abbondanti , dovecchè le feminate di mar- 
zo, e aprile effendo in fiore di giugno, e luglio, 
fono prive di queAa umidità j e non vengono be- 
U€V Ricerca quefta pianta dell'aria, e terreno 9 
il quale quanto più è grolfo , tanto pili riefcc 
abbondante; non ama molto i monti , e colli, ma 
bensì i piani in terre frcfche, morbide , umide 
(non temendo le nebbie), e le valli ripofate. 
Prima di feminarle le rende più feconde il tener- 
le in infufionc nella morchia d'olio , e la femina 
può farfi in diverfe guife fempre però nello fcemar 
della Luna. Alcuni dopo aver ben lavorata la 
terra -, e difpofta a porche, piantano le fave in 
de' buchi piuttofto profondi ^ fatti col piuolo, al- 
la diflanza d'un palmo uno dall' altro, e le ri- 
cuoprono di terra con T erpice; oppure con la zap- 
pa fanno un folco attraverfo della porca , e vi 
fpargono quella quantità di fave che comporta la 
larghezza delia porca , le quali ricuoprono con la 
terra che cavano dall'altro folco che formano ac- 
canto, e così di mano in mano. Altri feguirando 
r aratro mentre alza la gleba, e forma il folco , 
fpargono per il folco dello lìabbio bene fmaltito , e 
lopra quelto feminano le fave che reftano ricoperte 
aflìeme con lo ftabbio dalla gleba che alza l'ara- 
tro nel tornare indietro, e formare uh nuovo fol- 
co accanto al già fcminato, e così feguìtano fin- 
ché fia terminato tutto il campo. In modo affai 
vantaggiofo fi piantano ancora formando con la 
zappa delle buche lunghi 1* una dall' altra un 
piede, le quali fi riempiono di letame, ponendo 
tre o quattro fave per ciafcuna buca , con rico- 
prirle di terra bene tritolata . Dopo nate, fi far- 
cbiano due o tre volte , liberandole dall'erbe cat- 
tive, 



4j4 ; F A ?1 F E L- 

c^lio, ilcorcUnd^lf «iloti càU'ànghkf l'cMemirà 
4^* {ambi • .D«l riliaàeole lo .&yé fonor «h ali- 
ji^C0 molto libito > é onfrleiv'oi lAàpèfdno fui- 
jtp domaco: fé ne dà alle b^dìty e i gànibi, e 
^ufci gli fervono di ftrawic. Si ufa fcminarlcan- 
to^rn per iogra(rarè il terreno 5 fot terrandolé dopo' 
^he (ono grandi. Fedi JOF^RSCW. 

FAVULE. Campo dovei iieno fiate iitminate 
Je fave, e pofcia fyelie.' , . , ; • 

FELCE. Pianta: che contiene molto fale , con 
l$xfRf,u. 4eU^^«alc fe i^e fa ii vetro: crefce 
nelle ihonlagiuaf, e ne'bofchi: e v*è lamafchioy 
4emmìi)a lannafchio ha ie foglie srarfiÉi'^ 
^ lÌ(gÌ/mmift(>m0i qt^cUg cdelìa, femtmma.^ làà lieiif 
J^a .P< fufio 9 nè fiorì , dò^^faèia fcixw 

JlV^iilf Aa^ Telila l' ufia^he V aitra , maagta»^ 
'4Ì9ir^|eM9fio taf é^nito .Aérifi^ lamAfcbiv lnfW- 
^Ipiife pr«C| une Mséaf fa morke ia oitstiìiilFMl 
t^i^Bo (kUn jiil«4l#b9(i^ fit afaMMv La jftdkitfM» 
ii fc^flitfii (loll« 4Mk biltl imfieilifiii if 
rliAlkii«« tr fogKe' <Ìa.lbte.£^ ÌNkottjlBm>a 
M;firolir6 iriif"l.4McM e Àffim .tnftiiKdaAr^r 

FELCE QUERCINA. I^mte die «/tfciftH 
pra ie mufa^ aintrcbc^^ e tronchi d!'a?lberf v^e^tiiy 
le evti foglie s*aflx>migliano a quelle della felce; 
Ja barba s impiega ne* medicamenti v la migliore 
è quella che viene a pié delle querciC) e ch'i 
ben nudrita; ÉiTa purga la bile indurita, ernol*^ 
to buona alle of^ruzioni dr fegato 9 e di milza > 
atm^Ie ipocondriaco, e allo fcorbuto; è purgante, 
ma noi» s'ordina fola 9 perché non farebbe effet- 
to abbadanza» onde purga dolcemente gli umo^ 
li maijiCODicl quando fe ne £1 bollire una mezi*" 
OQCÌa «OS b#ccie di luppoli i e dì mele reÌRectei* 
SiSifi» fi «pfriieata con le barbe fa cadere'^ii 
MIP9 4M t'applica pnoììmiaeati far fmkM». 

e ira- 
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è rafciutto il fadore nuovamcn^Q in fé ne pone 
della frefca . . - : 

FENDITOjO. Piccolo ftrumcnto per hmc- 
ftare a fquarcio : ^ di ferro, Jongo un piede y 
comprefo il nnanico, grofTo tre linee , difetto i 
tagliente per fette o otto pollici di lunghezza j 
e tre dì larghezza, e in fondo per di fopra lift 
lina fpècie di conio rilevato d'uri mezzo poliice 
4i larghezza da balTo , e un poliice e mèzzé inai*. 
ioy pcf tenere aperta jo {qìMtìéi e inferirri 4* 
Innèfttì * • . 

F£RN£SIANA^ delU ncbé.giSimtègi Qué' 
pianta che U fua radica tuborofa 9 voeb 
ètfti meffàiliiatcro o cinque dita a. fbivilloi in iui 
iefrèad èHQiic^i miàoi e (olae)o| intnniftkM* 
ii.]tezza( d*m u^ofo id dtU i. f]Wi«le^ltf tàwi 
ériù.ià altfi'iiMiiiifleUii ebe proiMdbo quantità 
di fiori ai coW gtaJlò «ceèfoi lef^deioglté j ètie 
gl! -ùmà 4*'iBtoróoi fono -otTputtf fu mezze ) p6»^ 
4èoti ^ akQoi picciuoli, efae lìeU^aiiiunncy ità* 
Amò vaga ta^fna ili>ritai. Vuol' efT^re infiala- 
^a molato à fuo tchipO) e ogni due anni fi leva 
dalla radica il moltiplico. - 

FERRANA; Mèfcuglio d'alcune biade fcrot- 
iiate per mieteifi in erbai e palparne le 
tìie ^ ' . 

fico. Albero affai cognito, di legno flofcJo, 
•tenero, bianco, un poco tortùofo , dì fòglie 
grandi 1; e ruvide, il quale viene molto bello, e 
fa frutti faporiti, e perfetti ne'paefi d'un caldo 
.ceùiperato, tra '1 levante; e *i ifietzodl - in tet- 
feni Ijiediocreiftente paflofi, t afctutti , mentre 
stelle ce^re troppa «icnide, e gffa4ef#. i ^dii infi* 
fìidi} je.a/^quofì ^ cttcsieciiiiièotr erepano» • ipaf* 
ti{£oùo prima di matamee^ aUa^ HfervaperA dà- 

!»li «Ibi 9 brogiotti i e. verdini^ t qÉaH<cAad#'di 
ìia aatei» afciaciT» rti jrcgaaaaafttlieAtv I la»* 
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ghi molM^^ctUit com[>oft{ idi tétn ttecà 9 leggie^ 
ra) troppo afciticra, e poco roftanziofa , fono 
proprj' per i fichi di Malta 9 di Portogallo , S« 
Pieri gentili 9 e {ìmili, che maturano i primi » 
quantunque le piante non vi vengano molto 
grandi, e robufte; dovecche i fettembrini , per 
efler tardivi, il gran feccore dell' eftate gli fa av- 
vizzire» e cader le foglie prima della loro ma- 
turità . Ne' pacfi mediocremente freddi 9 fi fcel. 
ghìno luoghi verfo oriente, e mezzogiorno, di* 
iefi dalla tramontana, di terra afciucta) leggie» 
Ta, e non fisico graffa , piéntandovi de* fichi 
sdair edate che ;inatiirìao predo, e de^ fettembri* 
jtt vi fi pollano mecme i dottati , . e albi 9 per» 
*chè quelli vengono anticipatamente agji altfi^M^ 
coDcludenilovi mai ooUa i più tardivi. • 
. DUttrCù Cono le maniere di rooftipiicape 
alberit ccm propagini 9 piiegaodo in terra tm ra- 
mo feoza tagliarlo €iiclii non abbia gettate )h$ 
batbe; can ktoai^gocti) paiTando nn tamo di oief- 
diocrt groffctaà d*an iìco mehto àiwamA» £ 
ittna caflNCa forata pina di cian» 9 dopo avarie» 
▼ato tra éut nodi di qqffto raono aia dito .di 
.fcorza.ta*giro, fermando la parte sbaceiau a 
ig»atcro o cinqoe dfta al difopra del fondo della 
calfetta, nella quale getta delle barbe dal nodo 
foperiore, e quindi fi taglia al di fottodelia caf- 
fetta. Affai più comune é Tufo, di piantare k 
barbatelle o fiano polloni che vengono ai peda* 
Je delle piante grolTc. Fatte le buche larghec fonde 
fopra quattro piedi per ogni verfo , fognate in 
fondo per lo fcolo dell'acque fotterranee»^ e con 
Ja folita ftipa o alfro legname verde9 £ levino 
i polloni con più barbe che (ia po (libile. 9 imbra- 
tandole di ,(lerco temperato neir acqua<« « £- 
.piantino >in dette bucche dalla metà di novero*^ 
]Mr< alla mtà 4i dicembe., {c il ìumo è^ldo» 
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' c il terreno leggiero, e afciutto *, e dalla metà dir ' 
febbra/o fino a tutto marzo Te il paefe é freddo , 
e le terre umide 5 eforti ponendovi della terra fceU 
• ta mefcolata con concime foftanziofo , benefmal- 
tlto 5 e fituando le piante in modo che confidei 
rato r avvallamento che ta la terra fmofTa d* 
frefco ^ non refllno al fondo più di due palmi , 
e fi fermi ciafcun fuflo ad un palo fìtto in ter- 
ra. Una miglior riufcita di tutte l'altre fanno 
Je piante venute da rami di tre ©quattro anni , 
fcelti dalle cime di fichi giovani, fani, e vigo- 
rofi 5 e. dalle parti d'oriente e mezzo giorno , che 
abbiano la cima macftra grofTa , robufta , e non 
fottile, nè di buccia lifcia , poiché qucfti s'attac- 
cano più difficilmente , e vengono alberi flenta» 
ti , e piccoli. ! detti rami fi tagliano alla lun- 
ghezza di quattro in cinque piedi, coprendola ta^ 
gliatura con cera da inneftr, fcnza fpaccareil fu- 
rto in fondo , ne tagliare verun rametto , come 
alcuni praticano, e imbrattati tutti, fuori che la 
cima maeftra , di fterco fteniperato nell'acqua, fi 
diftendano poco meno di due palfni a fondo nelle 
fofìTe preparate come s'è detto fopra , con i fuoi 
rametti' addirizzati per il loro verfo , facendovi 
prima un letto di terra fcelta , mefcolata con mol- 
to concime follanziofo, fenza pigiarla né fotto nè 
fopra della rama , e alzando con diligenza la ci- 
ma maeftra alTinsù , fi fa efcire quattro dita fuò- 
ri del terreno, il quale va quivi lafciato più baf- 
fo del rimanente delfuolo. Ne* paefi caldi di terr^ 
leggieri , e afclutte, fi faccia la piantata dalla me- 
tà difebbrajo alla metà di marzo; e nelle terre 
fredde, umide , e grafie dalla metà di marzo fino 
a tutto aprile, mentre quando fi piantano molto 
prima che entrino in azione, il legname , che di 
fua natura è flofcio , porofo , e ripieno d*umor 
Jattiginofo, coir umidità della terra, o facilmen* 
^Tomo I. Y te 
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,te ò getta pochce deboM barEe« Ptt Éif4rd 
da qntffe cami in potbififiinoteiiipo jpiamtf di;fi&bS 
grofTe) f'Obaile) « fWuifcKrV alloYdfìiiiuioTi gdC' 
ti hanno qu^ltra oicltiqfutf foglie , foodi ;ciii' poc«^ 
la terra iVtovncy al fniK» fbfripitalidefvr utf pfccokr 
concavo fenda circa uit pAÌmo ^ fi prenda una 
pentola che abbia al di fotto unr foro, con en- 
tro tre o quattro- libbre ^li latte di pecora , di ca« 
pra , o di vacca, munta di frefca che non fia 
inforiaio, acciocché non arrechi danna in ^ecc 
di giovamento 9 e fermata vicino alla cima del 
fico, fi fturi il foro 5 c fi lafci cadere a poco a 
'pó€ò il l^tte nella piccola bocherella facta^ iu- 
te»^ at fuilc^y facenda Radila operaziofié' per ^ma 
mefe^T-due volte la fettimana v dopo* ttatàqoÉwi^ 
il Sole') < l)B0t)da le piante* fonxy Della foro n>ai9' 
gidre askine^ fe la.lkasioiie Aòp d m^Itor poTé^ 
fa^ nel ^al cafo $['iAdugv paffacd k pic^g^ r e 
che la term fia^utf focct^CóutSLjf ìXem ù :tvàM('* 
ci la trfatf ina di ttiéim é ìoynrtf 1» peopìliMr^i 1 
ricoprire la boccaf C0it Mrnr^, skcrioic<iik»il'*oi)òc 1 
del Sole non- profciughi Wbji^. {>am^; drfl^ir .n-* I 
nior fodanziofo» Nè ferobri .ftfana , ìtNMhodsi A 
e difpendiofa una tal diligenza,* mentre la grof- I 
(èzttL dt queft' alberi, e gli anticipati' frutti' cr fa- ! 
ranno tor> maraviglia htn prefta vedere quanto 
fia (tata di giovamento. Se nel gran calore 
dell' eftate, pati ffero ficcità , pongafi vicina al fico 
Un tinello con quattro barili d'acqua, la quale 
efca a guifa dv piccolo t^tdpAlot é» off foro' fat* 
^tO'Veffo^il fortdot e.par meato d* ùn canale di 
tetris o di' Icgrio vadff ir ^^adefe-i^reffcr ii^ l^sdaJe » 
facendo ^eA* Ads<q«tf fttra^ per* due fiiir coMimie 
. fìà dbetM<> detU Mfte^ {ftliiefpiMdoiAliMiìo» 

tare del Sote^ OgAttilMIf ft ^ìtfimf totltiO 

con diligenti inttS itml forddF fdiigo it Mm^ e 

vi fi ponga il fuo palo. • • 
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Venuta ia metà del nicfe di novembre dopa 
puntati i fichi» fi fcalzt là terra circa un ptéde 
ft fondo intorno al fuftp^ tagliando turtele bàr* 
be ViCnbtc péf ti fufto (calzato, e più fcofto in 
giro n fcàvi il térreno alla |M>foilfdkà'« 4i due 
yiédt) lafcianHflr ifolatain mezzo i'WihmncàUàU 
le barke 1« Mtà che reftd 4É»òèinfta^ latte | 
quiìitf £f iAverniM MI uiià groOyciiaMftbttM^ 
MifCMie I iìibito fi rtflcthtMo >irè||i ì ls^tiiieAsènià 
terra j t Ce ae'mefi 4i lugli o^fb agi^:^«il<rè^^ 
feccotc i fi adacqwiid nel thoicr |pKtiiÌKtodi Co* 

v'. • ' • 

Reda ^halmente da (aperfi ché pet dare una 
buona forma a quefte piante, allorché comincia- 
lo a mettere i rami per il fufto , conviene la- 
fciarne foli due^ uno per parte; e k crefceffe 
folo la cima maeftra fenza gettar l'ami laterali , fi 
tagli qiiefta a quell'altezza che fi vogliono i ra- 
mi, con ricoprire il taglio di cera da innelti, 6 
venuti i rami, fe ne lafcino due , uno da utm 
parte, é uno dall'altra , regolandoli in moM 
éht trefcàno ugualmente per niez^o'del taglio, 
>4cMi \teccoQtìare màggiotiiitiftcf il ramd |4ù gréf*^ 
ib^e mtoo U pih piccolo, o anebt'feÉCH piato 
tagliarlo; é toiì fi dòntihtti ^911* anbo s'4Égriiin«> 
40 tutti i fami cbe ntifiAectàtto cònfaìicMiè) ÌTa« 
jftl 'Ai loglio falfoi rubili teogofib^^cM tròppa 
fotza fopra ^ami ' tààéM ticina tìtà MadffebMn- . 
^ai e. <bè llMao gli ocebi fcblacciati , è molto 
^ifcofti 9 dovécchè 1 baoni gli bahnò f^roffi, e 
vicini gli uni agli altri ^ come pure fi lejirino tut- 
ti i fami inutili e deboli, niancenettdo fempre la 
pianta chiara , e aperta in modo che polla fa- 
cilmente penetrarvi l'aria, e il Sòie per rafciu- 
gare l'umidità delle guazze, che fa ingiallire, t 
cadere annebbiati i frutti. La cenere, la calce 5 
pirià di.liiia» lo ilerco pecoriacf » a colombino 
i ■ » Y a fono 
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fono i laMio'ri goreroi eb^ d^tt fi po/Tonoa'p^ 
dati di fichi già grandi) e 1* mta pianeata vic^. 
no ad effi gli rende profperofi « 

FiCO D'INDIA. Pianta che fi coltiva fra 
Jc (Iraniere per adornamento de' giardini. Si mol- 
tiplica con facilità , poiché ponendo una foglia 
fotto terra fino alla metà > quefta non folo get- 
ta le fge barbe, ma in poco tempo butta anco- 
ra dell'altre foglie, le quali fono grolTe per'la 
più un pollice, armate di lunghe fpiQe» e che ve- 
nendo. una fopra i* altra » formano una pianta' | 
fenza fuftì» e fenza rami. In cima alle foglici 
tengono i frutti» fimìii .a'icht» ma più gio& , 
mangiando de' quali 1' oflina vicnfe rotfa come -il 
fangue. Le foglie calde» eapettepermetà^ fMK- , 
rifcono le percolfe riceTute ai petto » e • oalm*c i 
no i dolori delle giunture. 

FIENO GRECO. Pianta domeOica » i di coi^ 
gambi e..raiiit fonc^ molta, fottili ^ i fiori fona 
piccoli» e biancU: il Ame» o granello» cbevii*^ 
ne in de* baccelli ritorti» s* impiega in moUd -rì^ 
med}) negrimpiaftri, e crifteri ammollienti: è 
buono nell'acqua melata per ammollire gli afcef-^ 
fi interni; prefo con un poco di mele eftrae tut-^ 
ti i cattivi umori dagi' inteftini , e calma i dolo- 
ri interni . La fua decozione ed il feme pedate > 
e applicato alle parti dell'uno e deU'aitso ioirp^ 
e buoniffimo per toglierne i dolori. 

FIENILE. Luogo dove fi r<ponc 11 fieno» che 
devVeffer lontano dall'umidità, e dalfttoco»che 
con.mol^o dannp potrebbe facilmente attaccnr* | 
Tifi: fi Tuoi /are per lo pii fopra la ftalla; ma | 
ficcome il fieno fente danno dal fiato -Mie be^ 
file» però fe gli:fociDipo0e pagKn* Jn :qnale ttna 
k «kdfttonocumentOi» e^nnliittintiimMitàiglifiBdSb 
ie 'rcftata • 

\ FIENQ..Co$ì fi duaflMJ*#tbli de' prati qonnK 

do b 
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do b fegutti « fecca. La; raccolti de'^eni fi fa 
4i gittgno per un bel tempò $ allorché T erba , già 
fiorita) é in fene^ ptnÙft fe priina fi fcgalTe ri- 
trovaBdofi anconi. troppo tenera > e rìpieda d* U' 
tiìiidstà» farebbe poco tmtrinfentd allé 'beflie; 
e per lo coiitrarioi fe troppo matm » perduto 
àvrUt r amido e énlor nacnf ale ^ P ii f^ y > ft ^ u ta , (i 
lafcià feccare fui prato 5 fiVoltaiìdol^Hir^ fatico 
in canto con de* forchetti , e dopo tre giorni (ì 
raccoglie in piccioli monti , de* quàli poi fe ne 
fanno delle made tonde, e alte, che fi lafciana 
per qualche tempo in quefta guifa, perchè traf- 
pìrando, efali tutta la malignità del freno; indi 
{e ne formano de'fafteili, e Ci ripone nel £enilf» 
i;netcendovi tanto fotco che fopra della paglia 
ben fecca per difenderlo dall* umidit.^ , e da*caC- 
tiri odori; offervando che fe ?e ne folfedelnon 
bene afciutcoi o dei molle per qualche pioggia» 
4i farlo perfeccamente feccarekiffirf^a di riporlo » 
poiché o ù potrefà) ò ti fi aSccende fuoco ancdt^ 
nei fienile ; e quello ben fecCo , e ripof^o fent# 
tffttc liato bagnato dalle pioggie, può confCf^ 
T«rfi doe anni» rtdi VKjai > ì^DKjMQO^A > 

riSXfiO SANTO. TMiCEORdKfiO&f; 

FI NOCCHIO V Fianu di gambo dtriitd 5 fcan*^ 
nellatO) alto qaalthe piede, la quale nafce dal 
feme ) che A minuto, ovale, rerdaftro, di fapor 
forte, buono a fcacc^ire i flati ^ e ad ajutare la 
digeftionc. Si coltiva ne' luoghi caldi, e li fertii- 
na da dicembre fino in febbrajo in terreno ben 
Javoracoi e Sabbiato, in tempo che fìa afciut-^ 
to da poterfi maneggiare, formando nelle porche^ 
dfc' forchetti fondi tre dita, ne* quali fi fparge ra- 
do ìi^ftì*^»*^^^ tale operazione fi faràdf' 
inàtio o aprile^ farà bene fare ftar prima il fe*^ 
te • WoÌl»8ii ivBto$ o lat^^ o gliele ^iafibd ri-^ 

' V 3 gonfi. 
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gQnii, cb^ COSÌ oifceià piùprrftos procurando > 
quando non piova 9 di adacquare la femeRCa • < 
N iti che fieno i finocebi > fi fgravano dall'erbe 
trifle, e (ì diradano, lafciando i più vegeti ad una 
giufla dilUnzat Tagliati neU' autunno i ^ambi j 
fecchi, e ricoperta la radica di buon letame > cuc- 
ila alla priaiavera getterà bcUifTimi gambi, che . 
produrranno il friuco »Q(KÌpa(4m6«te 44 o^a*ai%' ' 
tre feminaco. 

I bocchi , cbdiiPD 4cbt»ooo andare in fem^» na ' 
belisi mangùirfi {a erbtt mi fioio^fo» o'?c il . 
caUtrano ^on particolare actcnafbne , M j|Mlft« 
ftria^) 4ifaii0 4j coprir di JeMiw ocir inveriur ìm 
tfrraft.e Alarla jiT^fondamatet quindi traipofia^ 
tovi'imorO'Coopm^orc^ la mtiè <iiiugiia» m»^ i 
gondola • ladifpopgono a fMfcba » con fy^t^ti il 
- IVm I' >^ .^uala ncnoproflié con aaa leggiera zapti. ' 
P^curaii e fnhttaoieate Taiiacquanq; fK>Cpia «el 
cra((:fera r che fanno* .^o^Up . fùcsie pianfiicaUe % 
le vannQ diradando 'nai ^kr orarie 9 lafciaiulo 
le pii!^ profperofe alla didanza 'd'qnpa^ttib 4e 
inacquano, perchè così ingroifano, e non alzat- 
ilo il furto per produrre il feme j che fe fi dif^ 
ponefTéro a tallire, fi leva da una parte della 
pianta terra, e fi pone dalT altra pa-rte a fi- 
dp/Ta di detta pianta, che ferve per coprirla > pie- 
gc^ndol^.a poco a poco. Al principio oalla metà 
di DQire^bre fi levano i finocchi con le radicbedi 
Urr^, e fi conservano ìnìfJlb.go frefco ed ofciito « 
{#'^4^a9X> fmjre, il feme preifo unito a.<4ail*or-!. 
ZQ piMdo 9 fa venire ii :kt|o aiilodoane: la deco« 
zione della (òglta giova aglMncttiiaodr d#''l*oi^ 
della yefcic^) poiché fa orinarci 

KiQ^il CAPPUCCIO» fumpi^f j» oii fi«fto ò 
aHor :f ic fo%^l^ìi m <^tàlm dal 4namàìo » |* 
fiori r(H>p aanwfis # qn^Mht volta roéGr JUUk^ 
bvLitìS^ fj>riai^ 4i fpiga iflni hm^ S^ ùMtmmt 

giar^ 
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giardini > fcininandolo d' autunno , viene anche» 
da feftcfTo tra le biade. L'acqua rtillata da' fio-; 
il è giudicata particolate per logljetCjje nM^olCf;» 
O fia l'I panno dagli occhi, v ? - 

FIORE. E'ii prodotto di yaric piante iche.. 
nacuralpiente piace per l'odore) e 4iUtla Ji fin 
ÙA f«r la vivacità ji.p. d^viMlltà de' ^lori , . covi^ N 
potilo 4i are parti , 1$: pri«|a delle i^iì- ^ qnfUar 
fihc io pDQli^Oe» oki^MyaAa caltQ^tto , che fcurwc 
.a,if«rtWpérei a cooicrvariK .i.fioH.»ri^i* forai prp* 
pda riitfpcittaiottf o jU $oc<mi^ : fo^ot (ti . foglie- ét< 
uaa ò pià coioifi «f daftioaia a n^^fir^/riiKtriio 
dei fioié» e difrnderte daU* 4ngiiii*|. e||e!iwnpi » 
je 4iiali: airarpomiidel. fole ù'^frono^ la terza 
jb ^'pn.cerno, die ^.Uf/ftatte più pretiofa, I fio- 
9i§^^fìm^nfUÌa4M^Mp^ da ladiche, o 
altfe pì«mi^Ì]|aMta<^ Qiaggi^^ parte la loro ori.» 
glne da|rt#einef -ufiti fìccome per alcuni farebbe 
Ifoppa lungo quefto modo di moltiplicarii » cosi 
& pratiVano varie altre mam'ere, fecondo le dip . 
verfe fpezìe , come fi può vedere, notaW) a ciaf- 
cuno dì eCfi in particolare. Ciò non orante Ili. 
mo necefiTarioil dire che per raccogliere il fejme, Yr 
tàgHana alla pianta tutti i fìori,ki^aRtb>ne9iM> - 
folò^r O^ al più due de' più vigorofi , dc'piimi ' 
fioritile quando il (eofir MoMliMNla fi/OccàgUe 
per feminarlo in au^pumo*^^ eccrtiliatch. ifnellg di 
sriole^ e 4^ ^n^aionì r chp CnhitQ faoc<»ka & fife* 
tnin^i^ &otno ayaaii 'J9> Luna, pien».. WjnJglior 

m in fe|tb|ttpfe#»f(^fU|^H^ offitryiatido di 
fbodeB^vttn poco] (ìidir di hnCiciar dura, acciocché 
più facilmente gernogljiao j e p^ difandcrgli da- 
gli animali nopivi, fecondo cherin&gnaCo//i<r»4?/- 
iay fi tengano in ìhfiifiono ndrfugo di Tempre- 
yiva» pura iU qued'crba; M iaufodi parlare^ 

T 4 men- 
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'mtaat It" Avo fugò fi0fi prodtioÉ ttit .ufe effetto r 
e dIceA che c6nftrlfca*ancinr»'iilift bellezza 
loro prodcntr . Di Atfima*qiùHtà, leggiera , paf- 
fata per vaglio ftretto , e apparecchiata in vafi 
.o catini dev'e/Ter la terra ove fi Tpargonp i fe- 
mi, i quali fi ricoprono circa un dito , più O; 
meno > fecondo la loro grandezza 9 efponcndoli 
al Sole per due o tre ore, tramontato il quale. 
Ogni fera fi fpruzzano rtiinutamente d' acquacene 
una fcopa : quando poi fono nati , fi la fctapo fem-. 
pre- hi Sole, e a mifura c^e vanno crefcendo 9 (r 
crefce loro ancora della medefima terra • Poffono 
femifiaiti anche in campo apercocon T ifteffe ét^ 
Mgtnte j '■ ma refttfL'arTai ^ià iacmiodo Ài di|e»' 
derli dai caldo f e dal freddo.'- i 4 *. 

Di marzo, e di feruisbre a Luna Cttfcente ^ 
dd da41i-dieci' fido a'quactordici , e parcicoUtf» 
Mrite fiei giorni duodecimo di effa JLiinftr fifra*. 
piantano i fióri in bèofià<4«rm^ pntfiamalia^tvfi) 
a ii€lle«j0llft 'idt*|iait««if,:'g«uirdaii4oii dal. ctlof 
d^rdlm» e ilai frcddtf d«U4ii?6riio| aTi«ff'iCi» 
do ih<yltiW clic le €ì|K>lte veÌDiiei .dali fané nw fi 
trapiantano fe non palTatt'-dm anal* - v.* r .• 
^ Per pi^'n tare le cipolle , e radiche de' fiori nell' 
ajette, conviene fcavar la terra a un piede di 
profondità, buttandola fulle parti , fmovere e 
ibllevafe con una zappettina la terra di fondo , 
e vagliarvi fopra della terra, finché torni a riem* 
pirgli fino all'altezza che era prima , pareggian- 
dola con un raftello, o fia ra fiera • Quindi pet 
ben diflribairc le cipolle e4a4tiche in un partcr* 
re, vi fi fegnaoo a cofda con un pinoèD de^fol» 
^iieittf che'S*ificraciiio*a guifa diftarata, e belle 
ittcri»tfai!iiie oiMere' te' dpoUe-iqaaa^ dita ibtt^ 
ierfa«9 td «aki:'tiiaggaMiey:«t wàétìn- ditaitta £t. 
«Ondo là lom-'|ròtfbc»f 4 eft '«eitiffe ad;àirir«^ 
lat«i H firaiplaiii irOTC^'doa.TàiIiasfii fopra deK 
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la terra magra, e leggiera . All'intorno fi pofTo* 
no mettere degli anemoni, ma non de' ranuncoli , 
i quali v4}gliono fiar foli si . neir ajette > che ne' 
vafi . 

Volendone finalmente piantar ne' vafi , fra' quali 
gr inverniciati fono i migliori , dopo fognati vi fi 
Mgli^fopra della terra graffa, e macera^ fe fono 
ni<Uchc .9 e magra e leggiera eifendo cipolle $ 
qtiando fi v noie che queftè facciano un bel^jSof e | che 
fe fi 4efideca di moltiplicar le cipolle 9 aihMp ^ 
piDcnde* tèrra graffa , fi riempia il vafofindaHfiM' 
«ro>4ita foctcF l'orlo di e£by più o meno {tcaà^ 
ib» vicbiecle ia -pianta» e foéeifi ìt cipolle o tw^ 
-diclie» ft riéttdprófio della mtéetmA^tétt^ moto 
che ifopranazi in poco il ?afe • Dimmte^t* itt^ 
wriK>ffi proeora di tnftodirft dal'ffcMo» ànnaf^ 
^andtDlt*mediooreiWDle( foli? all' intorao dopotleb 
vaco il Sole 9 e nèireftace tramontato che fia, . 
difendendoli per quanto fi può dal gran calore» 
Conviene inoltre tenerli puliti da tutte l'erbe 
inutili e cattive, fvellendole quando la terra non 
è troppo bagnata 9 nè troppo rifecca ; e nel tem- 
po che cade la rugiada • vifitarli ogni mattina, 
e levare le tele di ragni, le quali guafiano ico» 
lori 9 e tener lontani gl'infetti che gli rodono,^ 
' La terra adattata per i fiori sì de' parteri 9 che 
ile* vafi^ fi forma con un terso di buona terra 
nuora non sfrututat/un terso di coucfo vecebio 
ridotto a terricio, e un terzo di baona terra df 
òreo» il tutto mefcoiatoinfiani«9 e vagliato, , po- 
nendone per r altezza. d*nn buoapieéeì 'ofiaBa^ 
Vafi 9 o fia ne* parterri > e piantata H cipolle fi 
innafianolnn poco pufché non ghiacci $ incntia. 
ic ghiaccialTe» bifognerebbe copriìde non quattro 
"éìm a concio ridotto a terricio 9 e poi eoa 

- Le radiche f e cipolle fi cavano di terra paf«. 

fati 



PIO. , 
Otti i d«er#Mdb# i ore a«nf i^lh mmt^M gh* 
gno fino a tnn» ac#ftp9 prìnppiaiido A^ìle prU 
me a pro^tt're « fori., e fe non ottante Ja drJi- 
genza accadefle, che nello fcaffare laterraqualf 
che cipqìU rcftaflfe ofFefa dal ferro , fe le butti 
jfopra la ferita delia poi fere ben fecca i e dopo 
tenpte p^r fetip o, otto giorni diftefe fopra ^na 
favola in una ftan;ta afciutta e calda > fenxaftao 
#afe i pì.cie:q1ì faiglioli ) involtate nelU) c^rta ^ (ì con- 
fervìao n^Ue fcaitoje in luogo rivolto a ^amoo* 
«ana • («e radiche d' anemoni 9 irgtm^wij^ cSudq < 
liMIttpone a putTisfarfi s fleyod krarfi* l>g«i^ anno 
$$Mtù deira^elce aiia dfiVafi* ^ ranuaMii eib 
. moa (ubifP^ktth^^^o (ceche k foglia y ea^dM^ 

*d|ft. fiMtiiPPQS^^ ioLi ic^tole con d^l|a 'i» 

i^a morella ;ittprrUle» 9 le frirtellarici, fimm 
i^^iiitto a^^iota'tittfiiif «OH vofUimir Oar iMiU^'- 
foiu^a J6rii;^ > IMrò «iVia& tolci. p«CvKp««l«aih| . 

iif^moliti^te|i> r.firtrtO' ft^ fiyukiMiioi. -r-r-'/t ! 
t * . • • • •. 

Morà ih fi fo^Mo fiarfi Vj!«*f r - 

$pol\cerizza(e dt^Ua tma grafia cotfa alSobt 
ianaffiaiela j pftf; io. fpazio di (jijindici o venti 
giorni d'acqua ypflf» 9 gialla > o d'altro color* 
ftoft^ ii> »n F»fQ> fpargetcvi il feme di qualche 
j^F^ cbc fia d* un colore cojitrairio a quello del- 
la tintura artificiale i i bianchi però fono i più 
I^a^a4i a ric^verf il nuo^o colora y innata teli 
JW^trioA » # Sk^-^ ufate aitr* ac^aa fooc ch^ diì 
%Mla tj^tf > con la quale ami^ )ftagoata la tt»- 
ra s 90^^4n4# Ai meiceiè i vair ii^i &ni ìprttna 
ibMfr ^ MP^fltOa laenKm i^a|puàao )9r ^iìbmi» 
^*40U%MHfP9f'i^^^ mattina iaM »mm9fU% 
M^^tì^cì^{<^ilm^* Si fo0m9 mum aatmet 
> irf nn eanoalto dì paglia tre quattro (tmi # 
6m i^m^^^ ct/|ksop;irU d& tejrraise 'dilittO(i£pn* 
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ciotrtteniiirff qwefti itm» »aisii4i^ Hi? iina. le. ÌQto 
b«flM9 poffotto pfOfliim nn^ riPl|eÉM»r« i^aiiecà » 
di colorì. Le pianta cH^ h^nno il gambo e ra^ 
mi lorti, fi forano fino al midollo, e s'infinui- 
no in queft'apertura i colorì che fi vogliono da- 
re a' fiorì j poi fi ricuopre il fpro con d^i co«cia 
ài vacca, o con dell'argilla » e i fiori a^vranno 
tanti colori diverfi , qaanrì fq ne faranna intros 
dotrì neir apertura; ma una caleimpredì^y;^,^^ 

niera <ii colore noQ dufa j^. d.'ua ènu^ ^ i - .i 

OdMre vie fi pui dare affiori , i qufiU ìkfi ka^^ 

no puttfo 9 9 h k^nn^ /p40ffP9h % foum i ffU^ 

tèi fi» . ' '" X . . ,.\ 

•PriniA At porre il (em M ci||oUt %A ^ iwiè 
ftMi )M concia, di aH>ntone lll^Miiftfl^¥l «MM 
vi a un pbcQ di mu&hlq» «sihoftfì » Q^*ii«hl»f'e fi 
fi tìeo^ per qiuHibe giorno in^Ufflitefìt: il. 4tm 
fcmé yo ci^le» Dopo poflie Mllji mra » ìm 
nafiano nètoM» %Hf^ Uquott > • 

i fieli che ne vengono fpargonq «n giralo ^ piae 
ceMle odore. Per le. pianr^ ch^ vengoi^o da%ar* 
barelle, (al li 9 e margotrì) l'operaaioii^.fi Ì4 %h 
ja pianta , cotQP an^be per i coipji, 



Abbiate della miglior rena di fiume) pulita pdC 
^quanto è pofiìbile da tutte le immondizie > %fc;iil3 
gata al Sole, o fopra unaOufa, ^Qa^eiata; 
^eryirfi foia della più fine. Fa(^ fare i|o|ì|mÀ^ 
u dMegn^» a di latta fiagnaiii.4ejUkgr«irie2a4 
volete^ «Hiei»; j« fondo (re q»a|ti^ ^ 
ta di qnfUa iwm, e pianii^vi, iamfaide; ferUtt 
modd cbe Sf^liQ cilM 4fi0MPellM«U'«ta»» JT^ 



IflefTa retta non folo il vuoto de' gambi, masii<» 
Cora incorno affiori) dentro, e Copra airaltra<» 
M di due o tre dita: mettete la catfetta in ino* 
fpcfpofto al Sole, oppure, che farà meglio ^ in* 
uiogo rifcaidaio da una (lufa, e lakiatevela ila-* 
ce. per un mefe o cinque feecimane* R^uacde a* 
culipam gli ira; tagUata con dìitgetsa quella pii> 
€ola boodhy che ii*àao in meizi^'dov* feti rem t 
e ripieoo il 'Vmco^di rene. Nott fi dc?«nio net^ 
cere troppi fiori i« oièdflims càlTetca ^ ai 
ÙLtÌM troppo larga. .Quantunque in qaéftumanie- 
tft- fi confcrvi U loro figura $ 'nuIlidimeiio'moUé 
volte fcema la vivacità de' colorì # 

Il Muntingio infegna cogliere i fiori quando non 
Xbno bene sbocciati Tul •mezzodì, d* una giornata 
afciuttiflf ma , ed empirne un vafo di terr« cotta 
l>ene invetriato dentro , e poi fpruzzarvt foprsl 
dell'ottimo vino di Francia , in cui fìa (lato un 
poco di fai comune: quindi porre il vafo in una 
buona cantina , coprendo dilig;en temente la boc^ 
Ca di elTo ali* ingiù , e quando fe ne vorrà far 
ufo ii potranno levare del vafo , ed efporre al 
Sokv O In linfa di buon fuoco, i che sboc- 
cetaAOO^ m avranno la Tua natorai rivadiìi» oti»* 
r(, e colore* M S«g* SóutkWfcHy^ confervare- 
e t {ratti tutto V anno , fuggerifce il fe« 
gueoie ttietodo» s tiremlMif libbre itoa falpetm % 
libbre àw boloarmeno*) libbre tre rene » o fob- 
bi0lir>«gligl6i« mèftolerji <atao iofl^ ; quiAdi 
coglierei il trtftfo ^aehmqàe fie non per Mchr 
f^wtb e ptrféttat maCorhà ^ e che abbia il fna 
gambo : porrai queRe frutta o £ori ad uno ad 
uno con buon ordine in un' vafo di vetro della 
figura d*una forma, e coprirai la bocca coir una 
tela ben unta d'olio, ponendo d«tto vafo in can^ 
tina bene afciutta , aggiuilandoio fopra un letto? 
delia già deferiitai materie piepacett» io .ièea.cai£4. 

feU 
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feta in modo che il vafo rM per ogni par te cif» 
condato dalia mecjefìma materia per la grodesza 
di quattro buone dita, e quindi finirai d* empie» 
re la caffetta dì detta materia , ficchi refti fot* 
terato in efTa. In quefta forma fi conferveranno 
i frutti, e fiori , talmentechè alla fine d'un si^iàf 
no fi ritroveranno come poflivi allora. 

Trovo ancora che per aver fiori naturali aell' 
inverno 9 e farji fiorire il giorno che fi vuòle » 
nel tempo in cui vengono gli ultimi fiori che §k . 
éefidfr» avere, 9. fi fceigono fulla pianta le boe- 
de meglio fatte» e vicino adaprìrfi, tagita«doli 
con le cefojet ^ lafciandole il gambjoi. lungo aU 
meno quattro dita; indi turata con cera di Spar 
goa la plirte Jagliaii^:fi lafciaiio. feccMk1etec<« 
«169 e poi fi '^riatroiiaimeftparatanei^ ciafcuM 
in »i fiiitf» 4lfi^filMM||i^ ben aioutta , e fi 
chiii«lm%?^ililé' c^^ Qjlaado fi vogliono 

£ir fiorire ) in qQaIùn<[uei tempo fia dell' in verno , 
il giorno avanti fi taglia il gambo al di fopri 
della cera di Spagna, e fi mettono nell'acqua in 
una caraffa o vafo, dove farà bene affai mefco- 
lare un poco di nitro; il giorno feguente fi ve- 
dranno aprire le boccie , diftendejfi, brillare de* 
loro vìvi colori 9 e . riprendere il naturale odo» 
re. . ; 

A folo oggetto di compiacere » e d' efercitar^ 
la curtofità de' dilatanti in'fipiil goieiro ho fi» 
portato il già detto fin qui. 

FIORE della Palone, r^fii QSLAUDl^idjU^ 
/ FI OR R A NCIO . . Sorta di fiore raggiato 9 graon 
àkf tondo 9 e odorofo9 i cui gambi >(bno fotaii 
ìiL le foglie un poca lunghe , polpute 9 e bian^< 
qlkcde 4 Si trova caiannenien te ne'giardiniy fio» 
rifce^ fluiggb9 e data tuttà Tefiatei venendo^ 
ip tempbscbe:.noa vi fono quafi più fiori; nèv*^ 
d bifogQO dì;niomlo dal fuo pofto 9 perché 
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«stcl cht butta» birUcano da Cé Aefftì t qvaCK 

li ttÉPittptàM ^Htt fHmàni^é 

FITTONE.» Barba Micftvi dèlIt'puiDtif f cb« 
là maggior parte degli alkoii* Uttario pèrpendì^ 
«ilarmente al fuftcr. * * • - - 

' FOGLIE. Sono de'prodotti delle piante. Vi 
fono delle foglie d'alberi molto utili, come quel- 
le di gclfo» le quali fervono a nudrire i bachi da 
fcta: i pampini delle viti, le foglie d'olmo fer- 
vono di nudrimento a' beftiamì gtoffi . Tutte le 
foglia d'alberi fono molto buone a far dei con- 
cio é lafdaadok infracidare 4opo averla mefife ia 
maffa. 

-'•'FONTE-» o<6m [èrgente d" aciiu4 . Per cono ice^ 
§t òV€ ùtno' acqae focterranee da poter formare 
4|baUbe fon^e» fefgente, b ^axoi> bi fogna {foca 
afftd^ del .lerar del Sokf ih giornata ferena Udrà* 

ÌàfA boccone col itienta appoggiata in terra , c' 
infdaiè aU* mUi^w Te is ^labe fita , {pemU 
metM terfe^rofiairte 8 vcgg» i^tdarém certòv»i 
pòreaftild6i ecèdeggianto y iD>aniooliìtieiie'iB«fi 
d'agofll^y ftffemftrai «òCCoMe^ è rtigfìdofUnul 
ftgnt), fi può giiidrearéifiqtfeaHépamdftfvl^anl* 
«liè naturai forgeote , qaandct peròquÌTÌ4Nm foM 
il fuola bagnato, mentre in tal cafo Tindi^iofa- 
febbe incerto y potcndofr alrareil Vapore delK Umi- 
dità fa per fi ci ale , e non intrinfAi della terra * Con-i 
viene inoltre efa minare le qualità della terra: Ja 
Serra fiera contiéne fa miglior acqua v molto buo- 
àa -fi trota ancora nella reriai riera , che non i lon- 
taila da- fittati e nella terra rabbionofarofra. Le 
ac<|fié a piè ét' menai fra maffl e pietre , fon<y 
Aefekév ^ faiutari , mà^iielto cito & crovano ini . 
iiMi mtdfi: non foglIcMio ridfcka mito abbia*>^ 
4mM té bÉ<A#. Si i>s6 aècoca congbleltittir 
éiéM fiMD éAV acqi^ àft qoK to0ghi| on daiéf* 
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tono naturalmente falci, giunchi, canne, crefcio- 
ni, agrimonia, ed altre erbe aquatiche, allorché 
non vi fiano vicini degli rtagni. 

FORFECCHIA. Piccolo infetto, lungo, e 
iifcio, di coda biforcata a gùifa di forbici) cheli 
naTconde particolarmente ne* fichi ^ ed è nocivo a* 
fiori degli alberi i e maffime a' pcfchi , c albicoc- 
chi. Per diftruggerle bafta fofpendere agli alberi 
de' corni di montone, poiché richiamate dal fuo 
Odore, vi entrano dentro, e ficcomenon poflfono 
cfcire che con fatica ^ fi vuotano quelli corni ogni 
giorno, diacciando le forfecchie ^ ! 

FORMAGGIO. Vedi CACIO. 

FORMENTO. Vedi GRAKOi 

FORMENTONE , o fia granoturco , Piant* 
che ha il fuo fufto aito fci o fette piedi j non vie- 
ne a fpighe come l'altre biade j ma i fuoi granel- 
li fono quafi rondi come i pìfelli , molto ferrati, 
e difpofti in iinea diritta attorno un grolTo fufto 
lungo circa un metzo pfede , che chiamafi pan- 
nocchia: ven'è di diverfi colori , giallo , bian- 
co, rofCòi e nero, ma la farina è Tempre la Àef- 
fa, cioè a dire tendente al giallo . Si coltiva mol- 
to in Spagna , Turchia , America , e in quafi tutta V 
Italia, ein parte della Francia . Non fi femina có- 
me r altro grano, poiché fi fanno de* buchi in 
linea retta (opra un folco, e vi fi buttano due 
o tre granelli per buco j avendolo fatto prima rin- 
venire per un giorno intero, e fi ricoprono i bu- 
chi di terrai appoggiandovi fopra il piede ; oppu* 
re fi femina fopra porche in piccoli folchetti ti- 
rati a corda. 

E'fentimento del celebre M. du Héimel <hc il 
^^[^/^^ntone venga meglio nella terra leggiera e 
fabbiohiccia, di quello che nella forte e argilio- 
la, e ne prefcrive la feguente maniera di colti- 
vario. Nc^-mefe di marzo fare due lavorial ter- 
re- 
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reno, c fpargervi del concio ; verfo Ja fine d* 

. aprile farvi un ter^o lavoro^ e llriioiare le zoln 

. Je con il rartello, poiché i folchi impedifcono di 
fcrvirfi de/i' erpice; di maggio poi per un bel tem- 
pj» feminare il formentone, formando con un far- 
cbiello ) nella profondità de' foJchi, delie piccoleAu» 
che diftAnci nella fila de*(bichi ma dall' alirà«a * 
piede e mesco , in ciafcaiia ideUe .qtiall fi «iettx>* 
QO. due granelli <dt formentóne.: quando è nato, 
lurafi.U gapib^ |ìù debole a tuici(|uei buchi ov# 
fcasioo 'geciQogiUtP /tutti éufi i «gtaMili » e ie ot 
femimino dò* nnori o^e, nòn è nata • Verfo t 
«indici di giugno li Ucdiiàatlntroo dafcuiig^ni* 
So 9 e alla fin««di.Ìiigliò .naovao)éote.fi.farcMa , 
fiocaitetndo fo. terra Vpiedi delfonnentofle* Fi- 
«tlmeote flJBa smi^ d*agofto vanno tagliate le ' 
|>annocchie de*fiori mafcbi, che fono quelle vuo- 
le di granelli , le quali vengono in cima a tutti 
i gambi, e fervono di nodrimento a' buoi , come 
pure le pannocchie volpate, e quelle cafcanti, e 
4Mtte Je foglie de' gambi. . 

Un colti va tt)re , dante le molte o/Ter vazioni 
Xatte, ha trovato che il modo confueto di colti- 

I yare il formentone è capace di rovinare le terrei 
onde aaii?nato da zelo per il pubblico bene, ha 
jlegli una nuova maniera di .coltivalo. $ dimo- 
tftrando che fecondo il fuo metodo la raccolu t 
«tee terzi più .che airufo.foUco . Dopo avec«oi^ 

•ietvato rAnjtore che le terre più proprie pejcfruc- 
^oAifgeiice^ Cpltitrare quella pianta (biacr le giaffe» 
4icbc buono molto foi^dp^ ofponeiliitQAnovQiiior 
todo) che^ ilfeguente. Sulla fine d' ott^bsedew 

, lE^Mrfi il pciaio lavoip » e fervirfi d* uq4M;ai;ro gran- 
ìide, al^qoale s*atjtaccano due para di bovi) afinp 
di profondare nella terra circa un piede e mezzo ^ 
diftrlbuendo il campo in porche large almeno fej 
-piedi) ^ quindi erpicarlo per pomperei e fiiitoia* 
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re le zolle . Pa/Tati i forti ghiacci fi porta ne' 
folchì un poco di concio bene fmaltito, fpargen- 
doio in detti folchi da una parte dall' alerà per 
la larghezza dì circa due piedi , e con lo (lefTb 
aratro vi fi fa un fecondo lavoro alla medefima 
profondità , con formare però i nuovi folchi in 
mezzo delle porche per gettare la terra nel fon- 
do de' primi, e ricoprire il concio. Un terzo la- 
voro, ma meno profondo, fifa alia metà di mai^ 
zo , rifacendo i folchi dove i primi , e rimetten- 
do il terreno nella medefima difpofizione. Final- 
mente quando fi vuole feminare facciafi un quar- 
to lavoro fimile al terzo, gettando la terra per 
l'ifleffo verfo. Scelgafi per la fcmenta un tempo 
bello, e nel piantare i granelli fe ne pongano 
fempre due ne' bucchi fatti con un piuolo alla 
diftanza d*un piede T uno dall'altro, e non nel 
più baffo fondo de' folchi, ma per parte in uno 
de' lembi della porca, ofTervando di tener lonta- 
ni i piccioni e altri animali che fono ghiotti di 
quefta biada. Nati i granelli, e buttato che han- 
no due o tre foglie, vi fi dee fare un leggiero 
lavoro con la marra, per mezzo del quale fi ri- 
duce a piano il terreno, e s'accoda la terra a* 
giovani gambi, dicendofi per quefto il primo rin- 
calzo : quindici giorni dopo fe ne fa un fecondo, 
e molto meglio fe farà in tempo d*una piccola 
pioggia, e in quefta occafione fi sbarbano i gam- 
bi doppi, lafciandone uno per buco , il più vi- 
gorofo, che farà quello dalle foglie più lunghe. 
Per non fnervare il terreno, e fare in modo che 
Tanno dopo vi fi poffa no feminare delle biade più 
utili, dopo il fecondo lavoro o rincalzo, fi rom- 
pe con l'aratro Ja terra degli fpazj tra' filari del 
formentone, in maniera che la terra vada acco 
iio a' gambi del detto formentone, e Io fteifo fi 
Tom. i. Z rifà 
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li a^eiirano fatte tre gròiTc pannocchie , dallcqua- 
li) avendo avuta la curiofìtà dì contarli ^ ha ca- 
rato più di quattromila cinquecento* granelli . 

Per far vedere l'utilità che fi può ricavare da^ 
quefto grano, efpone lo ftefTo Autore effere fta- 
te fatte da molti diverfe fperienze per rendere il 
pane di gran-turco di facile digeftione , e che quel- 
la riufcita meglio fra tutte confifte in far bolli- 
re nell'acqua del gran- turco ben maturo 9 quafi 
a fegno d'elTer cotto, indi cavarlo , ed efporlo 
air aria per farlo feccare in maniera da poter ef- 
£er macinato; mettere della crufca di grano nell' 
acqua in cui è (lato il formentone , e dopo che 
VL ha bollito colarla per un panno bianco fino , 
e impaftare con queft' acqua bianca che n'éufci- 
ta la farina del formentone. Egli afficura che in 
quefta maniera c venuto un pane eccellente , gu- 
ftofo, e preferibile ad ogn* altro per la falute . 
D*un gran vantaggio c ficuramente quefta fco- 
perta5e d*un grandiflìmo^foccorfo per Icgentidi cam- 
pagna nelT annate che v'è careftia d' altro grano. 

11 formentone efTendo ben feccato al Sole ft 
conferva mefiti anni fmovendolo di tre in tre me- 
fi; ma meglio che in qualunque altra forma fi 
mantiene nella fua pannocchia fenza batterlo , o 
fgranarlo; è buono a ingraffare i polli, i porci; 
e la fua farina fa ir pane giallo, e indigefto. 

FORMENTONE CINQUANTINO. Spezie 
di formentone , così chiamato forfè perchè cin- 
quanta giorni vi vogliono dalla feminagione al- 
la raccolta. Dove praticano il coltivarlo , cofa 
che fi in particolare nello Stato Veneto , do- 
po fegato il grano , rompono le terre , e vi fe* 
minano il cinquantino più rado del formentone , 
ufandoli pofcia tutte le diligenze che richiede il 
formentone. Crefce la pianta, ma non giunge alT 
altezza di quella del formentone : poco minore 

Z 2 é 1% 



« 



F O R. 

4Ì la pannocchia) la quale force étl fuilòairaicézks 
da terra piede imcarca , lòniica diftaDélia-d' un 
colorgiallo pftgiiaco 9 e non così d#fatD »>còme fona 
apcIiedeiforAeotone* Sòbico* fattane la raccolta» 
larorano naaramenteil terreno^ e vifiitiBinaiKi' 
qnipdi li grailo • de replicate fpertcnae con accora*», 
ceiza efègoite polfcmo £«rcicòiiiiureailere» feU^da^ 
iiderio di fkr due faceolte in qb anno tid cimi^ 
po ifteflb fi* di pregiudiiio alla terra per troppo: 
impoverirfi dì fughi} c per non potervi fare tutti» 
i lavori confueti» e fe l'aamento de* conci ripa» 
rar poffa un tal danno. Tr^/i GRAN TURCO ; 

FORMICHE. Piccoliflfìmo animaletto che fi 
moltiplica affai: ve ne fono delle roife? e delle 
nere) e una prodigiofa quantità fe ne ritrovata 
tutti i buchi delle quercie vecchie. Siccome que* 
Hi animaletti recano graa danno agli alberi > e 
/frutti) così vanno per quanto b poHìbile di«r 
ftrutti in tutti quei imghi oire poffono £ar gQa« 
jo conf]derabile« Tfa\nia.tsi che infegnano i li- 
t>ri d'agricoltura» per pré vanire i 4a«QÌ cKc ca.' 
gionado le formictie.agJbi<4lberi f e per impedire 
la lora gran OiolttpUcafionC) ve ne^fono de^ no- 
civi airiftefle pianiet è di<|neUì cbet'u£anok«i^* 
ailmetife* I; migliori che li posino pradoate fendk 
ij prendcfre degli oCTi meiii spolpati» e gettarli i^N 
terra vicino a dote foM k formiche , le qnàìt 
richiamate da qucfto cibo vi concorrono in gran 
copia, e carichi gli elfi di effe fi fcuotanofopra 
il fuoco 5 o nell'acqua) che replicandolo più voK 
te, s'arriverà a diftruggerle ; oppure f me va fi più 
fpeffo che fi può la terra ove fono ) cavandole 
pietre fotto le quali s' annidano , e gettandovi 
deir acqua bollente) fe il nido però non e a 
pi^ d!un albero '1 ma più facilmente fi £u^)o pe- 
rire Scoprendo i loro /(f^icolai Tinveroò^rcbd 
Veneto allora ilsipid^f )0 addormeataiie » o debo^ 
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li 9 fe gli accelera la morte con buttarvi foprj 
dell'acqua che le ghiacci; lo ftefTo fi fa ancora 
quando piove dirottamente: che fe le formiche 
anderanno ordinatamente per terra > fi brucino 
con fuoco di paglia , o con Cenere ben calda . Si 
può fe non diftruggerle , impedire almeno che 
non vadano fopra qualche albero a daritieggiar- 
lo , facendo un cerchio di pania intorno al fil- 
ilo dell* albero dove fi vede che paffeggiano , 
poiché così parte remeranno invifchiate, eie al- 
tre prenderanno altra ftfada. Si unge ancora il 
tronco con fiele di bue , ovvero fi circonda di 
cotone^ o di carta, in modo che toccando la carta 
Palbero nella parte fuperiore ov' è legata , (!ia 
nella parte più baffa lontana dall' albero , checort 
tali mezzi s'impedirà alle formiche il falirvi: dicefi 
ancora che attaccando alla fcoria intorno al fufto 
de' fiocchi di groffa filigginedi cammino , non vi s' 
accofiino j perchè non poffono foffrirne T odore . Se 
fi foffero annidate in un vafo d'arancio, fi ,tenga 
per due otreoreneir acqua rifcaldata dal Sole, che 
fi fpengeranno fenza danno della pianta. Tali di- 
ligenze vanno uCate anche contro i formiconi , i 
quali' fanno tanto guajo agli alberi grandi , e fopra- 
tutto alle quercie -, così quan*do fi fono fcoper te le 
loro abitazioni i fi disfanno fino a fondo 9 e fe 
non fonopreffo il pedale dell' albero , fi faccino 
morire gettandovi una caldaja d'acqua boHcnte . 

FOSSE . Intcndefi con quefta parola tanto 
quelle da acqua ^ che quelle da alberi ; e ficco- 
me parlando della piantagione de' diverfi alberi 
abbiamo detto come vadano fatte le fofTe, così 
riporterò qui folo il fentimento d'un' Autore , il 
quale dice che generalmente in pianura dove non 
e per mancar mai il terreno « fiano le foffe d'al- 
beri da frutto profonde circa tre piedi, ene'ldo- 
gbi montuofi > ove le pioggie trafportano la ter- 
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f a fi f«^flhiio profonde fià di quiiterp piedi 4 ^ 
tanto nel piano cte io peililio lir§he quamò pi^ 

di, epa oiTervare nri riempirle di meiicere in fon- 
do la terra che era prima aiJa fnperficie, p alla 
fuperfìcie quella che era in fondo ^ e(fendo iqocil^ 
una molto intercfifante diligenza. 

Quanto a quelle da acqua non tràlafcerò d* 
flvertire il tenerle fcavate, e pulite 5 e quello fi 
fa di novembre, perché le acque nell* inverno tre- 
vapdole ri|ne.nef pon trabocchino , e vadano ^ 
danneggiare i campi \ 0 ripulìfcono a&cora di 
mMfUÌ^f gettando ffvnpre nel campo tutta quel- 
la tenr? cbr ù càta ^ fopdo ^epolkaiavi-daUo 
acquei meair^ ferve** .oMiinai»coft:tiierafinil)B.il 
lerreoo. 

FftASSiMO. AilwiOdi gmn pedala, ^m^^ 
Muo^ di foglia pallida » e 4cfittlU|a 1 41 ^Mle 
fa il frutto nel guCcip » picorilo ^ amato ^ ro^ 
gno , € fimle ali* interno della «nandotla 2 U H> 

gno è bianco, tenero, e fleffiWc . ((^ncA^I^ 
prova bene ne* luoghi frefchi, uaiidi, -rPi^^B** 
ftante la quantità di radiche che barca alla fn- 
perficie della terra, ii tiene lontano da* campi fcr 
minativi; viene ancora fu* monti , ben^ihfe più pic- 
colo di legno pift duro : fi rileva da' piante 
pre?^ da' bofchi, e richiede la fìeffa coltura de- 
gli olmi. Produce la manna purgante , e dicefi 
che il^fugo delje fue fogiia fia un rimedio con? 
tro ogni veleno, e contro il morfo degli anima- 
li i Ct gli attribuifce 'ahcora la virtù d'e/Tcrbuo- 
no agi* ipocondriaci , e di rifohiaijaiJc .>efoiitificare la . 
Tifla : fmiigrjCcr inoUie i troppo pingui ufandooc 
per qualclye itemfk» • jLa decozione della fcorxa 
gnàfi^ U maiU di pvkm^ t^Vop^haéotit idei fù- 
gaeor dteeadofi iAie «weia lo MTo «Ano éòv 
che'H 4>ere In nnafCaaw di q«eAs| k^MO^ * 
.FR AVOLE* Piasio 1^ce9lifi»e cbefMMhHio. 
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no i frutti delio ftefTo nome: quelle dibofcofoBo 
le più naturali, e migliori di quelle de* giardini 
per trapiantarfi j ievandoie cai fuo pane di ter- 
ra ; oppure fi prendono le piante che fi genera- 
no dal cafpo della fravola » e alla fine di due o 
tre mefi fi trapiantano, mettendone tre oquattro 
per ogni buco formato col pivolo, a filari diftan^ 
-ti Ufi piede e mezzo wno dalT altro, e queftofifa 
■nel mefe d' ottobre per aver le fravole in queir 
anno. Amano una terra leggiera, la quale fi la- 
vora con una buona puntata di vanga j fi far- 
chiano da una fiagione all'altra , e non s* innaf** 
^ano nè troppo né poco \ fi pulifcono dall' erbe 
trifte, e fi levano tutti quei tralci che , per mol- 
tiplicare, la pianta getta fopra terra, che quelli 
ferpeggiando quà e là , in breve tempo empireb-? 
bero tutto il campo , con pregiudizio non folo 
del frutto, ma della pianta ancora ; fi lafciano 
a ciafcuna pianta foli quattro fufti de' più forti , 
con i fiori che fono più accodo al piede , fiac- 
cando gli altri con T unghie , per avere di belle 
fravole, e per averne molte, ogni tre anni^fi rin- 
novano le piante. 

Volendo delle fravole primaticcie , prendete da' 
bofcbi in autunno le piange giovani , ponetele 
in una terra molto ferrata ; 1* autunno feguen- 
te trapiantatele ne* vafi , e nelT inverno af- 
fondatele in un monte di concio calorofo , C 
non fpento ; quando il concio diviene fcotten- 
te , cavatele , e ponetele fotto le campane di 
vetro , che il Sole d* aprile finirà di maturare 
le fravole. Trapiantando le fravok in autunno 
a pfè d* un mì^xo ben efpofto , c troncando alla 
primavera i fiori che vengono gli ultimi « perché 
i primi fi fortifichino, e sMngrofCno, fi può ave- 
re bellifTime fravole primaticcie. Qiiando non si 
fono più fravole, fi taglia la verzuta rafentetcr» 
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rà, per éar plà vinoni* bifbe * pkftcè 
' dt fragola friicta iM«*tfe Mar 9 paiaci- 1 quali 
ogn*anno (f rinnova «ti terzo del. irai?ioki/o 
jtianfe giovani prcfe da'bofchir ' ' • , 

• FRITTELLARIA. Pianta, chiamata anche 
narcifo caperonicoy c mele agride p la quale burca 
in cima del fuo gambo due fiori pendenti a gni- 
fa di campaneHi , macchiati a fcacchi di dupl^ 
caco colore, e ve ne fona anco d' un fol colo- 
re. Quefti hanno le giunture bianchiccie , dalie 
quali fì llende fino a tAtuza, foglia una linea ver^ 
de$ e dal mezzo dd fioae forgono alcuni filetti 
tra (ci ftami gialUd» e coore imbumetati di p«K 
vere • La -Pcktelbda. ^idìiede terreno graffae ma», 
cero 9 AòB vtiole troppo Sole y iì conferva^ m^gliV 
nt* ^zd %f%nà\ y Kkyt in • piana' tetra ; fi pooeaiv 
- h prcìròndiri di ttt dica , e ca vafi di fei tenbuè 
per Tgramta 4«* 6glÌ9 « fubUOifi ripmata^ 
- FRUTTA* B*it ttoB» cbe ft dà alproAoit» 
dell'albero, cosV le fimtta'dei pero Tono; le 
re , del pefco le pefche , e fimili. £ dietdoikr. m. 
frutta dal nocciolo, come jfu^ne , ciliegie, peA 
che, albicocche ec. in frutta dal fe me che fono 
mele , pere, uva ec. e in frutta da inverno , e da 
eftate a motivo del ^empo in cui fi mangiano . 
Le più (limate fono le pefche, albicocche , pe- 
re, mele, e per averne delle belle e di durata, 
fcib>gna che i frutti fiano innefta ti fecondo la 
Tua fpczie , e appropriati alta terra, e al clima. 
V4d9 la coltura di ciafcun fratto 'paicicolare. a* 
pr«pr| aohm , e Vedi FRUTTI . 

Il tetipo di cogKeré le fracu è U loro, ma ta^ 
#it* la quale conofcc nelle pefche e àibicpc»- 
ehe'iaftamJole rìciao aàfaQ|bD.fe icad#no al di. 
tòv te pere-9 dà iaveroo «fi- colgatto p^ffact ì pri** 
mi d' ottobre» dcipo die.feoo veaiace delleragia* 
* fttiUi « qaaa4o haoM samiio U loto natif 
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trt colore di verde fcuro in più chiaro e luftro 9 
^ fcegliendo una bella giornata) in tempo che fia- 
no afclutte dalle guazze > e tìa qualunque altra 
umidità , con procurare che abbiano tutto il lo* 
ro gambo. Dopo colte fi mettano per venticin- 
que giorni o un mefc fopra le ftoje , fenza che 
/ fra loro Ci tocchino > in una ila n za a mezzogior- 
no , ferrata efattamente con vetriate > ìmpanna* 
le, eimpofte alle fineflre, perchè non pafTì TumU 
dità ne* giorni nebbiofi , le quali fi aprono nel* 
le belle giornate afciutte . Quindi fi trafportind 
in altra danza efpoHa a tramontana con le fi* 
neftre da due parti , affinchè poiTa ventilarvi 1* 
aria 9 le quali fi ferrino ne' tempi umidi > piovo- 
fi, e freddi . L'ufo e di metter le frutta fopra 
dell' affé in modo che non fi tocchino , col gambo 
air insù , e le pere pofarle per parte: il mufco 
però che viene a pié degli alberi , feccato al So- 
le, e battuto, è la meglio cofa per pofarvi fo- 
pra le frutta , e per impedire che prendano alcua 
. cattivo fapore : un buon metodo è ancora rin- 
voltar le pere belle in un foglio di carta grof- 
' f a > che fi attortiglia, e fi ripiega attorno al gam* 
ì- bo, e poi pofarle fopra de' canicci* in qualunque 
i modo fi mettano, fi debbono vifi tare fpeifo , e di 
j tempo in tempo darle aria» 
I Riguardo aHe frutta che fi vogliono ferbar 

I fecche, fe fono ciliege, fcelgonfi delle più grof- 
f e , fi difendono una accanto all' altr^fopra de* 
I graticci, e fi mettono in forno levato il pane , 
Jafciandovele ftare finché conferva il caldo; indi 
levate, e rivoltate, fi rimettono un altra volta, 
, dopo di che fi chiudono in luogo puljto , eafciut- 
, to: lo fieffo fi fa delle fufine, albicocche, pef- 
che, e prugne, cavandoli prima con diligenza ti 
rocciolo dalla parte del gambo. Le pere fi sbuc- 
ciano, c fi pongono per un poco nelT acqua boU 

len- 
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^nce prtm (H aietfierle in Mta ; «dorecchis le 
•«Kle DOfl fi sbucciano , ma fé gli deva foto il 
0<»r(oloy e i fichi fi colgono nella faa maturità 
xon la gocciola al fiore, e fi mettono fopra de' 
.^atfcci al Sole» poterkdofì far feccare ancora in 
jforno ) nel qual cafo vannQ col(i né tf^ppo vec'? 
«riì^ifiè UQiipo «lacurì. 

^^héùiiÌÌK€4^(ì^m$n lungo tesn^,,^ fnUim^ éki 

t ' - 

Sise^tfff e ipf tPì^ beUe« C;ils più perfette top» 
Và4bero«iOQgilietde im jmt g^9imém^ 
Jmf^ il (ncftodàè e (jcccMne ttoa iranno tocemiB 
#W le <ytti« etgljflte «I #a<ibo coà Jc cefoje 4Ì#- 
^ ciirip jNMt fagflto- «A filo -per foA^erles 
Jtemic6 il iVvttov e ntéb m no «arto^cio èli 
4iir«4i eoa «ti ! gainèb >all*iiis& • iaiie capite wii 
flKicit di cera di Spagna fopta- L* BÉitnritk «dei 
IK«ft»bo dov'*44ato. tagliato 4 <?ntBdi fNilTatelUSta 
per T tipeitiira d^Ua putita del caatoccio 9 che 
ohiiiderece tanto dalla punta che dalla parte lar- 
ga con cera ten^a perchè Taria non vi paflì « 
e attaccatelo per il iilo ad un chiodo fitto nel 
palco: ii frutto cosi per aria noa toccando nul- - 
la lì conferva fano e intero per due o tre anni . 
Vedi UVA , UBi^k £000^ altre «uHMtre di 
^onfervarle. 

FRC/TTI» Qjiamtttnque ftèbia a* nomi dt eia A 
cua fffttUOjptflato 4ella fm «tilciirft in |Mirtico- 
iutf éifùttttò ^ «ondttiieho alennfc TcCftét m 
gMarda^li te «otera de* frutti in generale. 

Btfpgna fkriM td'ogi/^ltto tSamiamc la q|iia- 
Jltà dol ti^fettoo per piancacti ^utl limiti 
fi. CQOMeiigoMi ccMÌ i fi*tci iMutOf dal fioe. dkt 
4ailniK0Mo 4f |>olpa Mteata ricbiedoii^ltnreoo 

rfpìtiiitjt llitee;» e qadlt ffilfìa afdsttiw «iW 

da> 
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TÌtMiA t^nfmiù'mlt. terre umìét. 1 )per{lBiic#ii. 
vii nngHmo 4ioa jtorvir 'Mcc che no jy^fm 
i '<focogai .pn» iem 4<»ice , un rpocp^v* 
mida ; 1 ittfiot tei» tcttpat r.farfojrai i poCebi., 
illiUcoiwbi* ipamlfildi) letre JfeffigrfMi.ì.GUi^tor- 
raJtnenie le ftttCta |b|io pià AporiCf ^Ue ìierie 
ii|irctAt»e» aia la piama viene pià y^orofa -wUc 
fotti) •€ i fruKi innevati podi in tcnpao ibjrie jion 
producono frutta che tardi > e Affamo i^i^l^o 
kgno. , : , 

Non meno importante h 1* olTery anione deirref- 
poiizione del Sole: nelle terre leggiere > il levante 
è la jnigliore efpofizione per i pefchi 9 albicoc- 
chi , peri primaticci e delicati , come la bex|ga- 
motta d' autunno 9 la i)uoncri(liana da inverno ; 
11 mezzo giorno per i fichi, peri moicadelli^lbuon* 
criftiani 9 e tutte le fpezie fugpfe,, ipefch(^ 4|IK^ 
Jtrutxi hanno .bifido >di moliQ «gaUÒspar imiit^ra* 
re ; queft\é la migliore efpofizmie neìTe^erre ft^f 
frfjdfk) e ìxmV^ . La«tramQDCaaa.t l>iioaa per i 

meli , «e peri ohe 4100 fono primacicaif ^ 
^laaiif qttsQ'efpofifioiie i baoM m* itnMtoa* 
^tdi^, « renofi. Il oosd^ qaadtan^ne.ifiii 4* |Kf- 
jgiore efpofiasORf» ptiae ii bn^oa r faaiiè^ «jji 
fin poco di Me ae'ielSiiM ptà. 4iaUi 'Cbe /ficdii #« 
fìtf ile 4ieie 4e e^ate , « fiifiiieidd liSigaote. Mail* 
efk>ofiaiai}e 11 confiderà ancora il pregudieio «jbe 
ì venti pogTono fare a'frutti , perciò {ì pianfeanoi 
CÌ1Ì€RÌ , i fuf5ni , e altri frutti dal nocciolo \c\m 
fiorifcano prefto > erpeti a' venti di fettencrionej 
e al grecale , i quali regnano nella primavera $ 
e fono feguitati da ghiacci.* i meli, e pcricheiiO' 
rifcoQo più tacdi , £ sapLUn» efpidfti a vapli dfil 
mezzo giorno . 

In ere <liflefei>ti maniefe fi rpiantano ofdifiarta- 
fitqlkc I fratti, !.. 4.pcdaip ia(piatQ ÌQi>yhMr|à«.j| 

che 
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che fi pratica nelle fruttiere 9 e ne'campì . 1-. A fpat- 1 
liera, con prendere de* frutti nani^ e de' frutti po 1 
tati appo da da giovani, che fiano dì pedale ba/Toy 
e che i rami, i quali fi (fendono al muro a guifa 
di mano aperta , principino vicino a terra i e iì 
pongono alternativamente con i nani* Baoni per 
le fpalliere fono i pefchi, albicocchi, perì» filli» 
ai ec.f e fònno le frutta pìà faporiee di qfuelK é 
pedale. ^. A bofchetco, e aul*effectQ mi pian- 
«urli fi lafcÌMio fuori delia tetra fc»ld nove poiH» 
ci 9 e fi potano a mifara che ccefcoDo , di wnoéo 
che fi difteiiiifio più itt UrgbeMMM cbe.ia àlmzà f 
e Aé. ^fieiDst coAdl tutte le parti. 9i amùmaa 
baftiiett» t feri bnièf boo0OtMÌMit# «ttfenaieir 
f 'fimilf, 

Sri aneti prima diifar k pSintaCa ^'tìmlèi ii pre- 
pari fa terra fa^ceiydovi tfeite felfev o bnche prot* 
ibnde quattro in cinque p:ediy e altiettanto* lar- 
gheper ogni parte ^ é fe fì trovaffe del rufo , fabu 
bia, fafTo, o argilla, fi caTÌ tutto quedo pev 
fender la terra foffìce, e rinnovarvi l aria frno 
titì fondo, il quale fi fntoverà anch'cffo . Afrem'. 
po poi di doverle riempire, quantunque (rafi detto 
altrove di fervirfi della niedefima t^rra, ponendo ' 
quella che era alla fuperfìcie in fondo, e quella dì 
fondo a!la fuperficie, farà non oftaifnte più gfo- 
▼evole iì ferviffi d'altra terra , confiepercfempio 
mettere in fondo fì'no all'atiieaaa di un piede delie- 
l^ioce coli' erba a^'ingtè ^ e pia finirle d* eofiie 
d{ "buona tetta liiefcoltta con goyertio fpento i 
^ando le term fca^ata dalie buche rfetf fia liete 
baftancmtente efpDia al «alar del Soie» ed ai ri» 

Cr ^e'gMaaci r cr da qoefit cbaeomr» e refe fai» 
4 e attivi V mtùtve la ucceCcà di fbarar c}uefte 
Vacbe dipende M riero varfi la «trra in -fondo un 
corpo duro, e fiffo , impenetrabile a' raggi del 
tote) e air acque» dovecchè quando h refa fodr-* * 

ce. 
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(DBj r attrazione fi fa fino in fondo, e (mnmint* 
ftra aJJe piante il neceffario foftentamcnto le 
fpalJicre fi fa una folTa a fcarpa dalla pa« del 
piuro per non toccare i fondamenti , profonda 
jtrc piedi, c larga (ci; e nell'atto di riempirla, fi 
lavora il fondo, vi fi mette un piede di buona 
C^rra, e un metto piede di letame fpento , e così 
alternativamente finché non è piena . Rifpecto 
n' jfrttiti a bofchetto^.fi fanno }e bucbe^^HI^^» 
irck io cinque piedi in quadrato. 

La miglipre (lagione per pianMrc i fruiti è per 
bel tempo dai princìpip lyjvembr^ fino ^« 
I QUO febbraio I pok dopo £^4Qte le foglie t fin* 
jcift non ^miDciaiio a rioieuer le nuove; nelle 
]r0rre fecche e leggiere torna bene il piantarli a 
Marcino, e Pfilk fr^d4e c nniidè allafi^e difeb« 

If^lia fcelta degli albeii và otfervau.retà ie 
iqnalità di ei!i : *cosi i pefchi e gli albj<|c»ccbi .4^ 
vono piantarfi un'anno dopo che fono fiali ini^ 
flati; i peri, e qieli due anni dopo , fcegliendO; 
• i piò forti , e vigorofi t di fcorza nera, elacen- 
te , di foglia fana , di fufto diritto , c allo fei 
piedi fe fi vogliono piantare a pedale , e npa 
piantarne de' piccoli, deboli , ftorti , mufcofi^con 
Ja fcorza rugofa ; o con gomma per quelli dal 
j^jDCciolp , nè che abbiano rcftremità del getto ncra> 
oipor^» e )f barbe mal condizionate, infrante, 
ffapd^y ch^ ii«no AiiU ff^ntatr d'un pezzot 
percb)|.<iiie(li non folTono giammufc produrre cofa. 
di buono * Feìr meiiete a Spalliera , fi preferifco^ 
no qaeJK d'una fola mnezaf che abbiano occhi 
groffi^i e nn folo. nefto. Generalmente oarlando»^ 
i frntfi non vanno piantati nd prima n^dopocha 
ajbbiano tue o quattro anni , perchè fc faramne^ 
più giovani, fienteranno noltoa ridarfi a fpailia» 

la* 
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Iti', o m altra formai 9 e (e più vecchi aan ver» 
ian no mai a bene. 

Per preparare l'albero da planfarfi vpi'atiésM 
Molti di cagliarli non fòlo Je barbe focécu ftu€^ 
4b9 ieccfaé, e poùc contro* 1' ordine naturale i 
ébcr iàtéMycro tonfuCione fra ài loro nel rittoKa'^ 
iti < impeillcebbero V unàtLÌV aìM^V méàmÉ>^^ 
arr fiigo; nfiia téngond* pd^ ire||folk' geiierafl^ ia* 
fgM pùchUàmt barbe gro(fe y « in qoMt' Mé 
lé giovani erbe -foifO mIIcf^ ifMaiodote 
é «SrtlMie In IbMa d«*dld« apbrci -i^'tfite Mào^ 
Ih ite» iK fflreiittere anft' i^Ma'» « tasMniro Éitttf 
le alems é ì fiti6iil> aircora^ o fiaAo barbe per-» 
l^ndfcolarì, Come patio tti«ét fivo^r dell'albero . 
È* Abate R*^^r però vuole che fi piantino gli 
alberi con tutte le fue barbe, quand'anche fi di- 
ilendeifero tre in quattro piedr, fpuntandole fo- 
Ib aireftretnìrà^ la lunghezza d*up mezzo dito, 
cr tagliando quelle che hanno patito, perché q\je- 
ft^ è* la njaniera che facciano de* getti vigprofi if 
primo anno, e il terzo dtrengano albìeri forma- 
ti'* de^ ìà Sltùntinii dice che tutti gli alberi 
Urtito a fp^IIiera chea pedale debbono piantarti 
<^fi'la (ila fomilftil^» e non fcape^zarli che a'A^b^ 
ìtt^ìoy e noli Viiófè' clfe g^ fi tagli la radice péf^. 
]ÌiferdiieMiMt r o iki ficconfev Delio (leiFo fentimen- 
tD >iPB>i|iitfrf«irilS ffC«Midto»clie ib ^H fitéod»é 
4MbM*# aM|rcltt9<r tt<Ni tntifria* WMp gagliavlÉilt^ 
lt'{Mif»y é fc! JhMii» dlirtm pticor, tecaw, e 
#rlifàiRi. tif fitti cftglliilAr <f«eika prtndpii^i^aN. 
Ini cife è^perpeoiMcoUrtf al fbdb , dnf taglio efce» 
e fi perde tutto il fugo vegetante, e perciò perif- 
OOmy molti alberi, efTendofi provato che al con- 
ftàrio gli alberi piantati con il fittone fono venu-' 
tf tali (Timo in pochi anni, perché trovandofi 
(pieftai barba' perpendicolare ai ttonco ^ e penc^. 
• • • • tran* 
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traodo diritta in terra , prcndó' ff^ìir^o più in ab- 
bondanza delle barbe orizontaii 5 come Jo confeiw 
mail vedere che i frutti, i quali gettano radici 
fW0|WtidtjBolarì ) producono Tempre Je fruita più 
mature, e più fugofe ; e che gli alberi i più vU 
gor«(ì che il kilteno dal piantona joy iìano quelli-^ 
Iqoàli lwmno fi^i barbe. . 

Scalzato ali* intorno l'albefo , e patata la»ienà 
ùàcGMndó feoiàf Violanza Ir barbe ». c tRiaC|p<»rcaco 
ti^la buca, & poaga> élla ira giutte/alnvaa^^d^ 
chu ih ceppo do» Md\ ak fomtvato t^aiiie 
be r tt^ fcoperto come il Alilo ) fiia btns) allalw 
feriicle della coita ». oflervaodo > <lha T hineiW^ 
fopra terra alnièùo aitretcanti polliel' qbaftti pi0» 
di ha la foffa, e non a fior di terra , ptfcteé aO» 
cade che nelT avvallare naturalmente V albero 
Con tutta la malfa della terra fmnffa , l' innefto 
dopo qualche tempo fi trova fotterrato , e così 
efTcndo il fugo vegetante troppo umettato, e in- 
frigidito dall' umidità delia terra , quefti alberi 
producono frutta infipide , o prefto vanno a maw 
le; che fe per cafofoffero innevati accofto al cep- 
po-) non fi ri nca4aona ali* intorno finché la «terra 
,Éaa*é avvallata . 

Sì ponga r albero airifleifo afpetro cheera ndl 
pianCDnajO'» Cloh ù volti al' mezzodì quella partè 
che lo<tvaA anche nel piantonaio » efi diflendanddi* 
ligedCeaMO^tr le barbe per 11 loro verfo nafttrtle 
iVammtftMlsidvi', e ricoprendole df 4mona terra 
mcfoolaca^^coa t«rricci6^dFcdneÌd! oonltibiatairett^ ' 
za laitìbrvi alcun vuoto, pigia ad<»to leg]gier«len«a 
con la mano , e non calpeftandola , pt^ichè fi tor* 
menterebbero le barbe, le quali prenderebbero una 
cattiva piega , e fi renderebbe il fuolo impeneira* 
bile alle pioggie , e ali* influenze dell' aria . Le 
barbe degli alberi a fpalliera fi allontanino più 
che ù può dal muro » e fi ponga la pianta a pen- 
dio', 
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4ìo, dì niodochfc ii pedale fi trovi diTcodo dalla 
muraglia un piede, e il fufto foli treoquattro pol- 
lici • Quando il tempo non fi a difpodo a ghiacda- 
ref s* innaffino 9 e poi Ci termini di riempir la bu* 
ca con terra graffa , offervando di non lafdare 
accodare alle radici letame fchietto e puro chele 
cocchi) perchè impedUebbe che fi atuccaffecoal* 
In terra. 

Gii Autori fopra quefia malttiia tono £u dt lo» 
jfO difcordi della dlftaoza cbe dee correre tra uà 
liMCto e i'akro: fecondo aicunì gii alberi a fpal- 
licra fì pongano lontafii uno dall' altro dieci 0 
énMd piedi I e fecondo alni ciflqoc ofei. RiTpeC» 
ap «.quelli 4e'filan nelle terre femonctre diri 
«Oli cflcr tmpfia h dlftiinBa ài qonrniiu fiodH«^ 
iegnata per gli OltW «Ua^-fMrola CfU i im nhn ^ % - e 
che quanto pit^ faranno difcoftt t tanto meglio 
riufciranno» e meno aduggieraimo k fiMneoie'. 
Koo parlerò deir^ordioe^con cui fi devono porrei 
dipendendo quedo dal genio di chi coltiva, puf* 
ché (ìa d'una maniera regolare) cio^ o in file$ 
,0 in quadrato) o in altra forma. 
i Al mcfe di marzo vi fi faccia un leggier la- 
voro) ponendo al pedale del letame all'altezza 
di quattro pollici) o della paglia: fi levino tut- 
ti i talli che vengono per il furto; ed il terzo 
«anno al tempo della potatura fi taglino tutti 
I l'ami deboli) inutili, e perpendicolari al tron* 
§ù» Tre voltQ l!ani|o fi lavora il terreno attor* 
Bp aglijllberi, per cavargli le maPerbe) la pri» 
aia in novembre; la feconda alla fine d'aprile ) 
efoofi del tcoi^d^U fioritura yoAcndoadefii all0- 
n di pregiudtfb «motivo de'vaipori cbe efalano 
dalia cetra fmofft » che fi fermano fopra le pian« 
te > e fi convertono in una fpeasiedi brina» In 
quale fa cadere i fiori la terza a S. Giovanni» 
Le fpallicre) e contra fpallierefi lavoranoa fi»tH 
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- d^^r rifiaterò o poqiie piedi di - l«fghezz% 
mefi di marzo >/'c-4'ottobrt. Na' giardini fì |j>- 
Tora al piede degli alberi quattro volte V ann^ni 

la prima nell' entrar dell' inverno ; la feconda al 
prÌRcipia della primavera; e due altr^ piccoli l.ir 
irmsi 9, S* <ii(Mranni) e nel mele d*agoflo. . ^ 
'<i. *' • . ' . j 

• ^ MaUnU. de* f rumi" • > 

Accade qualche volta, che malgrado le premu- 
ra u fa te a queft* alberi, fi vedono cadere in /jUatTr 
tteà*ie brutta kgale,i dopo Enito il fiore . Per 
prevenire^ rìhickHate ad una tal4)erdita9 ili for|i 
ÌTialbero^Qei pedale a mezzo piede fopra lem 
ootttim trapano *j» 4 tdveMo fino, ai foo centro, ^ 
non ftù., -ficcaiido in 4Mefto foro . «Aa bietta* dì 
ttgiMi ii^qnercto ^U» medefioia liiiigbe«i4 'del 
MBdtfikcoV con Aria airìvm a -colpi Amman 
fikcfaia fino «l CMie àéìV albèfo >: ii;ctl '.teqpii> 
fi forma una fpezt^ di crofta che copre la .leiU 
flella biettai e noit' fi*' vede pii!t; in. qptilo modo, 
rdibero fit«rr.\ i Cuoi frutti, ma j^iù gli a^nifqCr 
Ceguenti, cheli primo.* , 

Qaando un'albero non getta bene, fia percl'd 
manche d'alimento, o perche sformato da* ver- 
mi, và fcalzato fino alle barbe, e meA'ovi tre o 
quattro certe di concio bene infracidìto , poi al- 
trettanti bigoncluoli d'acqua, e ricoperto con U 
medefima terra: fe il male viene da q ualche bar- . 
ba, la quale fìa- infracidila , fi tagli fina dove (ì^ 
faoa;.fe dalla tetra che fia sfruttata, levare ia 
terra, e mettervene delia anova cpn del con ciò 
iie per cfTer l'albero troppo vecctio, loche ficor« 
nofce da 9^tà rami morti) fi fcalza fino alla 
hfffbCf vft Sipettaso cinque o fei ce4e di ^ej§a 
di vacca bene (f^otO). fi taglia T albero » becca 
di flauto fina al vivo , nel toùtk ii febBr^ jo } . 
Ttm, !• A a rlco« 

/ 
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iicopreoAo ii ugHo con cerni f • éi ttmpà ^éstm 
ter lo potare 9 ti cagliana tratti àU» hnghezUd' . 

' Ingiallir delle ^o$ìié i fegno di terra afrut^ 
tata, e ia^uedo cafo i fa come s'è detto fo^ 
pra , o pure vi fi mette airintoroo della cenere, 
e della filigglne nelle terre leggiere, e .dello fter- 
co di colombi n4iie frigide, ma che fià fpetìittfri 
fuo gran calore; che fe prò viene dal terilene tréi|^- 
po umido, vi fi mette del concio dì caVallo^ urf 
T>oco confo mate , e fé é tutto al contrario» m. 
fcalza Tabero, e vi fi poae della méUecta di pi^ 
dule, a altri gotrernì fimili io (lefTo ft, fa ÒH^» 
fpaiUere. &c dipende ii mak da derilità » ìfi laglii 
r tdmHÌvà delle barbe, jr^ife , ^ i^uMe ,cìmC&m 
troppo lunghe; rfcuopremioie di nuova terra. 

Al mttfco cho ^iene fopra gli alberi, e pìi^jil 
q^à^to fppra i reccht» vi fi fiMdU > fcstliint 
<to*f « riciiopf^odo^ie barbe ri terciD àl^mam 

> l#a gonstiia k,air foM-fcittoMfti I r frate i : idail 
notocttole» k tifi oiak iCfiiiiedtaDile ; pnie^fr itiii 
un ramo, fi taglia 11 rÌM'<oit6^a 'gomma ; « 

'fi ricopre il raglio di terra bene fpoiverìiaiai^ , 

fc pò và a perire l'albero. 

Quanto agli alberi gelati dal freddo , fé fono 
peri, fpfinì, meH , prima che il ghiaccio arrivi 
alle barbe , fi taglino al di focto di dove fono 
ghiacciati, e i frutti dai nocciolo fi tagiiaJM *i 
di fopra deir innefto. 

• A uo frutto che per troppo nutrimento fi sfo- 
ga, io Mini Tìforofi feosa fNrodM fmti» % fo gli 
fcoprotio le fatici f e % w tvmdftno due a tre 
4aUft parte più vegeta , dM^MSMApo piùget« 
fice I lAfcianik k nìMiefr» e mv lipirii lipaiJto 
dalla Mfte H>ppeAi » fenihib TaJb^» pofla nu« 

drirfS. yia miglior aitMio di tm40% ^ t%V ah 

imo 
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bcro fruttifero » fari^ ^^ello éi torcere , e pièga* 
M i.f^flìi vigOTofì chchanijogli occhio^ germi pi & 
accodò gli uni" agli altri, e pi^ gonfj d' unriare, fef- 
mamdoìì in quefta guifa con uo giuncò ad ttn al^ 
Érd ramo» che così il fugo iì fotiiiiaaorè» e dir 
Wmiàiio iamt da fimuo^ • 

m 

cLtfvmie itìk* ro^ti fUii frutti tutu la terra, 
èbs ameTano a!!' intofiio > e fopfa le barh^ 
ki'.fNròfondità d'un piede In certi luoghi ; e di 
àov^ poltìci m jUfrì) Ceacmda che loro b^btf. 
ffeoo. o nea» latto teri'a • Fate: ^i»(l'*optt!»4 
iiioiie pev l''«flenfi0iio.kuBDCfip àìV albero dft do* 
ittd >iédtt datii^tt te. fMtiy c in luogo ddMvtaitfa 
léfaiatilttMAivwe ibll'ftltoa 4i qoaSitè r 

ùt ^nìtr. mòn aUia-.piodo«t0>anH# ile^ptù d* tm 
aiino;praitica^ quaAo.^cMip •gn^annoiftl mtfìf 
d'ottobre^ e ay>retefeatpre fcotti eceel lenti in ah* 
bondanza. l^n cohivatoce che ha * principiato ' 
quedo metodo.*,, afìficuea d'averne fìitta una fcii^ 
ce efperienxa 'ijjjj^ molti aftui. 

t)a queft' intere (Tante fcoperta ne vieoedicon- 
feguenza che non fi dovrebbe giammai coltiva* 
re ) ne lafciar crefcere alcuna pianta ai pedale 
degU alberi da frutti, perchè altro non fanno 
cho Enervare il terreno» e che biCogiiaanreraana 
buona terra da fo^ituireiiii ioogo^ di- fmalla cii^ 
vaia dal piede deVfratti. L* it^tocff^ di qpcte 
fi^etodo ftfdeiiÉe» che facendo quello cangisnfeo* 
to folo ogàitft aiiftf^^giàaiheaidarebèflrdlt fen^ 
di bnotte raccolte* " . \ ' . 

FUGO . Speiit 4» fècoU» maf^gkA Mrsk«e 
ìbias^ pongigliMit f. tf> oiie' Mii fa» mete» WeM' 

BUMOSTBMi^Otk: VoMita vm ptKÒ «nava v 
. ^ . A a a cui 
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€ui .f^nrf folto qiadrati y % é9gìk' tenere , e di 
colore cendciite «1 bigio. Qéefla pianta è molto 
comune > e buona per far uCcir fuori la rofolia > 
e il vajuolo; s' impiega ancora contro Jo {cor- 
buto, e contro Jc affezioni ipocondriache « La 
polvere di fumoilcrno /cioglie ii corpa« e piiitflc 
gj inteltini . 

FUNGHI. Piarita fcmpliciffima fen^a fo- 
glje , e fenza rami) il di cui gambo è molto 
ba/To, e foAiene un capo tondo» o ftfaiaccùilos 
vengono ne* prati» e ne'bofdii^y^è ve ne /odo. di 
più qualità; fé ne fanno venire ne 'giafidàiiidicuc- 
.ce le ftagioni fopra letti àìfù9nm prepamfa « li 
letto da terra de v * eflcrj fj^tto .con dei concio di 
cavallo o di. nialo». e «terinlnéto a IcfaiaiMi ddaiì- 
no» che- lì pone in aiaawra'vJa qiialènàn'*bfcia 
prodotto 9 Scavando nnii fòtfa tre a qaattiD .pia^ 
di lafga, jc. profonda Hm metao piade «.vi ii 
inectoito doe-o m piedi alttiando» c ti i-meCco^ 
la bette loi.lleróo «oa. la paglia » ere Jhefi dopo'» 
quando. il Concio principia ad imbianfcliirer ftde^ 
piccoli fili, da' quali pf'ovengono i funghi: alla 
fine d'otto giorni fi mette fu quefto ietto del 
lievito di funghi ben frefco, e fi copre di con- 
cio . Si po(rono far nafcere ancora prendendo 
terra fìeriJc'di monti ? la quale non produca da 
fe iìcfCsL che fpine , o altri farmenti, e a quefti 
lì dà fuoco in tempo nuvoiofo, e vicino a pio« 
■^erc, che fubito fpiovuto vi nafccranno i fun- 
ghi; e fe non piovelfe.il adacquino a guiCa di 
pioggia le ceneri aoeor calda >' che produrrà lo 
i^effo effetto Non «v<ndp:0it0 9 o altro luogo» 
fi alta in cantina tre 0 quattro piedi dinante dal 
miiMó iàti tetto di AttMio-di; cavallo 9 di mulo» e 
di .«olombi^ il tutto, hm, mefcolaiò tofianpe i fit- 
telo a fc'arpa > e copritelo d* un meazo po)lict di 
lerrioriov jMfeadolo oof- toMftfo della ^«i** o 
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^angà innaffiatelo d'acqua tiepida, e gettatevi 
delle mondature de* funghi, con il feme che fi 
ritrova verfo il piede del fungo , e il terzo gior- 
tìo verranno de* fanghi; e innaffiandolo ogni tan- 
to ne produrrà per tre o quattro anni di fegui- 
tor di tanto ci afllcura l* Autore dci\' Agronome 4^ 
FUSAGGINE ; comunemente detto Silio, Sor- 
te d* arbofcello deHa figura del melagrano , il 
quale viene nelle fiepì , e ne'bofebi: il fuo legno 
è pallido , e leggiero ; getta in aprile de*fìori fimi- 
li alle violette bianche ^ e che hanno un odore 
fpìacevole; il luo frutto c rofTo , e divifo in 
quattro , il quale fi chiama berretta di prete 2 
il pretende che fia purgante, e che fpolverizza* 
to faccia morire le pulci ^ Il frutto e la foglia 
fanno morire il befliamc che ne mangia, fopra^ 
tutto le capre, quando non le- fopraggiunga un 
flufTo di ventre. Dicefi che due o tre grani del 
frutto ptcfì per bocca 9 purghino Ai (otto , e di 
fopra - 



L ■ . . , ... 



ii. 



1 t 



A a 5 GAG- 



Google 



I7i G A X:. £ A U 

. ^ t i» i. J r 

GA G 6 1 A » iteta ?acfae ^rcifì^ fyH m w . fio* 
rifce la pnmavera 9 e ratthiiQo, e i jSoiri 
jbiio còodi A.gtiKt 4ì ciliege^ lanugìnofi V Mi 
.pnndfio verdeggianti I Mi frittici» ifMlnen* 
tfi inépsiliiUfcoiio»'« 'ffiMas' tm grtto''òtfòte«'.t4^ 
gaggU- mni$f ìuo^a folwàùi bi^'mwM grafo» 
snUoi» e di^fo .éiilftimiVOiMM; «Ha >»tatiir% 
elle Ta /gli À ogtt*aaffié 1 11 'tèvaao ia€ii)|Mi>4 i»» 
' OH fcechl, ma MéoM'la<ndtftadliie 4i' v^rgte 
/ irerdi 9. alcrìmaati fvarttUir wppb* Mta . 

QALJLETlFA,:Saru d"nv% bislunga, NioM 
3 macgiarfi . • • ^ • . " 

' GALLINE. La gaiHna è la feqimina dei gaU 
lot che per covare dcv'eflcr grande, e manfad- 
ta , per far uova fono più da dìmàrri di medio, 
(cre grandezza) nere, o roflfìccìe) con occhi ^r(|n* 
4i, e fvegliati, con creila diritta , e roffa^di ca- 
po gro/To , gambe e piedi gialli, e dita difpari ; 
quelle che hanno gli Tperoni attaccati ^Ici fan- | 
DO meno uova, e poche quelle che fono troppo 
graffe. Le galline giovani commciano a far no^ ! 
M oai flMfe di febbraio» quando non è. erodo, i 
e ne fanno pià delia vecchir^ le qiiali però fono j 
mtgitoit per covare ^^^ nutriiipono con la va** : 
gRafttir delle biade ^fcpiaie con erba tfficica » ^ 
o con qualclie fraua fecondo la ftagione^ a con 
crufca inòrifa • Per farle <ìir nota affai fe le dà 
della teaa ppra» della fpelda, dell' ano mad» 
nato» delle vecce, del miglio, del panico, e 4 
pretende che Torzo mezzo cotto tn acqua mela^ 
ta gliele facda fare pià grolfe ; ma meglio di 
tutti fa il pane inzuppato In acqua, o It^ vino: 
quelle cibate di fole erbe fapoo l'uova tfifie; e 
t'rt/ s A la i 
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la ÌHiiiore fpcfa per mantenerle t di darle del 
• loglio; Ce le fa ancora un monte dì concio ap- 
poùà 'y il quale genera de' TcroM 9 cbt^ nangfia^ 
nò. redi VQLLÀJQ. sf^ 

• Ail«». gtiline cbe «IcoEO fuori (ifivt U 4airlt 
qiMtfi^fo o Tei once cK graacUa il giorno , e ott^ 
aH^aelie che danno ferrate) e qnefio fi fa alle- ^ 
v^ijdtfi^Solfy e Ter fa il crawiMace » t ftny^ff 
Bvflo' ftedTa laogo« Mattina e fera fiafit il foU 
lajo I e ^i tanto io tanta fi fpassa > e fi pul^T^ 
cono i b«ftoiu àmt a* appolla/ano > fiiceii4oyt , 
{H'Qifiiéìi éi 'timo o .di ginepro , il mito per^ 
ammazzare) e liberarle da*polUnt: ogni (Quindici 
giorni fi rinnova la paglia o fieno de* nidj j fi 
difendono dalle faine, donnole, forci » e altri a- 
ninnali che non poffafio entrare nel pollajo ; e 
Analmente fi vendono quelle troppo vecchie per 
far uova) e ^eik .che le fckiacci^iMìt ole vm^ 
giano. * ' 

Da ingrafTare fono quelle con Io fperone, 
quelle che cantano, gracchiano, ^ fanno la vo- 
ce del gallo . A tal' effetto i^v^tele le penne 
aiaeftre) chiudetele in luc^a fe^^arato^inodritele^ 
con ipato oeto ^ miglio » criiCca > l^pfl ìà lìrm 
fOf panico, e vena, ella 4ÌK«lm«ola ingIBaifleraQit ^ 
no, Knb Tf^LLAUfii 

(^antunqse fenan 1* nfiMMie «del «all^aMD, l%» 
fcioo di far nova» opa ottante fi lUaa akf q.aop 
fte-iiOA- fono fi fapè qnamp le altre 9 e .iHitt, fio* 
iK» IftttOM per eovatty ftttft Ja ia«9caaai^ del 
germe « Qpanda le gaUiUe dbp» fatte 1' oav»i che 
evIiiitliamentQ fogHcMio -eirere diciatto in venti di 
fegttiltì) cominciano a chiocciare, conviene pre- 
pararle un nido per metterVele, in luogo ritira- 
to, fcavato in fondo, e con dei fieno , oIFer- 
vando di non farle covare ie non hanno due, 
anni) che ooa fiaoo fiere, e cbe. uop abbiane 

. A a 4 gra* 
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• grandi fpcrom'f ma beasi fcegHcr quelle a^geV^ 
Ji , che difficilmente lì rpaventana) e che (ìaocr 
d'oiiA *compUirione forte 9 e f vegliate Al^or^b^ 
la covata è prima del mefe .di «siami fi-^«e(ao^ 
ho dllà gailina docltt:i uovai qomdìd in nuiimo, 
qdiatiCt ne paò^ cuo|irifie ìir aprile, e nel ttQipp^ 
caldo. L'uora pià gtoSé nate dì &t(ùo% àpi 
a dirt che-hMno nove o die«(9<M^oi« • ctiencll^ 
* acilQti fttfino a fondo t foiui te' srigliofi per (949 
i ptsLÌtìnU Nei cempoi dèlia- eovat». bifegQa'ri" 
« guardtrfil dal^-rùÉpvcfm fpHb V voya, e foio 
f] pòflbifo fivoltare'iifi* Tolia. • dii« perchè fi 
prafcltighino» ug«ralmence da ogni parte quando 
ia gallina Tion é nel covo. La covata di>ra vent* 
un giorno, aUa fine de' quali fi vifita , afcokan* 
do per ferttire fe vi fia qualche pulcina che gri- 
di j il* giorno dopo fr contano t pulcini, e il 
vano quelli nati, benché la più ficura è di non 
toccare il nido finché non fiano nati tutti. Se 
tre giorni dopo il termine della covata non^ f! 
fentofìo gridare ì pulcini, b fegno che 1' uavdh 
foiro vmc i cofa che può accadere, per dkvefiì»ac* 
cidenH, e fm glK altri perii tuono, che /q^ialGhe 
§ volta le' coirrompe i» m ioì coip^, a in aai oi- 
fo vanno levate, e grttate ?!••' 

Nati. fotti 1 palcioi) fi mtttoiiO In tveào 
Ma battei iter im« 'giofiiatti in kio^» caldo ^ e fe 
gli dIMHi tOAtoib tMCb.uapoca d-afia >l g^noiiiP^ 
guetW^fi pon^oflia-fotco una* jpccie di gabhfoMii 
tttég^'*etfio(Uràl' $ote f e per qtuodtcrigiofiiiÉfio» 
, dfifcoDo ^on Drzty boHkò , o roigfóo crudel e 
fariimp d'orzo con buccie di pere tritate nmute, 
deH' a equa pulita , lafciandoli qualche volta efcù 
re per avveizarli all'aria e fortificarli, e fe ne 
poffono dare ad una gallina da condurre fino a 
venticinque o trenta, e rimetterei' altre chioccie 
a '•ov^are di nuovo •> - . • - .: > 

lì 
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li tempo di capponare ì galletti cguando hanno 
lafciata la gallina che gli conduce : fi (erbanoi pià 
ardici e fvegliati per divenir galli , e a queli che fi 
vogliono capponare fe gli fa un* incifione nella 
parte che racchiude i teflicoli ^ i quali fi levano 
con un dito, e fi ricuce la ferita > ungendola con 
del burro frefco» 

Per avere i pulcini nelT inverno prendete una 
tacchina dopo natale , mettetela in luogo ben 
caldo, e datele a covare venticinque uova, che 
in diciotto o venti giorni nafcono i pulcini , l 
quali fi tengono caldi in una cefta con della piu- 
ma per cinque o Tei giorni , e fi nudrifcono al 
folito finché ftanno folto la madre « 

In Francia al prefentc fi pratica con tutto il 
buon'efito, il metodo di far nafcerei pulcini pro- 
pofio dal celebre Sìg* di Kcomur ^ che n'è T in- 
ventore, nella di lui Opera in due tomi, imito» 
lata De F art de faire è Clorre en tonte faifondes oin 
taux domejliques de tonte effece , Prendefi una bot* 
te beoe intonacata di ge(fo per difenderlo dall' 
umido*, e par ridurre l'aria interna della botte 
uguale al calor naturale della chioccia , che (i 
ragguaglia ai 32. gl'adi del Termometro, fi fon- 
da per ritto in un letto di letame , di modoché 
ne refti fuori pochi pollici. Nel coperchio di fo 
pra di detta botte, oltre due aperture quadre per 
dove s'introducono tre certe con circa 300. uovi 
per ciafcheduna , vi fi fanno altri buchi da chiuderfi 
con fugherò , e da aprirfi a proporzione del bifogno 
in occafione di dover diminuire il calore. Inai.ó 
iz. giorni nafcono i pulcini, iquali fi trafportano 
in una fpezie d* armadio, chiamato dall' Autore 
Madre artifiziale, nel quale col mezzo dello lleffo 
Termometro, fi procura di mantenere quel grado 
di calore neceffario alla confervazione dei teneri 
polleiti. Vedi VOLLAUE , e VOLLI d' INDIA. 

La 



f 7« G A L. G A A. G E L. 

La carae dì gtJJint nudnTce «nolco , inomidif- 
ce, rinfrèfca, ed b faiute?oie a* convaicfcenti', 
ir alle perfone delicate, le qatlì fannd pocoeAtih» 
mio: la miglic-c ^quella di polla Ara btn itH- 
«^ita, the Don abbia ancora fatto oo va*, legai» 
iltìfi vecchie fono buone per^Air btoAi . Li earw 
ne di pollaftro ha V iHenfe qualità die quetk 
ileUa p<>liaAra(i m» è più deiìtuia » Ir più fogo- 
fa » onde fi madgia il pollaftro a wt i te » t<ày»t» 
éafira boUitcas il poUaAro 4^ àm tm ttifi t 
inigli9tor €ke<^ duaiaiiqHé «Itfii ' ttaipo , «i^r«i- 

0oesm grM|Ì«lM« fia più grande, che piccolo; 
4Dt Anv# b piMMi strsi» <d loiìccia , capo groC- 
(W^ bteco corto, cnàAa diritta , vérmigUa, enoo 
luftga 9 r orecchie bianche e groffe, gti occhine^ 
fi e rilucenti, le barbe lunghe, il colio alto con 
penne di diverfi colori, il petto largo ^ le cofcie 
lunghe coperte di penne , i piedi groffi , le utk 
ghie, e gli fp^roni rohudì e foni , le ali , e ia 
<p4a grande , c forte , e quefta a due ordini 
Morta, e ritta > pii!l alta della teda, che cam* 
mni aiterìgia, e iia ardente con k gàllineir 
Un^gailo fnè >f«rrfre a dodici o quiotiid fiiUi» 
4f , La imrse drr gallo é dMBdle a àl^foUtQp, «tu 
le ne £i il i>x9dr<»il fMis.miéfiffiio > «iikmi'ii 

Kwtifica molto, lì V? » 

j PROFANO. £*iiiui;tei«!aH ^«ri» «he te 
è'oid^re del gafQfan»»ifateiiiaiiqkit« io Mècbéoci» 
«ki fi aMomiM jCo«io;4itMte dr.'flmrfhiii 
iMk.P^ino/S . 

smQBIAOf €K «ype^ AilMm^^lei «joale «OH tMk 
i!i)0ttalei»lla canufagna per F utlhe , che fe ne ricava 
IaU»' foggia col nudrirne i vermi da fera, per lo 
che mciictndd i^(t4^ 1^ oaggioire ^ittenaione da' 
^ . più 
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più faggi economi , non riufcirà fuor dì propo- 
Tito il miputamentc defcrivere le dìvcrfe maniece 
idi moltiplicarlo , e come lì rilevi » come s* inne- 
fti, come fi trapianti, e come fi cuftodifca. 

Un (ìcuro e breve modo dt moltiplicare i gflfi , 
è quello di fare una folfa larga c profonda alme- 
no tre piedi , e più quando occorra , prcflb d* un 
gcifo groffo 5 giovane ^ e di buona forza , che ab- 
bia molti rami nuovi crefciuti per aver tagliati i 
vecchi un' anno o due prima, e calzato da una» o 
(due parti V albero , piegarlo in modo da rcftar fepoi- 
to nella fofifa fenza che tutte le barbe fi cavino , co* 
allargare , e condurre a guifa di propagini di viti ira- 
mi , mantenendoli con buona maniera tutte le cime 
diritte air insù fuori della folTa , la quale fi riempie 
di terra fenza pigliarla > mefcolata di concio fmaiti- 
to e {oùamioio , che co^i in due afini i detti ra* 
mi getteranno 1^ {oro barbe principali lunghe un 
piede 9 e faranno in gtado di flacoirfì , e trapian- 
targli nelle coltivazioni • Ne' terreni leggero{i 9 
fottili , e afciutti facciafì la fuddetta operaziotie 
dopo la metà di novembre 1 e ne' forti, e umidi) 
e gra<5 > nel mefe di marzo ; e lo fleffo fi pr^tì* 
chi nel trapiantarli nelle coltivazioni . Si vuole 
ancora che i rami giovani, ben diritti , lunghi 
un piede e mezzo, fattoli un taglio in croce in 
inondo, e polli all' ombra in buona terra» in fol- 
chi profondi un piede, facciano radica. 

Ma qual più numero fa propagazione può mai 
av^erfi , quanto per mezzo del fame? Scelgonfile 
more perfettamente mature , e/enute qwatroo cin- 
que giorni am ma (fate ; e ferrate in{ìeme a qwafi 
marcire , quindi fi pongono nell' acqua , premen- 
dole, e disfacendole con Je mani, acciocchii il fe- 
n>e fi fepari dalla pafta , e vada al fondo , che 
con mutare più volte l'acqua fi rende pulito , e 
libero da ogn' altra materia. Fatto queAiafaug*- 

rc 



tt all'ombrà'^ fi conferva ttliìtfie fetta: di imoy 
vafa ferrato, in luogo afciutco e temperato fi- 
Mai tempo di ^overio feminarcii cofnt.é diceia 
tprpreflfo. ^ * > 

. Scelto il laotga ptir ri femenza/o , che deV' e/Te» 
te in terrerìo fano , }ep,gÌ€ro , molto graffo, oìn*- 
gradato con concime ben trito , corbe fterco dt 
eoiomrbi, di polli ^ o di pecore , non molto efpo- 
ilo allac tramontana, m^a al levante , e mezrzo^ 
4i V ncglL uittaii di febbra/o a ire* prìihl di mar* 
fi o taof In jtiUiapanta te almeno <ér^ 

MlaoéDi» «. rìéycendo iqaafi in poiv^é il terreno^ 
levaira. èiuaa Jr!airkè^ c barbe^ e fi4iAiièuirctf 
taitpiqéote porehe cernie per femtfla#a «fa^ggrv Qtt^ 
dly4ll*prÌMtpÌ!»UL'a^Ue d»plPiil^ . toiitto i lfiltf 
iper iMtitttacCr*49Ctf ii(ira0i{iia» neioolf td^tiK 
•neM» eoo f«A« irfcptifa r afine 4! wn getèirto» 
«op^ #Cb.e;dtf%a«l«# « cht fi« fi .rf- 

•«aapni kggcriMMe don la tappavi e fpàj^mfì l» 
itma co* t( <|rteltD.r Sr psfté fase^anoAMlad^ettaf 
r fefiimta con> ^a^vaticaiggia'rfi d'ami ftagione nel^ 
fa fcguentc forma .* Preiukee le more che fieno* 
'tntieramente mature, e fatele Aar neii* acqna è 
maggiormente intenerirn ; nel tempo che fono' 
ncir acqua fate attortigliare dei fieno a gaifadr 
corda di nseczana grotfezza; e quindi disfatte eoa 
le mani f e lidotte in paila tenera ie more , ri- 
cttopritene .quefia corda di fieno , la quale rae&> 
iomte in terra nel femenzajv) m uita fpecié dP 
^«o, ifciiopfendòla f circa nn pollice 9 di terra be> 
né. i'pvyfcf Cficsaca Si ooti'aoa che nctì* altra*' 
Jorma arMè -in potbvtbaipo crna ul ^^antìtà di 
'(alllni da potOThe rieoipkie ie tofire po(fe(fionf.' 
•:-a^GWacift Sifl. VUm Afimìm Bfotfeibitf iF 
at^icoiim àtllo tedio di Pir<hnr». Imi .toir m4 
Yo»'ii<noofÌB ^ nftiOMMBariir a^iio'll «naiodo Jf 
. fiopagare i.gcl^}.a»tt^ia■tfla«&^inoaa kar «M^ 

, tare 
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ture in terreno già preparato; fi è egli dato tut- 
to 1* impegno per render copiunc quefto mezzodì 
moltiplicare » geJf] , che non chiamerò nuovo per 
cflere flato più omeno fempre praticato, c ncll* 
EcQfiomiM del Cittadino in villa del Tartara lib. V. 
p. 357, fi i«gge. - Sot (he da alcuni le morabei^ 
mature in vaneggie ben lavorata , un palmo longi l*_ 
una dall'altra fi piantano , ma forza c che i mori 
nafcano a eefpuglio^ f$n poco vigore di crefpereec. 

In qualunque de fuddetti modi feminino t 
ilccome accade che nafcano quafi ^mprc troppo 
iolti, così giunti all' altezza d' un palmo bii'o- 
gna fchiarirli in modo che rcftino difcofli un pie- 
de p mezzo 5 e quelli che fi ca,vano fi trapianti» 
no fubito in terreno ugualmente preparato , e 
alla medefima diftanza , con adacquargli per tre 
o quattro giorni una volta il giorno , procuran- 
do che tanto gli uni che gli altri nonpatifcono 
ficcità j innaffiandoli opportunamente ; e non ia 
tanta copia da opprimere l'attività della terra. 
Due o tre volte Tanno fi zappano ì piccoli gel- 
fini, avvertendo di tenerli fempre pnliti da ogn* 
erba. Nel primo mefe di marzo dopo feminati 9 
giunti alla groffezza d'un dito 9 fi tagliano vi- 
cino a terra, lafciando loro folo una o due gem- 
me , e fpuntata un poco la barba maeflra, con 
imbrattarle poi tutte di fterco vaccino flempera- 
to nell'acqua, e diflefe per il loro verfo natura- 
le , fi trapiantano nel fecondo vivajo di terra 
fcelta e lavorata come per il primo , in buche 
fonde un piede, e circa due diflanti ciafcuna , le 
quali fi riempiono di foftanziofo concime mefco- 
lato con la terra . 

Ogni due mefi , fuori che in tempo chela ter- 
ra fia troppo bagnata, fi farchiano , e s'innaf- 
fiano quando fe ne vede ilbifogno, levando con 
l'unghie fubito che comparifcàno tutti l rametti 

che 



kht vengono pev II fti(t«v aU» Mmn^ S dnf'v f 
più aU*éfti'cnr2fà , i quali una volta^^ almtw 

tid il fpunèdno, e paifata k mctè dti^ mtft? di 
f)OVtntbre dopo trapiantati y fi fcalaano più a£ofi> 
do che fia poffibile 9 fì taglsaiio »utt9 It pk^Ic 
fer^ venate a <ìor di tef»a » e fi go«^efnano ^ 
rkKftlzandoli p^feìai' cm là^ iiiecl«(iim« tc#r»{«iwé • 
flg^^iafla. ' ' - ^ • 

Verfo la ilne di ma^io d«H*amnofegu»ntt , ^e- 
éOUdl»- il cUofà 9 'ki^ ^gKone< kit» qualità delle eerre 
fté 6^ • Mtfd atlAttr»' ^ fct»kbiiK> k maiM de* 
giifr' dWMffcl)^ é ta^NiM pfmva cbe abbia 116 g^n; 

évONTif' «Miè 4#-)«pwojAfa£yfiù palina , infitto- 

go Hmf^Mtt i^^^ fe^fìurév V fino alla metà 
t|Vilt'<«ttli^#<Hl'ÌDii«llataf^^ iiydi^'aiiév 

0€cM'< dfifteMaiiBii A AMMaifo^ gli /«dlociii fit 
gr iirifefti (knim pxiAmìt. àiUm'vMk ..4ttaqiie dT 
aWife sMfJnéfrano i gelfi M«e!^ÌKi ^nri0lM»JSU 
STAt^B ) più baili Gfte fi« podfi bile , o ^NHioAitf 
cb«^fiftno, fi drappi»» ftibito cHè comparifconor 
f utti i getti , cììt vcfriffero fopra> il fufto vicirto 
a terra 9 per obbligare il fugo a far tuttsì la fu ai 
Ibfta r occhio deil'inoefto, dal quale f {Aiutati i 
germogli ^ Te ne Jafet uno folaoienec il più bel* 
lèv flnNCgl^^ Situato , pizzicando con l'ungieglf 
alferl^ e- loderò fi faccia, di tanto in tanto nel 
ff&fftrgU) a «t»tti gli aitri che fortiffero ripetili 
Ai(k> che dairoGctiiat aaciMdièf U cia^aittfouNto 

Ufate tutte le neceffarie diHgenz»^ a»V|iÌGeali 
gùft'ii ^NBA'-pttlifgb' e fmFOvergìi*^ terreno ,'d' 
hMAM 4 • BWtr iUf li alkvobà ne abbif^i4 
M , giufiii>clM Oinò: ali» groftoBi d^nii f«Mié 

«i *«n)ga, po*wó*i r a( pi a ii tt» ft •* lo«>|ytPt 

•I 



Digitized by Google 



GÈL. 

il quale j fecondo che eflì richiectonoj dev' efferé 
in terreno fano, graffo > leggcrofof ^ afciutto , e 
in paefe Calcio o éeiriperaéo 9 the etfendo freddo^ 
Ci piantino vcffo ofièntc o ihttto giorno, e di- 
fefi per quanto fi può dalla tfamonéafta. Ihdvsé 
iiÌTcrfi tempi può farfi una tal piantagione : AiU 
la metà di novembre a tutto dicembre fe la ter- 
ra è di Tua n^ura afciutta , leggiera , e fciolta^ 
in luogo temperato non efpofto alla tramonta* 
na : e in tutto marzo nelle terre umide ^ forti, e 
molto fóftanziofe ; e quella per il felice cfito h 
la migliore Cagione da piantare i mori. Seimeff 
prima fi fcavano le fofte o buche, e qncfte lar- 
ghe e fonde non meno di quattro piedi per ogni 
verfo, le quali poi fi fognano , acciocché fcoH- 
no le acque fotcerrance. Che fe non foffe poflì- 
bile il cavare le acque fenza grave fpefa , e che 
la terra fofie naturalmente fodia , e ferrata da 
non trafugarle , fi facciane k faffe larghe * e 
fonde almeno fei piedi, ponendovi in fondo fiiag'» 
gior quantità di Alpa , e faffi . 

Dopo aver pofii in fondo alle buche due buo- 
ni fafci di fiipa o altro legname verde con fopra 
un piede di terra fcelta , e quindi uno fta/o e 
mezzo di concime mefcolato un poco con la ter- 
ra , e ammaffato in mezzo della bnca a guifadi 
piccolo monticello fopra del quale non più d'un 
piede a fondo fi pone il gelfo fubito cavato dal 
vivajo con tutte le fue barbe (laccate diligente- 
mente , Cane, e perfette, intrife nel folitofierco 
vaccino disfatto nell'acqua facendoli abbraccia- 
re il detto monticello con difenderle all' ingiù 
per il loro ver fo naturale » coprendole leggermen- 
te di terra fcelta , e fopra un altro (lajo di con- 
cime fparfo per tutto , fcofto però dal fufto un 
mezao piede, e pofcia fi riempie di terra la bu- 
ca fenza^ DéCQCe calcarla . Deve ciò farfi In una 



gior- 
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f)on(>ll^ppo bagnata; fobit^plantato ,fr mozza 
all' altezza di Ari in fette piedi » ricuoprendo il 
taglio con mellirra da innefti^ e fafclato il fu (lo 
paglia 9 fi ferma ad un paio fitto in terra, * 
Alla fine di maf,gio , o principio di giugno (i 
Jevatto tutti i rametti venuti per il fufto , la- 
Sciandone xlue foli i più robufti ^ Vicini alVeftte- 
mità di detto fuilo > e fituati uno a deftra , e 
uno a fmiftra » che fe foiTero venuti dalia medc- 
fima p2Mf|e>;£ft n« lafci unojfoio. PmdCaÙL poi la 
4^ jHk9^hxt & fcaizino air internò 9 finché 
S ttom^ìlil^ k barbe maeftte ) tagioHiéO' catta quel- 
le .venuti «#|[a tfti|^&c<Éi imii . governino lovitan» 
4fli pitiÌ!^:jta(>Ìpfto 9 coà; coadipie fodanzio^'V 
mi ^uatle. giova laflai il mefcatam; Mitr^frìnac^ 
^9 P.^fiiì ^àtit di vini » coè avvcctifc <bi 
ifl9l^.,4HSCÓfio 4iik baaiw'fift ia«fcofaco «ft- yioM 
jcoi^ la ji^Sg^. « iìMcalsaci'> * fi^ podiN». faUp^^e 
priqie rpfL<fttt6 >tagliafid«Je lUla* 1— ghiwiat i iff 
qóc a fai occhi , fecondo )a. foraii« <Mte' -^atal:^ 
C^^e, gli occhi non guardiifo «l ili tem » 
ma, ai di fuori , uno a dedra 9 e T alm j a 
»ra, perché doveudofi formare la pianta con le 
fortite che cfcono da quefti y vengano le rame 
in bella difi^ofìzione , ed in buon* ordine . Se in 
tale occa/ìone fe ne trovaffero de* non attacca- 
tila a 4^' patiti 9 con getti: languidi > e di cattivo 
colarfct fì rigettino fubita > ripiantandovenc"^ de* 
nuovi, mentre quelli non verrebbero mai a- b©-' 
ll,e, e occuperebbero inutilmente il terreno. 
i. Non ci lailcìaino a^iecare per i priaù^due o 
^e.aii^j dj|l itoaio ialilc'lll poca foglia ) come 
'^U|iu>;alc«ai^; "potando i mori dopo la metà di 
«aggl^; ma confiderando* il maggiar utile faai^ 
«À9ra ffUc«atgit jbéne dà piccali i fi potioo 
iip)i4iitfe M" tmtmbtt » .e dìcaflikit > é^^^^ 
' . fati 
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fati i primi due o tre anni ^ e divenuti forti e 
vi^orofi 9 Te ne colga la foglia, e allora fi poti- 
no^ una volta ogni quattro o cinque anni , non 
tralafciando però di vifitarli ogn'anno dopo col- 
ta la foglia, levando tutte le fortìte che fone- 
rò venute contro l'ordine , e faceffero confufio- 
nc, e quelle che avefTero patito , Aorte , o rot- 
te per trafcuratezia di chi ha colta la foglia . 
Giunti i mori all' età di quattordici o quindici 
anni, praticano alcuni il potargli ogni due o tre 
anni con infinito loro pregiudizio, sì per la qua- 
lità, che per la quantità della foglia che ne ri- 
cavano ; mentre il primo anno dopo potati ne 
fanno poca , e cattiva per efser troppo tenera , 
ed il fecondo in maggior copia , p.irsabilmente 
buona; onde quando faranno della fuddcttaetà, 
fi potino folo una volta ogni fette, otto, e an- 
che più anni, diradando , e raccorciando i rami 
grorti , e gii altri anni fi pulifcano folamente , 
come s' é detto fopra , dopo raccolta la foglia , 
Se con l'andar del tempo, o qualche gelfo col 
profciugarfi de' rami , e con la foglia piccola , e 
dentata defse fegno d'effere illa^uidito , e ftrac- 
co , fi diradino e accorcino le. branche madri > 
che dalle nuove belliffime fortite fe ne conofcer^ 
il buon effetto. 

Siccome alla parola Bacchi da Seta fi è parlato 
della qualità della foglia, e del coglierla, così 
termineremo queft' articolo icon avvertire che fi 
fa gran danno a' mori nel torcere i rami giova- 
ni , enei cogliere le foglie tenere nella cima de' 
rami nuovi, come pure nel falire fopra quegl* al- 
beri quando fono bagnati. 

GELSOMINO. Varie fono le fpezie dì gelr 
fomini che fi coltivano ne' giardini. 

II gelfomino ordinario 9 il quale butta molt» 
rami e foglie d*un verde pieno; 1 fuoì fior? fono 
Tomo L Bb bian- 
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Bianchi 9 e d' un odore atfal delicato . Htchie^^ 
terra diagra*) aria caida i ponendoli per l^ pik 
t fpallieta a quakhe muro «fpfiOòr « lovaMCf» a 
mes^odi ; ii moldpltett in aprite eoa popsUgM ^ 
che s*att)iceano 'fa1etlftMtief e paA fervili pèr ig« 
ferirvi Topra a Metta > a occhio» e a corona^Ml* 
lo di Catalogna y c qadlo dal Gimè. - 
: Il gel fonino di Cacàiègna* fa i fiori biaischi 
colf qualche macchia incarnatina al dì fotto 9 M' 
fono grandi il doppio di qàclli 'ordinari , c d'uit 
odore molto più acuto . Arnaldo terra graifa 9 e 
macera , in luogo che guardi oriente » inntfian-' 
doli fpeffo : S'inncftano alla Luna mancante di 
marzo fopra il gelfomfno ordinario: potano ogn* 
anno tagliando i rami j^iili vicino attronco che fia 
podìbilc 9 fenza lafciare alcun* occhio , mentre' 
facendo altrimenti vanno^ prefìo a male \ ogni 
tanto fe glt^ fcorciano k hàrbe i e nell* ittfcano 
eiTcndo in terrai fi cfòprono^ con (!o)e v 6 fe foncr 
in vafi (t ripongono^ epme -gii agmuil ^.iandogl» 
qualche poca diaria qiMiififo 'é temporatjr« • - 

Il ^elfottiino di Spagna doppio dot udrPMwr 
Colore richiede rift^ffa coltofit*' 

Otello dd Qnalky deiìtò' «ilcortf AfoCandir ìm ^ 
efiffega Arèhica^'^ ét tiotr dTof ;lo^, ebt'atlfiMi«' 
do gialleggia. Vuole l' ifefT» ferv>ifì^4he Moilo^ 
di Catafogna, alla Tffef rè che M prinno e fecon-' 
do- anno iì pota al più baflTo occhio 5 e gli altri 
tre attlni lafciandoti pii\ occhi , lì laf^ria aitare 
pgn*anno un palmo y e cosi refo arbttAo 0011 a* 
.alza di più . 

Il giallo d* India (non parlando def giallo fai-' | 
vatico 9 che non hr molto bello , e di pochi^ìmo 
odore I è grande quali quanto il Catalogno^ e dì 
gracKfimo odore.» Per.mrolttplicarioi fceglie un» 
ttrghelhi diritta e vtgofofa dcfiie più hafle y e | 
/fcoza fNicctrla! dalla {>ìèiM9 '4Ì<teAi d^l vmn^ 
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to un dito fé gli fa un fUgUo 4alla p«r«éf<tiAton 
ftftiraver^o air&nsù fino aUa midolJa » e allargala 
V apertura vi fi frappone unapiciCola pi€cru22a j rir 
coprendo la tagliatura Con un poCa di ^rtu bn- 
gfiata ; <]iiindì con rottami o altro faflì intorno 
airorlo del vafo un argine i affinchii vi fi fo- 
fìenga la terra ^Iw vi fi pone per ricoprire il ta- 
£naiÌ9M!f)t^ intìafiÉata» s'erponc ai Sole in 
^luogo dlk(o dalla tramoaiana^ temendo affai il 
Sf^(èm fik(S'fìll^^t9 A'an«o avrà cacciate le bar- 
ili # ^ fi pofrt /i?«Mtef e dpi Monco pfjr i<<»piaiv- 
tarla iii altro vàfii^ ^ì> 

L'Indico fpflW fiKVé di vago à^grdaitiento ne* 
léflMBdiiu 9 facendo ^I^Cl fifyi f o0i « ma di fima' 
^HMtt^ Si «oWl^Vi ^ol^rwK^^m»^ * 
JwHn» ^ i^ie itefti iq ^erra ripftlta^ 

4a/gMlM9'ti^enpj^|^^ 4? 0?^i^roi ógdi fe- 
fa ftitif ^'iofiafila «i>boitdaiilèiiici)te » e vi fi 
ipofigapp delk pargolette;* ^Itp^aii (KMf4«^fl«C^ 
<affi- v ' .u.. . 

GENNAJO Tri// i lavpri da farfi in qucfl^ 
^efc alla parola ilNNO. 

j GENZIANA. Erba, la cui radica è uno de' 
Itrificipali rimedi contro» il morfo de' cani rabbio- 
fi , ufandofi nella Ceguente maniera. Secca, e ri- 
botta in minuti(fima polvere , un cucchiajo di 
^neAa f e due di polvere di granchi di fiume, 
jìoa di vallea nè dì gam^barì» « ^aaliCQO fermen- 
ti di vite s'abbruciano^ o meglio in mtm pad^i* 
la é pVOcon^ tanto te l^terli faplmente peftan*. 
4qìì ri4l«flf i)n polvere, e poOe queil^ poiycrì i« 
fili 4»iccbki^e A v'm» $ Ci dia per quattro 

t}m$i oonUmii al f^ìmé (almo Carà (te* 
«o-ttHIffo; fé fi indilginfla ^iJcl^ giorno , 
ira ift tal calo cteicinta la dofe il tempo "4! 
detta "beraoda ftcofido che fi farà lardato :;2 pe- 
ti {mik efe* .follacitf , |>oichè q^is^n^^ pl^ il V0 
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leno s'Infinua nel corpo, canto piOi difficilmen- 
te cfce > e quando il paziente comincia ad avere 
orrpre all'acqua, non v*fe più rimedio, fecondo 
li fentimento comune . E* importante ancora il 
far torto efcire il fangue dalla piaga , ponendo- 
vi una ventofa con molro fuoco » la (jualc neac* 
tragga col fangue la malignità, 

GERME. Dicefi l' umore ol€aginofo> che é nel 
.Teme della pianta , che gli ferve éì^ iHl<lrìiiieiit# 
ne* primi giemì che fi fòmina , lino a che non» 
iìa alimentato dalla terra iderTa» Vtdé VEGETA^ 
S^IOKE, e S160 NUTRITIVA. w 
OM1A<3GIU0LO9 tiétto anche h0ùs^ t ìrh 
ifr; Piène» noca^ le col èafbe feccbe foiio odo» 
rifere, e fa i»<6H f«f pi* p«oiiftstl , icMtétie 
ve ne fonb ^ènéout de^l^ty^hì, e de* gialli^ atcv* 
ri de*^^uaK vengono In aprile) altriin maggio , e 
mutano di trolore^ e di- figurar. Si moltiplica per 
ornamento de' giardini con rampolli teca ti dal- 
le barbe, quando i gambi fono fecchi , e vuole 
una terra leggiera. La buona radice del ghiag- 

fiuolo dev*eiTer bianca, groffa come il pollice » 
en nudrita, d'un odore di viola mammola , e 
di fapore amaro, detta dagli Oltramontani /ri- - 
de dì Firenze dal luogo di dove la ricevono . Ef^ 
fa é.calida , ed incifiva *, fi ufa nelle affezioni 
-polmonari 9' nella toffe, afma, dolor di corpode* 
riga zzi 9 # corregge tenendola m bocca il ptts» 
«ore del fiato. Vedi IRIDM^ 

GHIANDA. E* il frutto della quercia, della 
rovere ) dei feggio» ^1 leccio «-del fagbero'9 e 
ferte a liudrire i majaM 1! in verno ^ i iMftìita il 
dt^ aaclie a* polli 4 Quella di qiierda d -molto me* 
gHo«i pM^ 4olce> IngraAt t fa «lagliocarneMl^ 
altie. .vy- . - " ^ * • • . • 

<3lA<SINTI . 11 gìadnto k «na pianta'lmtbo* 
Al 5 della quale ve è di più forte ; veggafi 
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Tourneforty che ne novera fino al numero di6 3.«? 
tutte diverfifieano nel colore de' fiori o fccmpi> 

0 doppi) che a guifa di calicetti efcono dallo Ite- 
lo attaccati ciafcuno ad un piccolo gambo. Gli 
orientali fono i più fìimati da' fiorirti, foprattu- 
to quando fono doppia e d'un colore azzurro, o 
di porcellana. I giacinti venuti dall' Indie fono 
due : il primo chiamato ftellato polianto, e del perù , 
produce in cima una grofTa fpiga comporta di mol- 
te boccie , le quali aprendofi formano un mazzo 
di diverfe fteile bianche , e azzurre : ì) fecondo , 
detto tuberofo j e asfodelo Indiano , è comporto 
di più gambi) i quali foAengono in cima de* fiori 
bianchi di piacevole odore , ma che per la fua 
acutezza é a molti offenfivo alla terta , e che non 
fiorifcono (e non quattro , o fei per voltai ) ed 
hanno la figura e bianchezza de' giacinti orienta- 
li. Amano tutti i giacinti luogo folatio , efoiolo 
richiedono ombratile il tardivo, il cappellino fco- 
lorito di Spagna, lo ftellato polianto, ed il verda 
doppio , che cfpofto al Sole fcolorifce a fegno di 
divenir cenerino . Il cilertro pollante vuole terra 
nuova e magra; e buona e roburta la ricercano il 
ciprertìno, il belgifi bianco, turchino, eincarna-> 
tino, il tardivo, e il cappellino fcolorito di Spa- 
gna i graffa e macera il tuberofo , il quale viene 
meglio folo ne' vafì j che nell' ajette 9 e tutti gli 
altri da erbaggi. Si propagano querte piante con 

1 moltiplici che gettano le cipolle, i quali fi rtac- 
cano nel cavarle di terra: gli Olandefi però pra- 
ticano il feminarli, perchè in tal forma fi procu* 
rano infinite varietà de' fiori medefimi , quantun- 
que lungo tempo vi voglia prima che querte pian- 
te giungano alla loro perfezione • La femina do- 
vrebbe fard fui pricipio d' agorto in vafi di terra 
frefca , leggiera , e un poco renofa , ponendoli in 
luogo che godano il Sole della mattina > e alla 
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Ihecà cii feteembre in fimaBìone pìècakfa, eontU 
porgli alla fne d'ottobre» per èttvarsli fuori é 
tnÈTÉói Vedi FXORB^ ore fi fono ilttc rafit rr' 

m>h per ia femma cÌe*€oi<i» 
'GIARDINIERE. S'tttt uomé hiearièikMfli» 
là -^altura del giarfbaf )^ 4<U^fe dleir^tfifcl» -tm^ 
uà giufta.età» mlNtfl»^ (bllarUo» <lillgeniei at-* 
làrò i tii4»ftriòfo 9 che Ahià. in -tògt^t^nt èè* 
quattro ve&ti ^teopali ,* pe^ far Ila fceita dei fi* 
to adattato 3* claffuna piarria; che fappiafcom^ 
partir con fimetrìa l*a;ette ne* quadrati , e dare 
nna vaga forma al giardino 9 adornandolo fé-* 
condo Je ftagionì ; Analmente che fappia V afte 
di potar alberi , c in queflo fi ricerca il maggior 
dirccrnimenfo 5 e s'intenda d'ogni forra di p^ail-' 
te, frutti, femi ? e cipolle » per farot le piant««^ 
te in tempo proprio. / 
GIARDINO . La migliore efponzione dei- 
giardino è il mezzodì) maiTime fe è in terreno- 
forte e gto(fo, cconfeguentemente «imdo, con- 
lervandofi-neir »n?erm> Je piatite f è f fìrutti f tt- 
tutto intne anttcipatMiente ; indi il leirattitf ' 
le te ferra é leggiera r poielld il Sole nel leraK- 

fi é cf aiMiidftirfiHP» i fMì tà%ifi ^ile^ita kfiebbie > ' 
e. le Iviit, • - « ' 

.•Tiifipi4o6 d'«m||teiilao'dtéeihlÉ^ petqiiMb 
«ot il'teìrtna l^iMier 4er* itfer krngo 
«he Jurgtf f t Af f«miiS im -mNidrat» lungo 
reèu t meuz^ cfMa iiQaiiM #« te tergheeis, rf«- 
eliMendo petò il buo» gafto che Tedenfloiielitt 
proporzionata alla grandea*a della cafa . Dalla ' 
cafa al piano del giardino dovrebb* effervi una' 
calata almeno di tre paffi , che renderà 1* abita-* 
zibne pfè afdittta, e all'entrar nel giardino rie* 
fcirà la profpettiva più eAefa • La prima cofar 
che dee preftntarfi all'occhio dovrebb' cfTere nrt 
ripiana d'erlNi fiaa della largbeaaa dalla faeaV • 

fa 
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ta della fabbrica j contornato d* un marciapiede 
fatto di ghiaja di divertì colori fcompartiti con 
arte, e difegnOi e lateralmente a quello le fuc 
ajette largite tre o quattro piedi per porvi i fio- 
ri, dietro acquali fi ricerca un vaghi0ìmo prof- 
petto di verzura fatta d' arbufli a guifa di fiepe 
mantenuta col taglio in un' artifir/ofa piacevol 
figura 5 e fcompartita da muri ben fabbricati , e 
dipinti . 1 piccoli bofchetti , deliziofa parte d*un 
giardino 5 non devono eifer di foverchio vicini 
ai cafamento, n^ coprire i più piacevoli colpi 
d'occhio. Le palizzate, i lavori fatti di verzu- 
ra 9 i viali coperti e fcoperti , le fontane , e fcher- 
zi d* acqua, le Hatue , e fi miti , didribuite con 
fimetria adeguata alla bruttura del giardino » 
rendono fempre vaga , e dilettevole la vifta . 
Va inoltre fcanfata una troppo grande unifor- 
mità 9 e a tal'efFetto fi diverfifìcano le profpet- 
tive 9 affin<;hé T occhio delio fpettatore refti 
pago, e contento, fenza trovarvi difetto che lo 
ferifca, c fia piacevolmente forprcfo quando da 
un luogo palTa ad un'altro-, e perciò non fi la- 
-fcia totalmente fcoperto il giardino, perchè non 
fi veda tutta in un colpo la Tua ellenfione , ma 
per fare alTocchio un gradevole inganno , s'im- 
pedìfce la vifta in certe parti con de' bofchetti 1 
e gabinetti di verzura, adorni di fontane e (la- 
tue, mentre piace più , alT efcire d'un bofchet- 
to, o d'una palizzata, lo fcoprire tutto ad un 
gratto un piano eHcfo quando non s' afpetta , 
di quello che fe all' ingrefso del giardino fi v«- 
defse tutta la fua ^ftenfione , Quefto frequente- 
mente fi p/atica ancora per correggere ]un pccef- 
fiva lunghezza fàcì giardino, dividendolo in trf 
quadrati lunghi, nel primo de* quali fi fa un par^ 
terre , nel fecoudo un bofchetto j e nell* ultimo 
fi pongono doU'cibe. Se la figura in .'angolare 5 
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gli dà un zpp^ttntA ài ùmtuuL^ Hrmìàmmé^ 
il parterre co» dftie -palisMC'v «itti delie qùM 
{urk feguttaU da lin toTcKetto éMCn da più 
vìàlì , e Y altra fer^irft a'' nafcoodbttli innia 
che avrà dietro: hi qùefto^caro per non lalciiir 
per fé le capopunter, fe ne farà «a* orto 9 un 
piantonaio , o vi fi parranno i letami , e vi fi 
faranno i letti da far venire dìverfe piante . L' 
acqua é certamente necefsaria in un giardino , 
o almeno che non fìa molto fcomoda per poter- 
lo innaffiare, e il fuolo dee avere un poco di 
pendio per Io fcolo della piovana. I quadrati , 
e 4 viali fi regolano fecondo Tefienfionedel ter- 
reob; per lo più fi fanno tre viah'da capo a fon- 
do del giardino) e quello di mezzo iir faccia al 
corpo della cafa, icoperto > e più grande degli 
altri che refiano dalle parti laterali , interrom- 
pendone la lunghezza- con akfl -viali a traver- 
fo. le dtverfe Porrne alla parola VIALE. Si 
può aprire la^nragUa Un^ foado di quefii vhtli 9 
quando però' fi Tcoprir* il p«v>fpetto 4' tin^ve- 
n«nKr3lK^pàgna . FìlMlfliente tut^ le é*A«e»ci 
parti' iSn giardino 'dcarono aver rap)»ofto , e 
coUegàré fm- di- loro ^ afine che facciano de* 
colpi d'occhio , ddle diritture, e che dinéo tid 
un giardino l'affa di grande, e magnifico» ' • 

GICHERO. Pianta che crdbe neMuoghlom* 
bfofi^ e grafiTi , le cui foglie fono macchiate bian« 
che, e nere. La radica é d'una grande acrimo- 
niai fi fà feccare prima d' ufarla ; é incifiva, 
purgante, e s'adopra in polvere per Tafma, 1- 
dropi^là ) malinconìa ipocondrica , e fe ne dà 
un meato groffo fino ad un grofso: è buona per 
Teraiei e pulifce nelle oftruzìoni di vifcere. 

GKiLIO* Pianta prodottada bulbo coperto di 
tnolte tuniche firctce, a fca^lic: difFcrifce la fua 
^zia fi^aond^ii .dtv*iia colói» de^ fimri , efifem 

•m* * M > <I doTi 
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ri n «magone % éeùo g^lio filvcfire biaòta f 
leoiuito» o rofltc^io; U miniato» q«el di Po»* 

ponio 9 ma 'di calitv(l>'Qd<Mì il roffo» il vérmit 
glio, il rancio con Uiiee^diil|>lpr fofcO) il biaii» 

co chiamato giglio della Madkittna 9 o di S. An* 
conio di Padova. Richiedono tutti terra buona» 
Jeggiera , mediocremente efpofta al Sole, e pon- 
gonh alla profondità d'un palmo, e ad ugual 
diftanza : fiorifcono in maggio fopra gambi alti 
tre o quattro piedi, e fono d'un grande orna- 
mento ne'contorni de' parterri de' giardini. Si ca- 
vano di terra dopo fioriti folopcr ifgravarli del* 
ié foyerchia figliolanza , con la quale fi molti- 
plicalo) e fùbito fi ripiantano* .Molte fonale 
virtù dei giglio: la f adice peHa con fiifiMl vec« 
cbia di porco, applicata per tre giorni continui 
tira fuori i calli che fono lunghi e acuti; fa ti* 
nafcere i cappelli cadu^^^bt^rsMU con ?ino càc* 
da per di fouatil £aAìgii« ràpprefa rftravenato ; 
arroftita e Clifa in oltocofai^sMl^èn^ntf^ 
cature 9 mollifica le durezsei nelle, pasti: <«attildb 
delll donne 9 provoca i mefifoT». e :<icatrizaa P 
ulcere. Vedi il Matihh. 

GINEPRO. Albero fpinofo, fempre verde , 
di foglie piccole, firette e pungenti, che fa le 
coccole tonde, in principio verdi, poi nere 9 o- 
dorofe , buone a rompere la cattiva aria, bru- 
ciandole*, fono fané, e fe ne fa una bevanda 
Itomacalc . Il ginepro gode de' monti, e luoghi 
fa ffo fi , efpofti al vento; viene ancor nel piano 
irafportandovelo con le radiche giovaniffimo» 
non più alto di mezzo palmo, e tenendolo baf- 
fo fe ne pofTono fare delle folte, epungenti fic- 
pi* 11 fuo legno à di lunga durattk« d i pali pec 
le viti fatte di quello fi conferV.atio «pià di qua* 
lunque altro: le botti di ginepro aggtui|9MK>io*> 
za> e rendono incoiéfmtiibjie l; aceto, .y^^ 

Le 
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f Le 4o0aoìt ro0t vengona aCti fià jsaott^mè 
U Atre perj& (omù k arigiìorif • pUk rpmtofe , 
La ioni pfìntfiptl virtù jb^Hi<lf«r ^-orpna, llfw 

a teSt^y Ai Mtwiyài petjco, ài fiatìy oftruziaiìc 
4i aMtat ptru^'fia i fremor ii ntFvi\ contro ra«> 
. w calci 7» 9 11 pelle, e le lebbrt : fi colgono ben 
|mi€ e alatore > e U )oro idecoaioof ^ bqeoaiMri'* 
Cora contro la fctatica. . • 

• Gl^jBSTjElA; Pianta che ^vefce ne*borchi, 
t neHc macchie y e getta gtan quantità éi fila 
appontate iìmiH a' giunchi. Il fiore che viene in 
pugno è giailo». c il fcme h /ìmìfe alle lenti 
kacceili, f qaali ft podono fa.r mangiare ai he» 
ftiavié dopo fecckl' Tvno e T^itro fonò purga n- 
ài. La^giseilra fi adofeM» {itr (daUtre 9I forno ^ 
Mpftre p^tglial isc^ 

<|ie*«^ardiiu (ì coluta^ h §tmàimi4^ì6i(mbmt* 
ipp ebt fitne.ibii femoy {1 qoale pò» «Icr idiA* 
Mkùfo a ttsfiDQrè» fi tiene prìnuifli piantarla otta 
a dvct giofw ia «oUt dopa avpigjii'Ml cokclé^ 
aliti» la iboraa • Vuotar daoga meMocnmmt^ fia» 
Jatlo» terreno 4aerba^3l9.'4àflfcra {aaafiiataaa* 
jrtKcaléK . •''->:^.-' \ . j 

GIOGO. Smamtnt^ M legno , aal qaalé fi 
Mngiungoao , e accoppiaao ìnfieme i bootad la vero • 

GIOVENCA. £*il nome che fi éU ad una 
vacca giovane > dacché h nata fino a lUe anoì ^ 
a #00 a che noa b andata a toro # 
. ^IRASOL£. Psaata tmtsL y dettB cesi^ dal. 
voltarli ti fuo fiore fempre ver fo F occhio dei So^ 
le. Quedi è un fiore firolfo^ molto ampjo 9 rti 
color giallo, di figliala orbiciilare, ^ compaio 
Ila attMiaffe di ion y foftenpto fopra ua ganvbo 
di 41^9^ Vuoiti con delle /oglic lat^ha 

aaraawitf a laagiil ^Lmbè ^ vMe imi iMMa f 
jicarca pofta'£niacia>i'».c«tfaflO t^aCa. - • . « 

GIT* 
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CITT A]ONE y giiteroMf, gif . K un ftmt 
nero c quafi triangolare, la cui erba nafcetra '1 
grano, la fpelda, e tra la fegale, i f noi furti fa. 
no rottili, lunghi due palmi, o più , « fa i fio- 
ri roffi a guifa ài campanelle. Quello teme pre- 
fo in bevanda, ammazza i vermi , provocale pur- 
ghe delle donne, e Torina: la farina roefcolata 
con mele, e applicata, toglie le lentiggini» c le 
macchie della pelle, e incorporata con gii trn- 
guenti guarifce le fidole, e arrefta il fangue. 

GIUGGIOLO. Albero che fa le giuggiole, 
le quali raflfomigliano affai alle corniole, ma fo- 
no un poco più grolTe, e d'un roffo fcuro , ed 
haniyo un nocciolo come l'oliva» Vuole luogo 
affai caldo, difefo dal freddo, non fi pota mai, 
e folo fe gif lavora attorno il terreno , dando- 
gli del concio di bue. Viene da rami sbarbati f 
che pullulano al piede, e fi moltiplica ancora 
piantando i noccioli , dopo averli fpxccato um 
poco il legno, in vafi di fottilifTima terra., ie«e»P 
doli nell'inverno al coperto difcf? dalle brine , 
e geli, con darli qualche poca d'aria fecondo la 
flagione , e con innaffiarli di tanto in tanto , 
con*caucela però dopo che avranno gettate vm 
le foglie; e quando la primavera è già avanzar- 
la, s'efpongono all'aria fotto l'ombra di quaU 
che fiepe, lafciandoveli ftare fino all'ottobre, c 
allora di nuovo fi pongono al coperto. Nel fe- 
gucntc mefe di marzo, prima che gettino il tallo, 
fi tra piantano in altri vafi di fottilifìma terra, ein- 
naffiati, e tenuti ali* ombra, Anché abbiano afifo-^ 
date le loro radici; nel mefe poi di maggio »'ef- 
pongono liberamente alTaria aperta. Per quat- 
tro anni fa d'uopo tenere al coperto nell' inver- 
no qoefle pianterelle, paflfati i quali potrannofr- 
trapiantare in terra allo fcoperto fema ii«iore 
deiringurie d«ir aria . S' infericc il giuggiolo 



/ 
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ft fJtdta-myMià $ ma perchè tfdi (fallgiu f&ol^ 
t0 9 femfoftco poco 8*ufà à* mcàirnuio , Crefce 
adagio > ed il Tuo legno è force i dt color ro/Tof 
e buono a molti lavori. La decozione di ^iug* 
gioie h pettorale . ' 

GIUGNO. Ktfi^/ i lavori. di quefto mefe alia 
parola AKKO. 

CIONCATE. Sono formaggi di latte tap- 
prefo di frefcot che fi rompe, e fi pone fenza pi- 
giare in de' caneftreUi di giunchi a fcoiare il fiero « 
GIUNCHI. Sono gaoEibi verdi, tondi, o a 
lama dì fpadaf cbe aom hanno nie' ttkmii^^ fo;- 
giie , e nafcona a ileacro o intorno all'acq^ia . ^ 
cagliano come le canne in una bella gioraacaie la» 
iciandoli (lare neiridefl'o paflo per tre o ^nactrar 

giomi a£ne cbe.fi fecchtDOy-H f4oP*^oo 
legàr ' vici o altro » per far coparle) ftojef , a fpof^ 
fe« li ftme abbrafiolita» e bevuta nel vino ne*' 
lato con dell'acqua t riterrà il vafttra^ftrma i flaf'* 
£ biaocbi ileUa dome* . 
. I fiochi tafafifti Xbno nna fpecie di icriéf 11 ^ 
coi gambo è d«ró» e il fiore gialliccio , che cofloi-* 
parifce nel rigor del' verno, vengono naturalmen-* 
te nelle t^rre magre y nelle pianure dtfabitate , o 
ilertlt. La parte del giunco nata l'ultima, o fia> 
ao le panile più cenere , pedate , fono un buca 
nudrimento per le beilie,GÌoé cavalli, buoiy'vac** 
che, e pecore, che le fa abbondare in latte: il 
tcfìo dei giunco ferve.ad altri ufi, come di (cal^ 
dare il forno . Quefta pianta léCciandola tre an^ 
si-icnaa cagliare , diviene groffacooK il poUreft: 
ve fe ne fa ufo gir cagliano v erd» e ceneri 
fMItro O' cinque Volte l'anno. St fparge U fe. 
tf»ptìMt h nero*» e affa* miaùto > nof n>efc di 
aaafsa mefcplano- cotf q^akhe akó> pìccoli' ia^ 
net cfi raiCColgÌNiall mefe dr*agafto fiigaeiita 
ft c e afcaa r ta fewaaia ia; xcts^ bpMif af m^glié^ 
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fìc* freddi che ne* caldi, vendono affai migliori f 
tleiicati, e nodritivi più ancora del fieno. 

GIUNCHIGLIA. Pianta che produce quat- 
tro o cinque fiori in cima allo fteio, fiorifcc in 
marzo, e ve ne fono diverfe forte , fi fcempie 
che doppie, di colore o giallo, o bianco, o ver- 
de. Si coltivano in fito non molto folatìo, tre 
dita a fondo nel terreno, e altrettanto dittanti 5 
innaffiandole quando la terra é rifecca , cpaffati 
i tre anni al mefe di fettembre fi levano di ter- 
ra per fiaccarne il moltiplico, e fubito fi ripian- 
tano. 

GOBBO. Pianta del carciofo ricoricata. Ve- 
di CjìRCIOFO, cardo DI CARCIOFO, 

GRAMIGNA . Erba che crcfce, e fi^ difen- 
de molto a fior /li terra , fopratutro ne' luoghi 
aridi > e renofi. La fua radica h d'un grand'ufo 
nelle decozioni; dev*effer grofTa , ben nudrita 9 
bianca, frefca, colta in maggio o fettembre, ed 
é rinfrefcante, e apritiva . La gramigna è un 
nudrimento molto buono per i cavalli, che gli 
rinfrefca , e quando fi vogliono purgare , fi mct» 
tono a gramigna prima di cavargli fan guc. Qneft' 
erbai crefce anche ne' luoghi colti, ed è di gran 
pregiudizio, onde conviene eftirparla sbarbando- 
la: i molti lavori conferifcono perchè non vi 
.torni . 

GRAMOLA, maciulla. Strumento di due le- 
gni, l'uno de' quali ha un canale, nel quale en- 
tra r altro, e con cfTo fi dirompe il lino, e la 
canapa per nettarla dalla materia legnofa. 
^ GRANAJO. Luogo deft^'nato a ferrarle bia- 
de; dev*effer fatto in alto»*, con il pavimento 
bene ammattonato, e tutto fluccato, fituato in 
luogo ariofo, con le fineflre voltate per quanto 
fi può dallaparte onde viene il vento di tramon- 
tana, 0 almeno di levante, con delle aperture q 
. . sfia- 
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sfiatata) l'n alto ) affinchè efail il. calof delle bìa-* 
de; così ì plà alci granai fono i migliori y e non 
V«Af)0 fach' aldifopra delle cran^'tif f tidaK) ilaiie, 

jofcvdeficy perchè i grani vi prendoft^ cHtivo f>^ 

M4 iu ÈiafHti fl«( Trattato della Confervazio- 
Jtkt de' grani 5 anche in quefta parte fa prova M 
fuo talento con l' invenziontfd* una macchia» > cy 
ifia granajo di conferva j del 4^ak dà «liVferfede- 
fcrizioni d* ogni grandezza , da quello che è fuf- 
ficiente per il mantenimenco dVuna f/amiglìa^ fino 
a quello che bifognercbbc per la provvrfior^e d' 
una intiera Cittlk • Ecco Tidca che dÀd'un gra- 
najo di mediocre gran<lez23 per unfiefcanVa pa- 
drone d'una terra di qualche eftertfione, e da po- 
ter contenere mille piedi eubici dr grano « per 
confcrvare il quale, fecondo V pfoconfuetor vi 
vorrebbe un granajo di cifìquaca piedi lungo 1 e 
diciannove largo t 

Il granaio del quale qui fi bratta % Up^ clTer 
"fatto preffo a poco come un gran cafTone larga 
' per ogni parte tredici piedi 5 e fcr alto . Quefta 
caflTa é fatta d'aflc groffe due pollici e mezzo, 
ben unite una con F altra, riceniae e forzate iuf- 
iieme da quattrp correnti i^ttachif polli alle qutt- 
^tro civnconacej ne' quali Cono tocanaUte Taffe >> 
e fermate da arpioni, e bandelle. L'alfe chefofr 
tinrano il fonda fono incanala4iee forrette da cor- 
-fenti 0 legni quadrati , e porti imiwediafa mente? 
'l'otto detto fortdo, per poter foftenere il carica del 
grano. In diverfi luoghi del coperchio, ^hc pure' 
5dU^e con travcrfe, vi fi fanno ciirqveo fei a- 
ftertare ronde di quatcro in cinque pollici di dia* 
metro; le quali fervono por lafciar ufcire l'aria 
quando s'adoprano i foretti, fuori della qoale 
oecafione fi tengono efattamente ehiuie» percM 
aoa v' entri qualche aaimaie. Ai 4i fopra > £Ìo^ 
uò a di- 
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a dire, fcoflo quattro o cinque pollici dal fondo 
della cafTa, vi fi fa un altro fondo di verghe él 
ferro 9 Je quali s'incrociano ad angoli fetii e for- 
mano una fpcfcic di graticola ; fopra le verghe di 
ferro che reltano al di fopra dell* altre, fi legano 
con giunchi delle alTicelle, come Te fi voleflic 
fare un' inipalcato di fofiittay e fi flende fopra 
queftc aflìcellc per tutta V eftenfione della caCfa 
una tela di crino, fimile a quella j che nel farla 
birra fi fervono per afciugar Torzo, e quindi vi 
fi vota il grano. Per rinfrefcare il grano con rin- 
novargli Tarla y fi pone poco diftante un granman- 
tice 5 o dùe mediocri , il canno'lie o porta vento 
de' quali entra per un'apertura nei fondo di detta 
cafTaj cioè fra '1 piano d* afle , e quello di ver- 
ghe di ferro. Quefti mantici fono moiri da un ca- 
vallo , o anche da un afino che fa girare un or- 
dingo, il quale ^ comporto d' uno (lilc grolfo ro- 
tondo pofto verticalnrtente^ al centro del quale v' 
è filfa per piano una (langa lunga nove in dìcm 
ci piedi che ferve per fofiencre il bilancino , al quale 
^ attaccato il cavallo )0 afino . Girando Io fiile^gira 
ancora una piccola rota poHa orizontalmente , in- 
forno alla quale fono quarant'otto denti, che in- 
granano in un rocchetto, che fa girare una manìglia, 
e quefia alzala parte movibile del mantice . Tut- 
ti quelti pezzi fono fermati con correnti per Io 
lungo e per il traverfo n che tengono fiflì i fof- 
fietti, elfendo ciò neceffario ; e in quefta gutfa 
prendendo i mantici 1* aria di fuori, la mandano 
tra' due fondi del granajo . Ventilando il gra* 
no s'aprono le buche che fono nel coperchio? 
e r aria attraverfa con tal forza il grano , 
che fa efclre da quelle buche della polvere, 
e folleva de' granelli fino ad un piede d' al- 
tezza , almeno con il foffietto dì Af. Haiifj , del 
quale ne fa M, Hamei la dcfcrizione . Del ri- 

ma- 
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manente per aflìcurarfi fe Farla de* mantici fcor# 
re tutta l'eftenfione della cafTa , cattraverfa ber 
ne il grano , bafla mettere fopra le aperture dei 
ca|>erchio della tela ^ . la quale s' alzerà 
p:ò, quanto T aria ne forcirà in . maggbffe 

4>oodanza . . . i . 

M GRANATO. Vficii MELAGRANO: 

^ GRANDIGLIA» fk» Fì«}!mw« 
ie<ftt caotacoi /r • \ \ 

Cf ji, firmm néif Jì féo Mmfihrip kg. fcrit $$ * 

. Quello fiÓÉie.mde Ìmg/B^.moìtp caldo , terra 
graffa « e macera j abfcotidailtìifntfnfé adacquata ; 
É pone tanto ne* vafì I che .neir ajette , e quan- 
do comincia a germogliare » gli fi fanno dell' in» 
•caonucciate alle quali poflfa aggrapparfi , 
" GRANO, il migliore è pefante -» fodo , ma- 
turo , nè troppo vecchio , nè troppo giovine; 
dev* effer ferco , e confervare nel tempo ùefCo 
una fpecie di frefchezza. GT intelligenti voglio- 
no che il ^rano fi a di buccia lifcia , che il co- 
lore fìa /'un giallo chiaro, e brillante > perchè 
(laé d'ttD bianca.iiicido lo .'giudicano fiato. vb4|r 
gnafoi.e.lc d*ua/gia11o |)ieiiio.lo dìaono gUio* 
ciato, ma queft' ultimo difetto non ^ Canio c»V 
fidèmUle^ jisoichè il .grano ghiacciato gemogUa 
Iliaco Juae^Jìi buona farioa» e bnon.f^uie: if* 
fU$ mmi crede però che la Carina di. (({aedo gra- 
tto ^ iqipa&Kidpla^ nonHcevatant'acgoaai^na»' 
to.qu<i^a del grimo per/etco. Le aneait troppo 
viqMde-|bno contrarie al .grano, niencre gli attii 
afeiiicti lo rendono magro, e rifecco, e gliumi* 
di lo fanne ingrofTare, e di pefo , ma l* acqua 
clie vi S'introduce gli toglie la forza , e Io fa 
Ui^Sb g^r/oogliaie ; cosi ^lì aiuji troppo afciu^ti 
^ - diini- 
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iiimlnuircono la quantità , ma non pregiudicano 
alla qualità j e gli anni troppo umidi rendono 
danno alla qualità) e non alla quantità. QueOa 
differenza di grano , e altre biade venule in tem- 
po fecco,o umido, fi conofce dalla maggiore o 
minor' acqua che riceve la farina nell' impattarla . 

Stimo inutile il/ripeter qui quali fìano t lavori 
che fi fanno alle terre lafciate in ripofo per feminarvi 
il grano l'anno dopo, parlandone alla parola Lil- 
VORI \ come pure alla parola AKaRE ^ ho ripor- 
tato per mezzodì quali preparazioni pofTa ricavar* 
fi ogni anno da un terreno iftefTo una buona rac- 
colta di grano, fecondo che vien praticato nelle 
pianure della Tofcana . Darò bensì un breve e 
fuccinto ragguaglio del metodo di M. du Hamel % 
poiché dipendendo tutti ì vantaggi di efìfo dalle 
preparazioni, e lavori che f\ fanno al terréno, e 
dalla dirtanza con cui fi fparge il feme , quantun- 
que abbia tralafciato il feminatore, e coltivatore 
di detto Autore, ciò non ottante, fenza Tufo an- 
cora di tali flrumcnti, potrà fervire di lume e re- 
gola per profittare delle medefime utilità Vedi al« 
tra fimi! defcrlzione alia parola LAVORI, 

Dovendofi formare le porche in quella parte del 
campo ove fono i folchi vecchi, fi approfonda- 
no primieramente quetti , acciocché le barbe del 
grano trovino fotto di fe maggior quantità di 
terra fmofTa j quindi disfacendo le porche vec- 
chie, e fomandovi fopra i nuovi folchi, fi ven- 
gono con quefto lavoro a riempire i primi , e co- 
sì fi diftribiiifce il campo a porche larghe cinque 
piedi , e con pafTarvi pofcia due volte 1' erpice 
per lo ftefTo verfo, fi ftritolano tutte le zolle , 
orfervando però di far andar le bettie ne' fol- 
chi. 

Eflendo così preparata la terra , fi pofTono 
feminare tre filari di grano per porca , e quattro 
Tomo L Ce an- 



ancora nelle terre buone, che non fono foggettlei 
a produrre erb^ tùiìe^a f^HQ o otto poìÌKÌ dì àU 
£i$ni0\ìn (ìUrc dall'altro, con ìa maggior crgua- 
Kti pofnbilC) e ì graneili ne* filaii a cinque o M 
poliwri fitfcofli ruDo dairakro; in querta guift 
ceca peranno i filari circa due piedi nel mezza 
della poffa» e laleiaiipente fti cfb virimanrld^ 
clafcupa pari» $iio 4M foto» eìréfli un pi^ée emetr 
40 4ì ilciia porca non fe«iì^tf|a $ ^ the néttìÈ^^ 

Allorpb^ ti iframo b». hitiate fiiatcrfcy à diKpm 

foglie 9 H fefnMiyO^ F^^tf Mobl iie$li fj^i^ 
yteti 4i ciafciimftom^ Iropm «evolto af (h* 
tari del giano» aocioctiè ^tòtiM le ae^ne, e eòi 
q\l^fta lavori» d'iuftiH^ d ibmiiiMIlM vrgorea}^ 
k gioTatvipiahfefflIe, Patoiu gran freddi fi fa un 
feconilo lavoro^ apptof^^dan<|o il folco dt mez- 
zo , e così fi ricnopiono i piccoK folchi fatti prìmar 
clcir inverna) e fi getta la terra a ridofTo de*ft« 
lari del grano, il quale diviene d'un verde pie- 
no, butta gran foglie, molti tallii ed alfai più 
ancora profitterà fé nel fare w tal lavoro fi 
fpargerà del concio vicino alla fuperficie della 
terra. Molti fono i lavori che fecondo le cirCo- 
Aanzé ù fanno dalla primavera fìno alla raccof^ 
la, cóme quando la terra é magra 9 e produce 
||^l|*erlie, o k indurita i ^i^^bgna allora 
v^rhr.a fpndo vicioo alle piante finché fùno 
Jjiceoìti ma non io uinpo che fia molm xtmiàni 
fliai&me neHe^ terre forti. Do^ lavori perè fofi<l 
McelTar^lf «iao 4|aaAdo il gruaa f#tlifc^» 'i^ que^ 
S«t'£a 'dhe ctafcon tallo produca vtit fpiga;}? 
altiè «oando è io fpigà è fi foimr II gràndld • 
actiòedièL tengalo Ir fpigW liio^ pkné dlgra^ 
nella ben nudrite , ed in <)tie(li lavori fi tm finn» 
prc crefcendo il folco di? TMftm , rfvo|rao<lo la 
mia dalia parte de filari del grano « 



Digitized by Google 



G R A. 4d j 

Da quefta maniera di coltivare il grano» oltre 
il poterfi ogn'anno femiriarc un' iftcfifo terreno « 
tnolti fono i vantaggi che fe ne ricavano sì per 
la qualità che per la quantità della raccolta ^ e 
ficcoine quefti pofìTorlo rilevarfi dalle divcrfc fpc- 
rkniC inferite dall' Autore nella di lui cccellen- 
tc opera, cosi tfaìafcerò pef brevità di qui ri. 
ferirgli 5 parendomi badante la fola afferziosedi 
Q grand* uomo ^ quaPè M. d» Hamely per indur- 
re qualunque coltivatorre a adattare per quanto 
è poffibile U proj^rioufo di coltivare il grano ai 
di lui fiflema Vedi BIADE, 

GRANO SEG ALATO. Biada mtflcolata di 
grano e fegaie ; richiede una terra mediocre , ne 
troppo forte, né troppd magra i e la coltura 
ifteffa dell'altro grano. 

GRANO Di SMIRNE. E' urta particolar ' 
qualità che produce fpighe gro(li0jme con altre 
più piccole laterali nel fufto e gambo mede fimo . 
Qiiefta fpezic di grano più groifa delfaUro ri- 
chiede Una buona terra y graffa 9 e vuoie maj^" 
giar nudrimento; però conviene concimare e go* 
vernare abbondantemente quefte piante 9 feminan* 
dole a^Tai rade, e lavorandole attorno al fufto., 
aitrloienti producono una miferaibile fpiga nienor 
più graffa dell'altro gfano. 

GRANO SARACINO. Ctueft'é una fpeaic 
di grano ché può feminarfi dalla primavera fino 
air autunno in qualunque ibrta di terra, ponen- 
dolo non molto a fondo i e iHx^come predo ger- 
moglia) e viene a perfezione» così /e ne fiofifa- 
60 iare in detto tempo due e ancbetre raccolte 
Ili un medefìmo terreno. Getta un gambo ton- 
do alto un piede e metxo circa 9 il quale ii di- 
vide in molti rami guarniti di faglie tonde in 
principio, e che poi prendono delle figare ango- 
lari: ì iipri.y che fono bianchi c roHìcci, hanno 
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ékntxa 4i*éc, l giMeia del ^rgno 41 Ègnrà mAììI^ 
gelare >i quali, dimoitrano d'eiTer» maturi In gr^ 
do 'di Mccoglierfi^ atlordiif feccandofi' i fiori ft 
v^ede ,ia fc^^f di cbiava /cbe era, e/Ter divcnu-ì 
taYcnra.' Si batte come F altro grano, ed oitre' 
il dàrfi alle bcftie , fi può ancora nrarcin afe , far- 
ne ufo come dell'altre biade, nei qual cafo 
bagna nn poco, e facendo così Ja femola più 
larga, fe ne cava la farina ddla fua naturai | 
bianchezza, fenza che fi mefcoiicon il nero dei-: i 

fcorza • Lo ilrame è molto bua)ia:per le rzc^. 

I r • . • • • 

che. ■ \ 

GRAN TURCO . Veài FORMEmo^^J 
GRANO VEGCIAta. E il grano die fife* 
Hifnit fn e Colato con delle Yttìcie. » 

GREGGE. Intendefi 4ina <|iiantità di'beftiamiBi 
minuto , Come pecore , éaprè ^ e fimili. 
nGRtBUlir. Spezie dì pFccoky fcarafaggio M 
color ndeito terra, che' neh* tti?erlnd ilà fotteir» 
attaccato alle viti » e rodendone k tmdUd più te^ 
nerealef fhwipeflb triorire. Il -maggiot^ efee di ter* 
Uì tar Mie foglie, delle ^idl fi|«ali9e» «faftra. 
f germogli f e «riiira ««ncova quando a* mgf«4k 4 
Getta le fae uo^a, dalle quali nafce un'infiniti^ 
di vermi, i quali, dopo rovinata V uva verfo il 
tempo della vendemmia, cercano un rifugio per. 
cangiarfi in farfalle, e duindi iti griburi- Si può 
diftruggere quell'infetto prima che getti le uova 
feminando quà e la per la vigna delle fave io 
quantità, poiché abbandonando la vite, anderà 
cercando quefto nuovo fogliame a lui più gradi» 
to ; allora tagliate getatilnrente c^on ha, forbice 
qnHle piante 9 per timóre ebe fvellendole. nos 
sit fuggano 9 e trafport^te ahrove fi bruciano 
vnitàmente agi' infttti ivi annidati « Quando barn 
flO! gettate Véotà^ e che tuètt. i nuort mmi fac$ 
totli d*QTa cercano di fifngiiirfif poogtfi a pì| 

deUii ' 
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Jella vite 5 o in varj luoghi de'monti di letame^ 
che ricoyerandovif] quèfti , e molt* altri infetti 
neir inverno, lì diftruggeraiino tutti attaccando 
fuoco a quefto letame j le di cui ceneri faran* 
no un buon governo per la vigna. 

GUADO. Qualità di pianta la quale vicn« 
dal feme 5 e fi coltiva a nnotivo delle fue foglie, 
effendo d* un grand' ufo nella tintura per fareua 
bel turchino. Le migliori terre per feminare il 
guado fono i campi vicino alla cafa per cffere or- 
dinariamente i più ingrafTati . Si tleve primiera- 
mente fpargere del concio fopra il terreno ^ van- 
garlo, e diUribuirlo a porche larghe tre piedi» 
pareggiandole con il rallello fcminJire il gua- 
do nel mefe di febbrajo , con preferire il feme 
violetto, perchè il guado che produce ha le fo* 
^lie lifcie , e unite , dovecchè il feme giallo 1« 
producè vellutate, per il qual motivo fi caricano 
di polvere. Il feme di fparge molto fitto fuUepor» 
che, e fi ricuopre con il raftrelio , farchiandolo» 
quando comincia a nafcere , con sbarbare tutt* 
l'altre erbe. Le foglie che getta il guado fono 
lunghe circa un piede, e larghe fei pollici-, quefte 
divengono perfette verfo S.Giovanni, conofcen- 
dofi dair ingiallire che fanno , allora fi colgona 
impugnandole vicino a terra, e torcendole fi fiac- 
cano . Una feconda raccolta fi fa in luglio 9 
Una terza In agofio % una quarta alla fine di fet- 
tembre^ e 1* ultima finalmente verfo S- Martino , 
farchiandolo fempre dopo cìafcuna raccolta . Per 
averne il feme fi lafcia una delle due ultime 
raccolte ; crefcorjo allora de* furti alti quattro 
in cinque piedi, buttando de' fiori gialli, il di cui 
feme divien maturo nel giugno nell'anno feguen- 
te. II guado fi deve cogliere per un tempo fere- 
no 5 e dopo V ultima raccolta fi lavora la terra 
preparandola per il nuovo guado , o per altre bia* 
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ét C« fi énfe* OsHi le foglie 4e( ^Mte^ d 
f oituno al frAntojOi che è facto come quello da 
*oltO| t quivi ridotte in pafla « fé' tt fanno «ìfqufri 
Éafada fuori del frantofa delle maffe^ pigiando- 
la con le mani e cofl i piedi i e battendola i accioc- 
ché il vento tìon la trafporti. Quindici giorni do- 
lio fi apre la maffa , e fi maneggia fra k itiani y 
«lefcolando con l'interno la cro^z che s'era for- 
inata iopra i pofcia fe ne fanno delle pali€ ben 
iercaae dì tre in quattr' oncìé l'ma • Le foglie di 
fiMÌé#«pplii2alcf>ifol«M#|0 péfleme : la fua de^ 
mloM! fan» hel ti^o V«4tfìtttti|KWtlte àtf dn^ 
#i0te della milza ^ 

xi(Q0A}id&^ «hiAflia toA i'«t4a «Imi ribat- 
tiMÌe'f^iilj % «e'cavnpi ^«icke leoipo la 
iégatin ^ jt^iFtaiitii fetté ènoai ^ « tUmMbiiri 
làimèf^ i*«iate è teu fClWoCa li fi^aMM^^a» 

AtfaimdltàdifeftCMbcf^ tftpo 4t ^ vi fi 
coatfttfnr Ct lietianie ver fi érnàìtau àdà*wmm^ 
mbf'ie Mtl'inveiw fia# • «Mw ém Vm\m » 
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NOI RIFORMATORI 

peiio ^tyLiìQ iì Padova « 

Avendo veduto per !a Fede di Revi'fìone , A( 
À,pprovazÌQoedel P. F. Filippo Rofa luinziln' 
quijitor'G^eneral del Santo Officio di Venezia nel 
Libro intitolato 4« C^Uìvav^ne Italiana 9 ù fia X>izio« 
warh d* azricoliftra. Temi 1. ce. M, S. non v'effer colii 
alciìisa continola Santa Fede Cattolica 9 eparimèfi* 
le per Attuto 4el Segretario Noftro > niente con* 
f ro principi 9 ^ buoni coftnmi concediamo Licen« 
za IV fré9féfÌ9 Sanfinì Stampator di Venezia » 
che polB ellere ftainpato, olTeirvando gli ordiniin 
materia di ftanope » e prefentando |e foHte Copie 
nHe Pujbblichc LiÌ>rarie di Venezia» e di Padova « 

- Dar. li aj« Marzo 1771, 

( Sfi9A9TIAN ;Z>USTIN R 1 f » 

( Andrea Tao^ Cav. Rir. 
( Sebasti^k FoscAxi^i ^4V« JLtr; 
Regiftrato in JLIbro a Carte <Si al 

Pavidd^ Hatcbefini Seff, 

Jiéàì IO. Aprile 1771. Regiftrato nel Mag, EccelU 
contro ia Bcfieronia in Libro a Carte i j, 

Andrea Gtattarel Se$* 
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